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Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje, z ktorymi nalezy sie zapoznac przed
przystapieniem do korzystania z kuchenki.
Wazne: Nieprzestrzeganie informacji zawartych w niniejszej instrukcji lub
doprowadzenie do uruchomienia kuchenki przy otwartych drzwiczkach moze by¢
przyczyna niebezpieczenstwa dla zycia i zdrowia.

Auto T ey)elpidlo AerToupyiag mePIEXEL SNUAVTIKES TANPOYOpIEC, TIC omoieC Ba
mpémel va O1afACETE TPOOEKTIKA TELV TN XPHON TOU POUPVOU HIKPOKUUATWV.
Inpavtiko: Evééxetal va umapéel coBapoc kivouvog yia Ty uyeia, av dev
akohouBroete auto To eyyelpidio Aeitoupyiag, A av TpomomolnBei o oupvoc 1ol
WOTE VA NEITOUPYET L€ TV TOPTA AVOIKTH.

V teh navodilih za uporabo najdete pomembne informacije, ki jih pred uporabo
pecice pozorno preberite.
Pomembno: Ce teh navodil za uporabo ne upostevate ali pecico predelate tako, da
deluje z odprtimi vrati, lahko to resno Skoduje vasemu zdravju.

Tento navod k obsluze obsahuje dulezité informace, které byste si méli pozorné precist
pred pouzitim této mikrovinné trouby.
Duilezité: Pokud se nebude postupovat podle tohoto ndvodu k obsluze nebo se
mikrovinna trouba upravi tak, Ze bude moci pracovat s otevienymi dvefmi, miize dojit
k vaznému ohroZeni zdravi.

Tento ndvod na obsluhu obsahuje dolezité informdcie, ktoré by ste si mali pred
pouzitim mikrovinnej rdry pozorne precitat.
Dolezité: Nedodrzanie pokynov uvedenych v tomto navode na pouzitie, ako aj
akykolvek zasah, ktory dovoluje prevadzkovanie rury s otvorenymi dvierkami, moze
viest k zavaznmu poskodeniu zdravia 0sob.

A kezelési Utmutat6 fontos informdcidkat tartalmaz. Olvassa végig figyelmesen a
mikrohullamu sité haszndlata el6tt!

Fontos: A jelen kezelési Gtmutat elGirdsainak be nem tartasaval, illetve a
mikrohulldamu st nyitott ajtaju miikodését lehet6vé tevé modositasaval stlyos
egészségkarosodasi kockdzatot vallal!

Si lietosanas instrukcija ietver svarigu informaciju, kuru pirms mikrovilnu krasns

) lietoSanas jums vajadzétu uzmanigi izlasit.
Svarigi: Sis lietosanas instrukcijas neievérosana vai krasns parveidosana ta, lai ta
darbotos ar atvertam durvim, var nopietni apdraudét veselibu.
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Siame valdymo vadove rasite svarbia informacija, kuria, prie$ naudodamiesi

mikrobangy krosnele, turite atidZiai perskaityti.

Svarbu: JUsy sveikatai gali kilti rimtas pavojus, jei nesivadovausite Siuo valdymo

vadovu ar krosnelé veiks su atidarytomis durelémis.
Kaesolev juhend sisaldab olulist teawvet, mis tuleks teil enne oma mikrolaineahju
kasutamist tahelepanelikult [dbi lugeda.
Tahtis: kdesoleva juhendi eiramine v6i ahju muutmine selliselt, et see tdétab ka avatud

ukse korral, véib kujutada tervisele tosist ohtu.

Acest manual de utilizare contine informatii importante, care trebuie citite cu atentie
inainte de utilizarea cuptorului cu microunde.

Important: Nerespectarea instructiunilor descrise in acest manual sau modificarea
cuptorului pentru a functiona cu usa deschisd poate duce la ranirea utilizatorului.
Ovaj priru¢nik za upotrebu sadrzi vazne informacije koje je potrebno procitati prije
upotrebe mikrovalne pecnice.

Vazno: ako ne postujete upute navedene u ovom prirucniku za upotrebu ili ako
pecnicu koristite s otvorenim vratima, izlazete se ozbiljnoj opasnosti po zdravlje.
ToBa pbKOBOACTBO 3a ynoTtpeba CbabpKa MHGOpMaLUA, KOATO TPAOBA
[a npoueTteTe BHUMATENHO, Npeau a 3anoyHeTe fa u3nonssarte Bawara
MMKPOBB/IHOBA dypHa.

BaxkHO: MOXe fja Ma CepUO3EeH PUCK 3a 3PaBETO, aKO He Ce CMa3Ba
HacToALlaTa MHCTPYKLUMA nnu dypHaTa e npenpaseHa Taka, Ye ga pabotu
1 NPV OTBOPEHaA BpaTa.

[3TadA IHCTPYKLbIA Na SKCNAyaTaLpli 3MALIYae BaxHYH0 iHpapmaLlblio,
AKylo HeabxofHa yBax</1iBa MpaybiTaLb Nepag BblkapbICTOYBaHHEM
MiKpaxBaneBaw neybil.

YBara: Bawa 3qapoye Moxa nagBepryyuua Cyp'é3Han pbi3blibl, Kani ratas
iIHCTPYKLUbIA HE BblKaHOYBaeLLa, abo ney npallye 3 aAKpbITbIMI A3BAPbIMA.
LLa iHCTpyKLUia 3 ekcninyaTayii MicTUTb BaxnBy iHpopMaLito, AKy Bam cnig
YBaXXHO MPOYMTATH, NEPLU HiXK pO3MOYaTK eKCryaTaLilo MiKpOXBUIbOBOI
neui.

BaxnuBo: Hacnigkom HegoTpuMaHHA BKa3iBOK, HaBeAEHUX Y Ll iIHCTPYKLUii 3
eKcrnnyataLii, a Takox MogmaikaLii neuyi 3 meToro i ekcnnyatauii 3 BigunHeHUMN
[iBEpLATaMI MOXe BTV CepnO3HUIA PU3NK 1A 3HOPOB'A.
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Uwaga: Panstwa
produkt jest
oznaczony tym
symbolem. Ozna-
cza on, ze zuzytych
urzadzen elektrycz-
nych i elektronicz-
nych nie mozna
faczyc¢ ze zwyktymi
odpadami z
gospodarstw do-
mowych. Dla tych
produktow istnieje

oddzielny system
zbidrki odpadow.
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/ A. Informacje dla uzytkownikéw (prywatnych gospodarstw \
domowych) dotyczace usuwania odpadow

1. W krajach Unii Europejskiej

Uwaga: Jesli chca Panistwo usunac to urzadzenie, prosimy nie uzywac zwy-

ktych pojemnikéw na $miecil

Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nalezy usuwac oddzielnie, zgod-

nie zwymogami prawa dotyczacymi odpowiedniego przetwarzania, odzy-

sku i recyklingu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Po wdrozeniu przepiséw unijnych w Panstwach Cztonkowskich prywatne go-

spodarstwa domowe na terenie krajow UE moga bezptatnie* zwracac zuzyty

sprzet elektryczny i elektroniczny do wyznaczonych punktéw zbiérki odpadow.

W niektorych krajach* mozna bezplatnie zwrocic stary produkt do lokalnych punktow

sprzedazy detalicznej pod warunkiem, ze zakupig Paristwo podobny nowy produkt.

*) W celu uzyskania dalszych informacji na ten temat nalezy skontaktowac

sie z lokalnymi wtadzami.

Jesli zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny jest wyposazony w baterie lub aku-

mulatory, nalezy je usuna¢ oddzielnie, zgodnie z wymogami lokalnych przepiséw.

Jesli ten produkt zostanie usuniety we whasciwy sposéb, pomoga Panstwo

zapewni¢, ze odpady zostang poddane przetworzeniu, odzyskowi i recy-

klingowi, a tym samym zapobiec potencjalnym negatywnym skutkom dla

$rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktére w przeciwnym razie

mogtyby mie¢ miejsce na skutek niewtasciwej obrébki odpadow.

2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat prawidtowej metody

pozbycia sie zuzytych baterii, prosimy o kontakt z wtadzami lokalnymi.

W Szwajcarii: Zuzyte urzadzenia elektryczne lub elektroniczne mozna bez-

ptatnie zwraca¢ do sprzedawcy, nawet jesli nie zostanie zakupiony nowy

produkt. Szczegdty na temat punktow zbidrki odpadéw sg wymienione na

stronie: www.swico.ch lub www.sens.ch.

B. Informacje dla uzytkownikow biznesowych dotyczace usuwania odpadow

1. W krajach Unii Europejskiej

W przypadku gdy produkt uzywany jest do celéw biznesowych i zamierza-
ja go Panstwo usunac:

Nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym sprzedawca firmy SHARP, ktory
poinformuje o mozliwosci zwrotu wyrobu. By¢ moze beda Paristwo musieli
ponies¢ koszty zwrotu i recyklingu produktu. Produkty niewielkich rozmiaréw
(i w matych ilosciach) mozna zwrdcic do lokalnych punktéw zbiérki odpadow.
W Hiszpanii: W celu usuniecia zuzytego produktu prosimy o skontaktowanie
sie wyznaczonym punktem systemu zbiorki odpadow lub wiadzami lokalnymi.
2. Kraje pozaunijne

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat prawidtowej metody
@zbycia sie zuzytych baterii, prosimy o kontakt z wiadzami lokalnymi. j

PL-1
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KUCHENKA

Lampka oswietlajaca

Panel sterowania

Przycisk otwierania drzwiczek
Ostona zrodta mikrofal (NIE USUWAJ)
Komora operacyjna

Gniazdo napedowe

Zatrzaski drzwiczek

Zawiasy drzwiczek

Uszczelki drzwiczek i powierzchnie
uszczelniajace

10. Kabel zasilajacy

11. Otwory wentylacyjne

12. Obudowa

WeNoUmHwN=

12 WYPOSAZENIE:

Nalezy upewnic¢ sie, ze wraz z kuchenka do-

starczone zostaty nastepujace akcesoria:

13. Talerz obrotowy

14. Podstawa talerza obrotowego

- Podstawe talerza obrotowego nalezy
umiesci¢ na spodzie kuchenki, a nastepnie
doktadnie zamocowac talerz obrotowy na
podstawie.

« Podczas wyjmowania z kuchenki naczyn
lub pojemnikéw nalezy ostroznie unosic je
nad krawedzia talerza obrotowego, zeby
zapobiec uszkodzeniu talerza.

UWAGI:

« Ostona zrodta mikrofal jest wrazliwa na uszkodzenia. Nalezy zachowac szczegdlng ostroz-
nos¢ w trakcie czyszczenia wnetrza kuchenki.

« Zawsze uzywaj kuchenki z poprawnie zamontowanym talerzem obrotowym i jego podsta-
wa. Pomaga to w rébwnomiernym gotowaniu potraw. Zle zamontowany talerz obrotowy
moze sie kotysa¢, obraca¢ nieprawidtowo, a nawet spowodowac uszkodzenie kuchenki.

« Talerz obraca sie w prawo lub w lewo. Kierunek obrotu moze by¢ inny przy kazdym urucho-
mieniu kuchenki. Nie wptywa to na efektywnos¢ gotowania.

+ W celu zamoéwienia wyposazenia dodatkowego nalezy skontaktowac sie ze autoryzowa-
nym sprzedawca lub serwisem produktéw firmy SHARP podajac NAZWE CZESCI i NUMER
MODELU.

OSTRZEZENIE:

Drzwiczki, obudowa, komora operacyjna, talerz obrotowy i naczynia bardzo
& silnie sie nagrzewaja podczas pracy kuchenki. Wyjmujac naczynia i talerz ob-

rotowy z kuchenki nalezy chwytac je przez grube rekawice, zeby zapobiec

poparzeniom.

PL-3
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1. WYSWIETLACZ CYFROWY
2. Przyciski CZAS
3. Przycisk GOTOWANIA

PL

i ROZMRAZANIA WEDLUG WAGI

4 Przyciski ZMNIEJSZANIA/
ZWIEKSZANIA DZASU

Przycisk POZIOM MOCY

Przycisk START/AUTO MINUTA

Przycisk TIMER KUCHENNY

5
6.
7. Przycisk STOP/KASUJ
8
9 Przyciski WAGI

1

0. Przycisk AUTOMATYCZNEGO

GOTOWANIA
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Opisywana kuchenka zostata zaprojektowana do instalacji na
blacie szafki. Nie jest przeznaczona do instalacji w zabudowie.
Nie wolno umieszczac¢ kuchenki wewnatrz szafki.

Podczas pracy kuchenki jej drzwiczki bardzo sie nagrzewaja,
dlatego kuchenke nalezy ustawi¢ przynajmniej 85 cm nad po-
ziomem podtogi. Nie wolno pozwala¢ dzieciom, zeby zblizaty
sie do drzwiczek podczas pracy kuchenki, poniewaz mogtyby
sie poparzyc.

OSTRZEZENIE: Nie wolno dotyka¢ talerza obrotowego bezpo-
srednio po zakorczeniu gotowania, poniewaz moze by¢ goracy.
Nad kuchenka nalezy pozostawi¢ co najmniej 30 cm wolnej
przestrzeni.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w wieku od 8
roku zycia oraz osoby z obnizonymi zdolno$ciami fizycznymi,
zmystowymi badz umystowymi, a takze przez osoby bez do-
swiadczenia i wiedzy na temat obstugi, jesli odbywa sie to pod
nadzorem, badz udzielono im instrukgji bezpiecznej obstugi
urzadzenia i zrozumiaty one istniejgce zagrozenia. Dzieci nie
powinny bawic sie urzagdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie
powinny by¢ przeprowadzane przez dzieci, o ile nie sg starsze
niz 8 lat i nie odbywa sie to pod nadzorem osoby starszej.
Dzieciom ponizej 8 roku Zycia nalezy uniemozliwic zblizanie
sie do kuchenki i kabla zasilajacego.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzysta¢ z kuchenki bez nadzoru
tylko wtedy, jesli zostaly szczeg6towo poinstruowane o sposo-
bie bezpiecznego uzywania urzadzenia i rozumiejq zagrozenia
zwigzane z niewtasciwym uzyciem.

OSTRZEZENIE: Nie wolno dopusci¢, zeby do kuchenki zblizaty
sie mate dzieci, poniewaz niektore jej elementy bardzo sie na-
grzewaja.

OSTRZEZENIE: Nie uzywaj kuchenki, jesli drzwiczki lub
uszczelki drzwiczek sg uszkodzone. Naprawe nalezy powierzy¢
wykwalifikowanym pracownikom serwisu.

PL-5
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OSTRZEZENIE: Nigdy nie prébuj samodzielnie regulowac,
naprawia¢ ani modyfikowa¢ urzadzenia. Wszelkie naprawy,
zwiaszcza wigzace sie z otwarciem obudowy, moga by¢ prze-
prowadzone wytacznie przez wykwalifikowanych pracowni-
kow serwisu firmy SHARP.

Jesli ulegnie uszkodzeniu kabel zasilajacy, nalezy zainstalowac
nowy kabel tego samego typu. Wymiane musi przeprowadzic
upowazniony pracownik serwisu firmy SHARP.

OSTRZEZENIE: Ptynéw i innych pokarméw nie wolno pod-
grzewa¢ w zamknietych pojemnikach, poniewaz mogg one
eksplodowac.

Podczas przenoszenia pojemnika z ptynem podgrzanym w ku-
chence nalezy zachowac szczegolng ostroznos¢, poniewaz
moze nastapic opdznione wykipienie cieczy.

Nie nalezy uzywac kuchenki do gotowania jajek w skorupkach ani
do podgrzewania jajek gotowanych na twardo. Mogga one eksplo-
dowac nawet po zakonczeniu procesu gotowania. Przed gotowa-
niem lub podgrzewaniem jajek nieroztrzepanych czy rozmiesza-
nych nalezy przektu¢ zéttko i biatko, gdyz w przeciwnym razie jajka
moga eksplodowac. Jajka ugotowane na twardo nalezy przed pod-
grzewaniem w kuchence mikrofalowej obrac i pokraja¢ w plasterki.
Stosuj wytacznie pojemniki i naczynia przeznaczone do kuche-
nek mikrofalowych (patrz strona PL-28).

W celu unikniecia poparzen nalezy zawsze sprawdzac¢ tempe-
rature pokarméw dla niemowlat i mieszaé zawartos¢ butelek
i naczyn przed podaniem.

Drzwiczki, zewnetrzna obudowa, komora operacyjna kuchen-
ki, wyposazenie, naczynia bardzo sie nagrzewaja.

Otwierajac drzwiczki i wyjmujac naczynia z kuchenki nalezy
uzywac grubych rekawic, zeby zapobiec poparzeniom. Przed
przystapieniem do czyszczenia poczekaj na wystygniecie urza-
dzenia, akcesoriow i naczyn. Korzystajac z plastykowych, pa-
pierowych lub innych tatwopalnych pojemnikow na zywnos¢
nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

PL-6
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Jesli podgrzewane produkty zaczng dymi¢, nie otwieraj drzwi-

czek, wylacz kuchenke lub odtacz wtyczke i odczekaj, az pod-

grzewane produkty przestang dymic.

Kuchenke nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z niej wszystkie

pozostatosci jedzenia.

Dopuszczenie do nadmiernego zanieczyszczenia kuchenki

moze spowodowac zniszczenie jej scianek, doprowadzic do jej

przedwczesnego zuzycia oraz moze wywofac sytuacje niebez-

pieczne.

Nie nalezy stosowac Srodkéw do szorowania lub innych $rod-

kow powodujacych zadrapania, ktére mogtyby uszkodzi¢

szklang powierzchnie drzwiczek.

Do czyszczenia zadnego elementu kuchenki nie nalezy uzy-

wac odkurzaczy parowych.

Instrukcje dotyczace czyszczenia uszczelek drzwiczek, komory

operacyjnej i sgsiednich elementdw znajdziesz na stronie PL-31.

Opisywane urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospo-

darstwach domowych i w podobnych zastosowaniach:

- przez personel kuchenny w sklepach, biurach i innych miej-
scach pracy;

- przez klientow w hotelach, motelach i innych miejscach za-
kwaterowania;

- w gospodarstwach rolnych;

- W pensjonatach.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie silnie sie nagrzewa w trakcie pracy.

Nalezy zachowac ostroznos¢, zeby unikng¢ dotykania gora-

cych elementéw. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z

dala od urzadzenia lub przez caty czas je pilnowac.

Urzadzenie nagrzewa sie w trakcie pracy. Nalezy uwaza¢, zeby

nie dotykac goracych czeéci wewnatrz kuchenki.

OSTRZEZENIE: Nie wolno dopusci¢, zeby do kuchenki zblizaty

sie mate dzieci, poniewaz niektore jej elementy bardzo sie na-

grzewajq.

PL-7
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Zeby unikna¢ niebezpieczenstwa pozaru:

Nie powinno si¢ pozostawia¢ pracujacej kuchenkibez nad- i
zoru. Ustawienie zbyt wysokiego poziomu mocy lub zbyt &3
diugiego czasu gotowania moze doprowadzi¢ do prze-
grzania potrawy i spowodowac pozar.

2. Gniazdko elektryczne, do ktérego podiaczana jest kuchenka,
musi by¢ stale dostepne, zeby w razie koniecznosci mozna
byto po prostu wyciagnad wtyczke.

3. Napiecie sieci musi wynosi¢ 230-240 V (prad zmienny, 50 Hz),
instalacja elektryczna powinna by¢ wyposazona w bezpiecz-
nik/wytacznik automatyczny o dopuszczalnym pradzie 13 A.

4, Zaleca sie podtaczenie urzadzenia do niezaleznego obwodu
pradu.

5. Nie nalezy stawia¢ urzadzenia w poblizu zrédet ciepfa, np.
w poblizu zwyktego piecyka.

6. Nie nalezy instalowac kuchenki w miejscach o duzej wilgotno-

@ sci lub tam, gdzie moze sie skraplac para. @

7. Nie nalezy przechowywac ani uzytkowac urzadzenia na wol-
nym powietrzu.

8. Ostone Zrédta mikrofal, komore operacyjng, talerz obrotowy
i jego podstawe nalezy oczysci¢ po uzyciu. Czesci te powinny
byc suche i bez ttuszczu. Nagromadzony ttuszcz moze sie prze-
grza¢, zacza¢ dymic lub zapali¢ sie.

9. W poblizu urzadzenia lub jego otworéw wentylacyjnych nie
wolno przechowywac materiatow tatwopalnych.

10. Nigdy nie blokuj otworéw wentylacyjnych.

11. Usuwajz produktéw i opakowan wszystkie metalowe zamknie-
cia, druty itp. Powstawanie tuku elektrycznego na powierzch-
niach metalu moze doprowadzi¢ do pozaru.

12. Nie uzywaj kuchni mikrofalowej do smazenia potraw w gtebo-
kim oleju. Temperatury oleju nie mozna kontrolowac i ttuszcz
moze sie zapalic.

13. Do prazenia kukurydzy powinny by¢ uzywane wytacznie do
tego przeznaczone naczynia.
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14. Nie przechowuj w urzadzeniu zadnej zywnosci ani innych przed-
miotow.

15. Po uruchomieniu kuchenki sprawdz ustawienia, zeby upewnic
sie, ze pracuje ona zgodnie z zyczeniem.

16. Zeby unikna¢ przegrzania lub pozaru, nalezy zachowac szcze-
goIna ostroznos¢ podczas gotowania i podgrzewania potraw
zawierajacych duze ilosci cukru lub ttuszczu, np. krokietow
z migsem, ciast lub budyniu.

17. Niniejszej instrukgji obstugi nalezy uzywac razem z podanymi
dalej wskazowkami dotyczacymi gotowania.

Zeby unikna¢ obrazen ciata:

1. OSTRZEZENIE:

Nie uzywaj kuchenki, jezeli jest uszkodzona lub wykazuje wadli-

we funkcjonowanie. Przed uzyciem sprawdz nastepujace punkty:

a) Drzwiczki: muszg sie zamyka¢ prawidtowo i nie mogg by¢

skrzywione lub scentrowane.

b) Zawiasy oraz zatrzaski bezpieczenstwa: nalezy sie upewnic,
ze nie sg ztamane ani luzne.

¢) Uszczelki drzwiczek i ich powierzchnie: nie moga by¢ uszko-
dzone.

d) Wewnatrz urzadzenia i na drzwiczkach: nie moze by¢ zad-
nych wgniecen ani innych uszkodzen

e) Kabel zasilajacy oraz wtyczka: nie moga by¢ uszkodzone.

2. Nie uzywaj kuchenki przy otwartych drzwiczkach lub zamknie-
ciu przerobionym w jakikolwiek sposdb.

3. Nie uzywaj kuchenki, jesli pomiedzy uszczelkami drzwiczek
a powierzchniami uszczelniajgcymi znajduja sie jakies przed-
mioty.

4, Nie dopuszczaj do gromadzenia sie thuszczu i zabrudzen na
uszczelkach drzwiczek i sgsiednich elementach. Stosuj sie do
wskazéwek z rozdziatu ,Czyszczenie i konserwacja” na stronie
PL-31.

5. Osoby majace ROZRUSZNIK SERCA powinny zapyta¢ swojego
lekarza lub producenta rozrusznika o srodki ostroznosci pod-
czas postugiwania sie kuchenkami mikrofalowymi.
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Zeby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym:
1.

W zadnym wypadku nie wolno zdejmowa¢ zewnetrznej obu-
dowy kuchenki.

Nie nalezy wprowadza¢ zadnych przedmiotow ani ptyndw
w otwory zatrzaskdw bezpieczenstwa drzwiczek ani w otwory
wentylacyjne. Jesli jakis ptyn rozleje sie wewnatrz kuchenki, urza-
dzenie nalezy natychmiast wytaczy¢, wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajacego z gniazda i zwrécic sie do serwisu firmy SHARP.
Kabla zasilajacego ani wtyczki nie wolno zanurza¢ w wodzie
ani jakiejkolwiek innej cieczy.

Kabel nie powinien by¢ zawieszony na krawedzi stotu lub blatu
kuchennego.

Kabel zasilajacy nalezy prowadzi¢ z dala od powierzchni na-
grzewajacych sie, wiacznie z tylng sciankg kuchenki.

Nie wolno samodzielnie wymieniac¢ lampki os$wietleniowej
w kuchence ani tez pozwalac, by wymieniat ja ktokolwiek, nie-
bedacy elektrykiem upowaznionym przez firme SHARP.

Zeby unikna¢ eksplozji i wykipienia:
1.

Nigdy nie wolno uzywac szczelnie zamknietych pojemnikow.

Przed uzyciem nalezy zdja¢ pokrywki i wieczka. Szczelnie za-

mkniete pojemniki moga wybuchna¢ wskutek wzrostu cisnie-

nia, nawet po wytaczeniu kuchenki.

Przy podgrzewaniu ptynow w kuchence nalezy zachowac

szczeg6lng ostroznos¢. Stosuj naczynia o szerokim wylocie,

aby pecherzyki pary mogty swobodnie uchodzic.

Nigdy nie nalezy ogrzewac ptynow w pojemnikach o waskich

szyjkach, takich jak butelki dla niemowlat, poniewaz goracy

ptyn moze z nich gwattownie wytrysna¢, powodujac oparzema

Zeby unikna¢ gwattownego wytry$niecia wrzacej cieczy i oparzen:

1. Nie nalezy przekracza¢ zalecanych czaséw podgrzewania.

2. Plyn nalezy przed podgrzaniem zamieszac.

3. Wskazane jest wtozenie do naczynia szklanej pateczki lub
podobnego przedmiotu na czas ogrzewania.

4. Po zakonczeniu ogrzewania ptyn nalezy pozostawic¢ co najmniej
20 sekund w kuchence, aby zapobiec op6znionemu wykipieniu.

PL-10
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3. Przed gotowaniem nalezy przektu¢ skorke takich produktow
jak ziemniaki, paréwki i owoce — w przeciwnym razie moga
eksplodowac.

Zeby unikna¢ poparzeii:

1. Podczas wyjmowania potraw z kuchenki nalezy uzywac chwy-
tek do garnkow lub rekawic kuchennych.

2. Pojemniki, naczynia do prazenia kukurydzy, woreczki do pie-
czenia itp. nalezy otwiera¢ w taki sposob, by para nie wydoby-
wata sie z nich na twarz i rece.

3. W celuunikniecia poparzen nalezy zawsze sprawdzac tempe-
rature pokarmow i mieszac je przed podaniem; szczeg6ina
ostroznos¢ nalezy zachowac w przypadku temperatury po-
karmoéw i napojow przeznaczonych dla niemowlat, matych
dzieci oraz osob starszych. Temperatura naczynia nie jest
miarodajnym wskaznikiem temperatury pokarmu czy napo-
ju; zawsze nalezy sprawdzac temperature samego pokarmu.

4. Przy otwieraniu drzwiczek kuchenki nalezy zachowa¢ ostroz-
nos¢, by nie ulec poparzeniu wydobywajaca sie z wnetrza para
i falg goraca.

5. Pieczone potrawy z nadzieniem nalezy po przyrzadzeniu po-
kraja¢ w plastry, by para mog%a ujsc.

Zeby zapobiec niewtasciwemu uzyciu przez dzieci:

1. Nie wolno opierac sie ani husta¢ na drzwiczkach kuchenki.

2. Dzieciom nalezy wpoic zasady bezpieczenstwa: uzywanie rekawic
kuchennych, ostrozne zdejmowanie pokrywek, zachowanie szcze-
golnej ostroznosci co do opakowan (np. materiatow samonagrze-
wajacych sie), gdyz opakowania te moga byc¢ bardzo gorace.

Inne ostrzezenia:

1. Nie wolno w zaden sposéb samodzielnie dokonywa¢ modyfi-
kacji kuchenki.

2. Nie wolno poruszac kuchenka podczas jej pracy.

3. Kuchenka ta stuzy wyfacznie do przygotowywania potraw
w warunkach domowych i mozna jej uzywac tylko do takich
celédw. Nie jest ona przeznaczona do uzytku przemystowego
ani laboratoryjnego.
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Zeby zapewni¢ niezawodna prace kuchenki i uniknaé uszko-

dzen:

1. Nigdy nie nalezy wtacza¢ pustej kuchenki, o ile nie jest to wy-
raznie zalecone w instrukcji obstugi. Uruchomienie pustego
urzadzenia moze spowodowac jego uszkodzenie.

2. Uzywajac naczynia powodujgcego rumienienie potraw lub
materiatdw samonagrzewajacych sig, zawsze nalezy pod nimi
umiesci¢ izolacje termiczng, na przyktad porcelanowy talerz,
zeby zapobiec uszkodzeniu talerza obrotowego i podstawy
talerza na skutek nadmiernego wzrostu temperatury. Niedo-
puszczalne jest przekraczanie czasu podgrzewania, podanego
w przepisach.

3. Nie wolno uzywac naczyn metalowych odbijajacych mikrofale
i mogacych spowodowac powstawanie tukéw elektrycznych.
Nalezy uzywac wylacznie talerza obrotowego i jego podstawy
przeznaczonych dla tego typu kuchenki. Nie uzywaj kuchenki,
jesli zostat wyjety z niej talerz obrotowy.

4, Podczas pracy urzadzenia nie nalezy na jego obudowie sta-
wiac jakichkolwiek przedmiotow.

UWAGA:
W przypadku watpliwosci co do sposobu przytaczenia kuchen-
ki nalezy skontaktowa¢ sie z upowaznionym, wykwalifikowanym
elektrykiem. Producent ani sprzedawca nie ponoszg zadnej odpo-
wiedzialnosci za uszkodzenie kuchenki lub obrazenia ciata powsta-
te wskutek zaniedban w przeprowadzeniu poprawnych potaczen
elektrycznych. Na $ciankach kuchenki lub wokét uszczelki drzwi-
czek moze czasami pojawiac sie para wodna lub krople wody. Jest
to zjawisko normalne i nie $wiadczy o wydobywaniu sie mikrofal na
zewnatrz ani o wadliwym dziataniu kuchenki.

ZESTAW DO INSTALACJIW ZABUDOWIE

Dla urzadzenia nie jest dostepny zestaw do instalacji w zabudowie.

Opisywana kuchenka zostata zaprojektowana do uzytkowania na

blacie szafki.

PL-12
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1.

Wyjmij ze Srodka kuchenki wszystkie elementy opakowania i zdej-
mij warstwe ochronng znajdujaca sie na obudowie urzadzenia.
Sprawdz uwaznie, czy na kuchence nie ma sladéw uszkodzen.

. Ustaw kuchenke na réwnym i ptaskim podfozu, dostatecznie wy-

trzymatym, by mogto unies¢ ciezar kuchenki wraz z przyrzadzang
W niej zywnoscia. Nie wolno umieszczac kuchenki wewnatrz szafki.

. Wybierz miejsce, ktére zapewni dostateczng ilo$¢ wolnej

przestrzeni dla prawidtowego dziatania otworéw wlotowych

i/lub wylotowych powietrza. Tylna scianka kuchenki moze opie-

rac sie o $ciane.

« Pomiedzy kuchenkg a sasiadujgcymi $cianami nalezy pozosta-
wic przynajmniej 20 cm wolnej przestrzeni.

« Nad kuchenka nalezy pozostawi¢ co najmniej 30 cm wolnej
przestrzeni.

« Nie nalezy demontowac¢ nézek znajdujacych sie na spodzie
kuchenki.

« Zablokowanie otwordéw wlotowych i/lub wylotowych powie-
trza moze spowodowac uszkodzenie kuchenki.

« Kuchenke nalezy ustawi¢ w mozliwie najwiekszej odlegtosci
od odbiornikéw radiowych i telewizyjnych. Korzystanie z ku-
chenki mikrofalowej moze powodowa¢ zaktécenia odbiorni-
kow radiowych i telewizyjnych.

. Podczas pracy kuchenki jej drzwiczki bardzo sie nagrzewajg, dlate-

go kuchenke nalezy ustawi¢ przynajmniej 85 cm nad poziomem
podtogi. Nie wolno pozwalac dzieciom, zeby zblizaty sie do drzwi-
czek podczas pracy kuchenki, poniewaz mogtyby sie poparzyc.
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5. Podtacz wtyczke kuchenki do standardowego uziemionego
gniazdka elektrycznego.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy stawia¢ urzadzenia w poblizu zrédet cie- &

pta, w miejscach o duzej wilgotnosci (np. w poblizu zwyktego piekar-

nika) lub w poblizu palnych materiatow (np. zaston).

Nie nalezy blokowac ani zastania¢ otwordw wentylacyjnych.

Nie nalezy ustawia¢ zadnych przedmiotéw na obudowie urzadzenia.

POLACZENIA ELEKTRYCZNE

« Nie pozwdl, aby doszto do stycznosci wody z kablem zasilajagcym
lub wtyczka.

« Poprawnie wt6z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

« Nie podfaczaj innych urzadzen do tego samego gniazdka korzy-
stajac z rozgateziacza.

« Jesli ulegnie uszkodzeniu kabel zasilajacy, musi on zosta¢ wymie-
niony przez upowaznionego pracownika serwisu firmy SHARP
lub inng osobe o podobnych kwalifikacjach.

« Wyjmujac wtyczke z gniazdka elektrycznego zawsze trzymaj
za nig, a nigdy za kabel, poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszko-
dzenia kabla i potaczen wewnatrz wtyczki.

« Jesli we wtyczce zastosowanej w kuchence mozliwa jest wymiana
kabla, wykonaj tg operacje poprawnie rozmontowujac wtyczke,
gdy nie pasuje ona do gniazdka elektrycznego w domu. Nie nale-
zy ucinac kabla.

« Jesli we wtyczce nie jest mozliwa wymiana kabla, a nie pasuje ona
do gniazdka elektrycznego w domu, odetnij wtyczke sieciowa.

& QSTRZEiENIE: OPISYWANE URZADZENIE NALE-
ZY UZIEMIC

PL-14
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Mikrofale to fale energii, podobne do fal
wykorzystywanych w sygnatach telewizyj-
nych i radiowych.

Energia elektryczna przetwarzana jest na
promieniowanie mikrofalowe, ktére zrédto
mikrofal kieruje na srodkowa czes¢ spodu
komory operacyjnej. Nastepnie uktad
mieszajacy mikrofal rbwnomiernie rozpro-
wadza promieniowanie mikrofalowe do
wszystkich naroznikéw komory operacyj-
nej.

Komora operacyjna wykonana jest z me-
talu, a na drzwiczkach znajduje sie drobna
metalowa siatka, poniewaz mikrofale nie
przenikaja przez metal.

Podczas gotowania mikrofale w losowy
sposob odbijaja sie od bocznych scianek
komory operacyjnej.

Za\\

~

Mikrofale moga przenika¢ przez pewne
materiaty, np. szkfo i plastik, aby podgrze-
wac potrawy. (Patrz czes¢,Przydatne naczy-
nia” na stronie PL-28).

Zawarta w produktach spozywczych woda,
cukier i ttuszcz wchtaniaja mikrofale, ktére
wprawiajg je w drgania. Ciepto powstaje
w wyniku tarcia, w ten sposéb jak przy po-
cieraniu rak.

Zewnetrzne obszary potrawy sa ogrzewane
przez promieniowanie mikrofal. Nastepnie
dzieki przewodnictwu ciepto przemieszcza
sie do srodka, podobnie jak w tradycyjnych
sposobach gotowania. Bardzo wazne jest
obracanie, przestawianie lub zamieszanie
potrawy, zeby zapewni¢ rbwnomierne pod-
grzanie.

Po zakonczeniu procesu kuchenka automa-
tycznie zatrzyma wytwarzanie mikrofal.

Po zakonczeniu gotowania konieczne jest
odstawienie potrawy, co pozwoli na réwno-
mierne rozprowadzenie ciepta wewnatrz.
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Poziom mocy Nacisnij Procent
przycisk PO-
ZIOM MOCY
X1 P100
WYSOKI o 590
SREDNIO WY- X3 P80
SOKI X4 P70
. X5 P60
SREDNI X6 b0
SREDNIO NISKI X7 P40
(ROZMRAZANIE) X8 P30
NISKI (ROZMRA- X9 P20
ZANIE) X10 P10

WAZNE: Kuchenka bedzie gotowa¢ przy po-
ziomie mocy mikrofal P100, dopdki nie naci-

$niesz przycisku POZIOM MOCY.

+ Opisywana kuchenka posiada 10 pozio-
mow mocy, ktdre opisano w tabelce obok.
« Zeby zmieni¢ poziom mocy dla gotowania,
wprowadz zgdany czas procesu. Nastepnie
naciskaj przycisk POZIOM MOCY, dopdki
nie wyswietli sie zadany czas.
Poziom mocy
Rézne poziomy mocy sa osiggane poprzez
cykliczne witaczanie i wytaczanie promie-
niowania mikrofal.
W trakcie korzystania z pozioméw mocy in-
nych niz P100 mozesz ustysze¢ pulsowanie
energii podczas gotowania i rozmrazania.
Sprawdzanie poziomu mocy mikrofal:
W celu sprawdzenia poziomu mocy mi-
krofal podczas trwania procesu nalezy
nacisna¢ przycisk POZIOM MOCY. W czasie
naciskania przycisku widoczny bedzie po-
ziom mocy. Podczas wyswietlania poziomu
mocy mikrofal kuchenka nie przerywa po-
miaru czasu procesu.

W ogélnym przypadku nalezy stosowac ponizsze zalecenia:

Poziom P100/90 (WYSOKA moc = 800/720 W)
nalezy stosowac podczas szybkiego gotowania
lub podgrzewania potraw, np. duszonego miesa,
puszkowanych produktéw, goracych ptynéw, wa-
rzyw itp. ]

Poziom P80/70 (SREDNIO WYSOKA moc =
640/560 W) nalezy stosowac podczas dtuzszego
gotowania gestych potraw (np. pieczeni, klop-
séw i potraw w panierce) oraz delikatnych dan,
na przykfad pulchnego ciasta. Przy tym poziomie
mocy mikrofal potrawa bedzie gotowana réwno-
miernie bez przypalenia po jednej stronie.

Podlacz kuchenke do sieci elektrycznej.
1. Na wyswietlaczu pojawi sie:

Poziom P60/50 (SREDNIA moc = 480/400 W) nalezy
stosowac do gestych potraw, ktére wymagaja dtugiego
czasu gotowania w przypadku gotowania tradycyjne-
go, na przykfad dan z wotowiny. Uzycie tego poziomu
mocy mikrofal jest wskazane, zeby mieso byto migkkie.
Poziom P40/30 (SREDNIO NISKA moc = ustawienie
rozmrazania z mocg 320/240 W) stuzy do rozmraza-
nia. Wybierz to ustawienie, zeby zapewni¢ réwno-
mierne rozmrozenie dania. Jest ono réwniez idealne
w przypadku gotowanego ryzu, makaronu, knedli
i stodkiego sosu z gotowanych jajek z dodatkiem
maki.

Poziom P20/10 (NISKA moc = 160/80 W) stuzy do
tagodnego rozmrazania, na przykfad tortu lub ciasta z
kremem.

1. .

UWAGA: Nalezy pamietac, ze opisywany model NIE wskazuje aktualnej godziny.
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Otwieranie drzwiczek:

Zeby otworzy¢ drzwiczki, nalezy nacisna¢ przycisk otwierania drzwiczek.

Uruchamianie kuchenki:

Przygotuj i wiéz potrawe do odpowiedniego naczynia. Umies¢ naczynie na

@ +1min

wym. Zamknij drzwiczki i nacisnij przycisk START/AUTO MINUTA.

Przerywanie pracy kuchenki:

talerzu obrotowym lub umies¢ potrawe bezposrednio na talerzu obroto-

Jesli chcesz zatrzymac prace kuchenki podczas gotowania, nacisnij raz

STOP

przycisk STOP/KASUJ lub otworz drzwiczki. Jesli chcesz anulowad pro-
gram gotowania, nacisnij dwukrotnie przycisk STOP/KASUJ.

Kuchenka umozliwia gotowanie i rozmraza-
nie zywnosci przy pomocy automatycznych
programéw lub ustawien recznych.

Funkcje automatycznego gotowania i roz-
mrazania umozliwiajg gotowanie i rozmra-
Zzanie przy pomocy zaprogramowanych
ustawien z odpowiednio dobranymi czasa-
mi. Np. funkcje AUTOMATYCZNE GOTOWA-
NIE WEDLUG WAGI i AUTOMATYCZNE ROZ-
MRAZANIE WEDLUG WAGI.

GOTOWANIE RECZNE

Funkcje recznego gotowania i rozmrazania
pozwalajg na gotowanie/rozmrazanie zyw-
nosci i ilosci nieuwzglednionych w progra-
mach automatycznych.

Ponizej przedstawiono przyktady recznego
gotowania i rozmrazania.

Opis funkcji automatycznego gotowania i roz-
mrazania znajduje sie na stronach PL-19- PL-22.

- Wprowadz czas gotowania lub rozmrazania i ustaw moc mikrofal na poziomie od P10 do

P100 (patrz strona PL-16).

- Jesli to mozliwe, zamieszaj lub obré¢ potrawe 2-3 razy podczas gotowania.
« Po gotowaniu przykryj jedzenie i odstaw przed podaniem, jedli jest to zalecane.

Przyktad:

Gotowanie przez 2 minuty i 30 sekund przy poziomie mocy mikrofal P70.

1. Wprowadz poziom mocy 2. Wprowadz czas gotowania 3. Nacisnij jeden raz przycisk

mikrofal P70, naciskajac

cztery razy przycisk PO-
ZIOM MOCY.
MIN
x4 x2
‘D rn r
o

naciskajac dwa razy przy-
cisk 1 MIN, a nastepnie
trzy razy przycisk 10 S.

234

START/AUTO MINUTA,
zeby rozpocza¢ gotowanie.

x1

c:3d

Na wyswietlaczu rozpocznie sie
odliczanie czasu trwania proce-
su.

x3
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RECZNE ROZMRAZANIE

« Wprowadz czas rozmrazania i ustaw poziom mocy mikrofal P10 lub P30 (patrz strona PL-16).
- Jesli to mozliwe, zamieszaj lub obré¢ potrawe 2-3 razy podczas rozmrazania.

- Po rozmrozeniu przykryj jedzenie folig aluminiowa i pozostaw do catkowitego rozmrozenia.

Przyktad:
Rozmrazanie przez 10 minut przy poziomie mocy mikrofal P30.

1. Wprowadz poziom mocy 2. Wprowadz czas rozmra- 3. Nacisnij jeden raz przycisk
mikrofal naciskajac osiem Zania naciskajac jeden raz START/AUTO MINUTA,

razy przycisk POZIOM przycisk 10 MIN. zeby rozpocza¢ rozmraza-
MOCY. nie.
10
x8 x1

x1

1.
- g

Na wyswietlaczu rozpocznie sie
odliczanie czasu trwania proce-
su.

n)
Ly
C3
=
C3
C3

UWAGI:

« Po uruchomieniu kuchenki lampa oswietleniowa zaswieci sie a talerz zacznie sie obracac
w lewo lub w prawo.

« Czas pracy kuchenki mozna zaprogramowac¢ do 99 minut i 90 sekund (99:90).

« Otwarcie drzwiczek kuchenki podczas trwania procesu powoduje automatyczne zatrzy-
manie wskazan zegara na wyswietlaczu. Pomiar czasu procesu zostanie wznowiony po za-
mknieciu drzwiczek i naci$nieciu przycisku START/AUTO MINUTA.

« Jesli chcesz sprawdzi¢ poziom mocy mikrofal podczas trwania procesu gotowania, nacisnij
przycisk POZIOM MOCY. W czasie naciskania przycisku widoczny bedzie poziom mocy.

PL-18
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Funkcja AUTOMATYCZNE GOTOWANIE/ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI pozwala na go-
towanie lub rozmrazanie wymienionych potraw. Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym
przyktadzie, zeby uzyskac szczegdtowe informacje na temat obstugi tych funkgji.

Funkcja AUTOMATYCZNE GOTOWANIE WEDLUG WAGI pozwala na wykorzystanie 3 popu-
larnych programow.

Jesli chcesz przygotowac wotowine, nacisnij przycisk AUTOMATYCZNE GOTOWANIE WE-
DLUG WAGI x 1. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie .

Jesli chcesz przygotowac baranine, nacisnij przycisk AUTOMATYCZNE GOTOWANIE WE-
DLUG WAGI x 2. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie .

Jesli chcesz przygotowac wieprzowine, nacisnij przycisk AUTOMATYCZNE GOTOWANIE WE-
DLUG WAGI x 3. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie .

Przyktad 1: Przygotowanie wotowiny o wadze 1,2 kg (od temperatury lodéwki) z wykorzy-
staniem funkcji AUTOMATYCZNE GOTOWANIE WEDLUG WAGI.

1. Naci$nij jeden raz przy- 2. Przy pomocy przyciskow 3. Nacisnij jeden raz przycisk

cisk AUTOMATYCZNE WAGI ustaw zadana START/AUTO MINUTA,
GOTOWANIE WEDLUG wage. Zeby rozpoczg¢ gotowanie.
WAGI.
KG/=
= ="
x12 x1
x1
Friry ] 143
M_uu ; ’ 1280 J e

Na wyswietlaczu rozpocznie sie
odliczanie czasu trwania proce-
su.

Przyktad: Rozmrazanie pieczeni migsnej o wadze 1,2 kg z wykorzystaniem funkcji AUTO-
MATYCZNE ROZMRAZANIE WEDLUG WAGI.

1. Wybierz zadang opcjez 2. Przy pomocy przyciskéw 3. Nacisnij jeden raz przycisk

menu naciskajac jeden WAGI ustaw zadana START/AUTO MINUTA,
raz przycisk AUTOMA- wage. zeby rozpocza¢ rozmraza-
TYCZNE ROZMRAZANIE nie.
WEDLUG WAGI.
KG/<=
x1 x12 x1
(1 INn I
f E Liidc E E RN

Na wyswietlaczu rozpocznie sie
odliczanie czasu trwania proce-
su.
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ZAKRES WAGOWY:

- Wage potrawy nalezy zaokragli¢ z doktadnoscia do 0,1 kg - na przyktad 0,65 kg do 0,7 kg

lub 0,34 kg do 0,3 kg.
» Funkcja rozmrazania dziata tylko dla zakreséw wagowych podanych w tabelach.

UWAGI:

« Jesli konieczne bedzie przeprowadzenie czynnosci przez uzytkownika (na przyktad prze-
wrécenie potrawy na druga strone), kuchenka zasygnalizuje to dzwiekiem, a odpowiednia
informacja bedzie widoczna na wyswietlaczu. Wykonaj odpowiednia czynnos¢ i naci$nij
przycisk START/AUTO MINUTA.

« Kor\cowa temperatura potrawy zalezy od jej temperatury poczatkowej. Po wytaczeniu ku-
chenki sprawdz, czy potrawa jest wystarczajaco goraca. W razie potrzeby mozna wydtuzy¢

recznie czas procesu.

PROGRAMY AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA WEDLUG WAGI

MENU ZAKRES WAGOWY | PROCEDURA GOTOWANIA
Pieczenwo-  |0,1kg-2,0kg « Utéz mieso w naczyniu zaroodpornym na talerzu obro-
towa towym.
- + Obré¢ mieso po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego.
~r - Po upieczeniu odstaw potrawe zawinieta w folie alumi-
niowg na okoto 10 minut.
Pieczen ba- 0,1kg-2,0kg + Ut6z migso w naczyniu zaroodpornym na talerzu obro-
rania towym.
- + Obré¢ mieso po ustyszeniu sygnatu dZzwiekowego.
~ « Po upieczeniu odstaw potrawe zawinietg w folie alumi-
niowa na okoto 10 minut.
Pieczer wie-  |0,1kg-2,0kg « Ut6z mieso w naczyniu zaroodpornym na talerzu obro-
przowa towym.
- + Obré¢ mieso po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego.
~r « Po upieczeniu odstaw potrawe zawinieta w folie alumi-
niowa na okoto 10 minut.
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Ta funkcja stuzy do szybkiego rozmrazania potraw, umozliwiajac wybér odpowiedniego cza-
su rozmrazania w zaleznosci od rodzaju potrawy. Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym
przyktadzie, zeby uzyskac szczegdtowe informacje na temat obstugi tej funkgji.

Przyktad: Rozmrazanie przez 10 minut.

1. Wybierz zadang opcjezmenu 2. Wprowadz czas rozmra- 3. Nacisnij przycisk START/
naciskajac jeden raz przycisk zania naciskajac jeden raz AUTO MINUTA, zeby roz-

CZAS ROZMRAZANIA. przycisk 10 MIN. pocza¢ proces.
ek 10
x1 x1 x1

. JI. 1.
. NS RO Ly

UWAGA: Po uptywie potowy czasu rozmrazania system chwilowo wstrzyma proces i zosta-
nie wyemitowany sygnat dzwiekowy przypominajacy o koniecznosci obrécenia
potrawy, aby zapewni¢ réwnomierne rozmrozenie. Po zakoriczeniu operacji naci-
$nij przycisk START/AUTO MINUTA, zeby wznowic rozmrazanie.

Funkcja AUTOMATYCZNE GOTOWANIE pozwala na gotowanie lub AUTO GOOK
rozmrazanie potraw wymienionych na panelu sterowania i w tabelach ~
na stronie PL-22. Zapoznaj sie z instrukcjami w ponizszym przyktadzie, (f)
zeby uzyskac szczegdtowe informacje na temat obstugi tej funkcji.

Przyktad: Gotowanie 0,3 kg ryzu przy pomocy programu automatycz-
nego gotowania RYZU MAKARONU.

1. Wybierz zadang opcje 2. Przy pomocy przyciskéw 3. Naci$nij przycisk START/

z menu naciskajac jeden WAGI ustaw zgdana AUTO MINUTA, Zzeby rozpo-
raz przycisk RYZ, MAKA- wage. czac proces.
RON.

KG/=-

x2
Iri- o
100G 300G I {0 Lo

PL-21

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 21 @ 2017-07-10 10:38:49‘ ‘




WYBOR PROGRAMU: Program mozna wybra¢ bezposrednio na panelu sterowania, naci-

skajac przycisk odpowiedniego programu.

Programy automatycznego gotowania:

Podgrzanie herbaty/kawy
(200 ml/1 filizanka)

Ryz, makaron (g)

Prazona kukurydza (domysInie 100 g)

Zamrozone warzywa (g)

Pizza (g)

Swieze warzywa (g)

Zamrozone potrawy (g)

2.

Produkt Uwaga
Ziemniaki w mundurkach 1. W przypadku napojéw i ziemniakéw parametry nie odgry-
(porcja o wadze 230 g) waja roli, tylko liczba porgji.

Jesli chcesz przygotowac popcorn, nacisnij jeden raz przy-
cisk POPCORN, zeby przygotowac 100 g prazonej kuku-
rydzy. Nastepnie naciénij przycisk START/AUTO MINUTA,
zeby rozpocza¢ proces. Jesli domyslny czas procesu dla 100
g popcornu nie jest odpowiedni, naci$nij dwa razy przycisk
POPCORN, a nastepnie uzyj przyciskdw numerycznych,
zeby wprowadzi¢ odpowiedni czas procesu. Nacisnij przy-
cisk START/AUTO MINUTA, Zeby rozpocza¢ proces.

. W przypadku przygotowania ryzu, makaronu i potraw

mrozonych system chwilowo wstrzyma proces i zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy przypominajacy o ko-
niecznosci przeprowadzania czynnosci przez uzytkownika.
Nastepnie nacisnij przycisk START/AUTO MINUTA, Zeby
wznowic proces.

ZAKRES WAGOWY:

« Wage potrawy nalezy zaokragli¢ z doktadnoscia do 0,1 kg - na przyktad 0,65 kg do 0,7 kg

lub 0,34 kg do 0,3 kg.
UWAGI:

« Jedli w trakcie automatycznego gotowania konieczne jest zamieszanie potrawy, proces
zostanie przerwany i kuchenka wyemituje sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu wyswietli
sie pozostaty czas gotowania. Po zamieszaniu potrawy nacisnij przycisk START/ AUTO

MINUTA, zeby wznowic¢ proces.

Koncowa temperatura potrawy zalezy od jej temperatury poczatkowej. Po wytaczeniu

kuchenki sprawdz, czy potrawa jest wystarczajaco goraca. W razie potrzeby mozna wy-

dtuzy¢ recznie czas procesu.

Rezultaty zastosowania funkcji automatycznego gotowania zaleza od réznych czynni-

kow, takich jak ksztatt i rozmiary potrawy oraz od osobistych preferencji odnosnie posta-
ci positku. Jesli nie jestes zadowolony z wynikdw dziatania zaprogramowanych funkgji,
dostosuj czas gotowania do swoich potrzeb.
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1. GOTOWANIE SEKWENCYJNE:
Funkcja umozliwia kontynuacje i nieprzerwane gotowanie z 2 réznymi etapami.
Przyktad:
Gotowanie: przez 5 minut przy poziomie mocy mikrofal P100 (etap 1)przez
16 minut przy poziomie mocy mikrofal P30 (etap 2)

ETAP 1
1. Wprowadz poziom mocy 2. Wprowadz czas rozmra-

mikrofal naciskajac jeden raz zania naciskajac piec razy

przyCiSk POZIOM MOCY. przycisk 1 MIN.
1
x1 x5
Tl -
oo ’ -y
ETAP 2
3. Wprowadz poziom mocy 4. Wprowadz czas goto- 5. Naci$nij jeden raz przycisk
mikrofal naciskajac osiem  wania naciskajac jeden START/AUTO MINUTA,
razy przycisk POZIOM raz przycisk 10 MIN, zeby rozpocza¢ proces.
Mocy. a nastepnie sze$¢ razy

przycisk 1 MIN.

MIN MIN

x8 X6 x1

530 | 600 | 500

Kuchenka rozpocznie gotowanie przez 5 minut przy poziomie mocy mikrofal P100, a nastep-
nie przez 16 minut bedzie kontynuowac gotowanie przy poziomie mocy mikrofal P30.

UWAGA: Jesli zostanie wybrany poziom mocy mikrofal P100 jako poziom korcowy, wpro-
wadzenie poziomu mocy nie jest konieczne.

2. Funkcja AUTO MINUTA (automatyczne ustawianie minut): Przyktad:
Funkcja AUTO MINUTA pozwala: O+
- Gotowac z na poziomie mocy mikrofal P100 i czasem bedacym
krotnoscig 1 minuty. x2
» Wydtuzac czas gotowania bedacy krotnoscig 1 minuty w trybie @

recznego gotowania.

N
Przyktad: Gotowanie potrawy przez 2 minuty przy poziomie mocy B RN N]
mikrofal P100, a nastepnie nacisniecie dwa razy przycisku
START/AUTO MINUTA.

UWAGA:
« Czas gotowania mozna zwiekszy¢ maksymalnie do 99 minut 90 sekund.
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3. Funkcja ZMNIEJSZANIA (V) i ZWIEKSZANIA (A) CZASU:

Przyciski ZMNIEJSZANIA (V) CZASU i ZWIEKSZANIA (A) CZASU umozliwiaja:
« Zwiekszenie lub zmniejszenie czasu gotowania/rozmrazania w trakcie pracy kuchenki E
(tylko w trybie gotowania recznego).

WYKORZYSTANIE FUNKCJI ZMNIEJSZANIA | ZWIEKSZANIA CZASU W TRYBIE RECZNEGO
GOTOWANIA

Nacisnij przycisk ZMNIEJSZANIA (V) lub ZWIEKSZANIA (V) CZASU, zeby zmniejszy¢ lub
zwigkszy¢ czas gotowania/rozmrazania o krotno$¢ 1 minuty podczas pracy kuchenki. Catko-
wity czas procesu mozna zwiekszy¢ maksymalnie do 99 minut 90 sekund.

Przyktad: Gotowanie przez 10 minut przy poziomie mocy mikrofal P50, a nastepnie zmniej-
szenie czasu procesu o 2 minuty.

1. Wprowadz poziom mocy 2. Wprowadz czas rozmra- 2. Nacisnij jeden raz przycisk
mikrofal, naciskajac szes¢ zania naciskajac jedenraz~ START/AUTO MINUTA,

razy przycisk POZIOM rzycisk 10 MIN. zeby rozpoczaé proces.
MOCY. przy Y rozpoczac p

x6 x1 x1

(] N 1.t 1. n
. . ' 3
@ / (¥ (R W | - Ly @

4. Zmniejsz czas gotowania Czas gotowania zostanie zmniejszony o 2 minuty a odlicza-
naciskajac dwukrotnie nie bedzie kontynuowane.
przycisk ZMNIEJSZANIA
CZASU.

G
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4. TIMER KUCHENNY

TIMER KUCHENNY moze by¢ wykorzystywany jako minutnik lub wspomaga¢ nadzorowa-
nie czasu po odstawieniu zagotowanych/rozmrozonych potraw.

Przykiad:
Ustawienie timera na 5 minut.

1. Nacisnij jeden raz przy- 2. Wprowadz czas procesu 3. Nacisnij jeden raz przycisk

cisk TIMER KUCHENNY. naciskajac piec razy przy- START/AUTO MINUTA,
cisk 1 MIN. zeby rozpoczac proces.
1
x1 x5 x1

Na wyswietlaczu rozpocznie
sie odliczanie czasu. Po osia-
gnieciu zera zostanie wyemi-
towany sygnat dZzwiekowy.

SO0

Mozna wprowadzi¢ dowolny czas do 99 minut i 90 sekund. Zeby anulowa¢ TIMER KU-
@ CHENNY podczas odliczania czasu, po prostu nacisnij przycisk STOP/KASUJ. @

UWAGA: Funkcji TIMERA KUCHENNEGO nie mozna uzy¢ w trakcie gotowania.
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Promieniowanie mikrofalowe pozwala na szyb-
sze gotowanie potraw niz w przypadku tradycyj-
nej obrébki. Z tego powodu zalecane jest stoso-
wanie sie do okreslonych porad gwarantujacych
osiggniecie pozadanych rezultatow.

PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA:

+ Korzystajac z plastykowych, papierowych lub
innych fatwopalnych pojemnikéw na zyw-
no$¢ nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez
nadzoru.

+ Upewnij sie, ze stosowane naczynia nadajg
sie do uzycia w kuchence mikrofalowej. (Patrz
czes$¢,Przydatne naczynia” na stronie PL-28.)

+ Nie nalezy umieszcza¢ goracych potraw/
naczyn na zimnym talerzu obrotowym lub
zimnych potraw/naczyn na goracym talerzu
obrotowym.

Wiele z wymienionych ponizej porad jest sto-
sownych réwniez przy tradycyjnych sposobach
gotowania.

+ Nie odchodz od kuchenki w trakcie jej wyko-
rzystywania.

+ Ptynow i potraw nie wolno podgrzewac w za-
mknietych stoikach/pojemnikach, poniewaz
powstate wewnatrz cisnienie moze spowodo-
wac ich eksplozje.

« Popcorn nalezy przygotowywac wytacznie w zale-
canych do tego opakowaniach (postepuj wedtug
instrukgji producenta). Nie wolno uzywac oleju,
oile nie zostato to wyraznie zalecone przez produ-
centa, i gotowac dtuzej niz podano w instrukgji.

OSTRZEZENIE:

Zawsze przestrzegaj instrukgcji zawartych w instrukgji obstugi firmy SHARP.

& Jesli zostanie przekroczony maksymalny zalecany czas gotowania lub zostana
uzyte zbyt wysokie ustawienia mocy, potrawy moga ulec przegrzaniu, spaleniu,
co skrajnych przypadkach moze spowodowac pozar i uszkodzenie kuchenki.

Porady dotyczace gotowania

zalecen.

eksplozje.

Ustaw Umies¢ najgrubsze czesci potrawy na zewnatrz-np. '™«
udka kurczaka. &%ﬁ
Zywnos¢ umieszczona na brzegu naczynia otrzymuje 3

wiecej energii, a co za tym idzie gotuje sie szybciej.

Przykryj Niektore potrawy lepiej gotuja sie w mikrofalowce
pod przykryciem - postepuj wedtug odpowiednich

Uzyj oddychajacej folii do kuchenek mikrofalowych

lub odpowiedniej przykrywki.

Naktuj Zywnos¢ posiadajaca skorupke, skérke lub btone

musi zostac przektuta w kilku miejscach przed go- :;_
towaniem lub podgrzaniem, poniewaz powstata w -E-i ﬂ
przeciwnym wypadku para moze spowodowac jej =

g
7

1
e

Np. ziemniaki, ryby, kurczaki, kietbasy.

UWAGA: Nie nalezy uzywac kuchenki do gotowania jajek w sko-
rupkach ani do podgrzewania jajek gotowanych na
twardo lub na miekko. Moga one eksplodowa¢ nawet
po zakonczeniu procesu gotowania.

PL

Zamieszaj, obroc Zeby zapewni¢ réwnomierne gotowanie, nalezy miesza¢, obraca¢

i przestaw i przestawia¢ zywno$¢ w trakcie procesu gotowania. Zawsze nalezy
mieszac i przektada¢ zywnos¢ od zewnatrz do $rodka.
Odstaw Po zakonczeniu gotowania konieczne jest odstawienie potrawy,

co pozwoli na rownomierne rozprowadzenie ciepta wewnatrz.
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Charakterystyka potrawy

Sktad

Gestos¢

Waga

Rozmiar

Ksztalt

Temperatura po-
trawy

Potrawy o duzej zawartosci ttuszczu lub cukru (tj. budyn, kruche
babeczki) wymagaja krétszego czasu podgrzewania. Nalezy zacho-
wac ostroznos¢, poniewaz przegrzanie moze spowodowacd pozar
Kosci w miesie przewodzg ciepto, powodujac szybsze gotowanie
sie potraw. Nalezy zadbac o rbwnomierne gotowanie potraw.

Gestos¢ potraw wptywa na wymagany czas gotowania.
Lekkie, porowate potrawy, takie jak ciastka i chleb, gotuja sie szyb-
ciej niz ciezkie, geste potrawy, takie jak pieczenie i migsa duszone.

Gestos¢ promieniowania mikrofalowego pozostaje taka sama, nie-
zaleznie od ilosci gotowanej zywnosci. Czas procesu nalezy zwiek-
szy¢ odpowiednio do zwiekszonej ilosci potrawy umieszczonej
w kuchence.

Np. cztery ziemniaki beda gotowaty sie dtuzej niz dwa.

Mate ilosci jedzenia gotujg sie szybciej niz wigksze, poniewaz mi-
krofale moga wtedy wnikac ze wszystkich stron do samego $rodka.
Zeby gotowanie zachodzito rownomiernie, wszystkie kawatki po-
winny by¢ tej samej wielkosci.

Zywnos¢ o nieregularnych ksztattach, taka jak piersi lub udka z kur-
czaka, gotuja sie dtuzej w grubszych czesciach. Zeby zapewnic réw-
nomierne gotowanie, umiesc grubsze czesci od zewnetrznej strony
talerza, gdzie dostarczona zostanie im wieksza energia.

Potrawy o okragtych ksztattach sa rownomierniej gotowane niz po-
trawy o kanciastych formach.

Poczatkowa temperatura zywnosci wptywa na wymagany czas go-
towania.

Schtodzone potrawy beda gotowalty sie dtuzej od jedzenia o tem-
peraturze pokojowej.

Np. ciasto zrobione ze schtodzonych skfadnikéw (np. margaryny)
bedzie gotowato sie dtuzej niz ciasto zrobione ze sktadnikéw o tem-
peraturze pokojowej.

Temperatura pojemnika nie jest wiasciwym wskaznikiem tempe-
ratury zywnosci lub napojéw. Przetnij potrawy z nadzieniem, np.
paczki z dzemem, zeby uwolnic ciepto lub pare.

Twarz i rece: Zawsze korzystaj z rekawic kuchennych podczas wyjmowania
potraw i naczyn z kuchenki. Podczas otwierania drzwiczek odsun sie pozwa-
lajac na rozproszenie sie ciepta i pary. Podczas zdejmowania przykrycia (ta-
kiego jak folia plastikowa), otwierania toreb do pieczenia lub opakowan od
popcornu, nalezy skierowac pare z daleka od twarzy i rak.

Sprawdz temperature jedzenia i napojow mieszajac je przed podaniem.
Zachowaj szczeg6lna ostroznosc podczas podawania dzieciom lub osobom
starszym. Butelki dla niemowlat i stoiki z jedzeniem dla dzieci nalezy za-
mieszac lub wstrzasna¢ oraz sprawdzi¢ temperature przed spozyciem, zeby
uniknac poparzenia.
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Yeo

Zeby mozliwe byto gotowanie/rozmrazanie w kuchence, promieniowanie mikrofalowe musi prze-

nikna¢ przez pojemnik do naczynia. Z tego wzgledu konieczne jest odpowiednie dobranie naczyn.
Zalecane sa naczynia owalne/okragte zamiast kwadratowych/prostokatnych, poniewaz zywnosc W ro-
gach moze sie nadmiernie zagotowywac. Mozna zastosowac rozmaite naczynia, zgodnie z ponizsza lista. o_

Naczynia z folii

Naczynia powodujace
rumienienie potraw

Porcelana i naczynia
ceramiczne

Naczynia szklane, np
Pyrex®

METAL

Plastik/polistyren, np. naczy-
nia z barow szybkiej obstugi

Folia plastikowa

Torby do zamrazania/
pieczenia

Papierowe talerze, kubkii
papier kuchenny

Naczynia stomiane
i drewniane
Papier z recyklingu
i gazety

vV/X

Naczynie Odpowiednie | Komentarze
do kuchenek
mikrofalowych
Folia aluminiowa vV/X Mozna uzy¢ matych kawatkéw folii aluminiowej do ochrony potraw

przed przegrzaniem. Folia powinna znajdowac sie przynajmniej
2 cm od scianek kuchenki, poniewaz moze dojs¢ do wytadowan.
Naczynia foliowe nie s3 zalecane, o ile wyraznie nie okreslit tego pro-
ducent (np. Microfoil ©). Nalezy przestrzegac dofaczonych instrukgji.

Zawsze przestrzegaj zalecen producenta. Nie nalezy przekracza¢
podanego czasu nagrzewania.

Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, poniewaz te naczynia moga sie
znacznie nagrzewac.

Porcelana, ceramika, ceramika glazurowana i porcelana kostna s3
zazwyczaj odpowiednie, z wyjatkiem naczyn posiadajacych me-
taliczne ozdoby.

Nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznos$¢ przy uzywaniu deli-
katnych naczyn szklanych, poniewaz mogg sie sttuc lub peknac¢
w wyniku nagtego podgrzania.

Nie jest zalecane stosowanie metalowych naczyn, poniewaz po-
woduja one wyfadowania elektryczne, a co za tym idzie moga
doprowadzi¢ do pozaru.

Nalezy zachowac ostrozno$¢, poniewaz niektére naczynia moga sie
odksztatcic, stopic lub straci¢ kolor przy wysokich temperaturach.

Nie nalezy dotykac potraw i folie nalezy przektu¢, zeby pozwoli¢
na wydostanie sie pary.

Torby nalezy przektu¢, zeby pozwoli¢ na wydostanie sie pary.
Upewnij sig, Ze torby nadaja sie do uzycia w kuchence mikrofalo-
wej. Nie nalezy ich wiaza¢ materiatami plastikowymi lub metalo-
wymi, poniewaz moga sie stopic lub zapali¢ w wyniku wytadowan.

Mozna uzywac tylko przy podgrzewaniu lub do wchfaniania wil-
goci. Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz nadmierne podgrza-
nie moze spowodowac pozar.

Zawsze nalezy nadzorowac kuchenke podczas korzystania z takich ma-
teriatow, poniewaz nadmierne podgrzanie moze spowodowac pozar.

Moga zawierac skrawki metalu, ktére moga powodowac wytado-
wania i wywotac pozar.

OSTRZEZENIE:
& Korzystajac z plastikowych, papierowych lub innych tatwopalnych pojem-
nikéw na zywnos¢ nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.
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Rozmrazanie zywnosci przy pomocy kuchenki mikrofalowej jest najszybszym sposobem

rozmrazania.

Jest to tatwy proces, ale nalezy przestrzegac ponizszych instrukcji, zeby zapewni¢ catkowite

rozmrozenie potraw.

Przestaw

Rozdziel

Oston

Odstaw

Obroc¢

Zywnos¢ ustawiona na brzegach talerza rozmraza sie szybciej od zyw-
nosci umieszczonej w srodku. Z tego wzgledu istotne jest przestawia-
nie produktéw do 4 razy podczas rozmrazania.

Przenie$ gesto ustawione produkty z zewnetrznej czesci do Srodka
i przestaw zywnos¢ w stykajacych sie obszarach.

Zapewni to rbwnomierne rozmrozenie zywnosci.

Produkty moga by¢ sklejone po wyjeciu z zamrazarki. Wazne jest, zeby
rozdzieli¢ je tak szybko jak to mozliwe podczas procesu rozmrazania.
Np. plasterki bekonu, filety z kurczaka.

Niektére fragmenty rozmrazanych potraw moga sie nagrzewac. Zeby
temu zapobiec i uchroni¢ je przed zagotowaniem, mozna je okry¢
matymi kawatkami folii, ktéra odbija promieniowanie mikrofalowe.
Np. nézki i skrzydetka kurczaka.

Wymagane jest odstawienie jedzenia w celu catkowitego rozmrozenia.
Proces rozmrazania nie jest zakoriczony od razu po wyjeciu potrawy
z kuchenki. Jedzenie nalezy przykry¢, odstawi¢ i odczekac pewien czas
do catkowitego rozmrozenia.

Kluczowg czynnoscia jest 3-4-krotne obracanie jedzenia podczas roz-
mrazania. Pozwoli to zapewni¢ catkowite rozmrozenie.

UWAGI:

« Usun wszelkie opakowania przed rozmrazaniem.

« Przy rozmrazaniu zywnosci nalezy korzystac¢ z poziomu mocy mikrofal SREDNIO NISKI lub

NISKI.
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Przy podgrzewaniu potraw przestrzegaj ponizszych zalecen, zeby zapewni¢ gruntowne
podgrzanie przed podaniem.

Dania na
talerzu

Mieso w
plastrach

Kawatki
drobiu

Mieso du-
szone

Zdejmij drob i mieso - podgrzej je osobno. Patrz ponizej.
Umies¢ mniejsze kawatki jedzenia na srodku talerza, a wieksze

i grubsze na brzegu. Przykryj oddychajaca folig plastikowa do | s

mikrofaléwek i podgrzej przy poziomie mocy SREDNIM. W po-

fowie czasu podgrzewania zamieszaj/przestaw produkty.

UWAGA: Upewnij sie, ze jedzenie jest doktadnie podgrzane
przed podaniem.

Przykryj oddychajaca folia plastikowg do mikrofaléwek i pod-

grzej przy poziomie mocy SREDNIM. Przynajmniej raz prze-

staw produkty, zeby zapewni¢ rownomierne podgrzanie.

UWAGA: Upewnij sie, ze mieso jest doktadnie podgrzane
przed podaniem.

Umies¢ najgrubsze kawatki na brzegu talerza, przykryj od-

dychajaca folig do mikrofaléwek i podgrzej przy poziomie

mocy SREDNIM. Po uptywie potowy czasu obré¢ produkty

na druga strone.

UWAGA: Upewnij sie, ze dréb jest doktadnie podgrzany
przed podaniem.

Przykryj oddychajaca folig do mikrofaléwek lub odpowied-

nig pokrywka i podgrzej przy poziomie mocy SREDNIM.

Mieszaj czesto, zeby zapewnic rowne podgrzanie.

UWAGA: Upewnij sie, ze jedzenie jest doktadnie podgrzane
przed podaniem.

Zeby osiaggna¢ najlepsze rezultaty podczas podgrzewania, nalezy wybraé¢ poziom mocy
odpowiedni dla danego rodzaju jedzenia. Np. miske warzyw mozna podgrza¢ przy mocy
WYSOKIM, natomiast lasagne zawierajacg skfadniki, ktérych nie mozna zamiesza¢, nalezy
podgrzewac przy poziomie mocy SREDNIM.

UWAGI:

+ Wyjmij jedzenie z folii lub metalowych opakowan przed podgrzewaniem.

+ Na czas podgrzewania ma wptyw ksztatt, rozmiar, waga i temperatura zywnosci, a takze
wymiary, ksztatt i materiat naczynia.

Nigdy nie nalezy ogrzewac ptynéw w pojemnikach o waskich szyjkach, ponie-
/'\ waz goracy ptyn moze z nich gwattownie wytrysna¢, powodujac oparzenia.

+ Zeby unikna¢ przegrzania lub pozaru, nalezy zachowa¢ szczegdlng ostrozno$¢ podczas
gotowania i podgrzewania potraw zawierajacych duze ilosci cukru lub ttuszczu, np. kru-
chych ciast lub budyniu.

+ Nigdy nie podgrzewaj oleju lub ttuszczu do gtebokiego smazenia, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do przegrzania i pozaru.

- Nie wolno podgrzewac¢ puszkowanych ziemniakéw w kuchence mikrofalowej. Postepuj
wedtug zalecen producenta umieszczonych na puszce.

W celu unikniecia poparzen nalezy zawsze sprawdzac temperature pokar-
mow dla niemowlat i miesza¢ zawartos¢ butelek i naczyn przed podaniem.
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WNETRZE KUCHENKI

Nalezy czysci¢ wnetrze kuchenki po kazdym uzyciu.

Do czyszczenia wnetrza kuchenki nalezy uzywac tagodnego detergentu, takiego jak my-
dto do mycia w ptynie, na szmatce zamoczonej w cieptej wodzie.

Resztki jedzenia i ptyndw osadzaja sie na sciankach kuchenki. Nadmierna ilos¢ nagroma-
dzonego ttuszczu i resztek jedzenia moze doprowadzi¢ do przegrzania, powstania dymu
lub nawet wywotania pozaru przy nastepnym uruchomieniu kuchenki.

Ostone zrodta mikrofal nalezy utrzymywac w statej czystosci. Ostona jest wykonana
z delikatnego materiatu i nalezy zachowac ostroznosc przy jej czyszczeniu (przestrzegaj
powyzszych instrukgcji na temat czyszczenia). UWAGA: Nadmierne zmoczenie moze do-
prowadzi¢ do zniszczenia ostony zrédfa mikrofal.

Ostona zrédta mikrofal nalezy do elementow eksploatacyjnych i bez regularnego czysz-
czenia bedzie wymagata wymiany.

Z zywnosci podczas gotowania uwalniana jest para, ktéra moze powodowac kondensacje
wewnatrz kuchenki i drzwiczek. Nalezy wyciera¢ kuchenke do sucha. Kondensacja moze
wspomagac powstawanie rdzy we wnetrzu kuchenki.

Nie pozwdl na nagromadzenie sie ttuszczu i nieczystosci przy zamknieciu drzwiczek
i obszarach wokét drzwiczek. W przeciwnym wypadku drzwiczki moga sie nie zamykac
poprawnie, co doprowadzi do wydostawania sie mikrofal na zewnatrz (postepuj wedtug
instrukgji czyszczenia).

Talerz obrotowy i podstawa talerza obrotowego powinny by¢ czyszczone po kazdym uzy-
ciu przy pomocy tagodnego roztworu do zmywania, a nastepnie suszone. Zapobiegnie to
gromadzeniu sie ttuszczu i resztek jedzenia.

Talerz obrotowy mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

KUCHENKE NALEZY REGULARNIE CZYSCIC | USUWAC Z NIEJ WSZYSTKIE POZOSTA-
LOSCI JEDZENIA.

Dopuszczenie do nadmiernego zanieczyszczenia kuchenki moze spowodowad
zniszczenie jej $cianek, doprowadzi¢ do jej przedwczesnego zuzycia oraz moze wy-
wotac sytuacje niebezpieczne.

OBUDOWA

Do czyszczenia obudowy kuchenki nalezy uzywac tagodnego detergentu, takiego jak my-
dto do mycia w ptynie, na szmatce zamoczonej w cieptej wodzie.

Panel sterowania nalezy wyciera¢ do sucha przy otwartych drzwiczkach, co dezaktywuje
kuchenke.

UWAGI:
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Nigdy nie nalezy uzywac srodkéw czyszczacych w aerozolu, preparatéw do kuchenek
i twardych drapaczek, poniewaz moga one uszkodzi¢ powierzchnie kuchenki.

Do czyszczenia zadnego elementu kuchenki nie nalezy uzywa¢ odkurzaczy parowych.
Nalezy uwaza¢, zeby woda z mydtem nie przedostata sie przez mate otwory w $ciankach
kuchenki. Nadmierna ilo$¢ wody w otworach moze spowodowac uszkodzenie wnetrza
kuchenki.

PL-31



Jesli kuchenka pracuje nieprawidtowo, mozesz w prosty sposob sprawdzic jej dziatanie zanim wezwiesz serwis. Pozwoli to unikna¢
zbednego kontaktowania sie z personelem serwisu w przypadku niewielkiego problemu.

Przeprowadz nastepujace proste czynnosci kontrolne:

Umies¢ w kuchence filizanke z wodg na talerzu obrotowym i doktadnie zamknij drzwiczki. Zaprogramuj kuchenke na gotowanie
przez 1 minute wykorzystujac poziom mocy mikrofal WYSOKI.

1. Czy lampka o$wietleniowa swieci podczas gotowania?

2. Czytalerz obrotowy obraca sie?

3. Czy wentylator pracuje? (Sprawdz przyktadajac dor do wylotow wentylacyjnych.)

4. Czy po uptywie 1 minuty rozlega sie sygnat dzwiekowy?

5. Czy woda w filizance jest goraca?

Jedli odpowiedz na ktdrekolwiek z powyzszych pytan brzmi, NIE; sprawdz, czy zasilanie kuchenki jest prawidtowo podfaczone lub bezpiecznik nie prze-
rwat zasilania na skutek zwarcia elektrycznego. Jesli nie wystepuje zadna z powyzszych przyczyn, zapoznaj sie z tabela rozwiazywania problemow.

UWAGA:

Jesli gotujesz jedzenie diuzej niz wynosi czas standardowy (patrz tabela ponizej) korzystajac z tego samego trybu gotowania, uru-
chomia sie mechanizmy zabezpieczajace kuchenki. Zostanie zmniejszona moc mikrofal.

Tryb pracy Standardowy czas

Praca przy poziomie mocy mikrofal WYSOKIM 20 minut

OSTRZEZENIE:

Nigdy nie probuj samodzielnie regulowac, naprawiac ani modyfikowac urzadzenia. Wszelkie naprawy i czynnosci serwisowe
53 niebezpieczne i powinny by¢ przeprowadzone wylacznie przez wykwalifikowanych pracownikow serwisu firmy SHARP.
Jestto bardzo wazne, poniewaz naprawa lub serwisowanie moze wymagac demontazu oston, ktdre chronia przed promieniowaniem mikrofal.

+ Uszczelki drzwiczek chronig przed przenikaniem promieniowania mikrofal na zewnatrz pracujacej kuchenki, ale nie tworza
hermetycznego uszczelnienia. Pojawienie sie kropel wody, $wiatfa lub cieptego powietrza wokét drzwiczek kuchenki jest zjawi-
skiem zupetnie normalnym. Podgrzewanie potraw o wysokiej zawartosci wilgoci uwalnia pare wodna i powoduie jej skraplanie
na wewnetrznej powierzchni drzwiczek. Krople wody moga kapac z urzadzenia.

Naprawy i modyfikacje urzadzenia: Nie wolno uzywac kuchenki, jesli nie dziata prawidtowo.

+ Dostep do obudowy i lampki o$wietleniowej: Nie wolno zdejmowac obudowy urzadzenia. Jest to bardzo niebezpieczne,
poniewaz wewnetrzne elementy kuchenki znajduja sie pod wysokim napieciem. Dotkniecie ich grozi $miercia.

Opisywana kuchenka nie zostata wyposazona w ostong umozliwiajaca dostep do lampki oswietleniowej. W przypadku przepalenia
lampki uzytkownik nie powinien probowac wymienic jej samodzielnie, lecz skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem firmy SHARP.

chence, wiec krople wody moga
kapac na zewnatrz poprzez
drzwiczki.

PYTANIE ODPOWIEDZ

Wokét drzwiczek odczuwalne | Podczas pracy kuchenki powietrze przeptywa w komorze operacyjnej.

jest wyplywanie powietrzana | Drzwiczki nie zapewniaja hermetycznego uszczelnienia. Dlatego powietrze moze wydostawac
zewnatrz. sie na zewnatrz poprzez drzwiczki.

Parawodna skraplasiewku- | Zazwyczaj komora operacyjna jest chtodniejsza od potrawy przeznaczonej do gotowania. Diate-

go wytworzona para wodna skrapla sie na chodniejszej powierzchni.

llos¢ wytworzonej pary wodnej zalezy od zawartosci wody w potrawie przeznaczonej do gotowania.
Niektdre produkty spozywcze, np. ziemniaki, odznaczaja sie wysoka zawartoscia wilgoci. Skroplona
parawodna, pozostajaca wewnarz szklanej czesci drzwiczek, powinna znikna¢ po kilku godzinach.

Migotanie lubiskrzenie
wewnatrz komory operacyjnej

Iskrzenie pojawia sie podczas gotowania, jesli metalowy przedmiot znajdzie sie w poblizu Scianki
komory operacyjnej. Moze to doprowadzi¢ do zadrapania powierzchni komory operacyjnej, ale

Swietlony, panel sterowania nie
dziata po naciénieciu przycisku.

podczas gotowania. nie powinno powodowac innych uszkodzen kuchenki.

Iskrzace ziemniaki. Dokfadnie usur wszystkie, oczka"z ziemniakéw, a nastepnie naktuj ziemniaki. Utéz bezposrednio
na talerzu obrotowym, albo w naczyniu zaroodpornym lub podobnym.

Chociaz wyswietlacz jest pod- | Sprawdz, czy drzwiczki zostaty prawidtowo zamkniete.

Kuchenka gotuje zbyt wolno.

Upewnij sie, Ze zostat wybrany prawictowy poziom mocy mikrofal.

Kuchenka gtosno pracuje.

Podczas gotowania/rozmrazania promieniowanie mikrofal jest wiaczane i wylaczane naprzemian.

Zewnetrzna obudowa jest bardzo goraca.

Obudowa moze by¢ goracai nie wolno jej dotykac - dzieci nie powinny zblizac sie do kuchenki.
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Polski Importer: Vestel Poland Sp.z o0.0., ul. Poleczki33, 02-822Warszawa
Vestel UK Waterside Drive, Langley, Berkshire, SL3 6EZ, UNITED KINGDOM

1. Warunki Gwarancji
1.1 Gwarancja obejmuje wytagcznie urzgdzenia zakupione na terenie Polski, eksploatowane

w indywidualnym gospodarstwie domowym i zaopatrzone w dowdd zakupu.
1.2 Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu urzadzenia podanej na oryginale
dowodu zakupu.

2. Zobowigzania Gwaranta

2.1 W okresie gwarancji Gwarant zobowigzuje sie do bezptatnej naprawy urzadzenia, jezeli
konieczno$¢ naprawy nastgpi na skutek wady wyniktej z przyczyn tkwigcych w
urzgdzeniu w chwili jego zakupu (wady produkcyjnej) i nie zostata spowodowana przez
Uzytkownika.

2.2 Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na nowe w przypadku gdy:

2.2.1 Gwarant dokona w okresie gwarancji trzech napraw istotnych tego samego
elementu i element ten bedzie nadal wykazywat wady uniemozliwiajgce uzywanie
urzadzenia zgodnie z jego przeznaczeniem,

2.2.2 Autoryzowany Serwis SHARP stwierdzi na pi$mie, ze usuniecie wady
urzadzenia nie jest mozliwe. W razie wymiany urzgdzenia na nowe Nabywca moze
zosta¢ obcigzony kosztem brakujgcych lub uszkodzonych przez niego elementéw
urzgdzenia podlegajgcego wymianie, a takze kosztem ich wymiany.

2.3 Wylacza sig jakgkolwiek odpowiedzialno$¢ Gwaranta wykraczajgcg poza zobowigzania
okreslone powyzej w pkt. 2.1-2.2, w szczegdlnosci Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci z tytutu jakichkolwiek szkdd posrednich lub utraconych korzysci
wyniklych z wad urzgdzenia lub niemoznosci uzywania przez Uzytkownika urzadzenia
wskutek jego wad.

2.4 Kazde wadliwe urzgdzenie lub jego cze$¢ z chwila wymiany staje sie wiasnoscig
Gwaranta.

3. Warunki obstugi zgtoszen serwisowych

3.1 W okresie gwarancji jedynym podmiotem uprawnionym do wykonywania napraw i
konserwacji urzgdzenia jest Autoryzowany Serwis SHARP.

3.2 Wady urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji bedg usunigte przez Autoryzowany
Serwis SHARP w terminie nie diuzszym niz 14 dni roboczych liczonych od daty
przyjecia urzgdzenia do naprawy przez Autoryzowany Serwis SHARP.

3.3 W przypadku gdy naprawa wymaga importu czesci zamiennych, termin naprawy moze
zostac¢ przedtuzony.

3.4 Okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas naprawy.

3.5 W przypadku niestwierdzenia wad lub jezeli wada powstata z przyczyn okreslonych w
pkt. 4 albo gdy gwarancja wygasa, koszty transportu i wykonanych napraw pokrywa
Uzytkownik.

3.6 Uzytkownik pokrywa koszty: czynnosci dotyczacych konserwacji urzadzenia,
elementéw podlegajacych naturalnemu zuzyciu (filtry, kable potgczeniowe, bezpieczniki,
baterie; uszczelki itp.) oraz koszty ich wymiany.

4. Gwarancja nie obejmuje:

4.1 Czynnosci zwigzanych z konserwacjg urzadzenia (czyszczenie, regulacja, wymiana
elementéw podlegajgcych naturalnemu zuzyciu).

4.2 Usuwania wad powstatych w wyniku eksploatacji urzadzenia niezgodnej z instrukcjg lub
zaleceniami producenta dotyczacymi eksploatacji i przechowywania urzadzenia.

4.3 Usuwania wad powstatych w wyniku wahan napiecia w sieci zasilajgcej.

4.4 Wymiany czesci i podzespotoéw, ktérych zywotno$¢ jest zalezna od sposobu i
intensywnosci eksploatacji lub ktérych wymiana spowodowana jest ich naturalnym
zuzyciem, np. filtry, uszczelki, bezpieczniki, baterie czy akumulatory.

4.5 Usuwania wad spowodowanych przez Nabywce, w szczegdlnosci dotyczy to
uszkodzen mechanicznych, elektrycznych, chemicznych itp.

PL-33

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 33 @ 2017-07-10 10:38:52‘ ‘



5. Przyczyny utraty gwarancji:
5.1 Wykonanie naprawy, przerobek lub wymiany czesci przez podmiot nieposiadajacy
autoryzacji Gwaranta (inny niz Autoryzowany Serwis SHARP).
5.2 Naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych.
5.3 Stwierdzenie jakichkolwiek uszkodzen urzadzenia (mechanicznych, termicznych,
chemicznych, elektrycznych, wywotanych zalaniem itp.) spowodowanych przyczynami
zewnetrznymi.

PL

6. Gwarancja na zakupiony towar nie wylacza, nie ogranicza i nie zawiesza uprawnien
klienta wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.

INFORMACJA O NAJBLIZSZYM SERWISIE
tel. 2227274 44

(optata zgodna ze stawkami operatora)

Typ kuchenki: R-270

Napiecie zasilajace : Prad zmienny jednofazowy, 230-240V, 50 Hz
Pobdr mocy: Mikrofale :1200W

Prad wejsciowy: Mikrofale :52A

Moc wyjsciowa: Mikrofale : 800 W (IEC 60705)

Kategoria grzewcza 'E

Czestotliwos¢ mikrofal : 2450 MHz* (grupa 2/klasa B)
Wymiary zewnetrzne (szer.) X (wys.) x (gt.) mm :450X260X342

Wymiary komory operacyjnej (szer.) x (wys.) X (gt)*** mm | :315x 210 x 329

Pojemnos¢ kuchenki : 20 litrow**

Jednorodne gotowanie : Talerz obrotowy o $rednicy 245 mm
Ciezar :ok. 12 kg

*  Opisywane urzadzenie spetnia wymagania europejskiego standardu EN55011.
Zgodnie z tym standardem urzadzenie zostato sklasyfikowane jako sprzet nalezacy do
grupy 2 i klasy B.
Przynaleznos¢ do grupy 2 oznacza, ze urzadzenie w sposob zamierzony generuje fale
radiowe stuzace do podgrzewania jedzenia.
Przynaleznos¢ do klasy B oznacza, ze urzadzenie moze pracowac w gospodarstwach do-
mowych.

** Pojemnosc¢ kuchenki jest obliczana poprzez pomnozenie maksymalnej szerokosci, gte-
bokosci i wysokosci komory operacyjnej.
Rzeczywista pojemnos¢ przeznaczona na potrawy jest mniejsza.

Stawiajac sobie za cel ciggte doskonalenie swoich produktéw firma SHARP zastrzega sobie
prawo do zmiany wygladu i danych technicznych urzadzenia bez uprzedzenia.

Zadna cze$¢ niniejszej publikacji nie moze by¢ odtwarzana, zapisywana w systemach od-
zyskiwania ani przesytana w jakiejkolwiek postaci, elektronicznej, mechanicznej, fotokopii,
nagrania, ttumaczenia lub w inny sposéb bez uprzedniej zgody firmy SHARP Vestel UK.
Rysunki, dane techniczne i informacje zamieszczone za nasza zgoda w niniejszej publikacji
byty aktualne w momencie przekazania do druku. Stawiajac sobie za cel ciaggte doskonalenie
naszych produktéw zastrzegamy sobie prawo do zmiany danych technicznych urzadzenia
bez uprzedzenia. PL-34
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/ A. M\npo@opieg amoppupng yia XprioTeq (161wTIKA oIKlaKA \

Xenon)
1. Ztnv Evpwnaikn Evwon
Mpoooxn: Av BENETE va amoppiPeTe AUTHA TN CUOKEUN TIAPAKAAW Hn
XPNOIHOTIOLEITE KAVOVIKOUG KASOUG ATTOPPIUUATWV.
O XPNOIUOTIOINUEVOS NAEKTPIKOG KAl NAEKTPOVIKOG £€OTAIOUOC TIpE-
TEL VAl PETaxELpiCeTal PEPOVWHEVA Kal CUMPWVA PE TN vopobeaia
IOV AMAUTE KATAMNNAN LETAXEIPLON, AMTOKATACTAON KAl AVAKUKAWGN
XPNOIMOTIOINUEVOU NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU £EOTTAIGHOV.
JUHQWVA LE TNV EQApUOYN amd Ta KPATN-UEAN, T VOIKOKUPLA EVTOG
TwV PENV ™G EE pmopolv va emotpépouv Tov XPnOIUOTOINUE-
VO NAEKTPONOYIKO Kal NAEKTPOVIKO EOTTAMIOUO O€ TIPOOSIOPIOUEVES
EYKATOOTACELG GUNOYNE XWpiG empBdapuvon®.
Y€ OPIOPEVEG XWPEGH O TOTIKOG HETATTPATNG Umopei va TapaAdBel To
malald oag mPOIoV Xwpig EMPBAPUVON av ATTOKTAOETE £Va TAPOUOLO
Katwvouplo.
*) MapakaAoUE Va ETTIKOWVWVIOETE WE TIC TOTTIKEG OPXEC VIO TIEQAITE-
PW NEMTOUEPELEC.
Av 0 xpnotpomolnpévog NAEKTPLKOG 1 NAEKTPOVIKOG EEOTTAIOUOG 0aG
€XEL UMTATAPIEG ) CUOOWPEUTEC, TTAPAKANOVE VA TA ATTOPPIPETE VW-
piTEPA CUPPWVA UE TIG TOTTIKEG ATIAITAOELG.
Me tn owoth andpppn autov Tou mpoidvtog Ba Bonbrioete oTnv
empBePaiwon 6t Ta andPANTa TTORANOVTAL TNV amapaitnTn emegep-
Yaoia, amokatdotaong Kat avakuKAWaonG Kat OTL €101 amogevyovTal
ev Suvdpel apvnTikég emdpdoelg oTo mePIBANOV Kal oTnv avBpwri-
VN Lyeia Tou pmopouv aAwG va TPokAnBolv €aitiag Tng avappo-
0TNG HETAXEIPIONG ATTOBAATWV.
2. X& dAeg XwpEeG eKTog EE
Av BéNeTe va amoppiPeTe AUTO TO TIPOIOV, TAPAKANOUHE VA ETTIKOL-
VWVAOETE E TIC TOTTIKES APXEC KAL VO PWTAHOETE YIa TN 0woTH puébodo
anoppyng.
Ma v EABetia: Ot xpnothomotnpuéveg NAEKTPIKEG 1) NAEKTPOVIKES OU-
OKEVEG PTTOPOUV VA EMOTPAPOUV XWPIG XPEWOT OTO KATACTNHA AKO-
pn Kat av Sev BéNeTe va ayopdoeTe Kavoupylo Tpoidv. Meploodtepa
onueia MEPIOUANOYNG avaypA@ovTal OTIC OPXIKEC IOTOOENIOEG TwV
www.swico.ch j www.sens.ch.

MAnpogopieg amoppiPng yia XproTeC (emayyeApatiki xprion)
1. Ztnv Evpwnaikn Evwon
Av TO TIPOIOV XPNOIUOTIOLEITAL VIO EMAYYEAUATIKOUG OKOTIOUG Kall B€-
AETE va TO amoppiYeTe:
Emkowwvnote pe tov tomko mpoundeuth g SHARP mou Ba oag
TANPOPOPNTEL yia TNV avAAnPn Tou poiovTtog. Mmopei va xpewbei-
T yia ta €€06a mou Ba mpokUPouv and Tnv avdAnyn Kat TV avoky-
KAwon. Mikpd mpoidvTa (Kal JIKpd ood) Hmopouv va avaAn@douv
amo TOTKEG UTTNPETiEC TEPIOUANOYNG. Ta Tnv lomavia: Emkotvwvrote
HE To oUOTNHA TIEPICUANOYHG TTOU €XeEL BEOTIOTEL 1) TNV TOTTIKN apXh
yla TNV avaAnyn Tou XpnOIUOTIOINEVOU TTIPOIOVTOC GG,
2. T& dAeg XwpeG eKTog EE
Av BéNeTe va amoppiPeTe AUTO TO TPOIGY, TAPAKOAOULE VA ETIKOL-
VWVAOETE E TIC TOTTIKES APXEC KL VO PWTHOETE YIa TN 0WoTH puébodo

wnépplwnc.
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OOYPNOZX

Adpma povpvou

Mivakag eAéyxou

Koupumi avoiypatog moptag

Kéhuppa kupatodnyot (MHN AQAIPEITE)
Eowtepikd @ovpvou

YUvSeopog

MavtaAwoelg

Mevteoédeg moptag

J@payiopata TnG mOPTAG KAl ETIPAVEL-
£¢ oTEYAVOTIOINONG

10. KaAwdio pevpatog

11. Avoiypata e€agpiopov

12. E€wtepikd mepiAnua

VWOeNoWnmhwh=

E=APTHMATA:

EAéy€Te yia va BePfaiwbeite 6T mapéyovtal

TA TTOPAKATW e§apTrpATA:

13. MNeplotpepopevog Siokog

14. ZTiplyua KUAivopou

« TomoBetroTe TO OTrPIYHa KUAiVSpoU oToV
OUVOECHO TIOU UTIAPXEL OToV TATO TNG
KOINOTNTAG, TEITA TOTTODETAOTE TOV TEPL-
OTPEPOUEVO SIOKO TTAVW OTO OTHPLYHA KU-
Aivdpou, Befaiwvovtag 6Tt gival otabepd
TomoBeTnuévo.

« MNa va amo@uyete {NUd TOU TEPIOTPEPO-
pevou Siokov, BePfaiwbeite étt Ta mdta n
Ta Soxeia onkwvovtal MARPWE anod 1o ei-
A\o¢ Tou TepIoTPEPOEVOU SioKoU, OTaV Td
QATTOPOKPUVETE ATIO TOV POUPVO.

THMEIQXEIZ:

« To kdAuppa Tou Kupatodnyou gival ebBpavaoTo. Mpémel va gioTe TpooeKTIKOoi dTav kabapi-
(eTe TO €0WTEPIKO TOU POUPVOU, Yia va e€aopaliosTe OTI Sev Oa mabel (nuid.

« [lavta va AEITOUPYEITE TO POUPVO HE TOV TIEPIOTPEPOPEVO SIOKO Kal TO OTHPIYUA KUAIV-
Spou epapuoopéva owoTtd. Auto BonBdgl 0To MANPEC, OPOIOUOPPO HayEipepa. Eva Kakwg
EQPAPUOCHEVOC TIEPIOTPEPOUEVOC BIOKOC, I0WE VA UNV TIEPIOTPEPETAL CWOTA Kal Ba pmo-
pouoE va MPoKaAéoel {NUIA 0TO YOoUpPVO.

« O eploTPEPOEVOC SIOKOC TIEPIOTPEPETAL CUUPWVA HE TN POPA TWV SEIKTWY TOU POAOYIOU
N avtiotpo@a. H kateuBuvon mepIoTPo@iC Umopei va al\alel kKaBe gopd o EKKIVEITE TO
@oUpvo. Autd dev emnpedlel TNV andédoon Tou HAYEIPEUATOC.

- Katd tnv mapayyehia e€aptnudtwy, mapakoAeiote va avagépete 10co o ONOMA ANTAA-
AAKTIKOY 600 kat tov APIOMO MONTEAOY GTtov eUMOPIKO avTITPOOWTIO 1 OTO EYKEKPL-
pévo amd t SHARP kévtpo oépfic.

MPOEIAOMOIHZH:

H nmépta, 1o eEWTEPIKO KAAUPHA, N KOIAGTNTA TOU (POUPVOU, O TEPIOTPEPO-
& HEVOG 8ioKOG Kal Ta GKEUN UIMOPEI va yivouv mapa moAv {eotda katd tn Siap-

Kela TG Aetroupyiag. MNa va amo@uyeTe eyKaUHATA, TAVTA XPNOILOMOIEITE

XOoVTpd yavTtia (povpvou.
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1. WHOIAKH OOONH
2. APIOMHTIKA koupma
3. Koupmi MATEIPEMA & ANTOWY=H

ME BAPOX
1T 4. Koupma AIFOTEPOZ/MEPIZZOTE-
POX XPONOX o«
5. Koupni EMINEAO ENEPFEIAL
6. Koupmi ENAP=H/AYTOMATA AEMTA
101 2 7. Koupni AIAKOMH/AIATPAOH
8. MAktpo XPONOMETPO KOYZINAZ
10 — T8 3 9. KoupmaBAPOX
® 10. Koupmé AYTOMATO MATEIPEMA
® 9 4 ®
8 5
7 STOP <D+1mm 6
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AIABAXTE MPOZEKTIKA KAl ®YAA=TE A MEAAONTIKH ANAGOPA

1. AUTOC 0 @oUpVOoC £xel oXeOIOOTEL yla Xprion HOvVo o€
TAyKo. Agv €xel 0XeOIOOTEI Y10 EVOWUATWON O Hovada
kou{ivac. Mnv tomoBeteite TO POUPVO GE VTOUAATIL.

2. Hnoépta tou polpvou umopei va (eoTtabei katd To payei-
PEMA. TOTTOBETAOTE 1| OTEPEWOTE TO POUPVO £TOL WOTE
TO KATW PEPOC TOU POUPVOU Va ATTEXEL 85€K. I TIEPIOCO-
TEPO amo To Matwua. Kpatjote 1a maidid pakpld and
TNV TOPTA YIA VA TNV ATTOPUYH EYKAUUATWY OE aUTA.

3. TMPOEAIOMOIHXH: Mnv ayyilete Tov mepIoTPePOUEVO SioKo
QUEOWC LIETA TO ayeipepa, kKaBwe umopei va gival Bepudc.

4. Befalwbeite 0TI UTTApPYXEL £va €AAXIOTOC XWPEOG TTAVW
amod to poupvo 30 cm.

5. H ouokeun autn pmopei va xpnotuonoinBei amd maidid
NAIKiag 8 eTwv Kal TTavw Kal armd ATouaA HIE PEIWPEVES Ow-
HOTIKECG, AloBNTNPEIOKEG ) S1AVONTIKEC IKAVOTNTEC, | Ao

® Aatopa 1ou Sev OLABETOLV EUTTEIPIA KAl YVWON, EQOCOV ®
TOUG Trapéxetal emiPAePn i KaBodyNoN OXETIKA HE TN
PNON TNG CUOKEUNG UE AOPAAELD KAl EQOCOV KATAAA-
éaivouv Tou¢ Kivobuvoug mou mepihapBavovtal. Ta mai-
O1d dev mpémetl va mailouv pe Tn cuokeur. O KaBapPIoUOC
Kal n ouvtripnon O&v TPETEL VA TTPAYLATOTTIOIOUVTAL ATTO
mmatd1d NAIKIOC KATW TwV 8 ETWV Kal Xwpi¢ emiAeyn.

6. Kpatiote tn ouokeun Kal To KAAWOIO TNE HakKpla armod
mmatdld NAIKIAC KATW TwV 8 ETWV.

7. MPOEIAOMNOIHZH: Emtpénete o maidid va xpnoluo-
TTOIOUV TO POUPVO XwpPic emiBAePn Hévo €pOCOV TOUC
EXETE TTAPACKEL EMAPKEIC 08NYieC £TOL WOTE va gival IKa-
Va va XPNOILOTIOIOUV TO (POUPVO HUE ACPANELD KAl EPO-
oov kataAafaivouv toug KIvOUVOUG TIOU EVUTTIAPXOUV
oTNV E0QAAUEVN leprﬁor] TouL.

8. MPOEIAOMNOIHXH: Ta mpoofdaciua TUAPATA UITOPE( va
BepuavOouv katd tn xpnon. Ta pikpd maidid Ba nmpémnel
va UEVOUV HOKPLA.

9. NPOEIAOMOIHXH: Edv n nopTa ) Ta oppayiopata tne nép-
Tag €xouv untooTei BAAPN, o olupvog bev mpémel va Tebei oe
AetToupyia I.Jé)ipl V0l EMOKEVAOTEL amod KAmolo appddio dtoo.

10. MPOEIAOINOIHZH: MNoté unv mpocapuoleTe, emokevale-

GR-5
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

TE ) TPOTIOTOIEITE TO POUPVO povol oac. Eival emkivouvo
yla oTTolovONTTOTE AANOV EKTOC aTTd KATTOLO AppOSIo ATOUO,
Va EKTEAECEL OTTOLAONTIOTE EPYAcia 0€PIG N ETIOKEUNC TTOU
TEPINAUBAVEL TNV AQAipETN TOU KAAUUUOTOC TO OTIOIO0 TTPO-
OTATEVEL MO TNV €KOECN OE EVEPYEIQ UIKPOKUUATWV.
Eav 1o KaAwd10 TapoxnG PELUATOC AUTHG TrG CUOKEU-
g’c urnooTei BAAPN, MPEMEL va avTIKATAOTADEL e éva El-
IKO KaAwdlo. AutA N alayn TTPEMEL va Yivel amd éva
e€ovalodotnuévo avtimpoowmno oépfic tng SHARP.
MPOEIAONOIHZH: Yypd kat dA\a @ayntd Ogv TIpETEL
va Bepuaivovtal oe o@paylopéva doxeia epooov eival
mOavo va ekpayouv.
H B¢puavon avaukTIKwy PE MIKPOKUUATA UTOPEl va
odnynoel o kaBuoTtepnpévn €kpNEN BPACLIOUY, EMOUEVWE
nipemel va Sivetal Tpoooxn 0To XeIPIoHO Tou doxeiou.
Mn payeipevete afyd pe to T00@AL Toug. Ta Bpactd
oAOkAnpa afyd Sev mpemel va {eoTaivovTtal 0TA MIKPO-
KOPOTA EQOOOV UTTOPEI VA EKPAYOUV OKOMA KAl APOU TO
uayeipepa éxel Ancel. Na va payeipépete R va Lavade-
oTaveTe APyd mou Ogv £XOUV AVAKATEUTEI Kal Sev €Xouv
YIVEL OMEAETA, TPUTTAOTE TOUC KPOKOUC Kal T aoTTpadla,
€16aNw¢ Ta agyd UTTOPE( va ekpayouv. ZepAoudioTte
KAl KOYTE O€ PETEC Ta Bpacpéva ayd mpotou ta {ava-
(e0TAVETE OTO POUPVO UIKPOKUUATWV.
Ta okeun Ba npémel va eAéyxovTal woTe va e€ao@alile-
TAl TWCE €ival KATAANAQ yla xprion UE To goupvo. Ava-
Tpé&te 0N ceAida GR-28. Xpnoluomolgite uévo oKeun
Kal doxeia KatdAANAa yla Xpron o€ goUpVOo UIKPOKU-
MATWV OTIC AEITOVPYIEC UIKPOKUUATWV.
Ta mePIEXOUEVA TWV UTTIUTTEPO Kat TwV Balwv pe maidi-
KEC TPOYEC TIPETIEL VA AVAKATEVOVTAL H) VA avakivouvTal
Kal TIPETTEL va eAEyXeTal n Beppokpaaia mpiv Ty Kata-
vAAwon, woTe va amo@euxBouv eykavuata.
H nopta, 10 e€wtepikd mePiPAnUa, n KOIAGTNTA TOU
(OUPVOU, T OKELN Kal Ta CapTAUATA UMTOpEi va Bep-
HlavBOouUv oAU Kata Tnv SldpKela TNG Aeltoupyiac.
Npémel va @povtiCete wOTe va pnv ayyiete auteg Tig
TEPIOXEC. 1A TNV ATTOPUYT EYKAUUATWY, XPNOIUOTIOLEITE
TIAVTA XOVTPA YAvTia @oupvou. [ptv amod Tov kaBaplopo,

GR-6
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19.

20.
21.

22.

23.
. Avatpe€te 0TI 0ONyIEC OXETIKA UE TOV KOBAPIOUO yia Ta

25.

26.

27.

28.
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BePawwveote mwg autd dev eival (eotd. Katd tn 6¢puav-
on gaynTou og TAACTIKA 1 xapTiva oxeia, mapatnpeite
TO POUPVO KABWC LTIAPXEL MOBAVOTNTA AVAPAEENG.

Eav dnuiovpynOei kamvog, oAoTE 1| amoouvOEDTE TO
(OUPVO KAl KPATHOTE TNV MOPTA KAEIOTH WOTE VA KATA-
nvi€ete omoleoOimoTe PAGYEC.

KaBapilete To poUpvo o€ TAKTA xpovikd diaotriuata
Kal ATTOUOKPUVETE OTTOIECOATIOTE AMOBETEIC TPOPNC.
Amotuyia va dlatnproete To Poupvo o€ KaBapr KATAoTa-
on Ba urmopouce va o8Ny oel G€ AANOIWGN TNE EMIPAVELAG
oroia Ba pnogooos va ennpedoel duopevwg tn (wr TnG ou-
OKeLNG Kat MOavwe va 0dnynoel o€ emikivouvn Kataotaaon.
Mn xpnotiporoleite okAnpa SlafpwTikd KaBaploTIKA A
alypNEOUC LETAANIKOUC (UOTEC Yia TOV KaBapIlopou Tou
YUOAIOU O0TNV MOPTA TOU POUPVOU, EQOCOV UTTOPEL va
ypat{ouvioouv Tnv EMQPAVELQ, Kal auTd pumopei va odn-
ynoel g Opavon tou tlapio.

Agv TIETIEL VA XPNOIUOTIOLEITE ATHOKABAPIOTEC.

o@payiopata TNG TOPTAC, TIC KOINOTNTEC KAl TA YEITVIA-

Covta pépn otn oglida GR-31.

H cuokeur| autr) mpoopileTal yia OIKIaKN Xxprion Kat 1ma-

POMOLEC EQAPUOYEG, OTTWC:

- kou{ivec MPOOWTIKOU OE KATAOTAMATA, YPaPEia Kal
AANO €pYACIOKO neplgd)\}\ov-

- amno meAATeg o€ eVOOOxEia, LOTEN Kal AAOUG XWPOUG
SlapovAc

- AYPOLKIEC:

- 0€ £eVWVEC Kal TTapouolo TepIBAAov

MPOEIAONOIHXZH: H cuokeun kat ta mpoofdciua pépn

NG Hrmopei va BgpuavBouv katd tn xprion. Oa mpémnel va

SeiXVvETE MPOOOYN YIO TNV ATTOPUYN TNG EMAPNG UE Ta BEp-

MaVTIKA oTtolxeia. Ta maidld nAIKiag KATw Twv 8 ETwv TIpéE-

TIEL VA UEVOUV POKPILA EKTOC AV EMPBAETOVTAL CUVEXWG,.

Kata tn didpkela e xpriong n ouokeun Bepuaiveral.

Oa mpEmel va SeiXVETE TIPOCOXT Yia TNV ATTOPUYH| EMa-

@NG L Ta OgpUAVTIKA OTOIXEIQ HECA OTO POUPVO.

Ta mpoofdcipa TuApata Ppmopei va BepuavBouly katd

™ Xpnon. Ta pikpd matdid Ba mpémet va pévouv Hakpld.

GR-7
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MNa va amo@uyete ToV Kivéuvo mupKaytag:

1. O @oupvog pIKpoKupdTwy dev Ba mpémel va agrveTal
Xwpic emifAeyn kata tn Sidpkeia Tng Aetroupyiac. Emi-
meda 10X00G MOV gival une {&Au«i uPnAd, i xpovol pa-
YEIPENATOC EEAPETIKA PEYAAOL, MITOPOUV VA UTIEPOEPA-
VOUV T (payNnTA Kal Va £X0UV WG ATOTEAEG A TTUPKAYIA.

2. H nAeKTpIKN TAPOXN TTPEMEL VA gival EUKOAQ TTIPOCRACI-
un woTe N povada va Pmopei va anmocuvdeDei eUkoAa
o€ mepintwon avaykngc.

3. Hmapoxr evOANQOGOGOUEVOU NAEKTPIKOU PEVUATOC TIPETTEL

va gival 230V-240V~, 50Hz, pe acpdalela ypauunig diavo-

UG évtaonc 13A, 4 autépato Slakomtn évtaonc 13A.

[Mpemel va mapéxetal éva {exwplotd KUKAwa Tou Ba

s&%nnpﬂsi MOVO aUTH Tn OUOKEUN.

Mnv TomoBeTeiTe TO POUPVO OE TTEPIOXEC OTTOU TTaPAyeTal Ogp-

uotnta. Kovtd og éva oupBatikd @oupvo, yia mapadetypa.

Mnv eyKaBIOTATE TO POUPVO OE TIEPIOXN LE UYNAN Lypa-

oia | o€ onpeio 6oL UMoPEl va CUYKEVTPWOE Lypaaia. ®

Mnv anmoBnkKeVETE 1| XPNOIOTIOLEITE TO POUPVO O€ e€w-

TEPIKOUG XWPOUG.

Metd ) xpron, kaBapiote To0 KAAUUUA TOU KupaTtodnyou,

TO EOWTEPIKO TOU cﬁoopvou, TOV TIEQIOTPEPOUEVO BioKO

Kal To oTAPLYHA KUAIvOpou. Autd mpémel va ival oTeyvd

Kal Xwpig Airn. To cucowpeupévo AImocg Umopei va urep-

BepuavOei kat va Eekivhoel va kamvilel i va mdoel ewTidL.

9. Mnv tonoBeteite e0DPAEKTA UAIKA KOVTA OTO pOUPVO 1
ota avoiyuata e€agpiopov.

10. Mnv PmAOKApPETE Ta avoiyuata e€agpIoUoU.

11. AQaipoTe OAa Ta HETANIKA O@payiopata, Ta cUPUATa,

KTA., a1T0 TO (payNnTO Kal ard TIC CUOKEVAOieC paynTou. Ta
NAEKTPIKA TOEA TTOL pmopei va dnuioupynBouv o€ petal-
AIKEC ETTIPAVELEC, UTTOPEL VA TIPOKAAEGOULV TTUPKAYLA.

12. Mn XPNOIUOTIOIEITE TO POUPVO UIKPOKUPATWY yla va
Bepuavete Addia yia tnyaviopa. H Bepuokpacia dev
gAeyxeTal Kat To AadL umopei va apmadet pwtid.

13.Na va @tidéete mom-kKopv, XPNOIMOTIOLEITE HOVo €LdI-

KOUG TTAPAOKEVAOTEC UIKPOKUMATWY YIA TTOTT-KOPV.

14. Mnv amoBnkeveTe @aynto | AANa avTikeipeva péoa

OTO POoUpVO.

ﬂ
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15. EAéy€Te TI¢ puBpioelg agpou EekviioeTE TO POoUPVO Yia va
BePalwBeite Mw¢ 0 PoUPVOC AelToupyei OTIWC EMOUEITE.

16. a va amoUyete utePBEPUAvVON Kal TTUPKAYILA, TTpémel va bi-
vete 1dlaitepn mpoooxn otav payelpevete A {avaleotaiveTe
gaymé Me LPNAG TePLexOUEVO {axapng i Nimoug, yia mapa-

€1y, AOUKAVIKQ, TTITEC I XPIOTOUYEVVIATIKN TTOUTIYKA.

17. Avatpé€te oTic avtioTolxeg umodeifelc oto eyxelpidlo
A&ltoupyiac.

Ma va amo@uyete TV mOavoTnTa TPAVUATICHOU

1. NPOEIAONOIHZH:

Mn XPNOIUOTIOIEITE TO POUPVO €AV €xel UTIOOTEL BAGPN 1y

€dv OuoAeitoupyei. EAéyEte Ta akdAouBa mpiv Tn Xpnon:

a) Tnv épTa- OlyOUPEUTEITE OTI N TIOPTA KAEIVEL CWOTA
Kal BePaiwdelte OT1 €ival cwotd evBuypappIoUEVN
Kat Ogv gival orpaﬁwpévn.

B) Ta pdvtaha ac@aA&iag Kal TouG HeVTECEDEC eNEYETE
Y10 VO OlyOUPEUTEiTE OTL OeV €ival ormacpéva R XaAapd.

y) Ta oppayiopata Ti¢ mépTag Kat TI¢ EMPAVEIEC OPPA-
ylong Be&alwﬁsire OTL Oev €xouv uTtooTEl BAAPN.

6)To eowTePIKO TOU POUPVOL N TTAVW oTNV TTOPTA- Be-
BaiwBeite 6T1 Sev undpyouv BabovAwpata.

g) To KaAwd1o mapoxrg PeLHATOG Kal To Buoua- BeBal-
wBeite 611 dev exouv umooTei BAAPN

2. Mn A&rtoupyeite T0 POUPVO HE avolXTn TNV TOPTA 1) PNV
aAAAeTe Ta pAVTOAQ A0@AAEiag TNG TOPTAC LIE OTTOLOV-
dnimote tpodMO.

3. Mn Aertoupyeite To PoUPVO OTaV UTIAPXEL KATTOIO QVTIKEL-
HEVO aVAUESA OTA AVTOAA KAl TIG EMPAVEIEC OPPAYIONC.

4, Mnv emTPENETE TN OUCOWPEUCN AiMoug n é)pwuldc
TTAVW OTA oPPAYIoUaTa TNG MOPTAG Kal Ta yeitviddovTta
TuApata. KaBapilete 10 @oupvo o€ TaKTA épovu«i Ol-
QO0THUATA Kal apalpeite omoleodimote anmobéoelC Tpo-
@nG. AkolouBeite TIg 0Onyiec oxeTikd e To Bépa 'Kaba-
PLOMOC Kal Zuvrr']gnon " otn oeAida GR-31.

5. Atoua pe BHMATOAOTEZ npémel va cupfBouleutouv Tov
YlaTPO TOUC 1) TOV KATOOKELAOTH TOU [Bnuatodotn yia
TIPOPUAAEELG OXETIKA LE TOUG POUPVOUG IKPOKUUATWV.

MNa va amo@uyete Tnv mOavotnta nAektpomAnéiag

1. Xe& kapia mepintwon Oev TPEMEL va APAIPECETE TO e§w-

GR-9

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 9 @ 2017-07-10 10:38:54‘ ‘



VN[ [ e

TEPIKO KANUMQ.

2, [10T€ un XUVETE N €I0AYETE AVTIKEIPEVA OTA avoiypata
NG A0QAAEING TNG TTIOPTAG 1) OTA AVOiypaTa €¢agpl-
OpoU. 2 & mepimtwaon Siappong uypou, oPnaTte kai amo-
OUVOEOTE TO POUPVO AUECWC, KAl KOAEDTE éva e€0UCI0-
dotnuévo avtimpoowmno c€pPic tng SHARP.

3. Mn BuBilete To kaAwdio A To BUCUA TTAPOXAG PEVMUATOG
o€ VePO N 0€ 0TTOI0OATIOTE AANO LYPO.

4. Mnv agrvete To KOAWOI0 TTAPOXAG PEVHATOC VA KPEWE-
Tal ammod TNV Akpn Tou TPame(lov A Tou TAYKOoU £pyaciag.

5. Kpatiote 1o KaAwdlo MapoXAG PEVUATOC PMAKPLA Ao
Oepuég em@dvelec, ouunepIAaufBavopévou Tou Tiow
MEPOUC TOU POUPVOU.

6. Mnv emyelpeite va QVTIKATAOTACETE TN AQUTA TOU
(@OUPVOU HOVOL 0AG, KAl PNV EMIPEMETE O€ KATIOIOV O
omolog &ev gival NAeKTPoAOYoC e€0UCI000TNUEVOC ATTO
™n SHARP va kdvel kdti tétolo. Edv n Aduma touv ¢olp-
vou mrapouctdoel BAABN, mTapakaAoUUE CUMPBOUAEUTEI-
TE TOV QVTIMPOOWTIO 0aC 1} €va e€0uoloO0TNUEVO aVTI-
npoowto o£pPig tng SHARP.

MNa va amo@uyete tnv mbavotnta ékpnéng kat {agvi-

KoU Bpacuov:

1. Tlote pn xpnouoroleite oppayiopeva doxeia. AQaipéote
TO OPPAYICHATA KAl TA KATIAKIA TIPWV T XPron. Ta oepa-
YIOHEVA OOXEID PITOPE( va eKpayouv e€alTiag TNG CUOOW-
PEVONC TTIEONC AKOMA KAl OTAV O pOoUPVOG EXEL OPBAOEL.

2. lpooexete 6Tav Balete 0TA MIKPOKLUATA LYPA. XPNOlL-
poroleite doxeia pe q;\a OU OTOUIO WOTE VA ETIITPETTETAL
n dlapuyn Twv UCAAIOWV.

MNoté un {eotaivete vypd o€ Soxeia pe oTeVo oTOMHIO,

OTMWG pmunePd, EQOCOV auTo umopei va odnynoet

oTnVv éKpnén Twv mepLeEXopévwy amo 1o doxeio otav

auto BeppavOsi, kat oTNV TPOKANON EYKAVUATWV.

Mava amo@uyete Eavikn ékpnén avapalovtoc uypou

kat mBavo (epdtioua:

1. Mnv xpnolomoleite yia ToMA wpa.

2. Avakatéte 10 vypo Tplv 1o Leotapa/EavaléoTapa.

3. MNpoteivetal va Balete pia yudAivn pd6o A éva mapouolo
EPYAAEIO (OXL LETAAIKO) OTO UYPO evw avabeppaivetal.

ﬂ
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4. AQAOTE TO UYPO Va NPEUNCEL yia TouAaxioTov 20 Seute-
POAEMTA OTO POUPVO OTO TEAOC TOU XPOVOU LAYEIPEUATOC
yla Vol ammo@UYETE KABUOTEPNUEVO EKPNKTIKO Bpacio.

3. Tpw 1o payeipepa, StatpumioTe T PAovda/METoA Pa-
yNTWV OTTWE Ol TTATATECG, TA AOUKAVIKA Kal Ta (ppouTaq,
EIOANWC pTTopEi va ekpayouLv.

MNa va amo@uyete TV mOavotNTa EYKAVHATWV

1. XpnOolUomolEiTe MAOCTPEC ) YAVTIO POUPVOU OTAV ATTOUAKPU-
VETE TO PayNTO armo TO POUPVO VIO VO ATTOPUYETE EYKAUMATA.

2. [lavta va avoiyete ta OOXEia, TOUC TTAPAOKEVAOTEC
TTIOTI-KOPV, TIG COKOUAEG LAYEIPEUATOC YIA POUPVO, KTA,
MOKPLA armd To MPOOWTIO KAl TA XEPLA YIA VA ATTOPUYETE
gyKaLUATA aTTO ATHOUG Kal €Kpnén Bpacpov.

3. Ta NV ano@uyn eyKAUpATwy, TavtoTE va SoKIpade-
TE TN BEpHOKPATia TOU PAYNTOU KAl VA AVAKATEVETE
npwv 1o oepPipiopa. Na deixvete 181aitepn mpooo-
XN otn BgpoKkpacia Tov @aynTou Katl TwV MOGIUWV
vypWv Tou Sivovtal os Bpépn, madia 1 NAIKIwpE-
vouc. H Ogppokpacia tou Soxeiov Sev Selxvel T
aAnBwn Beppokpacia Tou ayntou 1} Tou motov. MNa-
vta va eAéyxete Tn Oeppokpacia Tov gayntou.

4. Noa OTEKEOTE MAVTA TToWw Ao TNV MTOPTA TOU POUPVOU
OTaV TNV QVOIYETE, VIO VA ATTOPUYETE gyKavpata amod
ATMOUC Kal BepudTnTa OV S1aPEUYOULV.

5. KoPete o€ @ETEG YEUOTA @ayNTA Goupvou apou Ta (e-
OTAVETE Yla va ameAeuBepwBoUv ol atuoi Kal va amo-
PUYETE eyKavaTA.

MNa va amo@uyete Kakn Xprion amoé maidia

1. Mn yé€pveTe MAVW OTNV TOPTA TOU (POUPVOU Kal PNV Ka-
VETE KOUVIA TTAVW TNC.

2. Ta naidld mpémel va pabaivouv ONEC TIC CNUAVTIKEC
oOnyieq ao@AAELOG: XpoN TIACTPWY, TIPOOEKTIKN aPai-
pEoN KAAVPUATWY @ayntou- va divetal 1dlaitepn mpo-
OO0XN OTIC OUOKEVAOIEC (Tm.X. autoBepualvoueva UAIKA)
TToU €ival oxedIAOUEVEC VA KAVOUV TO @aynTo Tpayavo,
Hiag kat umopei va givatl urtepBoAikd (eoTéc.

AN\eg mpogldonouoeig

1. T1OTE PNV TPOTOMOILEITE TO YOUPVO JE KAVEVA TPOTIO.

2. Mn pETOKIVEITE TO POUPVO EVW PBpiokeTal o€ AetTtoupyia.

GR-11
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3. AUTOC 0 pOoUpPVOC €ival LOVO YIa TIPOETOLACIA OTTITIKOU
@AynNTOoU Kal UTTOPE( va XpNOIMOTIOLEITAL UOVO YIA TO Ja-
Yeipepa @ayntou. Agv gival KATAAANAOG yia EMTTIOPIKA 1
£PYAOTNPLOKN XPrON. o )

MNa va cupfalAete cTnv opaln Xpron Tou (pOoUPVOU Gag

Kat va amo@uyete BAapn:

1. Mn Aeitoupyeite mMOTE TO POUPVO evw E€ival ABElOC,
EKTOC €AV AUTO oungvsTal oTo gyXelpidlo Aertoupyiag.
Ev&éxetal va mpokAnBei {nuid oto gpoupvo.

2. Katd tn xprion okevou¢ Ynoipatog i autoBepuatvo-
MEVOU UAIKOU, va TortoBeTeite mavta éva BeppopovwTi-
KO OTOIXEIO amd KATwW, OTIWG TIATO TOPOEAAVNG, Yia TN
amo@uyn mMpokAnong (nuIdg otov TepIoTPePOUEVO bi-
OKO Kal TO OTAPIYMA Tou Adyw Bepuikig katamdvnong.
Aev mpémel va unrepPaivetal o Xpovog mpobépuavong
mou TTpoodlopileTal OTIC 0dNYIEC TWV OKEVWV.

3. Mn xpnoluomnoleite HETAANKA OKeEUN, Ta omoia ava-
KAOUV T MIKPOKUMATA Kal EVOEXETAL VA TIPOKAAEGOUV
N Snuioupyia NAEKTPIKOU TOEOU. XPNOIUOTIOIEITE UOVO
TOV TTEPIOTPEPOUEVO SiOKO Kal TO OTAPIYMA TOU TTOU Ei-
val oxedlaoueva yla autd 1o @oupvo. Mn Asttoupyeite
TO POUPVO XWPIG TOV TTEPIOTPEPOEVO SiOKO.

4. MnvtonoBeteite TimoTa 0To EEWTEPIKO MEPIBANUaA KaTA
n S1dpKela TNC AelToupyiac.

THMEIQXH:

Eav dev giote B€Balog yia Tov Tpodmo oUvOEoNC TOU (poUPVOoU

oa¢, oupPouleuteite évav e€oualodotnuévo, eIOIKEVUEVO

gAEKTpoAéyo TEXVIKO. O KATAOKELAOTNG N O AVTUTPOOWTTOG
gv amodéyovtal kapia euBuvn yia {nuid mou mMPoKARONKe

OTO (POUPVO N YIO ATOUIKO TPAUUATIOUO TTOU TTIPOKANONKE

AOYyw Hn TAPNONG TNG owoTnS dladikaciag NAEKTPOAOYIKAG

ouvdeonc. Evdéxetal va oxnuartiovtal meplotactakd vdpa-

TMOI i} OTAYOVEC VEPOU OTA TOLXWHATA TOU POUPVOUL 1 YUPW

amo T 0PEAYICHATA TNG TTOPTAG KAl TIG EMPAVEIEG OTEYAVO-

moinonc. AuTO gival éva QUGIOAOYIKO QaIVOEVO Kal devV aTo-

TeAel évOeIEn SlaPuYNC MIKpoKUUATWY ] SuCAEIToupyiag.

ENIQMATQMENO KIT

Aev SiatiBetal eVOwpATWHEVO KIT yIa AUTO TO YOLPVO.

O @oUpPVOC auTOC Xl OxeSIAOTEL yla XPrioN KOVO TIAVW GE TIAYKO.

GR-12
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1. Apaip£ote OAa Ta UNIKA OUOKELAOIOG AT TO EOWTEPIKO
TNG KOIAOTNTAC TOU (POUPVOU Kal aPalpEoTe omoladnTmo-
TE TPOOTATEVUTIKA PEPBPAVN TTou PpiokeTal oTNV EMPA-
VEIQ TOU KOAUUMATOG TOU (POUPVOU UIKPOKUMATWY. EAEY-
&Te yla TUXOV onuadia ¢Bopdg Tou poupvou.

2. TormoBeTAOTE TO POUPVO TIAVW OE [ AoPAAR, emiredn emi-
AVELQ TTOU aVTEXEL TO BAPOC TOU POUPVOU KAl ETIITAEOV TO
apUTEPO QVTIKEiMEVO TTOU gival mMBavo va BeppavOei yéoa

OTO POUPVO. MV TOTOBETE(TE TO POUPVO PECA OE VTOUAATIL,

3. EmAe€te pua eminedn em@Avela pe snapKn e\eVBepo ywpPo
yla TiG omég el00dou kar'n e€6dou aépa. H miow emeaveila
TNG OUOKEUNG Ba TTPETTEL va KAAUTTITETAL ATTO TOIXO.
 Amauteital EAAXI0TOG XWPEOC TOUAAXIoTOV 20cm avAapeca

OTO (POUPVO KAl OTIOIOUGSATIOTE YEITOVIKOUG TOIXOUG,.
o APioTE EAAXIOTO XWPO TOUAAxIoToV 30 cm mavw amno
TO OUpPVO.
« Mnv agaipeite ta moédla anod tn 6B(ﬁlor] TOU @OoUpPVOU.
« H ppayn Twv avolypdtwyv glo6dou ka/fj e€6dou aépa
) nopei va mpokahéoel BAABn oto povpvo. , )
« TomoBetr0TE TO POLPVO 60O TO SuvaTtdV HaKPUTEPA ATTO
padldpwva Kat TnAeopdoelc. H Aertoupyla Tou povupvou
IKOOKUUATWY UMOPED va TIPOKAAEDEL TTAPEUBOAEC OTN
AWYN amno 1o padldo@wvo A TNV TNAEGpAcN oac.

4. H nopta tou @olpvou umnopei va (eotaBei Katd To payei-
peUa. TOTTODETAOTE 1} OTEPEWOTE TO POUPVO £TOL WOTE
TO KATW PEPOC TOL POUPVOUL VA aTTEXEL 85EK. i} TTIEPLOOO-
TEPO anmd 1o matwua. Kpatriote ta maidid pakpld ano
TNV TOPTA YIA VA TNV ATTOQPUYI EYKAUUATWY O€ auTd.

5. XuvdéoTte ue aopaleta 1o fuoua TpoPodoaiag Tou poup-
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VOU O€ 1A YEIWPEVN OIKIOKN NAEKTPIKN TTpila.
NMPOEIAOMNOIHZH: Mnv tonobeteite 10 poupvo og onpeia dmmou
napdgsral BepuotnTa, LdpPatoi  uPNnAa emimeda vypaaiag (yia
TTAPAOELYUA, KOVTA O 1) TAVW amo cuuBatikéd goupvo) i KovTd
0€ UNIKA TTou ava@AéyovTtal (Yia TapAoELy U, KOUPTIVEQ).

Mnv @pdcoete 1 epmodilete Ta avoiyuata e€agpIiouoV..

Mnv TomoBeteite avTikeiyeva mavw amod To Goupvo.

HAEKTPOAOTIIKH XYNAEZH

« Mnv entpénete Tnv enagr Tou kaAwdiou ) Tou Bucuatog
TPOPOS0CIag IOXVOC UE VEPO.

« TormoBetriote 10 BUopa cwotd oty Tpila.

« Mn ouvbéete ANEC oLUOKEVEC oTnV iO1a Tipila e moAumpilo.

« Av @Bapei To KaAwdio TpoPodoaiag IoXVOC, TPETTEL VA AVTI-
kataotabei amé eykekpipévo TuRpa oépPig tng Sharp fy and
aVTIOTOIXO ECEISIKEVEVO ATOHO YA TNV ATTOPUYH| KIVEUVOU.

« Katd tnv agaipeon Tou fuoupatog anod tnv 11{)1((1, Kpatate
MAVTOTE TO BUOPA, UNV KPATATE TTOTE TO KAAWAI0, KABw¢
€101 ummopei va mpokAnBei (nuid oto KaAwdio TpoPodoai-
aG 1O0XVUOC Kal 0TI CUVOETELG EVTOC TOU BUCUATOC.

« Av 10 BUoua Mou €xEl TPOCAPUOOTEL GTO POUPVO OAG E&i-
VAl TETOLOU TUTTOU TTOU UTTOPEL va amocuvapoloynO«i, kat
£QOOOV N NAeKTPIKN TpiCa oTo omitt oag dev givat cupBa-
TN UE TO TTAPEXOUEVO é)oopa, agalpéoTe owoTd To Buoua
(UNV TO ATTOKOYETE).

+ Av 10 BUOHQ OV £XEL MPOCAPHOOTEI 0TO PoUPVO oag SV
umopei va amoouvappoAoynBei, kat epdoov N NAEKTPIKA
npifa oto omnitt oag dev gival cuppartr Ue T TAPEXOUEVO
Buoua, amokéYTe T0 BUca TPoPodoaiac.

N MPOEIAONOIHXZH: H XYZKEYH AYTH MNPENEI NA
EINAITEIQMENH
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Ta pIKpokOpaTa gival KOPATA €VEPYELAG,
TTAPOMOLA UE EKEIVA TTOU XpNOIUOTTolouvTal
Yla TA TNAEOTTTIKA 1} paSIOPWVIKA orjpaTa.

H nAektpiky €vépyela WETATPEMETAL OF
EVEPYELA UIKPOKUMATWY, N omoia KateuBu-
VETAL 0TO PECO TNG BAonG NG KOINOTNTAG
péow evOG 08NYoU KUPATWV. XTn CUVEXELD
n dwataén avddeuong TWV HIKPOKUUATWY
KOTAVEUEL TNV EVEPYELA UIKPOKUMATWY OE
KABe ywvia TNG KOIGTNTAG OPOIOHOP®A.
Ta pikpokvupata Sev umopouv va SiENGouv
péoa amd PETAANO, yU' auTé Kal N KOINOTNTA
TOU (OUPVOU €ival KATAOKEVOAOUEVN amo
METAANO Kat S1aB€tel éva AemTO PETANAIKO
TAéypa otnv mépTa.

Katd ™ S1dpKela TOu payEipEUATOC TA MI-
KPOKUMOTA aVAKAWVTAL Tuxaia OTIC TTAEU-
PEC TNG KOIAOTNTAC TOU pOUPVOU.

Za\\

~

Ta MIKpOKUMOTA pmopouv va  SiéENBouv
péoa amd oplopéva UAIKE, 6w To YUahi
Kal To MAAOTIKO, BeppaivovTag To aynTo.
(Avatpéte otnv evotnta 'Katalna payet-
plka okeun' otn oelida GR-28).

To vepd, n {axapn Kat To Nimo¢ 0To ayntod
ATTOPPOPOVV TA UIKPOKUMATA HE QITOTENE-
opa va maMovtal. Etol mpokaAeital Oeppd-
™Mrta Aoyw TPIRAC, akpIfwe Omwe Ta xépla
oa¢ Bepuaivovtal av ta Tpifete peTal Toud.
Ot e€WTEPIKEG TIEPLOXEG TOU paynTou Bep-
Maivovtal PECW TNG EVEPYEING MIKPOKU-
pdtwy Kai, OTn Ouvéxela, n Begppotnta
METAPEPETAL EMAYWYIKA OTO KEVTPO, OTTWG
oupPaivel kat 0to cupPatiké payeipepa. Ei-
val onuavtiké va yupilete, avadievbeteite
1} va avadeVeTe To YayNnTo yla va e€acpa-
ANloTei opotopop@o (éotapa.

A@oU ohokAnpwbOei To payeipepa, o Youp-
VOG OTOMATA aUTOHATA TNV TIOPAYywyn M-
KPOKUMATWV.

O xpo6voG avapovAg eival amapaitntog Yetd
TO Jayegipepa, apov emTpénel otn Bepuod-
™ta va Slaxubei opoldpopea péoa amod to
paynto.
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Eninedo evép- | Méoteto | Moocooto
YELOG Kouumi
EMINEAO
ENEPTEIAXZ

X1 P100
YWHAO X2 P90
MEZAIQ YWH- X3 P80
NO X4 P70
X5 P60
MEZAIO X6 P50
e
X AM HAO X9 P20
(Amoypuén) X10 P10

THMANTIKO: To mpoemiAeypévo emimedo
EVEPYELQG MIKPOKUMATWY gival To P100 ekTog
kat av méoete 1o kouuri EMINEAO ENEPIEIAZ

leviKA 1oX0OUV Ol AKOAOUBEC OUCTACEIC:

P100/90 - (YWHAH ¢§obo¢ = 800/720W) xpn-
olgoTIolElTal Yla YPryopo payeipepa i avabép-
avon TLY. Yo paynTd KatoapoAag, (eotd motd,
QXOVIKA K.TA,
P80/70 - (MEZAIA YWHAH £€odog = 640/560W)
XPNOWOTTOLEITAL YIA TIIO TIAPATETAEVO paYEipE-
Ha TPOP{UWV e TTUKVA 0UVOECN OTTWG YNTA KOW-
HATIO KPEATOC, PONO Kall YEUATA OEPPIPIoéVa
0e mATo, OTIWG €MioNg yia guaicbnta gaynta
OTWC MOAAKA KEIK. Z€ QUTH TN UELWPEVN pUOL-
on, TO YAyNTO PAYEIPEVETAL OUOIOHOPPA XWPIG
va Privetal UEPBONIKA OTIC TAEUPEC,.

YuvdéoTe To poupvo.
1. H 086vn tou @oupvou Ba deiel:

+ O @oUpvog oag £xel 10 emimeda evépyelag,
OTWGE PaiveTal. ) )
« Na va aAagete 1o emimedo evépyelag yla
TO PAYEIPEUA, EICAYAYETE TOV AMTAITOVHEVO
E OVO KOl 0T OUVEXEID TIOTAOTE TO KOUMTT(
INMEAO ENEPTEIA2. woriou va UgavioTel
otnv 086vn 1o emMBUPNTO emimedo.
Eninedo evépyeiag ) )
Ta emineda eVEPYELONG HIKPOKUHATWY aAAG-
Couv e€artiag TnG evepyomoinong Kalt are-
VEPYOTTOINONG TNC EVEPYELOG HIKPOKUUATWV.
Otav xpnotpomnoleite enineda evépyelag Ola-
@opetikd amd to P100 Ba pmopeite va akov-
OETE TNV EVEPYELO PIKPOKUPATWY VOl EVEP-
YOTIOIEITAL KOl VO OTTEVEPYOTTOLEITOI TIOAUIKA
£V TO PAYNTO HAYEIPEVETAL ) AMOYUXETAL.
EAéy&te Ta emimeda evépyelag |
MNa va eAéyEete 10 emimedo evépyelag
MIKPOKUPATWY, KATd TN OIAPKELD TOU Ha-
el%%,laro méote 10 MAnkTpo EMIMNEAO
NEPTEIAZ. To eningdo evépyelag pIKpo-
Kupatwy Ba gpgayiletal 660 ;Sl(mTEHa
me%ere EE 10 SAKTUAG oa¢ To MArktpo ElI-
MEAO ENEPTEIAZ. O @oupvog ouveilel
TNV avticTpoPn HETPNON Tap' OO TTOU N
0086vn epgpavicel To mimedo 10XVOC.

P60/50 - (MEZAIA £€€odoc = 480/400W) yia oTe-
PEEC TPOYECG TIOU ATTAITOVV TIEPIOOOTEPO XPOVO
HOYEIPEUOTOG GTAV LayEPELOVTAL ME oupBaTt-
KOUG TPOTTOUG, TLY. TTIATA Bodvou, mpoTeiveTal va
XPNOILOTIOLEITE QUTH TN PUBUION EVEPYELQG Yia
va?ﬂs[galwesﬁs TIWC TO KPéag Ba gival LAAAKO.

P40/30 - (MEZAIA XAMHAH €€o8o¢ = 320/240W
PUBuIoN amoYuénd) yia va amoPutete, emAEEte
auth TN PUBWION evépyelag, yia va BePaiwbei-
Te TWG TO PAynTo Ba amoPuyBei opolopop@a.
Autiy n puBion eival emiong 1Gavik yia otyo-
Bpaopevo puTl, HAKAPOVIA, VIAUMAIVYK Kal o

E(pEUA KPEUAG Afyou.
¥20/ 10- &EMH/\FYéEOéOC =160/80W) y1a armo-
A arméPuén, T.x. TOUPTEG I TTACTEG.

THMEIQZXH: Inpeiwote mwg 1o povtého autod AEN Siabétel Aertoupyia poloytov.
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Avolypa tng méptag:

lMa va avoiete TNV MOPTA TOU YOUPVOU, TIECTE TO KOUMTT avOoiypaTtog TG mépTac.

‘Evapén Astroupyiag Tov @ovpvou:

MPOETOIUAOTE KAl TOTTOOETAOTE TO PAYNTO TTOU BPIOKETAL HECA O KATAAAN-

Ao Soxeio mavw otov meploTpeopEVo SioKo 1 TomoBeToTE To ameubeiag
eNdvw oToV MEPIOTPEPOHEVO SioKo. KAEIoTE TNV MOPTA Kal TIECTE TO KOU-

pumi ENAP=H/AYTOMATA AENTA.
Awakomnn A&ttoupyiag Tou poUpvou:

Edv B€NeTE VO OTAUATHOETE TO POUPVO KATA TN SIAPKELD TOU LAYEIPEUATOC, STOP
méoTte pia @opd to koupurni AIAKOMH/ AIATPA®H 1j avoite Tnv mépTa Tou

@OoUPVOU. Av BENETE VO AKUPWOETE TO TIPOYPAUUA HAYEIPEUATOC, TIATHOTE

To koupmi AIAKOMH/AIATPA®H U0 gopéc.

O @oUPVOG 0aG OAG EMTPETEL VA PAYEIPEVETE
KOl VO Ao UXETE ayNnTO XPNOILOTIOIVTAG
AuUTOMATA TTIPOYPAMMATA, 1) VO HAYEIPEVETE
Kal va armoPUXeTE paynTtod xelpokivnTa.

To autéupato payeipepa kat amdPuén ocag
ETIITPETIOVV VA HAYEIPEVETE KAl va amoUxe-
TE Y€ XProN TPOKABOPIoUEVWY TTIPOYPAUUA-
Twv émou ol xpdvol €xouv NON umoloyloTel
yla €o0dg, m.x. AYTOMATO MATEIPEMA ME
BAPOZ, TAXEIA ANOYY=H kat AYTOMATH
AMOWY=H ME BAPOX.

XEIPOKINHTO MATEIPEMA

To xelpokivnto payeipepa kat n amdpuén
000G EMTPEMOUV VA HAYEIPEVETE/AMTOPUXETE
@aynTa Kal Bapn @ayntwv mou dev epIAAp-
Bdvovtal ota autépata mpoypdupaTa.

Ta akdhouBa gival mapadeiypata Xelpokivn-
TOU MayEIPEUATOC Kal armoPpuéng.

MNa avtépato payeipepa kat amdéyuén ava-
Tpé€TE OTIC OeNideg GR-19 - 22.

- Eloaydyete 10 XpOVo HAYEIPEUATOC KAl EPAPUOOTE EMMESA EVEPYEING UIKPOKUUATWY P10
w¢ P100 yia payeipgpa i anmdpuén (avatpé€te otn oghida GR-16).

+ AVOKOTEPTE 1] YUPIOTE TO QaynTod, av gival SuvaTtoy, 2 -3 eopég Katd Tn SidpKela TN amo-

puéne.

« MeTd To payeipgpa, KAAUYTE TO GAYNTO KAl APHOTE TO VA NPEUNOEL, EAV CUCTAVETAL

Mapadetypa:

Ma va payelpéPete yia 2 Aemtd Kal 30 SeuTepONENTA O EVEPYELD UKPOKUATWY P70.

1. Eloaydyete 1o emimedo
evépyelag melovtag 10
kouuri EMIMNEAO ENEP-
TEIAZ 4 @opég yia 70P.

2. Elcaydyete 10 XpOvo 3. Natiote to koupumi ENAP-
payelpépatog mélovtag
600 POoPEC TO KoL
1 MIN dU0 @opécg Kal

=H/AYTOMATA NENTA yia
va apxioel To payeipgpa.

OTN OUVEXELD TO KOUUTTI
10 SEC 3 popéc.

d
x4 x2

"~ 2:30]

B »
x3

2:3d

H 006vn Ba apyioel avtiotpo-
®n METPNON TOU OPIOHEVOU
XPOVOoUL PnoipaToq.
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XEIPOKINHTH AMOWYY=H

« Elodyete 1o xpovo amdpuéng Kat xpnotpomolnote enimeda evépyelag Hikpokupdtwy P10
P30 yia va amopiéete (avatpé€te otn oehida GR-16).

« AVOKATEYTE 1] YUPIOTE TO QayNnTO, OTIOU SUVATOV, 2 -3 POPEC KATA TN SIdpKEL TNG amdYuéng.

+ Metd tnv amouén, KOAOYTE To ayNnTd pe AANOUUIVOQUANO KAl APOTE TO VO NPEUROEL Pé-
Xpl va amopuxBei mMpwc.

MNapadetypa:

lMNa va amovéete yia 10 Aemtd o€ evépyela HiKpokupdtwy P30.

1. Ewodyete 1o enimedo evép- 2. ElodyeTe 10 XpOVO 3. Matnote to kouprni ENAP-
yetag mélovTag To KOUWTTi amopuéng mélovtag To =H/AYTOMATA NENTA yia
EMINEAO ENEPTEIAZ 8 kouprti 10 MIN. pia @opd. va apyioet n anouén.
POpPEC.

> o>
x8 x1 x1
== Uy TN

H 006vn Ba apyioel avtiotpo-

(N LETPNON TOU XPOVOU HOYEL-

SHMEIQZEIS: PEpATOC.

- ‘Otav 0 eoLPVoC EEKIVATELG, N AATTa ToU @oUPVoL Ba avAayel Kat o TTEPIOTPEPOEVOC di-
okog Ba apyioel va otpégetal Se€16oTpo@a 1 aploTEPOOTPOPA.

+ O @oUPVOC 0aG UMOPEL VA TIPOYPAUUATIOTE Yia péxpt 99 Aemtd, 90 SeutepdAemnTa (99,90).

- ‘'Otav avoiyeTe TNV MOPTA KATA TN SIAPKELD TOU HAYEIPEUATOG, O XPOVOG LAYEIPEUATOG OTNV
006vn otapatdel autopata. O Xpdvog HayelPEUATOG EEKIVAEL va HETPAEL Eavd avTioTpo®a
otav n mopta kAeioel kat matnOei to kouunmi ENAP=H/AYTOMATA AEMTA.

« [ va eNéy€ete Ta eminmeda evéPyelOg MIKPOKUMATWY KATA TN SIAPKELD TOU HAYEIPEUATOC,
méote 1o Kouuri EMINEAO ENEPTFEIAX. Oco ayyilete To Kouuri, epgaviletal to emimedo
EVEPYELQG.

GR-18
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H Aertoupyia AYTOMATO MATEIPEMA/AMOWY=H ME BAPOX emitpémel 1o payeipepa A TNV
andPuén TwV YEUUATWY TTOU £XOUV TIPOYPAUUATIOTEL €K TwV TIPOTEPWV (MapatiBevtar). AKoAou-
OnoTe To MapASELyHa Y10 AETTTOUEPELEG OXETIKA E TOV TPOTIO XEIPIOHUOU QUTWY TWV AEITOUPYILWV.
H Aertoupyia AYTOMATO MATEIPEMA ME BAPOX smitpémel To payeipepa 3 SnHO@AWV Levou.
Katd to payeipepa pooyapiolov kpeatog, motiote To kouvuni AYTOMATO MATEIPEMA ME
BAPOX x 1 Ztnv 0006vn eppaviletat n évoeién .

Katd 1o payeipepa apviol, matrote 10 kouuni AYTOMATO MATEIPEMA ME BAPOZ x2 Xtnv
006vn epgaviCetal n évoelén .

Katd to payeipepa xolpivou, matote to kouprni AYTOMATO MENOY ME BAPOZX x 3 Xtnv
0006vn epgaviletar n évoelén .

Napadetypa 1: MNa payeipepa pooxapiotov kpéatog Bdpouc 1,2kg amd tn cuvtipnon Ke ™
Aertoupyia AYTOMATO MATEIPEMA ME BAPOX.

1. Matnote 1o Koupmi AY- 2. Eloaydyete 10 Bdapog 3. MNatAote to kovurni ENAP-
TOMATO MATEIPEMA méfovtag Ta mAriktpa BA- =H/AYTOMATA AENTA
ME BAPOX pia @opad. POZX womou va gpgpavi- uia @opd yia va apxioet to

otei To emBuunTo Bdpoc. Jayeipepa.
_ KG/=
= B SR B D+,
x12 x1
x1

Frifry [ |
{LUU!’ 200 I

H 086vn Ba apyioet avtiotpopn
UETPNON TOU XPOVOU HAYEIPEUATOC.

Napadetypa 2: Na anoPuén Koppatiwy Kpéatog fapoug 1,2 K. xpnotyonolwvtag Tnv AYTO-
MATH ANOWY=H ME BAPOX.

1. Em\é€te To amapaitn- 2. Eloaydyete 10 Bdapog 3.
TO pevou médovtag To mélovtag Ta mAriktpa BA- Matrote to kouumni ENAP-
mAnktpo AYTOMATH POZ worou va gpgavi- ZH/AYTOMATA NENTA
AMOWYZH ME BAPOX oTtei To emBuunTo Bdpoc. Uia @opd yia va apxioet n
pia @opd. anopuén.
KG/=
i » I =
x1 x12 x1

208 2h: 0

H 086vn Ba apyiocel avtiotpopn
HETPNON TOU XPOVou amoPuéng.
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EYPOX BAPOYZX:

« To Apog Tou GaynTou MPETTEL VO GTPOYYUAOTIOLEITAL TTPOG TA TIAVW ) TIPOG TA KATW OTNV TILO

KOVTIVN] EKATOVTAda ypaupapiwy, yia mapadeiyua, ta 0,65kg og 0,7kg. i Ta 0,34kg. o€ 0,3kg.

« MNeplopiCeote va amoPuxete BAPOG EVTOG TOU EUPOUG (AVATPEETE OTOUG TTAPAKATW TTIVAKEG).

ZHMEIQZEIZ:

«'Otav xpeldletal kamola evépyela (yla mapddetypa, va avamodoyupiceTe 10 @aynTto),
0 (@OUPVOC OTAUATAEL AKOUYOVTAL TA NXNTIKA OLATA, O UTTOAOLTIOG XPOVOG HAYEIPEUOTOG
Kat pia évéelén avapBoofrivouv otnv 0Bovn. MNa va cuveyioete To payeipepa MECTE TO KOU-

pri ENAP=H/AYTOMATA AENTA.

« H tehikn} Beppokpacia Ba diapépel avdloya pe TNV apxIkh Beppokpacia Tou @ayntou.
EAéy&te Mg n Tpoen ayviel peta to payeipepa. Edv eival amapaitnTo, pnopeite va eme-

KTEIVETE XELPOKIVNTA TO XPOVO HAYEIPEUATOG.

AYTOMATO METEIPEMA ME BAPOX

MENOY

EYPOX BAPOYZ

AIAAIKAZIA MATEIPEMATOZ

Wnto Bodivo

0,1kg, 2,0kg,

+ TomoBetnOTE TO KPEAG OE TTUPIHAXO OKEVOG TTAVW OTOV
TEPLOTPEPOUEVO SioKO.

« Avamodoyupiote 10 Kpéag OTav OKOUOTE( TO NYXNTIKO
onua.

+ Metd 1O payeipepa, aQOTE TO KPEag TUNYUEVO OE
oAoupIVO@UANO yia 10 AerTd.

0,1kg, 2,0kg,

« TomoBetnOTE TO KPEAG OE TTUPIHAXO OKEVOG TTAVW OTOV
TEPLOTPEPOUEVO SioKO.

« Avamodoyupiote 10 Kpéag OTav OKOUOTE( TO NYXNTIKO
onua.

+ Metd 1O payeipepa, aQOTE TO KPEag TUNYUEVO OE
oAoupvé@UAAO yia 10 AerTd.

¥nto xolpvo

0,1kg, 2,0kg,

« TomoBetnoTE TO KPEag Og TMUPIHAXO OKEVOG TTAVW OTOV
TEPLOTPEPOUEVO SiOKO .

« Avamodoyupiote 10 Kpéag OTav OKOUOTE( TO NYXNTIKO
onua.

+ Metd 1O payeipepa, aQOTeE TO KPEag TUNYUEVO OE
aAoUUIVOQUANO yia 10 AemTd.
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H Aeitoupyia autr xpnoleLel oTnV Taxeia amoPuén @aynTol eVw OOG ETTITPETEL VA ETIINEYETE
TNV KAataAnAn Sidpkela amopuéng, avaloya pe Tov TUmo @ayntol. AKoAouBnoTe To mapa-
KATW TTOPASELYHA VIO AEMTOUEPELEC OXETIKA E TOV TPAOTIO XPHONG TNG AEITOLPYIAC AUTAC.
Napadetypa: amdypuén Tou eayntou yia 10 Aentd.

1. EmAé€te to amapaitnto 2. Eiodyete 10 XpOVO pa- 3. Matrote o kouuri ENAP-
pevoL méfovTag To TIAR- yelpépatog méfovtag To =H/AYTOMATA NENTA yia
ktpo TAXEIA AIOVYY=H kouprti 10 MIN pia gopd. €vapén Tou PayelPEPATOC.
Hia popa.

. . » B
x1

x1 x1

. JI. 1.
. NS RO Ly

THMEIQZH: Katd ™ Sidpkela tng dtadikaciag amduéng to ocvotnua Ba Kavel mavon Kal
Ba mapdyel NXNTIKO orjpa w¢ umevOUUIoN Yia va avortoSoyupIoETE TO YaynTo
WoTe va Slac@alloTel opoldpopen amouén. Otav autd oAoKANpwOE(, math-
ote otnv mieptoxr) ENAP=H/AYTOMATA AENTA yia cuvéxion g amépuénc.

H Aeitoupyiac AYTOMATO MATEIPEMA emTpénel To paysipepa Twv AUTO COOK
@aynTwv mou mapatifevtal otov mivaka eAéyXoU Kal ToV THVaKa ot ~
0€Aida GR-22. AKoAoUBNOTE TO TTAPAKATW TTAPASELYUA VIO AETITOUEPEL- (Zg
€G OXETIKA UE TOV XEIPIOUO AUTAG TNG AEtToupyiag.

N

_s

Napadeypa: MNa payeipepa 0,3kg pullov xpnotpomolwvTag To AuTo-
pato payeipepa yia PYZI ZYMAPIKA.

1. Em\é€te To amapaitnto 2. Eloaydyete 1o Bapog 3. MatAote To kKouuni ENAP=H/
pevou méfovtag To TIAR- mélovtag Ta mAfiktpa BA- AYTOMATA AENTA yia va
Kktpo PYZI ZYMAPIKA POZX womou va gpgpavi- apxioete 1o payeipepa.
Mia popa. otei To emBuunTo Bdpoc.

KG /=
- -
2
X1 - 9
1.0t
100G 300G I {0 Lo
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EMINOTH MENOY: Mrmopeite va emAéfete ameubeiog 1o Mevou oTov Tivaka TANKTPWYV Tia-
TWVTOG TO OXETIKO KOUTTL.
Méevou autéuaTou HayelpEUaToc:
Qaynto Inpeiwon
Matdta e ehovda (ékaotn 2309) 1. Tia TOTA Kat MatdTeg, ol MapdpeTpol otnv 086vn Sev avagé-

Zavaléotapia toaylov/kagé (200ml /ph) | PovTal og Bapoc aMa o aptBpo pepidwv. , ,
2. Ta mom kopv, ayyi€te v meploxry MOMKOPN pia @opd

POGiQupapika(g) via 100g mor kopv, ayyiote ENAPZH/AYTOMATA AEMTA
Mo kopv (mpoemthoyn, 1009) VI EVOPEN: AV 0 TIPOETIAEYHEVOC XPOVOC HAYEIPEUATOC YIal
Katepuypéva Aaxavikd 100g mom Kopv 8ev Kpivetal KaTaMnAog, amwg ayyi€te tnv
Mitoa (g) neploxri MOMKOPN SUo @opég, kat ayyi€te Ty aplOuntiki
DogoKa Mayavika TIEQIOXN VIO VAl EI0AYAYETE KATAAANAO XPOVO HOYEIPEPATOG,
p IXQVIKC ayyi€te ENAP=H/AYTOMATA AENTA yia évap€n.
Katapuypévo yeoua (g) 3. Nat U, QUMAPIKG Kat KATAUypEVa YEOUOTa, KATA TO Hot-

YEIPEUQ, TO OUOTNUA KAVEL TTAUON Kal AKOUYovTal NXNTIKA
ofpaTa we umevOU IO yia va TapEUPEL 0 XpROTNG. TN ou-
véxela, ayyite ENAP=H/AYTOMATA AENTA yia ouvéxion

TOU LOYEIPEUOTOG.

EYPOX BAPOYZ:
« To BAapog Tou PaynTou TIPETEL VO OTPOYYUAOTIOIETAL TIPOG TA TTAVW N TTPOE TA KATW 0TV TTIO
KovTIVH ekatovtada ypappapiwy, yia mapadetypa, ta 0,65kg oe 0,7kg. i Ta 0,34kg. og 0,3kg.

THMEIQZXEIZ:

« Eav umdpyel n avaykn va avakateVETE TO @aynTo Katd tn Sidpkela Tng Stadikacia auto-
HATOU HOYEIPEUATOG, O GOoUPVOC Ba oTapatrioel kat Ba nxei éva nxNTikd orjud, TAUTOXPO-
va 0 evamopeivag xpdvog payelpépatog Ba epgavifetat otnv 00ovn. MNa va cuveyiosTe To
pHayeipepa a@ou avakateutei To paynté meéote 1o kouuni ENAP=H/ AYTOMATA AENTA.

« H tehikn Beppokpacia Ba Stapépel avaloya pe TNV apxikn Bepuokpacia Tou gayntou.
EAéy€te mwg n tpogn ayvilel petd to payeipepa. Eav eival amapaitnto, pmopeite va ene-
KTEIVETE XEIPOKIVNTA TO XPOVO HAYEIPEUATOG.

« Ta anmoteAéopata mou Ba €xete dTav XpnNOIUOTIOLEITE TO AUTOMATO payeipepa Ba e€ap-
TWVTAL Ao TTAPAPETPOUC OTIWE TO OXNHA Kal TO HEYEBOC TN TPOPAE KAl TIC TTIPOOWTTIKEG
TIPOTIPACEL GO0V aPopd Ta HAYELPIKA amoTeAéopata. Edv Sev eiote euxaplotnuévol pe
TO OMOTEANEGHA TOU TIPOYPAUUATOC, TTAPAKANOUHE PUOUIOTE TO XPOVO HAYEIPEUATOC WOTE
va Talpladel Pe TIC anaITioelg oac.

GR-22
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1. AIAAOXIKO MATEIPEMA:

H Aeitoupyia auTr emtpémnel T cuvexOUevn, aSIANElTTN Aettoupyia yia 2 SlagopeTikd otadia.
MNapadeypa:

MNa payeipepa: 5 Aentd o€ evépyeta P100 (Xtadio 1)

16 \emtd o€ evépyela P30 (Ztddio 2)
ITAAIO 1

1. Eiodyete 10 enimedo evépyelag 2. Elodyete To XpodVo pa-

méfovtag to koupri EMIME-

Yelpépatog méCovTag To

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 23 @

AO ENEPTEIAZ pia gopa. kouprti 1 MIN 5 gopéc.
=» =»
x1 x5
(M Nala]
e o ’ <L L
ITAAIO 2
3. Elodyete 1o eminedo evép- 4. Elodyete o xpovo payel- 5. Matiote 1o koupuni ENAP-
yelag méfovrag To Kouumi péuatog médovtag pia ZH/AYTOMATA AEMTA
EMINEAO ENEPTEIAZ (opdA To Kouuri 10 MIN pia @opd yia évapén.
8 popec. KOl 0TI OUVEXELQ TO KOU-

prti 1 MIN 6 opéc.

e L
MIN MIN
x1
N
P30 | 16:00 504
O @oUpvog Ba apyxioel To payeipepa yia 5 Aentd oto eminedo P100 kat 0Tn cuvéxela yia 16

oto eninedo P30.

THMEIQZH: Av 1o enimedo P100 emhexBei wg 10 TEAIKO emimedo evépyelag, Sev gival
anmapaitnTo va To El0aydyeTe.

2. AYTOMATA AENTA: MNapadeypa:
H emAoyry AYTOMATA AENTA nmpoteivetat: B+
« [0 va payelpéPeTe o€ eVEPYELD MIKPOKUUATWY P100 o€ mOANATAG-
ola Tou 1 AemtoU. x2
«+ Ta va TopateiveTe TOUG XPOVOUG MAYEIPEUATOG O TTOANATIAACIA @

Tou T AemToU OTAV XPNOIUOTIOLEITE TN AEITOUPYIA UN AUTOPATOU

HAYEIPEUOTOC. B 3 3
Napadetypa: Na va payesipépete oe emimedo P100 yia 2 Aentd, math-
ote 1o koupuri ENAP=H/AYTOMATA AENTA 500 @opég.

ZHMEIQZXH:
« O xpdvog payelpéuatog pmopei va mapatabei To oAl €wg 99 Ae-
Ttd Kat 90 SeutepOAemTa.
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3. NIFOTEPOZ (V) kot MEPIZZOTEPOX (A) XPONOX:

Ta koupmda AITOTEPOX (V) XPONOX kat MEPIZXOTEPOX (A) XPONOZX oag emtpémnouy va:
+ Meawoete | au€foete Tov Xpovo payelpépatoc/amdpuéng evw o eolpvog sival og Xprion
(uo6vo xelpokivnTo payeipeua).

F'A NA XPHZIMOTMOIHZETE TA KOYMMIA AITOTEPOY KAI MEPIZXOTEPOY XPONOY ME
MH AYTOMATO MATEIPEMA

Matriote 1o koupumni AIFCOTEPOX (V) 1) MEPIZXZOTEPOZX (V) XPONOX yia va JEWOETE 1} va
avénoete Tov XPOVO HAYEIPEUATOG 1) amoYuéng o€ MOAATAACLA Tou 1 AemToU evw 0 GoUup-
vog Bpioketal og Aeitoupyia. O GUVOANIKOG XPOVOC LAYEIPEUATOC UTTOPE( va auénBei péxpt To
TOAU 99 Aemtd, 90 SeutepdAemta.

GR

Napaderypa: payeipepa oe emimedo P50 yia 10 Aemtd Kat 0Tn CUVEXELA PEIWON TOU XPOVOU
MAYEIPEUOTOG KOTA 2 AeMTA:

1. Eloaydyete 1o eminedo 2. Eiodyete 10 Xpbvo pa- 2. NatAote to kouuri ENAP-
vépyelag meCovTac 1o velpépatog méfovTag To ZH/AYTOMATA AEMTA
koupri ENIMEAO ENEP- kouprti 10 MIN pia popd. uia popd yia va apyioel To
TEIAX €€ popéc. uayeipepa.

» » »

x1

x6
) 1.t 10t
@ PSU (AN R NN - @
4. MeiwoTe 10 XpOvo
payelpépatog mélovtag

To Koupmi ANIFOTEPOZ O XPOVOG MAYEIPEUATOG UEIWVETAL KATA 2 AEMTA Kal GUVEi-
XPONOZX 0o @opéc. Ce1nV avtiotpo@n YéTpnon, yia mapddelyua:

56
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4. XPONOMETPO KOYZINAZ:

Xpnowonoijote To XPONOMETPO KOYZINAZ w¢ xpovoSIakdmTn AENTwy 1 yla va mapa-
KOAOUBNOETE TO XPOVO OV Ba KATOEL TO HAYEIPEUEVO/ATIOYUYHEVO GaYNTO.

Mapadetypa:
Mo va BoeTe TO XPOVOUETPO 0TA 5 AemTa.

1. Matriote 1o koupumni XPO- 2. Eiodyete Tov emBuuntd 3. Matrote 1o kouumni ENAP-

NOMETPO KOYZINAZ XPOvo mMECoVTag TO KO- ZH/AYTOMATA AENTA
Hia @opa. pri 1 MIN 5 @opéc. Hia @opd yia évapén.
1
-> » »
x1 x5 x1

H 0Bd6vn Ba spgpavioel
avtiotpo®n pétpnon. Otav
n 006vn @tdcel oto pundéy,
QKOUYETAL TO NXNTIKO ORAa.

500

Mmopeite va gloaydyete omolovSrmote Xpovo éwg 99 Aentd, 90 Sdeutepolenta. MNa va
@ akupwoete To XPONOMETPO KOYZINAZ katd Tn SIAPKELA Pag avTioTpo®ng HETPNONG, @
amwg méote 1o mAriktpo AIAKOMH/AIATPA®H.

THMEIQZH: H Aertoupyiac XPONOMETPO KOYZINAX Sev pmopei va xpnotpomnoindei katd
N SIAPKEID HAYEIPEUATOC.
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Ta UIKPOKUMATO PAYEIPEVOUV TO PAYNTO
YPNYyopoTepa amod To CUMPATIKO payeipe-

MoANéG amo TIG aKONOUBEG TEXVIKEG gival
TIAPOMOLEG E AUTEG TTOU XPNOlHomolouvTal

pa. Eival emopévwg ouctaoTtiko 6Tl ako-
AouBoUvTal CUYKEKPIUEVEG TEXVIKEG Yla VA
Slacpalioouv kahd amoteléoparta.
THMEIQZEIX ZYMBOYAQN MATEIPEMATOX:
« 'Otav {eotaivete aynTo o€ MAACTIKA
N xaptiva doxeia, eNéyxeTe To PoUpvVO
egattiag Tng mOavoTnTag avagAeéng.
- Alac@aliote 0TI Ta OKELUN Eival Ka-
TaMnlAa yia xprion ot éva @oupvo
HIKpoKUpATWV. (BAéme "KataAAnAa
TkeuNn" otn oglida GR-28)
+ Mn tomoBeteite (eotd @ayntd/oKkeln o€
KPUO TIEPLOTPEPOEVO SioKO 1} Kpud Qa-
ynNTd/ okeln o€ (€0TO MEPIOTPEPOUEVO

oTo oupPatikd payeipsua.

Mavta va empBAEémete 10 QoUvpvo 6Tav
givar o xprion. | .
Yypa kat @aynta dev mpémnel va Ogp-

aivovtat o€ o@paylcpéva Soxeia n
Eg(qléoxsla ME Kamakia, £pooov
Tiieon O CUCOWPEVTEI GTO ECWTEPIKO
Kot pmopei va mpokalécel To Soxeio/
Eu{o va EKPAyEi.

PNOILOTIOIEITE TIOTI-KOPV Yl UIKPO-
KUHATA HOVO €VTOC TNG OUVIOTWHEVNG
ouokevaoiag (akoAouBnoTe TG 0dnyieg
TOU KATOOKEVOOTH). MOTE pn xgnolpo—
TIOLEiTE AASL EKTOC AV auTd TTPOGdIopICe-
Tat amd ToV KOTAOKEUAOTH Kal TIOTE Un

Sioko.

ngEIpEOETEIYIG TEPIOCOTEPO ATO OTL
éve o1 odnyiec.

MPOEIAOMOIHZH:

Na akolouBeite TiIg 08nyieg oo eyxelpidio Aertovpyiag tng SHARP mavra.
& Edv unepBeite TOUG MPOTEIVOLIEVOUG XPOVOUG HAYEIPEHATOG KAl TA EMITTES A EVEP-

YEtag givat unmepBoAika uPnAd, To paynto pmopsi va unepBeppavOsi, va Kaei kot

O€ OKPAIEG TEPUTTWOELG, VA MACEL (PWTIA KAl VA KATACTPEYPEL TO (POUPVO.

Texvikég Mayegipéparog
Taktomoinon TomoBeTroTE Ta MOXVUTEPO KOUMATIO TOU QaynTou " Fe
TIPOG TNV EEWTEPIKN TTAEUPA TOU TdToUL. .. Mmo0- ..-..:a
Tia Kotomoulovu. i %
Ta @aynTd mou givat TomoBeTnuéva oTnV eEWTEPIKN %
TAeLPA Tou Tatou Ba AdPouv meplooOTEPN EVEP-
YELQ, OTIOTE payelpeovTal YPNYOoPOTEPA ATTO AUTA
Tou BpiokovTal 0To KEVTPO.
KdaAvyn JUYKEKPIPEVA PaynTa w@eAOLUVTAL AV KAAUTITOVTAL
KOTA TN SIAPKELQ TOU PAYEIPEUATOG HE MIKPOKUUATA,
0KOAOUOROTE TIG CUOTACEIG OTTOU AUTEC SivovTal.
Xpnotyomoleite agpll{Opevn MEUPBPAVN UIKPOKUUA-
TWV 1) KATAMNAO KaTaK.
TpUmnpa Oayntd pe T00PAL, PAovda i pepPpPdvn mpémel va o
TPUTTIOUVTAL OE OPKETA UEPN TIPWV TO PAYEIPEUA N '_;; 1
1o {avaléoTtaua KIQC Kal Ba cuocowpeuTel aTpOC Kat & Iy
Hno%si va TIPOKAAETEL EKPNEN TNG TPOPNG. '-?4'—-%- —_
X- Matarec, Wapi, KotdmouAo, Aoukdvika.
ZHMEIQXH: AByd ota T66@Aia Toug, Kai pehdra / opixta Bpa-
opeva apya dev mpémel va Beppaivovral 6To poup-
VO HMIKPOKUMATWY HIAG Kal UITOPEi va EKpayoulv,
aKOpa Kat a@oU To payegipepa £Xet ONOKANPwOEi.
Avakdrtepa, yopt- Na opoldpopPo payeipepa gival ouoIWdEC va avaKaTEVETE, yupi-
O, KAl TAKTOMOIN- | {€T€ KAl VO TAKTOTIOIEITE KAl TIAAL TO @AyNnTO KATd TN SIdpKELI TOU
on maht payelpépatoc.l1avTta va avakaTeVETE Kal va TOKTOTOLE(TE TIAAL Ao
TNV ECWTEPIKN TTAEUPA TTPOC TO KEVTPO.
Avapovn O xpO6VOG avapovr|g gival amapaitnTog PETA TO PAYEIPEUA, apoU emi-
TpEneL 0T BepudTNTA Va SloxuBEi opolopop@a pEca amo To eaynTo.
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Xapaktnpiotika Tpopwv

TuyvOeon Tpo@ég pe UPNAN TepLeKTIKOTNTA OE Aimog 1} {axapn (rrg(. Xplotou-
HsvvndrlKr] TTOUTIYKQ, TAPTEC) amaitolV AlyoTePO XpOvo Bépuavonc.
pémel va Sivetal mpoooxn Hlag Kat n umepBéppavon pmopei va
TTPOKAAECEL TTUPKAYIA.
Ta kékaha 0TV TPOPH AEITOUPYOLV WG aywyog NG BeppdTnTag Kal
KAVOUV TO (ayNTO VA PAYEIPEVETAL YypnyopOoTePa. [pémel va Sivetal
TIPOCOXH WOTE TO PAYNTO VA HAYEIPEVETAL OUOLOUOPPA.

Mukvétnta H mukvéTtnTta Tou @ayntov Ba emnpedcel TOV AMAITOUUEVO XPOVO
llgayapéuaroc.

a eAa@pla, Topwdn @aynTd, OTWG Ta KEIK A T0 Pwi, payelpevo-
VTl ypnyopotepa and ta Bapld, mukva @ayntd, OTwe Ta Yntd Kat
TA AYNTA KATOAPOAAG.

Moootnta O aplBUOC TWV UIKPOKUHATWY OTO OUPVO CAC TTAPAUEVEL OTODE-
P0G, ave€apTnTa amoé TNV MOCOTNTA TNG TPOPHG TIOU HAYEIPEVETAL.
O XPOVOG HAYEIPEUATOG TIPETTEL VO AUEAVETAL OCO N TOOOTNTA TOU
@aynTou 1ou ToToBEeTETAL PHECA OTO POLPVO ALEAVETAL.

M.x. TEoogpIC maTdTeg Ba TAPOUV TIEPIOOOTEPO XPOVO VA HAYEIPEL-
Touv amo otl Svo.

Méye0o¢ MIKPEG TPOPEG Kal UIKPA KOUUATIA HAYEIPEVOVTAL YPNYOPOTEPO OE
OX€0N HE Ta HEYAANUTEPQ, EQOCOV TA UIKPOKUMATA Ta Slamepvolv
amod ONEG TIC TTAEVPEC TTPOG TO KEVTPO. Ma OUOIOHOPPO HaYEipEPA
KAVTE ONA TA KOUUATIA LOOUEYEDN.

Ixnpa Qayntd mou gival akavéviota o péyebog, Omwg gival To otbog

TA PImoUTIO KOTOTTIOUAOU, XPELAlOVTaL TTEPIOCOTEPO XPOVO YIa VA a-

%slpsumov OTA TIO TTA1A Gr)peia. Mo OpoIOHOPPO HayEIPEUQ, TOTTO-
ETAOTE TA TAXUTEPA KOUMATIA OTNV EEWTEPIKN TTAEUPA TOU TIATOU

omou ekei Ba Aaouv mepIoooTEPN EVEPYELQ.

Ta oTpoyYUAd OXAUOTA PayElPEVOVTAL TTLO OpOIOHoP®A ard Ta Te-

TPAywva OXAHATA OTAV XPNOIUOTIOLETAL HAYEIPEUA HIKPOKUUATWV.

Ogpuokpacia H apyikn Beppokpacia Tou @ayntov Ba emnPeACEL TOV ATAITOUUE-

TPOYPNG VO XPOVO HOYEIPEUATOG,

Ta kpva TPOPIUA XpeldlovTal TIEPIOCOTEPO XPOVO Yld HayEipeUa

amo O,TL TPOPIUA o€ Beppokpacia Swuartiou.

m.x. K€k 6mou xpnotgomoirifnkav kpua ocuotatikd, (\.x. papyapivn)

XPEIAeTal TIEPIOOATEPO XPOVO Yla Uayeipepa amd €éva KEIK OTTou

ﬁpnmuonouﬁ nKav ouoTaTIKA o€ Bepokpacia dwatiov.
Beppokpaoia Tou doxeiou dev Seixvel Mpaypatikd n Beppokpa-

oia Tou @ayntou f Tou motou. Na Tepayi(eTe Ta yeUlOTd Qaynty,

gla TAPASEIYHA VTOVAT HE HAPUEAADQ, WOTE va ammeAeLUBEpWVETAL

EPUOTNTA I OTHOG.

MNpéowmo & Xépia:NMavta XpnOIHOTIOLETE YAVTIA POUPVOU YIa VA ATTOHAKPUVETE Ta
HayeIpIKd OKELN amd To poupvo. Itabeite MPog Ta Miow 6Tav avoiyeTe TNV MépTa
& TOU (POUPVOU Y VO EMTPEYPETE OTN OEPUATNTA KA TOUG ATHOUE VOl SIACKOPTIIOTOUV.
‘OTav amOpAKPUVETE KAAUMLATA (OTIWG psulhpdvsc), QVOIYETE OAKOUAEG PNOipaToC
Il GUGKEVAOIEG TOTI-KOPV, 0ONYIOTE TOV ATHO HAKPLA Ao TO MPOGWITO KAl TA XEPLa.

EAéy&te tn Bspuoxgqciq TOU (paynToU Kal TOU TTOTOU KAl AVAKATEYPTE MPIV
osp‘{lipsrs. Awote 181aitepn mpoooyn otav oepPipeTe o€ pwPA, Tatdid i nAt-

A KIWHEVOUG. Ta TEPIEXOHEVA TWV UITIUTEPO Kal TWV Balwv madIKWV Tpo@wv
TIPETEL VA AVAKATEVOVTAL KAl Va avaKivovvTal Kat h Beppokpacia mpémet va
eAEéyXETAL TIPIV TNV KATAVAAWGN TPOG ATTIOPUYI EYKAULATWV.
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Ma va payeipépete/amoPuéete ayntd o€ éva @oUPVo UIKPOKUUATWY, N 1oXUG TWV HIKPO-
KUPATWV TIPETEL va Urmopei va mepdoel péoa amd to doxeio kat va Slamepdoel To eaynTo.
Emopévwg ival onpavTtiko va Siahé€ete KaTdAANAa OKeUN HAYEIPIKAG.

Ta otpoyyUAd/oBAA MATa MPOTIHOUVTAL OE OXEON ME TA TETPAYWVA/TAPAANASYPAUUT, HLOG
KAl N TPOo®n OTIG YWVIEG TEiVEl va TapapeyelpeveTal. Mmopei va xpnotpomolnOei pia moikihia
OKEUWV MAYEIPIKAG OTIWG AVAPEPETAL TTAPAKATW.

Ahoupivévia Soxeia

Mdta Ynoipatog

Mopoehdvn kal
KEPAMIKA

TudAva okevn m.y.
Pyrex®

MétaAho

M\aotiko/MoNvoTepi-
VI T1.X. CUOKEVAOIEG
PACT-QOUVT

MeuBpdvn

TakoUAeq WOéng/Wn-
oipatog

Xaptwva - Marta,
nothpla Kat Xapti
koudivag

Ao;\(eia amo VAo Kal
Kal

aupa

AVaKUKAWUEVO XapTi
Kal epnuepida

vV/X

Mayeipika okeon Acpadleia |Ixoha
ota Mikpo-
KUpata
®UMo aloupiviou v/X Mmopouv va xpnaotpomoin8ouv pikpd Koppdtia aAou-

plvc')xélprou Yla va TPOCTATEYOUV TO PaynTo amd v
unepBeppavon. Kpatdte To ahoupivoxapTo TOuAd!-
OTOV 2 €K. HAKPLA ATTO TOUG TOIXOUG TOU (POUPVOU, MLAG
Kal pmmopel va oUMPEl NAEKTPIKO TOED. TUOKEVATiES
aloupvoxapTou Sev MPOTEIVOVTAL EKTOC Kal €4V AUTO
mpodlaypa@eTal amod Tov KATaokeuaoTh .. Microfoil
®, va OKOAOUBEITE TTIPOOEKTIKA TIG 0ONYIiEC.

Na akoloubeite TavTa TG 0dNYiES TWV KATAOKEUAOTWV.
Mnv uniepBaivete Tov xpdvo Beppavong mou mapéxeTal.
Na €ioTe TONU TIPOOEKTIKOI WIAG KAl TA OKELN AUTA
Beppaivovtal TTOAU.

Mopoehavn, mMAva Kal oTABwéva AV ouvnOwC &i-
Val KATAANAQ, €KTOC amod autd e PETAANIKS SIAKOOO.

Mpémel va Sivete MPOOOXN €AV XPNOIUOTIOIEITE €U-
OpavoTta VaAIkd epdoov Pmopei va omrdoouy 1 va pa-
yloouv av BeppavBoulv amdtopa.

Agv ouvioTdtal va épr]cnuononshe METAANIKA OKeUN
HayEIPIKAG piag kal Oa mpokAnBei nhektpikd 160, T0
OT10{0 UMOpPEl va 0dNyNnoel o€ MupKayld.

Npémet va divete mpogoxn piag kat pepikd doxeia umo-
pEi va oTpafwoouy, AlWoouV 1| AmoXPWHATIOTOUV O
VPNAéC Bepuokpaoiec.

A&V TIPETTIEL VA OKOUMTTA TO (pAYNTO KA TIPETTEL VA EIVAL TPU-
TINMEVO WOTE VA ETTPETIETAL OTOV ATHO VA Sla@eUyeL

Mpémel va TPUTIETAL YIa VA EMITPETIEL OTOV ATUO va dla-
PEVYEL AlaoPANOTE TIWG Ol CAKOUAEG €ival KATAMNNAES
Yia Xprion We pikpokvpata. Mn xpnotporoleite maoti-
KEC I METOANIKEG SEOTPEC, EQOOOV UIMOPEL VO MIWTOLV 1
va Mdoouv ewTId e€aitiag NAeKTpIKOL TOEoU.
Xpnolgoroleite povo yia eégpavon 1 yia anoppoen-
on g vypaoiac. Mpemel va SIVETE TPOCOYXH EQOCOV N
unEPBEPAVON UTTOPEL VO TIPOKANETEL TTUPKAYIA.
Mavta va mpocéxete 10 (po(g)vo &Tav xpnolgoroleite
TETOLO UAIKA PIAG Kal N urtepB€ppavon Umopei va mpo-
KOMNEOEL QWTIA.

Mropei va mepiéyouv Bpavopata getdA\ou Ta omoia
MITOpEl va TTPOKAAEGOUV "NAEKTPIKO TOED" Kal va 0dn-
yrioouv o€ mupKayld.

MPOEIAOMOIHZH:
& ‘Otav {eoTaiveTe aynTo o€ MAACTIKA I} XApTiva Soxeia, ENEYXETE TO POUPVO
e€attiag Tng mOavotnTag avagAeéng.
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H amoyuén @ayntol XpnoIHOTTOIWVTAG TO GOUPVO MIKPOKUUATWY GG Eival N TILO ypriyopn
péBoS0G amod OAeC.

Eivat pia amhry Stadikacia arhd ot akoAouBeg 0bnyie ival ouoIaoTIKEG yia va Slac@alicouv
OTL TO QaynTéd amoPuxeTal TARPWC.

Zavataktomoinon | Tpo@éc mou gival Tonoeempsvsc TIPOG TNV szTelen n)\supa Tou md-
Tou Ba armouxBoLY YPNYOpOTEPQ OE OXEDN LE TPOPEG OTO KEVTPO. Ei-
vat enopsqu 0UCLWOEG TO PayNTO va EavatakTomolnBei péxpl kat 4 go-
P& Katd T Sidpkela TnG amdYuéng.

MeTakIVAOTE OTEVA OTPIMWYHEVA KOPMATIA Ao To eEWTEPIKO TTPOC TO
KEVTPO Kal £OvVATAKTOTOINOTE OTIG OAANAETIKAANUTITOUEVEG TTEPIOXEG.
Autdé Ba Stacpalioel 0TI dAa Ta KOPPATIA TOU @aynToL Ba amoyuxBouv
ouoLlOHOoPYPa.

‘Etot Sao@alietat 6T1 6Aa ta pépn TOou @aynTou amoyuxovTal Opold-
Hoppa.

Alaywpiopog OL TpoQEC pmopei va gival KOANUEVES PETAEY TOUG OTAV ATTOUOKPUVO-
vtat and v katapuén. Eivat onuavtikéd va exwpioeTe TIC TPOPEC 600
TT0 YpRyopa Yivetal Katd Tn StapKela TN amdPuéng.

TLY. PETEG UTTEIKOV, PINETA KOTOTTOUAOU.

Mpootacia Mepikég meploxég @aynToL Tou amouxovTal umopei va (eotabouv. MNa
va amo@uyete BeppavBolv meEpAITéPw Kal va EEKIVAOOLV vVa HayElpeVO-

VTal, AUTEC Ol TIEPIOXEC UITOPOUV VA TTIPOOTATEVOOUV HE MIKPA KOUMATIO
@ aAouuIvVOXapTOoU, TO OTTIOI0 AVTAVAKAA T HIKPOKUUATA, TLY. 0T TOdia @
KAl TIC PTEPOUYEC EVOC KOTOTIOUAOU.

Avapovi O xpOVoG avapovig eival amapaitnTog yia va S1ac@ANoTEl OTL TO payn-
TO amoPUXETAL TTANPWG.

H amoyuén Sev €xel ohokAnpwOEei pe To TOU ATTOUAKPUVOEL TO PaAYNTO
ATO TO POUPVO UIKPOKUUATWV. TO paynTo TTPEMEL VA OTOOE(, KAAUUE-
VO, yld Hla TTEPiodo xpovou yla va S1ac@aMOTEL 0TI TO KEVTPO EXEL ATTO-
YuxOei eviehwc.

Avamodoyupiopa | Eival ouciwdeg 6ha ta @ayntd va avamodoyupilovtal TouldyioTtov 3 -
4 @opég katd ™ Sidpkela Tng amdPuéng. Autd ival onNUAVTIKO yia va
Saoc@ahiotei mMARPENg amdPuén.

THMEIQZXEIX:

« A@aipéoTte ONEC TIC CUOKEVACIEC Kal T TTEPITUAIyATA TPV TNV amouln.

« Nava amoPuete paynTto, XPNOILOTIOINOTE EMMeda eVEPYELNG UKPOKUUATWY MEXAIO XA-
MHAO A XAMHAO.

GR-29

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 29 @ 2017-07-10 10:38:58‘ ‘



lMNa 1o {avaléotapa Twv TPOPWV, aKOAOUONROTE TIG TAPAKATW CUMBOUAEC Kat odnyieg yia va
Slaopalioete 6TL To PaynTod {eoTaiveTal TARPWG TPV To oepiplopa.

lFebpata oe
maro

Kpéag oe
PETEC

Mepideg
TIOUAEPIKWV

KatoapoAag

A@aipéoTe oMOlECSNTIOTE PEPidEC KpEaTOg, Kot {E0TAVE-
1€ T1G {EXWPLoTA, BAéNe MapakdaTw.

TomoBeTAOTE TA UIKPOTEPA KOUUATIA TPOPNC OTO KEVTPO | |

TOU TATOU, TA HEYAAUTEPA Kal TTAXUTEPA TIPOC TIG AKPEG.

Ka\uyte pe agpllopevn PeUPpAvn HIKPOKUPATWY Kal ava-

Beppuavete oo MEZAIO eminedo, avakaTEYPTE/TAKTOMOINOTE

€avd ota piod tou Eavaleotduartoc.

THMEIQZH: Alaogaliote 0Tt T0 @ayntd Eavaleotaivetal
TARPWC TPV To ogpBipiopa.

KahOyre pe agptlOpevn PeUBPAvN UIKPOKUUATWY Kat EavaleoTd-

vete 010 MEXAIO eninebo. Taktomotrjote Kat AN Touhaxiotov || F

AN pia @opd yia va S1ao@aNioeTe opoldop@n avabéppavor.
THMEIQZH: Alac@aliote o011 T0 Kpéag Eavaleotaivetal
TANPWC TPV To ogpBiplopa.

TomoBeTAOTE TA TAXUTEPA KOUUATIA TWV PEPISWV TTPOC TNV
e€wTtepikn MAeLpd Tou mMATOU, KAAUYTE PE agPI{OUEVN PEU-
Bpavn pikpokupdtwy Kat {avaleotavete oto MEZAIO YWH-
NO emnimedo. AvamnodoyupioTte ota piod Tng avadépuavonc.
THMEIQZH: Alaogaliote 611 To mouAepikd EavaleoTaive-
Tal MARPWCE TTPLV To oEPPiploua.
KaAoyte pe agptl{dpevn HeEPPpAVN UIKPOKUUATWY A éva Ka-
TAAnAo kamdki kat Eavaleotavete oto MEXAIO emimedo.
AvakateVeTe ouxvd yia va Slao@alioete opoldpop@o ava-
Céotapa.
THMEIQZH: Alac@aliote 0T1 T0 Qaynto {avaleotaivetal
AN PWC TPV To oePBiplopa.

GR

10 va EMTUXETE Ta KAAUTEPA amoteAéopata Otav {avaleoTtaivete, emMAECTE €va KATANNAO eTti-
eSO EVEPYEIAC MIKPOKUHATWY, KATAANAO yla Tov TUTO TG TPO®NG. M.x. Eva pmoA Aaxavikwv
pmopei va Eavaleotabei oto YWHAO eminmedo evw ta Aaldvia TTou TTEPIEXOUV CUOTATIKA TToU Sev
MITOPOUV VA aVOKATEUTOVV TipEmel va {avaleoTaivovTal xpnotpomolwvtag MEXAIO eminedo.

ZHMEIQZEIZ:

+ Agaipéote TNV Tpo®r amod pepPpAaveg fi LETAAMIKA Soxeia Tiptv EavaleoTdveTe.
« O1 xpdvol avabépuavong snngsd(ovwl amné 1o oxnpa, To Babog, TNV MOCGTNTA Kal TN
i

Beppokpacia Tou eaynToL pa

e To péyeBog, To oxnua Kat To UAIKO Tou doxeiou.

Moté pn {eotaivete vypd o€ Soxeia pe OTEVO OTOMIO, EPOGOV AUTO UMOPE(
A va odnynoet otnv éKpnén Twv mePLEXOHEVWV Ao To §oxeio Kal pmopei va
TIPOKAAECEL EYKAVUATA.

lMNa va amo@uyete unepBéppavon Kat mupkayld, mpémel va Sivete 1diaitepn mpoooxr oétav

Eavaleotaivete @aynTd pe uPnho meplexopevo (Aaxapng 1 Aimoug, yia mapAddelyua, miteg

€ KIMA 1] XPLOTOUYEVVIATIKES TTOUTIYKEG.

« Noté pn Ceotaivete AAdL i Aimog yla Tnydaviopa, Jag Kal auto pmopei va odnynoet o
unepBéppavon Kal upKayld.

- O1 matateg oe KovoépPa dev mpémel va (eotaivovtal MOTE 0€ GOUPVO UIKPOKUUATWY,

aKkoAoUOOTE TIC 08NYiEC TOU KATAOKEVAOTH OTNV KOoVoépRa.

Ta mepleXOpeva TWV UMUMEPO Kal TwV Balwv pue MaiSIKEG TPOWEG TIpEMEL
& va avakatevuovTal 1) va avakivouvtal Kat n Oeppokpacia mpémetl va eAéy-
XETAL TIPIV TNV KATAVAAWGN, WOTE Va anmo@evyxOouv eykavpara.
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EZQTEPIKO ®OYPNOY

« Eival onuavtiké va kabapilete To E0WTEPIKO TOU YOUPVOU UIKPOKUUATWY OOG UETA ATIO
KaBe xprion.

+ TNa va kaBapioTe To ECWTEPIKO TOU YOUPVOU, XPNOIUOTIOINOTE éva o KaBaploTiko Sid-
Aupa, 6TTWG LYPO MATWY, He (€0TO vEPS TAVW O€ €va MAAAKO UQACHA.

« Mro\iég @ayntou Kat uypwv Ba cUCCWPEVOVTAL OTOUC TOIXOUG KAl OTO TTAVW UEPOG TOU
@oLpvou. Eav agrioete Aimapd, AiTog Kal amopElvVApLa @ayntou va GCUOCWPEUTOUV OTO
EOWTEPIKO TOU POUPVOU, UTopE( va urtepBeppavOoly, va Kamvicouv akdpa Kal va TAcouV
PWTIA TNV EMOUEVN QOPA TIOU Ba XPNGCIUOTIOICETE TO POUPVO.

+ Kpatdte 1o KAAUpHA TOU KURAatodnyou cuvéxela kabapd. To KAAUUUA TOU KUATOSnyoU
€ival KaTaoKevaopéVo amd eDBPAVOTO UAIKO Kal TTpéTel va kabapiletal pe gpovTtida (ako-
Aoubriote TI¢ mapandvw odnyiec kabapiopol). ZHMEIQZH: To umepBoAikd poUAlaoua
UITOpEi va TTPOKAAETEL ATTOOUVOEDN TOU KAAUPATOG TOU Kupatodnyou.

To KdAuppa Tou Kupatodnyou ival avalwoIUo PHEPOG KAl XwPiG TAKTIKO kabaplopo, Ba
XPEIOOTEl AVTIKATAOTAON).

« To @aynto Ba ameAeuBepWVEL ATUO KATA TN SIAPKEL TOU HAYEIPEUATOC KAl Oa TTPOKAAETEL
OUYKEVTPWON USPATUWY HECA OTO GOUPVO KAl TNV TOPTA. Eival onuavTiko va oTeyvwveTe
TO oupvo. H cucowpeuon uypacia Ba mMPoKaAETEL OXNUATIOUO OKOUPLAG OTO ECWTEPIKO
TOU POUpPVOU.

« Mnv emtpémnete Aimn 1 BPWHIA VA GUGCWPEVOVTAL CTA GPPAYICHATA TG TOPTAG KAl
O€ MEPLOXEG YUPW amod TNV mopta. AuTté umopei va eumodiosl Tnv mépta and to va
KAgivel OWOTA Kal PUTOPE( va TIPOKANECEL Slappor] MIKPOKUHATWVY (OKOAOUONOTE TIg
odnyiec kaBapiopov oTnv anévavti oelida).

« Alao@aliote OTL 0 TIEPIOTPEPOUEVOC SIOKOC KAl TO OTHAPLYHA Tou KUAivEpou kabapilovtal
HETA amo KABe xprion He éva Ao uypod KaBaptoTiko SitdAupa Kat oTeyvwvouv. Auto Ba
eUmodioel TN CUCOWPEVON MTTWV KAl UTTOAEIMPATWY TPo®WV. Ta e€aptrpata gival ac@aln
yla To TTAUVTHPLO TIATWV.

O neploTpePopevog Siokog umopei va mMAuBEl o€ MALVTAPIO TILATWV.

- KAOAPIZETE TO ®OYPNO XE TAKTA XPONIKA AIAXTHMATA KAl AMOMAKPYNETE
OMOIEXAHMOTE AMOOEXEIZ TPOOHE.

Amotuyia va StatnpriceTe To poupvo ot kabapn katdactacn Oa pmopovce va odn-
YNnoet 6 aAloiwon TG EM@PAvELAG N omoia Oa pmopoUsE va EMNPEAGEL SUGUEVWG TN
{wn ™G OUOKEVN G Kal MOavwg va odnynoel o€ emkivéuvn Katrdaotaon.

EZQTEPIKO KAAYMMA

+ TKoumioTe 10 §WTEPIKO TOU POUPVOU UIKPOKUUATWY HE éva Ao KaBaploTikd Sidhuua,
OMW¢ LYPO MATWY, Ue (e0Td vePS TMAVW O€ €va OAAKO UPACHA.

« O mivakag ehéyxou mpémel va kaBapiletal Kal va OTEYVWVETAL E AVOLXTH TNV TTOPTA, aTTE-
VEPYOTIOIWVTAG EMOPEVWG TO YOUPVO.

IHMEIQZEIZ:

« ToTé pn xpnolpoToleiTe KABAPIOTIKA OTPEL, Ha&INapdKIa goUpvou 1 SIaBPwTIKA cuppa-
TAKIA OO0V AUTA prmopei va mpokaAéoouv BAGRN 0TV EME@AVELN TOU GOUPVOU.

« Aev TpEMEL va XPNOIOTIOLEITE ATHOKABAPIOTH.

+ OpoVvTIOTE Va PNV aQROETE CATTOUVOVEPO VA OTAEEL péoa amd TIG TPUTTEG TWV TOiXwV Tou
OoUPVOU Kal péoa 0To MATwHA TNG KOGTNTAC. H Stdxuon vepoL péoa amd auTtég TIG OTTEG
pmopei va mpokahéoel BAAPN 0TO E0WTEPIKO TOU YOUPVOU.

GR-31
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Av moTeleTe TIwG 0 POUPVOG Bev AEITOUPYET KAVOVIKE, UTIAPXOUV OPIOHEVOL ENEYXOL TIOU UTTOPEITE Va
Sie€ayete nglv KaAEOETE évav TeXVIKO. ETOL amo@elyeTe TIG TEQITTEG KANOELS Yia OepPIG O€ TepimTwon

TI0U TO OQAAUA OXETICETAI UE KATL ATTAG.
AKoAOUBNOTE TOV TOPAKATW ATTAG ENEYXO:

TomobetoTe piod GAT{AvI vePO OTOV TTEPIOTPEPOUEVO BioKO Kal KAeioTe Ty mopTa. EmAé&te YWHAO

€Mimed0 Kal TPOYPAUMATIOTE TOV POUPVO yia hayeipepa yia 1 AemTo.

1. Avdpet n Auxvia Tou oUPVOU KATA TO HAYEIPEUD;

2. Meplotpépetat o Siokog;

3. Aerroupyei o avepotrpag; (EAéyETe TomoBETWVTAG TO XL 0ag MAvw amo Tig omég e€agpiouov.)

4. AkoUyeTal Eva NYXNTIKO ONJa ETA A6 éva AeTTTO;

5. ZeoTtdOnKe T0 VEPO péaa 0To GAITAvL;

Av anavtijoate “OXI” o€ omoladinoTe pwnon, MPWTa eNEYETE av 0 PouPVOG Eival CLUVEEUEVOG Kavo-
VIKA kau 0T1 Sev éxel kaei n aopdaheta. Av Sev umapyel aotoxia o kaveva amd ta 800, ehéyEte GUPEW-
Val JE TOV TOPAKATW TTHVAKA.

IHMEIQZH:
AV HayelpeVETE (aynTo yla TIEPIOOOTEPO AMO TOV KAVOVIKO Xpdvo (BA. mivaka mapakdtw) Xpnoluo-

TIOLWVTAG TNV (810 AeToupYia PAYEIPEUATOC, EVEPYOTIOIOUVTAL AUTOHATA Ol UNXAVIOHOI AGQAAELOG TOU
@oupvou. To emimebo 10XVOG HIKPOKUPATWY Ba PEIWOEL.

o
O

Aertoupyia Maysipéparog Kavovikog xpovog

YWHAO eninmedo payelpéuatog pe pikpokuuata |20 Aemtd

MPOEIAOMOIHZH:

Moté pn puBpiete, emokevdlete I} Tpomomoleite TOV PoUpPVO pévol oac. Eivar emkivéuvo
yta omolovdnmote AANo EKTOG amd TeXViKoUg ekmaidevpévoug and Tnv SHARP va ektelouv
€pyaciag c£pPIg ) EMOKEVAG.

AuTo gival onpavTiké Kabwg pmopei va oxeTi(eTal pe TV a@aipeon KAAUPPATWY TTOU Mapé-

XOUV TIPOOTAGIA OO TNV EVEPYELA HIKPOKUUATWV.

+ Ta oteyavwTikd Tng moptag epmodiouv Tn Sloppor| HIKPOKUUATWY KaTd T SIAPKEL TNE AEIToup-
yiag Tou @oUpvou, aANd Sev POKELTal yla agpooTeyavr oppayton. Eival gualoloyikd va mapa-
TNPQUVTAl OTAYOVEC VEPOU, PWG N espgloc aEPAC YOPW amo TNy 70pTa Tou Ppoupvou. Gayntd pe
uPnAn TTEPIEKTIKOTNTA OE UyPACIa amoOEGUEVOUV ATHO Kal TIPOKAAOUV GUUTITUKVWON OTO ECWTEPL-
KO TNG TTOPTAG, N OTTOIA UMTOPEL VAl OTAEEL OTTO TOV POUPVO. ) ) ]

- EMOKEUES Kal TPQTTOTIOINCELC: MV ETIXEIQEITE VA XEIPLOTEITE TOV QOUPVO aY SeV AEITOUPYE( KAVOVIKA. |

+ E¢wtepiko mepiPAnpa & MNpoofaon otn Avxvia: MoTe unv agpaipeite 1o egwtepiko mepifAnpa. Autd
€ival oAU €MIKiVOUVO Adyw TUNUATWVY UTTO LPNAR TACN OTO ECWTEPIKO TA Omoia eV TIPEMEL val

ayyi&eTe moTé, Kabw¢ Pmopel va mpokAnBef Bavatoc,

O oupvoc dev OLOBETEL KAAYUUA Yia TIPOoaon ot Auxvia. Av n Auyvia mapouaotdoet BAAPI

XELPNOETE VA TNV QVTIKATOOTHOETE UOVOL 0aG. KaAEOTE VA KEVTPO OEPPIG EYKEKPIUEVO OO rr]rkHARP.

pnv emt-

[EPQTHZH

IAMANTHZH

Kukhogopei pevja aépa yupw
amd TNV moPTA.

‘Otav Aertoupyei 0 poUPVOC, 0TO ECWTEPIKO TOU KUKAOQOPET Aépac.
H mdpta Sev sivat agpoateyavry. ETol, 0 aépac Umopei va Slapeuyel amod Ty mépTal.

Méoa atov poupvo

Oér] pariCetat oupmukvwon
UOPATHWY, TTOU UMOPE( val
otadouv amod Ty mopTa.

To £0WTEPIKO TOU POUPVOU GUVHBWC Eval PUXPOTEPO ATG TO PAYNTO TTOU HAYEIPEVETA, OTIOTE
0 OTHOG TTOU TIAPAYETAL KATA TO MAYEIPEUO OCUUTIUKVAWVETO TNV YUXPATEPN EMPAVEIQ.

H moodtnTa Tou atpou mou mapdyetal e§apTatal amd Ty MEPIEKTIKATNTA O VEPO TOU
@aynTol Tou payelpeleTal OpIoPEVa QaynTd, OTIWG oL ATATES, £X0UV LYNAX TTEPLEXOuEVN
uypacia.H ocuumukvwon udpatuwv mou mayideveTal péoa amd Ty mopta ba mpémetva
S10NUDEl UETA amd PEPIKEC WPEC.

Mapatnpotvtat Appeic
NAEKTPIKA TOLA OTO E0WTEPIKO
TOU (POUPVOU KOTA TO PAYEIDEUQL.

0 oxnuaTIoH6C NAEKTPIKOD TOEOU MapaTtnpeitar 6Tav éva UETOANIKO QVTIKE(UEVO EpXETal KovTd
TNV KOIGTNTA TOU POUPVOU KA T SIGPKELD TO payelpéuaToq. AUTO UMOpE va poKaAExel
TPAYLVON OTNV EM@AVELD TNE KOdTNTaC, aMd Katd ta aMa Sev mpokahei BAGBN otov golpvo.

Mapatnpeitat NAeKTPIKG TOE0
OE TIATATEC,

BeBatwbeite mwg éxouv agaipedei OAa Ta "HATIA" Ao TIC TTOTATEG KOl TTWG EIVO TOUTINUEVEG,
TomoBstoTe Tic aneubsiac oTov MEPIoTPEPOUEVO SIOKO 1) OE TTUPILAXO 1) TTAPALOI0 OKEVOC,

H 0B6vn eivat avappévn oA o
mivakag eNéyyou dev Aertoupyei
KQTd TO MATNUA TOU.

EAéy&te av n mopta €xel kAeioel Kavovika.

To payeipepa oTov oupvo
ival oAV apyo.

BeBatwbeite mwe éxel emheyei 1o owoTd emimedo 1oxUoC.

0 @olpvog kavel Bdpupo.

MapatnpoldvTal MaALO EVEPYOTIOINGNG Kall AMEVERYOMOINGNG EVEQYEIAG MIKPOKUUATWY KaTd
TO payeipepa/tny amopuén.

To e€wrepikd mepiBAnua eivar Beppo.

To mepiPAnua pmopei va givat Bepud 0To dyylypa - KpATAOTE Ta TTAOIA HaKPLd.

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 32

GR-32

@ 2017-07-10

10:38:59 ‘ ‘




‘Ovopa povtélou:

R-270

Tdon Mpapprig EvaAacoodpevou Pebpatog
Katavahwon Evépyelag: Mikpokuuata
Pevpa el0660u: Mikpokuuata
loxU¢ E€660u: Mikpokupata
Katnyopia 6éppavong

Juxvotnta MIKpOKUpATWY

E€wtepikég Staotaoelq (M) x (Y) x (B) mm
Eowtepikég Staotdoelg (M) x (Y) x (B)** mm
XwpntikétnTa Golpvou

Opolopopgia Mayelpéuatog

Bdpog

: Movn¢ ¢dong 230-240V, 50Hz
:1200W

:5,2A

:800W (IEC 60705)

:E

: 2450MHz*(Opada 2/Khaon B)

1450 x 260 x 342

1315x210x 329

: 20 Nitpa**

: AIAPETPOG TTEPIOTPEPOUEVOU SIOKOU 245 XIA.
:Mep. 12 kg.

*  Autd to mpoidv mAnpoi TIc anatoelg Tou Eupwmaikol Mpotumou EN55011.

JUH@WVA PE aUTO TO TIPOTUTIO, TO TIPOIOV AUTO Ta&vopeital wg eE0MMONOG opadag 2 kKhaong B.
Opdda 2 onuaivel 6TL o e€oMAIoUOC Tapdyel NBeANUEva eVEPyELa PaSIOCUXVOTATWY UE TN

Hop®N NAEKTPOUAYVNTIKAG akTivooliag yia Oepuikn emeéepyacia Tpo@nic.

K\don B onpaivel 6Tt 0 e€0mNIoHAG gival KATAANAOG TTPOG XPHON OE OIKIOKES EYKATAOTACELG.
** H e0WTEPIKN XWPENTIKOTNTA LTTOAOYIleTal e TN KETPNON TOL PEYIOTOU MAATOUC, BdBoug

Kat UYoug.

-H mpaypatikn xwpenTtikdTnTa @ayntou gival dikpoTepn.

Q¢ pépog NG MONITIKNAG ouvexoLG BeAtiwong, Statnpoupe To SiKaiwpa va TPOTTOTTOICOUHE

Tov oxedtaoud kat Tig mpodiaypa@ég Xwpig mposidomoinon.

Agv emMTPEMETAL N AvaTTAPAYWYI, AMOBrKeLON 0 CUOTNUA AVAKTNONG 1 N MeTddoon Kave-
V&G TUAMATOC AUTAC TNG €KS0ONC O OToIadHTIOTE HoP@H, YN@LOKK, UNXAVIKT, HECW QWTO-
avTiypa@ou, HEow NXoypaenong, HETappaong, r AAwv Hécwy, Xwpig TPOTEPN €yKpLon amod

v SHARP Vestel UK

Ol €IKOVEG, Ta TEXVIKA oTolxEla Kal Ta Sedopéva Tou mepléxovTal o€ auTr Tnv ékdoon gival,
070 Babuod mou yvwpiloupe, owoTtd Katd Tov Xpdvo NG eKTUMwonG. Alatnpeital To Sikaiwpa
yta aAAayr Tpodiaypa@wy avd TAoa OTIyUr, W HEPOC TNG TTOMTIKAG HAG CUVEXOUC AVATTTU-

&g kai Bertiwong.
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Ny )

Pozor: Na izdelku
je posebna oznaka,
ki pomeni, da
rabljenih elektric¢-
nih in elektron-
skih izdelkov ne
smete odlagati
skupaj z ostalimi
gospodinjskimi
odpadki. na koncu
zivljenjske dobe jih
morate dostaviti

v center za lo¢eno
zbiranje.

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 1

@nimajte o pravilnem nacinu odlaganja.

®

/ Informacije o odlaganju za uporabnike (zasebna gospodinjstva) \

1.V Evropski uniji
Pozor: ¢e zelite odvreci to napravo, je ne odloZite v obicajen ko3 za
smetil
Uporabljeno elektricno in elektronsko opremo je treba obravnavati
loc¢eno in v skladu z zakonodajo, ki zahteva ustrezno obravnavanje,
ponovno uporabo in recikliranje uporabljene elektri¢ne in elektron-
ske opreme.
Zasebna gospodinjstva v EU lahko uporabljeno elektri¢no in elek-
tronsko opremo brezplacno odloZijo na oznacena zbirna mesta*.
V nekaterih drzavah* lahko star izdelek brezpla¢no prevzame tudi
prodajalec, ¢e kupite podoben nov izdelek.
*) Za ve¢ informacij se obrnite na lokalno upravo.
Ce vasa rabljena elektri¢na ali elektronska oprema vsebuje baterije
ali akumulator, tega prej posebej odloZite v skladu z lokalnimi zah-
tevami.
S pravilnim odlaganjem tega izdelka boste pomagali zagotoviti, da
bodo odpadki ustrezno obravnavani, ponovno uporabljeni in recikli-
rani ter tako preprecili morebitne negativne vplive na okolje in zdrav-
je ljudi, ki bi lahko izhajali iz neustreznega ravnanja z odpadki.
2.V drzavah zunaj EU
Ce zelite izdelek odvreci, se obrnite na lokalni upravni organ in se po-
zanimajte o pravilnem nacinu odlaganja.
Za Svico: uporabljeno elektricno ali elektronsko opremo lahko brez-
placno vrnete prodajalcu, tudi ¢e ne kupite novega izdelka. Ostala
zbirna mesta so navedena na spletni strani www.swico.ch ali www.
sens.ch.

B. Informacije o odlaganju za poslovne uporabnike
1.V Evropski uniji
Ce izdelek uporabljate v poslovne namene in ga Zelite odvreci:
Posvetujte se s SHARP-ovim trgovcem, ki vam bo posredoval infor-
macije o prevzemu izdelka. To storitev vam lahko zaracuna, upo-
Stevajoc stroske reciklaze. Manjse izdelke (in manjse koli¢ine) boste
morda lahko oddali v lokalnem centru za lo¢eno zbiranje odpadkov.
Za Spanijo: O vracilu rabljenih izdelkov se posvetujte z uradom za zbi-
ranje odpadkov ali z lokalnimi oblastmi.
2.V drzavah zunaj EU
Ce Zelite izdelek odvreci, se obrnite na lokalni upravni organ in se po-
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PECICA

Luc¢ka pecice

Upravljalna plosca

Tipka za odpiranje vrat

Pokrov magnetrona (NE ODSTRANJUJTE)
Prostor za kuhanje

Spoj

Varnostni zatici vrat

Vratni tecaji

9. Tesnila vrat in tesnilne povrsine
10. Napajalni kabel

11. Prezracevalne odprtine

12. Ohisje pectice

NV RpWN =

PRIPOMOCKI:

Prepricajte se, da so prilozeni nasledniji pri-

pomocki: @

13. Vrtljivi kroznik

14. Stojalo

- Stojalo postavite v lezis¢e na dnu pecice,
nato postavite vrtljivi kroznik na stojalo in
preverite, da je trdno na mestu.

- Da preprecite poskodbo vrtljivega kro-
Znika, posodo pri odstranjevanju dvignite
nad njegov rob.

OPOMBE:

- Pokrov magnetrona je obcutljiv. Pri ¢is¢enju notranjosti pecice pazite, da ga ne poskodujete.

- Pecico vedno uporabljajte tako, da bosta vrtljivi kroznik in stojalo pravilno namesc¢ena. To
obcasno preverite tudi med samim kuhanjem. Slabo namescen vrtljivi kroznik lahko ople-
ta, se ne vrti pravilno ter lahko poskoduje pecico.

« Vrtljivi kroznik se lahko vrti v smeri ali v nasprotni smeri urinega kazalca. Smer vrtenja se
spremeni ob vsakem vklopu pecice. To ne vpliva na ucinkovitost kuhanja.

« Ce narocate pripomocke, trgovcu ali pooblas¢enemu SHARP-ovemu zastopniku sporocite
tako NAZIV DELA kot STEVILKO MODELA.

OPOZORILO:

Med obratovanjem se vrata, ohisje pecice, vrtljivi kroznik, pripomocki in
posoda zelo segrejejo. Da preprecite opekline, vedno uporabite debele ku-
hinjske rokavice.

SI-3
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|
1. DIGITALNI ZASLON
2. Tipka URA
3. Tipkaza KUHANJE in ODTAJEVANJE
GLEDE NA TEZO
1 4. Tipkaza POVECANJE/ZMANJSANJE
CASA
5. Tipka NIVO MOCI
6. Tipka START/AUTO MINUTE
10 1 2 7. TipkasSTOP 7
8. Tipka CASOVNIK
10 e 3 o TipkaTEZA
& S 10. Tipka za AVTOMATSKO KUHANJE
[2Y
@ 9 4 @
8 5
7 STOP ®+1"7|” 6
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POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZA REFERENCO V BODOCNOSTI.

1. Ta pecica je namenjena samo uporabi na kuhinjskem
pultu in ni namenjena vgradniji, zato je ne namescajte
v omarico.

2. Vrata pecice se med kuhanjem lahko segrejejo. Pecico
postavite ali namestite tako, da bo dno pecice najmanj
85 cm dvignjeno od tal. Otrokom ne dovolite, da bi se
priblizali vratom pecice, da se ne bi opekli.

3. OPOZORILO: Ne dotikajte se vrtljivega kroznika takoj
po kuhanju, saj je lahko vroc.

4. Prepricajte se, da je nad pecico najmanj 30 cm prostora.

5. To napravo lahko uporabljajo otroci, starejsi od 8 let, in
osebe z zmanjsanimi fizicnimi, senzori¢nimi in dusev-
nimi sposobnostmi, ali brez izkusenj in znanja, Ce jih je

® o uporabi naprave poucila oseba, ki je odgovorna za ®
njihovo varnost, in zato razumejo vklju¢ena tveganja.
Otroci, mlajsi od 8 let, se z napravo ne smejo igrati in je
ne smejo vzdrzevati, razen Ce to pocno pod nadzorom.

6. Naprava naj bo namescena izven dosega otrok, mlajsih
od 8 let.

7. OPOZORILO: Otroci lahko pecico brez nadzora upo-
rabljajo le, Ce ste jih o uporabi dovolj poucili, tako da
lahko otroci pecico uporabljajo na varen nacin in razu-
mejo nevarnosti neprimerne uporabe.

8. OPOZORILO: Med uporabo lahko dosegljivi deli posta-
nejo vroci. Otrokom ne dovolite, da se dotikajo naprave.

9. OPOZORILO: Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana,
ne smete uporabljati pecice, dokler je ne popravi uspo-
sobljen serviser.

10. OPOZORILO: Nikoli sami ne prilagajajte, popravljajte
ali spreminjajte pecice. Servis ali popravilo, ki vkljucuje
odstranjevanje pokrova, ki 3Citi pred izpostavljenostjo
pred mikrovalovno energijo, lahko izvede le poobla-
scen serviser.

SI-5
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.
21.

Ce je napajalni kabel naprave poskodovan, ga je treba
zamenjati s posebnim kablom. Zamenja ga lahko le po-
oblasc¢en serviser SHARP.

OPOZORILO: Tekocin in drugih zivil ni dovoljeno se-
grevati v zaprtih posodah, saj lahko eksplodirajo.
Segrevanje pija¢ z mikrovalovi lahko povzrocdi zapozne-
lo silovito vretje, zato je pri rokovanju s posodami, ki
vsebujejo tekocine, potrebna posebna previdnost.

Ne kuhajte jajc v lupini, celih trdo kuhanih jajc pa ne
pogrevajte v mikrovalovni pecici, saj po koncu kuha-
nja lahko eksplodirajo. Za kuhanje ali pogrevanje jajc,
ki niso razzvrkljana, predrite rumenjak in beljak, sicer
lahko jajce eksplodira. Trdo kuhana jajca pred pogreva-
njem v mikrovalovni pecici olupite in narezite.
Preverite kuhinjske pripomocke in se prepricajte, da so
primerni za uporabo v pecici. Glejte stran SI-28. Upora-
bljajte le posodo in pripomocke, ki so primerni za upo-
rabo v mikrovalovni pedici.

Vsebino otroskih steklenick in kozarckov otroske hrane
je treba pred uporabo premesati ali pretresti ter preve-
riti temperaturo, sicer lahko pride do opeklin.

Med obratovanjem se vrata, zunanje ohisje, notranjost
pecice in pripomocki zelo segrejejo.

Bodite pozorni, da se teh povrsin ne dotikate. Da pre-
precite opekline, vedno uporabljajte debele kuharske
rokavice. Pred ciSCenjem naj se povrsine ohladijo. Ko
hrano segrevate v plasti¢nih ali papirnatih posodah,
pazite na pecico, saj obstaja nevarnost vZiga.

Ce opazite dim, pecico izklopite ter pustite vrata zaprta,
da se ogenj zadusi.

Pecico redno Cistite in poskrbite, da se na povrsinah ne
bodo kopicili ostanki zivil.

Slabo vzdrzevanje pecice in zanemarjanje lahko pov-
zroCita povrsinske poskodbe, ki znatno vplivajo na Zi-

SI-6
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22.

23.
24,

25.

26.

27.
28.

vljenjsko dobo naprave, hkrati pa lahko povzrocijo ne-

varne situacije.

Za ciSCenje ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev in

ostrih, kovinskih strgalnikov, ki lahko povzrocijo praske

na steklu, ki se lahko zaradi tega tudi razbije.

Ne uporabljajte Cistilnika na paro.

Glejte navodila za Cis¢enje tesnil vrat, prostora za kuha-

nje in pripadajocih delov na strani SI-31.

Ta naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvih in

podobnih okoljih, kot so:

- kuhinjske povrsine v prodajalnah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih,

- hoteli, moteli in druga stanovanjska okolja,

- kmecke hise,

- prostori za spanje in zajtrkovanje.

OPOZORILO: Med uporabo se naprava in njeni dose-

gljivi deli lahko zelo segrejejo. Bodite pozorni, da se teh

povrsin ne dotikate. Otroci, mlajsi od 8 let, naj ob na-

pravi ne bodo prisotni brez nadzora.

Naprava se med uporabo segreje. Pazite, da se ne doti-

kate vrocih povrsin v pedici.

Med uporabo lahko dosegljivi deli postanejo vroci.

Otrokom ne dovolite, da se dotikajo naprave.

Da se izognete tveganju pozara:

1.

Mikrovalovne pecice med obratovanjem ne puscaj-
te brez nadzora. Previsoka moc¢ ali predolg cas ku-
hanja lahko hrano pregrejejo in povzrocijo ogenj.
Elektricna vti¢nica mora biti enostavno dostopna, da
v nujnem primeru lahko pecico enostavno odklopite z
napajanja.

Potrebno je elektricno napajanje izmeni¢nega toka
230-240V~, 50 Hz z najmanj 13A varovalko na napajal-
nem kablu ali 13A tokovnim prekinjalom.

Zagotovite locen elektri¢ni tokovod, ki bo napajal samo
mikrovalovno pecico.

SI-7
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9.

10.
11.

12.

13.

Pelice ne postavljajte na vro¢a mesta, npr. blizu kon-
vekcijske pecice.

Mikrovalovne pecice ne postavljajte na mesta z veliko
vlage.

Pecice ne shranjujte, niti ne uporabljate zunaj.

Po uporabi ocistite pokrov magnetrona, prostor za ku-
hanje, vrtljivi kroznik in nosilec. Te povrsine morajo biti
suhe in nemastne. NaloZzena mascoba se lahko pregreje
in se kadi ali pa vZge.

V blizino pecice ali prezracevalnih odprtin ne posta-
vljajte vnetljivih materialov.

Prezracevalnih odprtin ne zakrivajte.

S hrane in embalaZze odstranite vse kovinske sponke, zice
itd., saj iskrenje kovinskih povrsin lahko povzroci ogen,.
Mikrovalovne pecice ne uporabljajte za pogrevanje olja
ali cvrtja. Temperature ni mogoce nadzorovati in olje se
tako lahko vzge.

Za pripravo pokovke uporabljate le posebno pokovko,
ki je primerna za uporabo v mikrovalovni pecici.

14.V pecici ne shranjujte hrane ali drugih stvari.

15.

16.

17.

Po vklopu pecice preverite nastavitve, da se prepricate,
da pecica obratuje tako kot Zelite.

Da preprecite pregrevanje in pozar, je treba biti Se po-
sebej pozoren pri kuhanju ali pogrevanju hrane z viso-
kim delezem sladkorja ali mascobe, na primer klobase
v testu, pite ali bozi¢ni puding.

Glejte ustrezne napotke v navodilih za uporabo.

Da se izognete tveganjem za poskodbe

1.
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OPOZORILO:

Ne uporabljajte pecice, Ce je poSkodovana ali okvarje-

na. Pred uporabo preverite naslednje:

a) Vrata; prepricajte se, da so vrata pravilno zaprta in da
niso povesena ali zvita.

b) Tecaji in varnostni zatici vrat; preverite in se prepri-
Cajte, da niso zlomljeni ali odviti.

SI-8




¢) Tesnila vrat in tesnilne povrsine; prepricajte se, da
niso poskodovane.

d)V prostoru za kuhanje ali na vratih; prepricajte se, da
ni vdrtin.

e) Napajalni kabel in vti¢; prepricajte se, da nista posko-
dovana.

Ne uporabljajte pecice pri odprtih vratih in ne spremi-

njajte varnostnih zaticev vrat.

Ne uporabljajte pecice, ¢e se med tesnili vrat in tesnilni-

mi povrSinami nahaja kaksen predmet.

Ne dovolite, da se na vratnem tesnilu in ob njem zac¢ne

kopiciti mas¢oba in necistola. Pecico redno Cistite in

odstranjujte ostanke hrane. Sledite navodilom poglav-

ja "Nega in iscenje" na strani SI-31.

Osebe s SRCNIM SPODBUJEVALNIKOM naj se o preV|-

dnostnih ukrepih glede uporabe mikrovalovne peci-

ce posvetujejo s svojim zdravnikom ali proizvajalcem

spodbujevalnika.

Da se izognete nevarnostim elektricnega udara

1.
2.
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Pod nobenimi pogoji ne odstranjujte zunanjega ohisja.
Vv odprtlno zaklepa vrat ali prezraevalne odprtine ne
zlivajte nicesar in ne vstavljajte nobenih predmetov Ce
pride do razlitja, nemudoma izklopite pecico in izvleci-
te vti¢ ter poklicite pooblas¢enega serviserja SHARP.
Napajalnega kabla ali vtica ne potapljajte v vodo ali
druge tekocine.

Napajalni kabel naj ne visi preko roba mize ali delovne
povrsine.

Napajalnega kabla ne priblizujte vro¢im povrsinam,
vklju¢no s hrbtno stranjo pecice.

LucCke pecice ne menjajte sami in ne dovolite, da bi luc-
ko menjal kdor koli, razen pooblascen elektricar pod-
jetjia SHARP. Ce se lu¢ka pecice pokvari, se posvetujte s
pooblasc¢enim servisom SHARP.

SI-9
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Da se izognete nevarnosti eksplozije pri intenzivhem

vrenju:

1. Nikoli ne uporabljajte zaprtih posod. Pred uporabo
odstranite tesnila in pokrove. Zaprte posode lahko ek-
splodirajo, saj se v njih nabere tlak, tudi ko je pecica ze
izklopljena.

2. Bodite Se posebej pozorni, ko z mikrovalovi segrevate
tekocine. Uporabite Siroko posodo, da lahko mehurcki
izhajajo.

Tekocin nikoli ne segrevajte v ozkih posodah, kot so
otroske steklenicke, saj lahko to povzroci, da vsebi-
na ob segretju izbruhne iz posode in povzroci ope-
kline.

Da preprecite nenadne izbruhe vrele tekocine in more-
bitne oparine:

1. Hrane ne segrevajte predolgo.

2. Pred segrevanjem/pogrevanjem tekocino premesajte.
3.V tekocino med pogrevanjem vstavite stekleno cev-
ko ali podoben pripomocek (ne sme biti kovinski).

4. Tekocina naj v pecici stoji najmanj 20 sekund po kon-

cu kuhanja, da preprecite sunkovito vretje.

3. Pred pripravo hrane predrite kozo zivil, kot so krompir,
klobase in sadje, sicer lahko pocijo.

Da se izognete tveganjem za opekline

1. Ko hrano vzemate iz pecice, uporabljajte drzala za lon-
ce ali kuharske rokavice, da preprecite opekline.

2. Posode, pokovko ali vre¢ke za pripravo hrane v pecici
vedno odpirajte stran od obraza in rok, da se izognete
oparinam in izbruhu vrele tekocine.

3. Da se izognete opeklinam, pred postrezbo vedno
preverite temperaturo hrane, se posebej pa bodite
previdni, ko pripravljate obroke dojenckom, otro-
kom in starejsim. Temperatura posode ni pravi po-
kazatelj temperature hrane ali pijace; vedno preve-
rite temperaturo hrane.

n
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4, Ko odpirate vrata, se vedno umaknite nazaj, da prepre-
Cite opekline zaradi izhajajoce pare in vrocine.

5. Peceno hrano po segrevanju narezite, da lahko para
uide, saj boste tako preprecili nevarnost opeklin.

Da preprecite napacno uporabe pecice otrok

1. Ne naslanjajte se na vrata pecice.

2. Otroke poucite o vseh pomembnih varnostnih navodi-
lih: uporabi drzal za lonce, previdnem odstranjevanju
pokrovov, pozornosti glede embalaze (npr. materiali, ki
se samodejno segrevajo), ki je namenjena posebni za-
pecenosti hrane, saj se lahko izjemno segreje.

Druga opozorila

1. Nikoli ne spreminjajte pecice na kakrsen koli nacin.

2. Pecice med obratovanjem ne premikajte.

3. Tapecica je namenjena le za domaco uporabo in je na-
menjena le pripravi hrane. Ni je dovoljeno uporabljati v
komercialne ali raziskovalne namene.

Za brezhibno uporabo pecice in preprecevanje poskodb:

1. Nikoli ne uporabljajte prazne pecice, razen v primerih,
ki jih navajajo navodila za uporabo. V nasprotnem pri-
meru lahko pecico poskodujete.

2. Ko uporabljate posodo za posebno zapecenost hrane
ali material, ki se samodejno segreva, na dno vedno po-
stavite izolirni material, ki je odporen na vrocino, kot je
porcelanast kroznik, da preprecite poskodbe vrtljivega
kroznika zaradi vroCine. Ne presegajte Casa za segreva-
nje, ki ga navajajo navodila za uporabo posode.

3. Ne uporabljajte kovinskih pripomockov, ki odsevajo
mikrovalove in lahko povzrodijo iskrenje. Uporabljajte
le vrteli kroznik in podstavek kroznika, ki sta namenje-
na za uporabo v tej pecici. Pecice nikoli ne uporabljate
brez namescenega vrtljivega kroznika.

4. Med delovanjem pecice nanjo nicesar ne postavljajte.

SI-11
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OPOMBA:

Ce niste prepricani, kako priklopiti pecico, se posvetujte s
pooblas¢enim usposobljenim elektri¢arjem. Niti proizva-
jalec niti prodajalec ne odgovarjata za Skodo na pecici ali
osebne poskodbe zaradi neupostevanja postopkov za pra-
vilen elektri¢ni priklop. Na stenah pecice ali okoli vratnih
tesnil ter tesnilnim povrsinah se lahko ob¢asno naberejo
kapljice ali vodna para. To je obicajen pojav in ne pomeni,
da mikrovalovna pecica pusca ali je okvarjena.

VGRAJENI KOMPLET

Za to pecico ni na voljo nobenega vgrajenega kompleta.
Ta pecica je namenjena le uporabi na pultu.

SI-12
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1.1z prostora za kuhanje odstranite vso embalazo. Odstra-

nite tudi zascitno folijo na zunaniji strani pecice. Preveri-
te, Ce je pecica kjerkoli poSkodovana.

2. Pecico postavite na ravno, trdno podlago, ki je dovolj

mocna za tezo pecice in najtezje zivilo, ki ga boste v njej
kuhali. Pecice ne postavljajte v omarico.

3. Izberite ravno povrsino, ki zagotavlja dovolj odprtega

prostora za dovod zraka in/ali izhodne odprtine. Zadnja

stran naprave naj bo obrnjena proti steni.

« Med pecicoin steno je potrebno pustiti vsaj 20 cm pro-
stora.

« Nad pecico pustite najmanj 30 cm prostora.

« Ne odstranite nog iz spodnjega dela pecice.

« Ce so dovod zraka in/ali izhodne odprtine blokirane,
lahko pride do poskodb pecice.

« Pecico postavite ¢im dlje od radijskih naprav in televi-
zorjev. Delovanje mikrovalovne pecice lahko povzroci
motnje v delovanju vasega radia ali televizorja.

4, Vrata pecice se med kuhanjem lahko segrejejo. Pecico

postavite ali namestite tako, da bo dno pecice najman;j
85cm dvignjeno od tal. Otrokom ne dovolite, da bi se
priblizali vratom pecice, da se ne bi opekli.

5. Vtic pecice varno vklopite v standardno ozemljeno hisno

elektri¢no vti¢nico.

SI-13

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 13 @ 2017-07-10 10:39:00‘ ‘



VN[ [ e

OPOZORILO: Pecice ne postavljajte na mesta, kjer prihaja
do vrocine ali visoke vlaznosti, (npr. poleg ali nad obi¢ajno
pecico) ali poleg vnetljivih materialov (npr. zaves).

Zracne odprtine ne smejo biti blokirane ali ovirane.

Na vrh pecice ne postavljajte predmetov.

ELEKTRICNI PRIKLOP

« Preprecite, da voda pride v stik z napajalnim kablom ali
vticem.

« Vtic na ustrezen nacin vstavite v vti¢nico.

- Z istim vticem ne povezujte drugih naprav.

« Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenijati po-
oblasc¢en serviser Sharp ali usposobljen strokovni delavec,
da se izognete tveganjem.

« Pri odstranjevanju vtica iz vti¢nice vedno primite za vtic in
ne za kabel, saj lahko s tem poskodujete kabel in notranje
povezave.

® « Ce je vti¢, povezan s pecico, obnovljen in izhod v vasem ®
domu ni kompatibilen z dobavljenim vti¢em, ga ustrezno
odstranite (ne odrezite).

« Ce povezan vti¢ ni obnovljen in izhod v vaSem domu ni
kompatibilen z dobavljenim vti¢em ga odrezite.

N OPOZORILO: TA NAPRAVA MORA BITI OZEMLJENA

SI-14
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Mikrovalovi so energetski valovi, podobni
tistim v TV- in radijskih signalih.

Elektricna energija se pretvori v energijo
mikrovalov, ki se usmerja v spodnji srednji
del pecice prek magnetrona. Nato mesalnik
mikrovalov enakomerno razporedi energijo
mikrovalov v vsak kot pecice.

Mikrovalovi ne prehajajo skozi kovino, zato
je ohisje pecice izdelano iz kovine in na vra-
tih je fina kovinska mrezica.

Med kuhanjem se mikrovalovi naklju¢no
odbijajo od sten pecice.

SHARP, \

~

Mikrovalovi lahko prehajajo skozi dolocene
materiale, kot sta steklo in plastika, da tako
segrejejo hrano. (Glejte 'Primerna posoda
za pecico’na strani SI-28).

Voda, sladkor in masc¢obe absorbirajo mi-
krovalove, zaradi katerih te snovi vibrirajo.
Zaradi tega se s trenjem ustvari toplota na
enak nacin, kot se z drgnjenjem rok ogre-
jete.

Zunanje povriine hrane segreva energija
mikrovalov, nato se toplota pomakne v sre-
dis¢e kondukcije, kot pri obi¢ajnem segre-
vanju. Zato je pomembno, da hrano za ena-
komerno kuhanje obracate, prerazporejate
in mesate.

Ko je kuhanje koncano, pecica samodejno
preneha proizvajati mikrovalove.

Po kon¢anem kuhanju morajo zivila nekaj
Casa pocivati, da se toplota v njih enako-
merno razporedi.

SI-15
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Nivo moci Pritisnitetipko |  Odstotki
NIVO MOCI

X1 P100
VISOKO 2 550
X3 P80
SREDNJE VISOKO xa P70
X5 P60
SREDNJE X6 =
SREDNJE NIZKO X7 P40
(odtajevanije) X8 P30
NIZKO (odtaje- X9 P20
vanje) X10 P10

POMEMBNO: Nivo moci mikrovalov je pri-
vzeto nastavljen na P100, razen ce pritisnete

tipko POWER LEVEL (NIVO MOCI)

Naceloma veljajo naslednja priporocila:

P100/90 - (VISOKA jakost = 800/720 W) se
uporablja za hitro kuhanje ali pogrevanje,
npr. mesno-zelenjavne jedi, vroce pijace ipd.
P80/70 - (SREDNJE VISOKA jakost = 640/560
W) se uporablja pri daljSem kuhanju ¢vr-
stejSe hrane, kot so pecenke, mesne Struce
in obloZeni obroki, pa tudi za obcutljivejSo
hrano, kot je npr. biskvit. Pri tej zniZzani na-
stavitvi se bo hrana kuhala enakomerno, ne
da bi se ob straneh prekuhala.

Pecico vklopite.
1. Na zaslonu pecice bo prikazano:

« Vasa pecica ima 10 nivojev moci, kot je
prikazano.

« Za izbiro nivoja moci za kuhanje vnesite
Zzeleni ¢as in pritisnite tipko za NIVO MOCI,
dokler na zaslonu ni prikazan Zeleni nivo.

« Nivo moci

Nivo moci mikrovalov se spreminja glede

na vklapljanje in izklapljanje

Ko uporabljate mikrovalovno pecico zmo-

¢jo, ki ni P100, boste lahko slisali intervale

vklapljanja in izklapljanja mikrovalovnega
ucinka, zaradi katerega se hrana kuha ali
odmrzuje.

Preverjanje nivoja moci mikrovalov

Ce Zelite preveriti nivo moci mikrovalov

med kuhanjem, pritisnite gumb NIVO

MOCI. Dokler drzite tipko NIVO MOCI Mi-

KROVALOV, bo nivo moci prikazan. Od-

Stevanje pecice se nadaljuje, kljub temu,

da je prikazan nivo moci.

P60/50 - (SREDNJA jakost = 480/400 W) za
gosta Zivila, ki potrebujejo daljsi ¢as kuhanja,
Ce se kuhajo v obicajni pecici, kot so npr. jedi
iz govedine. S to nastavitvijo bo meso mehko.
P40/30 - (SREDNJE NIZKA jakost = 320/240
W, nastavitev za odtajevanje). S to nastavi-
tvijo se bo Zivilo enakomerno odtalilo, na-
stavitev pa je primerna tudi za kuhanje riza,
testenin, cmokov in jajénih krem.

P20/10 - (NIZKA jakost = 160/80 W) za ne-
Zno odtajevanje, npr. kremnih rezin ali fine-
ga peciva.

OPOMBA: Pomnite, da ta model NIMA funkcije ure.

SI-16
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Odpiranje vrat:

Vrata odprete tako, da pritisnite gumb za odpiranje vrat.

Zagon pecice:

Pripravite in postavite hrano v primerni posodi na vrtljivi kroznik ali jo po-

stavite neposredno nanj. Zaprite vrata in pritisnite gumb START/AUTO

MINUTE.
Izklop pecice:

Ce Zelite pe¢ico med kuhanjem izklopiti, enkrat pritisnite tipko STOP/ CLE-

@ +1min

STOP

AR ali odprite vrata petice. Ce Zelite preklicati program kuhanja, dvakrat

pritisnite tipko STOP/CLEAR.

Pecica vam omogoca kuhanje in odtajeva-
nja hrane z uporabo vnaprej nastavljenih
programov, oziroma z uporabo ro¢no nasta-
vljenih programov.

Samodejno kuhanje in odtajevanje omogo-
¢a uporabo vnaprej nastavljenih programov,
pri ¢emer so nastavljene idealne karakteristi-
ke, npr AUTO WEIGHT COOK (AVTOMATSKO
KUHANJE GLEDE NA TEZO), AUTO DEFROST
(AVTOMATSKO ODTAJEVANJE).

ROCNO KUHANJE

Ro¢no kuhanje in odtajevanja vam omo-
gocata kuhanje/odtajevanje Zzivil, katerih
karakteristike niso zajete pri nastavitvi avto-
matskih programov.

V nadaljevanju so prikazani primeri ro¢nega
kuhanja in odtajevanja.

Za avtomatsko kuhanje in odtajevanje si
oglejte primere na straneh SI-19--22.

« Vnesite ¢as kuhanja in uporabite nivo moci mikrovalov od P10 do P100 za kuhanje (glej

stran SI-16).

« Zivila med kuhanjem 2-3 krat obrnite ali premes3ajte, kadar je to mogoce.
- Ko je hrana kuhana, jo po potrebi pokrijte in pustite nekaj casa stati.

Primer:

Za kuhanje 2 minut in 30 sekund pri moci mikrovalov P70.

1. Vnesite nivo modi tako,
da 4-krat pritisnete tipko
NIVO MOCI za 70P.

» N
x4 x2

234

2. Vnesite ¢as kuhanja, tako, 3. Za zacetek kuhanja, enkrat
da dvakrat pritisnete
tipko 1 MIN, nato trikrat
tipko 10 SEC.

pritisnite tipko START/
AUTO MINUTE.

B »
x3

c:3d

Prikazovalnik bo zacel odste-
vati ¢as delovanja zara.

SI-17
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ROCNO ODTALJEVANJE

« Vnesite ¢as odtajevanja in uporabite nivo moc¢i od P10 do P30 (glejte stran SI-16).

« Zivilo med odtajevanjem 2 - 3 krat obrnite ali preme3ajte.

« Po kon¢anem odtajevanju pokrijte hrano s folijo in jo pustite stati, dokler se temeljito ne

odtali.

Primer:

Za odtajevanje 10 minut pri moci mikrovalov P 30.

1. Vnesite nivo moci mi- 2. Pritisnite tipko 10 MIN in 3. Za zacetek kuhanja enkrat
krovalov tako, da 8-krat vnesite ¢as odtajevanja. pritisnite tipko START/ —
pritisnete tipko POWER AUTO MINUTE. wn
LEVEL (NIVO MOCI).

10
> >
x8 x1 x1
P (r.n (. NN
a0 TR, IR
Prikazovalnik !ao zacel odste-
@ OPOMBE: vati ¢as kuhanja. @
- Ko se pecica zazene, se bo v njej prizgala lu¢ka, vrtljivi kroznik pa se bo zacel vrteti v eno od

smeri.

« Pecico lahko nastavite do 99 minut 90 sekund (99,90).

« Ce med kuhanjem odprete vrata, se ¢as kuhanja na zaslonu samodejno ustavi. Cas kuhanja
se pri¢ne znova odstevati, ko vrata zaprete in pritisnete tipko START/AUTO MINUTE.

. Ce med kuhanjem Zelite preveriti kateri nivo moci je nastavljen, pritisnite tipko NIVO
MOCI. Vrednost bo prikazana, dokler boste drzali tipko za nivo moci.

SI-18
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AVTOMATSKO KUHANJE GLEDE NA TEZO/ODTAJEVANJE omogoca kuhanje ali odtajeva-
nje predhodno nastavljenih navedenih jedi. Sledite spodnjim navodilom za podrobnosti o
delovanju teh funkcij

AVTOMATSKO KUHANJE GLEDE NA TEZO omogoc¢a kuhanje 3 popularnih menijev.

Pri kuhanju govedine 1x pritisnite tipko za AVTOMATSKO KUHANJE GLEDE NA TEZO, na
zaslonu bo prikazano|[ COO1 |,

Pri kuhanju jagnjetine 2x pritisnite tipko za AVTOMATSKO KUHANJE GLEDE NA TEZO, na
zaslonu bo prikazano| CO02 |

Pri kuhanju svinjine 3x i ritisnite tipko za AVTOMATSKO KUHANJE GLEDE NA TEZO, na zaslo-

nu bo prikazano| COO03 |

1. primer: Za kuhanje zamrznjene govedine s tezo 1,2 kg z uporabo funkcije AVTOMATSKO

KUHANJE GLEDE NA TEZO.

1. Enkrat pritisnite tipko 2. Vnesite teZo, tako da_ 3. Za zacetek kuhanja, enkrat
AVTOMATSKO KUHANJE pritisnete tipki za TEZO, pritisnite tipko START/
GLEDE NA TEZO dokler ni prikazana ustre- AUTO MINUTE.

’ zna teza.
_ KG/=
= » Sl = KRN

x12 x1

Frir } )
M"-”-' l ’ 1200 3002

Prikazovalnik bo zacel odste-
vati ¢as kuhanja.

2. primer: Za odtajanje mesa, ki tehta 1,2 kg z uporabo ODTAJEVANJA GLEDE NA TEZO.

1. Izberite zahtevani meni 2. Vnesite teZo, tako da_ 3. Za zacetek kuhanja enkrat
tako, da pritisnete tipko pritisnete tipki za TEZO, pritisnite tipko START/
za ODTAJEVANJE GLEDE dokler ni prikazana ustre- AUTO MINUTE.
NATEZO. zna teza.
KG/=
& » SN »
x1 x12 x1

(200 g

Prikazovalnik bo zacel odste-
vati ¢as odtajevanja.

SI-19
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TEZE:

- Teze zivil zaokroZite navzgor ali navzdol na 0,1 kg, na primer 0,65 kg na 0,7 kg ali 0,34 kg na 0,3 kg.
- Teze zivil, ki so tezja od predpisanih v tabelah, ne smete vnasati.

OPOMBE:

- Ko je treba izvesti doloceno opravilo (npr. obrniti jed), se pecica izklopi in odda zvoc¢ni si-

gnal, preostali ¢as kuhanja in indikator pa za¢neta utripati. Za nadaljevanja kuhanja priti-
snite tipko START/AUTO MINUTE.

- Konc¢na temperatura je odvisna od zacetne temperature hrane. Preverite, da je hrana po
koncu kuhanja resni¢no vroca. Po potrebi lahko ¢as kuhanja ro¢no podaljsate.

AVTOMATSKO KUHANJE GLEDE NA TEZO

S n
MENI TEZE POSTOPEK KUHANJA
Pecena gove- |0,1kg - 2,0kg « Meso v plitvi posodi postavite na vrtljivi kroznik.
dina « Ko se oglasi zvocni signal, obrnite meso.
= « Po kuhanju pustite meso stati za 10 minut, ovito v alu-
~r -folijo.
Pecena jagnje- |0,1kg - 2,0kg « Meso v plitvi posodi postavite na vrtljivi kroznik.
tina « Ko se oglasi zvocni signal, obrnite meso.
= « Po kuhanju pustite meso stati za 10 minut, ovito v alu-
~r -folijo.
Pecena svinjina | 0,1kg - 2,0kg « Meso v plitvi posodi postavite na vrtljivi kroznik.
= « Ko se oglasi zvocni signal, obrnite meso.
= « Po kuhanju pustite meso stati za 10 minut, ovito v alu-
-folijo.
SI-20
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Ta funkcija hitro odtaja hrano in vam pri tem omogoca, da izberete ustrezno ¢asovno obdobje
odtajevanja, glede na vrsto hrane. Sledite spodnjemu primeru za podrobnosti o tej funkciji.

Primer: odtajevanje hrane v 10 minutah.

1. Izberite zahtevani meni 2. Pritisnite tipko T0 MIN in 3. Za zacetek kuhanja priti-
tako, da pritisnete tipko vnesite ¢as kuhanja. snite tipko START/AUTO
HITRO ODTAJEVANJE. MINUTE.

stk 10
» »
1
x1 X x1
1I1.rn r.rr
(N NN (NN N
OPOMBA: VIed odtajevanjem se bo sistem zaustavilin vas s piskom opozoril, da morate hra-

no obrniti in tako zagotoviti enakomerno odtajevanje. Ko je postopek zakljucen,
pritisnite START/AUTO MINUTE za nadaljevanje odtajevanja.

AVTOMATSKO KUHANJE omogoca kuhanje hrane, navedene na AUTO COOK
upravljalni plosci in seznamu na strani SI-22. Za podrobnosti o delova-
nju te funkcije sledite spodaj opisanim primerom.

®

N
e

Primer: Za kuhanje 0,3 kg riza s funkcijo avtomatskega kuhanja RICE
PASTA (RIZ TESTENINE).

1. Izberite zahtevani meni 2. Vnesite teZo, tako da_ 3. Zazacetek kuhanja pritisnite
tako, da pritisnete tipko pritisnete tipki za TEZO, tipko START/AUTO MINUTE.
RICE PASTA. dokler ni prikazana ustre-

Zna teza.

- B -
x2 x1

xh
1.0t
100G 3006 I Pl

SI-21

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 21 @ 2017-07-10 10:39:02‘ ‘




IZBIRANJE MENIJA: Meni lahko z ustrezno tipko izberete neposredno s seznama.

Meniji avtomatskega kuhanja:

Zivilo

Opomba

Neolupljen krompir (po 230 g)

Pogrevanje ¢aja/kave (200 ml/
skodelica)

RiZ in testenine (g)

Pokovka (privzeto, 100 g)

Zamrznjena zelenjava (g)

Pica (g)

SveZa zelenjava (g)

Zamrznjeno meso (g)

. Za pijace in krompir parametri na zaslonu niso za tezo, tem-

vec za Stevilo porcij.

. Za pokovko se dotaknite plos¢ice POPCORN za pripravo

100 g pokovke, nato se dotaknite tipke START/AUTO MI-
NUTE za zacetek; Ce privzeti ¢as kuhanja za 100 g pokovke
ni ustrezen, se dvakrat dotaknite plos¢ice POPCORN, nato
pa s Stevilkami vnesite primeren ¢as priprave, za zacetek se
dotaknite tipke START/AUTO MINUTE.

. Za pripravo riza, testenin in zamrznjenih jedi se bo sistem

zaustavil in vas s piskom opozoril, da ukrepate, nato se do-

taknite START/AUTO MINUTE za nadaljevanje kuhanja.

TEZE:

« Teze zivil zaokrozite navzgor ali navzdol na 0,1 kg, na primer 0,65 kg na 0,7 kg ali 0,34 kg

na 0,3 kg.
OPOMBE:

« Ce je zahtevano mesanje Zivila med avtomatskim kuhanjem, se bo pecica izklopila in
zvocni signal vas bo opomnil, da premesajte zivilo, prikazovalnik pa bo medtem utri-
pal in prikazoval preostanek ¢asa. Za nadaljevanje kuhanja po mesanju pritisnite tipko

START/ AUTO MINUTE.

» Konc¢na temperatura je odvisna od zacetne temperature hrane. Preverite, da je hrana po
koncu kuhanja resni¢no vroca. Po potrebi lahko ¢as kuhanja ro¢no podaljsate.

+ Rezultati kuhanja pri avtomatskem kuhanju so odvisni od spremenljivk, kot so oblika in
velikost posode, velikost Zivila in vasih zahtev glede kuhanja. Ce niste zadovoljni z rezul-
tatom kuhanja, si program nastavite po Zzelji.
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1. SEKVENCNO KUHANJE
Ta funkcija omogoca neprekinjeno delovanje za 2 razli¢ni stopniji.
Primer:

Za kuhanje: 5 minut pri mo¢i P100 (1. stopnja)
16 minut pri mo¢i P30 (2. stopnja)

1.STOPNJA
1. Vnesite nivo moci mikro- 2. Vnesite ¢as kuhanja tako,
valov tako, da enkrat priti- da 5-krat pritisnete tipko
snete tipko NIVO MOCI. 1 MIN.
1
» »
x1 x5
(M N ¥y
e o ’ L
2.STOPNJA
3. Vnesite nivo moci mi- 4. Vnesite ¢as kuhanja, tako, 5. Za zacetek delovanja en-
krovalov tako, da 8-krat da enkrat pritisnete tipko krat pritisnite tipko START/
pritisnete tipko POWER 10 MIN, nato pa 6-krat AUTO MINUTE.
LEVEL (NIVO MOCI). tipko 1 MIN.

* o [ |+ ¢
5 i
P30 san,
Pecica bo 5 minut kuhala z mo¢jo P100, nato pa 16 minut z mo¢jo P30.

OPOMBA: Ce je P100 izbran kot zadnji nivo modi, ni potrebno vnesti nivoja mo¢i.

2. AUTO MINUTE: Primer:

Z AUTO MINUTE lahko: . _ _

« Kuhate z mo¢jo mikrovalov P100 v intervalih po 1 minuto.

- Podaljsate case kuhanja veckrat po 1 minuto pri uporabi nacina x2
ro¢nega kuhanja. @
Primer: Za kuhanje s P100 za 2 minuti dvakrat pritisnite tipko START/ Nalr]
AUTO MINUTE. 8 L
OPOMBA:

- Cas priprave jedi lahko podaljsate za najve¢ 99 minut 90 sekund.

SI-23
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3.ZMANJSANJE (V) in POVECANJE (A) CASA:

S tipkama za ZMANJSANJE (V) CASA in POVECANJE (A) CASA lahko:
- Podaljsajte ali skrajsajte ¢as kuhanja/odtajevanja, ko pecica deluje (le ro¢no kuhanje).

ZA UPORABO ZMANJSANJA IN POVECANJA CASA Z ROCNIM KUHANJEM

i)

Pritisnite tipko za ZMANJSANJE (V) ali POVECANJE (V) CASA za zmanjsanje ali povecanje
¢asa kuhanja ali odmrzovanja veckrat po 1 minuto, ko uporabljate pecico. Celotni ¢as kuha-
nja lahko povecate na najvec 99 minut, 90 sekund.

Primer: kuhajte s P50 za 10 minut in nato zmanjsajte ¢as kuhanja za 2 minuti:

1. Vnesite nivo moci tako,
da 6-krat pritisnete tipko

NIvo MOCl.
X6
N
Ph L

4. Cas kuhanja skrajsate
tako, da dvakrat pritisne-
te tipko za ZMANJSANJE
CASA.

@
x2

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 24

2. Pritisnite tipko T0 MIN in 2. Za zacetek kuhanja, enkrat [

vnesite ¢as kuhanja.

10
-

pritisnite tipko START/

AUTO MINUTE.

oo I

»

11
o

.
.

x1

mnir
(R

Cas kuhanja se skraj$a za 2 minuti in se za¢ne odstevati, npr.:

SI-24
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4. KUHINJSKI CASOVNIK:
KUHINJSKI CASOVNIK uporabite kot minutni ¢asovnik za spremljanje ¢asa kuhanja/odta-

jevanja.

Primer:

Za nastavitev ¢asovnika za 5 minut.

1. Enkrat pritisnite tipko 2. Vnesite zeleni cas 3. Za zacetek delovanja en-

KUHINJSKI CASOVNIK. kuhanja tako, da 5-krat krat pritisnite tipko START/
pritisnete tipko 1 MIN. AUTO MINUTE.
1
- > >
x1 x5 x1

Prikazovalnik bo zacel odste-
vati ¢as. Ko odstevanje pride
do ni¢, se bo oglasil zvocni
signal.

S
Lo
Lahko vnesete ¢as do 99 minut, 90 sekund. Ce Zelite preklicati KUHINJSKI CASOVNIK med
@ odstevanjem, enostavno pritisnite tipko STOP/CLEAR. @

OPOMBA: Funkcije KUHINJSKEGA CASOVNIKA (KITCHEN TIMER) ne morete uporabiti
med kuhanjem.

SI-25
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Kuhanje z mikrovalovi je krajSe od obicaj-
nega kuhanja. Pri tem je bistvenega pome-
na, da uporabite pravilne tehnike in tako
doseZete Zeleni rezultat.

NASVETI ZA KUHANJE:

+ Ko hrano segrevate v plasti¢nih ali
papirnatih posodah, pazite na pecico,
saj obstaja nevarnost vziga.

- Poskrbite, da bodo posode, ki jih bo-
ste uporabljali primerne za uporabo v
mikrovalovni pecici. (Glejte "Primerni
pripomocki" na strani SI-28).

« Nikoli ne postavljajte hladnih Zivil/po-
sod na vroc¢ vrtljivi kroznik.

Veliko teh tehnik je zelo podobnih tistim, ki
jih uporabljate pri obi¢ajnem kuhanju.

Med kuhanjem spremljajte stanje pe-
cice in zivil.

Tekocin in Zivil ne smete segrevati v
zaprtih posodabh ali skledah, saj tlak, ki
nastaja pri segrevanju lahko povzroci
poskodbe posode ali notranjosti pecice.
Pokovko pripravljajte le v predpisanih
posodah (sledite navodilom proizvajal-
ca). Nikoli ne uporabljajte olja, razen, ¢e

SI

tako predpisuje proizvajalec in nikoli ne
podaljsajte predpisanega ¢asa kuhanja.

OPOZORILO:

Vedno sledite navodila v navodilih za uporabo SHARP.
Ce prekoracite priporocene normative, se hrana lahko pregreje, zazge in
v ekstremnih primerih celo vzge, kar lahko poskoduje pecico.

Tehnike kuhanja

Uredite

Pokrijte

Prebodite

Premesajte, obrnite
in razporedite

Postavite

Debelejse kose jedi postavite na stranski del poso-

de, npr. piscancje palcke.

Zivila, ki so obrnjena proti zunanjemu delu posode,

bodo prejela vec energije, kot tista na sredini.

Dolocena zivila se bolje kuhajo, ¢e so pokrita, zato

sledite priporocilom.

Uporabite perforirani pokrov za uporabo v mikrova-

lovnih pecicah ali predpisano folijo.

Zivila z lupino, kozo ali membrano morate na ve¢ i

mestih prebosti, da bo lahko uhajala nastala sopara :;_

in Zivila ne bo razneslo. N ﬂ =

npr. krompir, ribe, pis¢anec, klobase. T

OPOMBA: Jajc v lupini in trdo/mehko kuhanih jajc ne smete
nikoli pripravljati v mikrovalovni pecici, saj slednja
lahko raznese, tudi po kon¢anem kuhanju.

Za dosego enakomerno kuhanih zivil, slednja med kuhanjem me-

3ajte, obrnite in razporedite. Mesajte vedno od zunanjega dela proti

notranjosti.

Po kon¢anem kuhanju morajo Zivila nekaj ¢asa pocivati, da se toplo-

ta v njih enakomerno razporedi.
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Karakteristike zivil

Sestavine

Gostota

Koli¢ina

Velikost

Oblika

Temperatura zivila

Zivila z visoko vsebnostjo mas¢ob ali sladkorja (npr. bozi¢ni puding,
sesekljano meso) zahtevajo krajsi ¢as priprave. Zato morate paziti,
da se pri kuhanju ne zazgejo.

Kosti omogocajo hitrejse segrevanje hrane. Zato bodite pazljivi, da
se bo hrana segrevala enakomerno.

Gostota Zivil vpliva na ¢as kuhanja.
Lazja, porozna Zivila, kot so kosi kruha, se kuhajo hitreje kot tezja,
gostejsa, kot sta npr. pecenka ali enolon¢nica.

Stevilo mikrovalov v vasi pecici ostaja isto, ne glede na to, kakino
koli¢ino Zivila pripravljate. Zato morate pri vecjih kolic¢inah predvi-
deti daljsi ¢as kuhanja.

npr. Stirje krompirji se bodo kuhali dlje, kot dva.

Manjsi kosi zivil se bodo skuhali hitreje od vecjih, saj mikrovalovi
lahko prodrejo vanje hitreje. Za enakomerno kuhanje zato izberite
priblizno enake kose.

Zivila nepravilnih oblik, kot so pis¢an¢ja bedra ali perutnicke se
kuhajo dlje, kot zivila tankih oblik. Za zagotovitev enakomernega
kuhanja postavite debelejse dele tako, da so obrnjeni proti zunanje-
mu delu posode, saj bodo tam prejemala vec energije.

Zivila okroglih oblik se bodo kuhala veliko enakomerneje, kot zivila
pravokotnih oblik.

Zacetna temperatura hrane vpliva na cas, ki je potreben za kuhanje.
Ohlajena hrana se bo kuhala dalj ¢asa kot hrana pri sobni tempe-
raturi.

npr. pecivo, ki ga izdelate iz ohlajenih sestavin (npr. margarine) se
bodo kuhala dlje, kot tista, ki jih pripravite iz sestavin, ogretih na
sobno temperaturo.

Temperatura posode ni pravi pokazatelj temperature hrane ali pija-
Ce.V jed zato zareZite in po obcutku ocenite stanje, hkrati pa spro-
stite nakopiceno soparo.

Obraz in dlani: Za odstranjevanje zivil iz pecice vedno uporabljajte zascitne
rokavice. Pri odpiranju vrat pecice ne stojte pri pecici in zagotovite, da se bo

& odvecna toplota pocasi odvedla iz notranjosti. Pri odstranjevanju pokrovov
(ali folij), odpiranju vrec¢ za pecenje ali embalaze pokovke, se lahko sprosti
sopara in vas opece po dlaneh ali obrazu.

Pred serviranjem preverite temperaturo jedi in pija¢. Ce kuhate za majhne
otroke ali ostarele, pred strezbo preverite temperaturo jedi. Vsebino stekle-
nick za hranjenje morate pred hranjenjem temeljito premesati, saj tako pre-
precite morebitne opekline.
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Za kuhanje/odtajevanje Zivil v mikrovalovni pecici morajo mikrovalovi enakomerno preha-
jati skozi stene posode in vstopati v notranjost Zivila, ki ga pripravljate. Zato morate obvezno

uporabljati predpisano posodo.

Priporo¢amo uporabo okroglih/ovalnih posod, saj se v oglatih posodah toplota zadrzuje v

&

vogalih in se hrana lahko prekuha. Uporabite lahko spodaj navedeno posodo.

Pripomocki za
kuhanje

Varnost pri

uporabi mi-

krovalovne
pecice

Razlaga

Aluminijasta folija
Posode iz folije

Posoda za porjavitev

Kitajski porcelan in
keramika

Steklene posode,
npr. Pyrex®

Kovina

Plasti¢na/polisti-
renska posoda, npr.
posode iz lokalov s
hitro hrano

Folija

Vrecke za zamrzova-
nje/peko

Papirnati krozniki/
posode in papir za
peko

Pletene in lesene
posode

Reciklirani papir in
casopis

vV/X

vV/X

Dele Zivil lahko pred pregrevanjem zavarujete z aluminija-
sto folijo. Slednja naj bo med kuhanjem vsaj 2 cm oddalje-
na od sten pecice, sicer lahko pride do iskrenja. Posode iz
folije ne priporocamo, razen, Ce jo priporoca proizvajalec,
npr. Microfoil ®; vsekakor sledite navodilom za uporabo.

Vedno sledite navodilom proizvajalca. Ne prekoracite
predpisanega ¢asa segrevanja.
Pazite, saj se te posode lahko zelo segrejejo.

Porcelan, lon¢ena posoda, glazirana keramika in ki-
tajski porcelan so praviloma primerne, razen tistih s
kovinsko dekoracijo.

Ce uporabljate steklene posode, pazite, da zaradi pre-
hitrega segrevanja zivil ne pocijo.

Kovinskih posod ne priporo¢amo, saj pride do iskre-
nja, ki lahko privede do pozara.

Pazite, da se posode med kuhanjem ne bodo defor-
mirale, stalile ali razbarvale.

Kuhajoce hrane se ne dotikajte z rokami, priporo¢amo pa,
datazZivila prebodete in tako odvedete nakopiceno soparo.

Potrebno jih je prebosti, da para lahko uide. Uporabljajte
folije, ki so primerne za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne
uporabljate plasti¢nih ali kovinskih vrvic ali trakov, saj se
slednji lahko med kuhanjem stalijo ali povzrocijo iskrenje.

Za vpijanje vlage uporabite postopek segrevanja. Pa-
zite, zaradi pregrevanja se lahko jed zazge.

Ce uporabljate te materiale, lahko pride do pregreva-
nja, zato bodite pazljivi.

Lahko vsebuje kovinska prijemala, ki med kuhanjem
povzrocijo iskrenje, ki lahko privede do pozara.

OPOZORILO:

A Ko hrano segrevate v plastic¢nih ali papirnatih posodah, pazite na pecico,

saj obstaja nevarnost vziga.
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Odtajevanje Zivil v mikrovalovni pecici je najhitrejsa metoda za odtajevanje.

Gre za enostaven postopek, za zagotavljanje temeljite odtalitve pa morate upostevati nasle-

dnja navodila.

Razporedite

Locite

Pokrijte

Postavite

Obrnite

Zivila, ki so postavljena proti zunanjemu delu posode, se bodo odtali-
la hitreje, kot tista na sredini. Zato jih morate med odtajevanjem vsaj
4-krat premesati.

Kose jedi locite in jih enakomerno razporedite po posodi.

To bo zagotovilo, da se bodo vsi kosi jedi odtalili enakomerno.

Jedi, ki ste jih vzeli iz zamrzovalnika, se med odtajevanjem lahko spri-
mejo. Zato jih morate med odtajevanjem ¢im veckrat lociti in razpore-
diti.

npr. rezine slanine, pis¢ancje fileje.

Posamezni deli Zivil se med odtaljevanejm lahko segrejejo. Za prepre-
cevanje njihovega kuhanja, te predele lahko prekrijete z aluminijasto
folijo, ki odbija mikrovalove. npr. kode pis¢ancjih beder ali peruti.

Po odtajevanju priporo¢amo, da jedi nekaj ¢asa pocivajo
Jed po odstranitvi iz mikrovalovne pecice Se ni do konca odtaljena.
Zato mora nekaj ¢asa stati, da se toplota po njej enakomerno razporedi.

Med odtajevanjem morate jed vsaj 3 - 4 krat obrniti. To je za ucinkovito
odtajevanje klju¢nega pomena.

OPOMBE:

+ Pred odtajevanjem odstranite vso embalazZo in ovoje.

- Za odtajevanje uporabite mikrovalovno pecico pri nivoju moci SREDNJE NIZKO ali NIZKO.
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Pri pogrevanju jedi sledite spodaj navedenim nasvetom in priporocilom in tako zagotovite
temeljito pogrevanje pred serviranjem.

Sestavljeni |Locite kose zivil in jih razporedite, kot je prikazano spo-

obroki daj. g
Manjse koscke jedi razporedite po sredini posode, vedje in | H
debelejse pa po robu. Posode za pripravo jedi v mikrova- . -

lovni pecici pokrijte s folijo ali pokrovom in jed segrejte pri

moci SREDNJE, premesajte in razporedite ter pogrevajte

naprej.

OPOMBA: Poskrbite, da bodo jedi pred serviranjem dobro

pogrete.

SI

Meso, Pokrijte s pokrovom za kuhanje v mikrovalovni pecici in po- | ; ——

narezano na | grevajte pri mo¢i SREDNJE. Nato kose razporedite in jih do [Lk. . =

rezine konca pogrejte.

OPOMBA: Poskrbite, da bo meso pred serviranjem dobro - ;
pogreto. e

Koscki peru- | Debelejse kode jedi postavite na stranski del posode, jo po- P

tnine krijte s folijo za kuhanje v mikrovalovni pecici in segrevajte

pri moci SREDNJE VISOKO. Med pogrevanjem jed obrnite. f 3

OPOMBA: Poskrbite, da se bo perutnina pred serviranjem
dobro pogrela.

@ Enolon¢nice |Pokrijte s pokrovom za kuhanje v mikrovalovni pecici ali s @
drugim primernim pokrovom in pogrevajte pri moc¢i SRE- \E.__nj
DNJE. e -
Med pogrevanjem jed stalno mesajte.
OPOMBA: Poskrbite, da bodo jedi pred serviranjem dobro
pogrete.

a dosego najboljsih rezultatov pri pogrevanju, izberite ustrezno mo¢ mikrovalov glede
na vrsto zivila. npr. posodo z zelenjavo lahko pogrevate pri moci VISOKO, lazanjo, ki je med
pogrevanjem ne morete mesati, pa pogrevajte pri moc¢i SREDNJE.

OPOMBE:

+ Pred pogrevanjem jedi odstranite iz embalaze.

. Cas pogrevanja je odvisen od oblike, debeline, koli¢ine in temperature jedi, hkrati pa
nanj vpliva tudi oblika posode in material iz katerega je izdelana.

Nikoli ne pogrevajte tekocin v posodah z ozkim vratom, saj bi vsebina
! med pogrevanjem lahko zacela vreti in izhajati, pri tem pa bi vas opekla.

- Da preprecite pregrevanje in pozar, je treba biti Se posebej pozoren pri pogrevanju jedi z
visokim delezem sladkorja ali mas¢obe, na primer rezine mesa ali bozi¢ni puding.

- Nikoli ne pogrevajte olja ali mascob, saj to lahko privede do pregrevanja ali pozara.

+ Vlozenega krompirja ne smete pogrevati v mikrovalovni pecici, vedno sledite navodilom
proizvajalca.

Steklenicke za hranjenje in loncki za hranjenje dojenckov morate po
A pogrevanju temeljito pretresti in preveriti temperaturo, sicer lahko pov-
zrocite opekline.

SI-30
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NOTRANJOST PECICE

« Pomembno je, da po vsaki uporabi ocistite notranjost pecice.

+ Obirisite notranjost pecice z mehko krpo, namoceno v blago raztopino &istilnega sredstva.

+ Na stenah in stropu pecice se bodo kopicili ostanki hrane ali teko¢in. Ce se na notranjih
povrsinah pecice nakopicijo masc¢obe in ostanki hrane, se slednji med kuhanjem pregre-
jejo, povzrocijo dim in celo pozar.

« Poskrbite, da bo pokrov magnetrona vedno cist. Pokrov magnetrona je iz obc¢utljivega
materiala, zato morate biti pri ¢is¢enju izjemno pazljivi (upostevajte zgoraj navedena na-
vodila). OPOMBA: Prekomerno mocenje lahko povzroci poskodbe pokrova magnetrona.
Pokrov magnetrona je potro3ni del, ki ga boste morali ob¢asno zamenjati, ¢e ga ne boste
redno distili.

« Med kuhanjem bodo Zivila oddajala paro, ki se bo na stenah pecice kopicila kot kondenz.
Zelo pomembno je, da notranjost pecice po kuhanju na suho obrisete s krpo. Kondenz
lahko povzroci korozijo notranjih delov pecice.

- Ne dovolite, da bi se na vratnem tesnilu in ob njem zacele kopiciti mascobe in ne-
cistoce. To bi lahko preprecilo pravilno zapiranje vrat, slabo tesnjenje in uhajanje
mikrovalov (sledite navodilom za ¢isc¢enje ).

« Zagotovite, da bosta vrtljivi kroznik in stojalo vedno ocis¢ena po vsaki uporabi. To bo pre-
precilo kopicenje mascob in ostankov Zivil.

Pripomocke lahko tudi istite v pomivalnem stroju.

. PECICO REDNO CISTITE IN POSKRBITE, DA SE NA POVRSINAH NE BODO KOPICILI
OSTANKI ZIVIL.
slabo vzdrzevanje pecice in zanemarjanje lahko povzrocita povrsinske poskodbe,
ki znatno vplivajo na zivljenjsko dobo naprave, hkrati pa lahko povzrocijo nevarne
situacije.

OHISJE PECICE

« Obrisite zunanjost mikrovalovne pecice z mehko krpo, namoceno v blago raztopino distil-
nega sredstva.

- Nadzorno plosc¢o ocistite in obrisite, pri cemer naj bodo vrata odprta, da se pecica ne bo
aktivirala.

OPOMBE:

+ Po pecici nikoli ne prsite cistilnih sredstev, pene za cis¢enje pecice ali abrazivih istilnih
sredstev, saj slednji lahko poskodujejo povrsino pecice.

+ Ne uporabljajte ¢istilnika na paro.

- Pazite, da voda ne bo prodrla v notranjost pecice skozi majhne luknjice v stenah ali spo-
dnji plos¢i pecice. To lahko poskoduje notranje dele pecice.
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‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 31 @ 2017-07-10

10:39:03 ‘ ‘



Ce mislite, da pecica ne deluje pravilno, lahko sami opravite nekaj preprostih pregledov, preden pokli-
Cete serviserja. Tako boste zmanjsali Stevilo nepotrebnih servisnih klicev, ¢e je napaka preproste narave.
Opravite naslednji preprost pregled:

Postavite skodelico vode na vrtljivi kroznik in zaprite vrata. Izberite mo¢ VISOKO in nastavite pecico na
kuhanje za 1 minuto.

1. Ali se lu¢ka med kuhanjem vklopi?

. Ali se vrtljivi kroznik vrti?

. Ali ventilator deluje? (Preverite tako, da postavite roko nad zra¢ne odprtine ventilatorja.)

. Alise po 1 minuti oglasi zvo¢ni alarm?

5. Ali je voda v skodelici vroca?

Ce je odgovor na katero koli vpradanje "NE', najprej preverite, ali je pecica pravilno prikljucena in da ni
pregorela varovalka. Ce tu ni okvare, preverite spodnjo tabelo.

OPOMBA:

Ce kuhate hrano dlje od standardno predpisanega ¢asa (glejte tabelo) v istem nacinu kuhanja, se bodo
samodejno aktivirali varnostni mehanizmi pecice. Nivo moci mikrovalov se bo znizal, oziroma se bo
grelni element Zara vklopil in izklopil.

b wWwhN

Nacin kuhanja Standardni ¢as

Kuhanje z mo¢jo mikrovalov VISOKO 20 minut

OPOZORILO:

Nikoli sami ne prilagajajte, popravljajte ali spreminjajte pecice. Servis ali popravilo lahko
izvede le pooblascen SHARPOV serviser.

To je pomembno, ker servis lahko vkljucuje odstranjevanje pokrova, ki sciti pred izpostavlje-

nostjo pred mikrovalovno energijo.

« Tesnilo vrat zaustavi puscanje mikrovalov med delovanjem pecice, vendar ni zra¢no nepredusno.
Tvorjenje vodnih kapljic, svetlobe ali toplega zraka okrog vrat pecice je normalno. Hrana z visoko
kolic¢ino vlage bo oddajala paro, ki se bo na stenah pecice kopicila kot kondenz.

- Popravila in spremembe: Ne poizkusajte uporabljati pecice, Ce ta ne deluje pravilno.

« Zunanje ohisje in dostop do lucke: Nikoli ne odstranjujte zunanjega ohisja, saj je to zelo nevarno zaradi delov
v notranjosti, ki so pod visoko napetostjo, zato se jih ne smete nikoli dotakniti, ker je to lahko smrtno nevarno.
Vasa pecica ni opremljena s pokrovom za dostop do lucke. Ce se lucka okvari, je ne poskusajte zame-
njati sami, poklicite pooblascenega serviserja podjetja SHARP.

TEZAVA RESITEV
Okrog vrat se ustvarja Ko pecica deluje, zrak kroZi po notranjosti.
prepih. Vrata ne ustvarijo nepredusnosti, zato lahko zrak uhaja skozi vrata.

V pecici nastaja kondenz, | Notranjost pecice je obicajno hladnejsa od hrane, ki jo kuhate, zato bo

ki lahko uhaja skozi vrata. | proizvedena para pri kuhanju na hladnejsi povrsini kondenzirala.

Koli¢ina proizvedene pare je odvisna od vsebnosti vode v hrani, ki jo kuha-
te. Nekatera Zivila vsebujejo veliko vlage, kot npr. krompir. Kondenz znotraj
steklenih vrat morate odistiti po nekaj urah.

Bliskanje ali iskrenje v Do iskrenja pride, ¢e kovinski predmet med kuhanjem pride v tesen stik s
notranjosti med kuha- | prostorom za kuhanje v pecici. Zaradi tega lahko postane ta prostor bolj
njem. hrapav, vendar ga ne more poskodovati.

Krompir se iskri. Prepricajte se, da ste "ocesa" krompirja odstranili in krompir prebodli, ga postavili ne-
posredno na vrtljivi kroznik ali v plitvo oz. podobno posodo, odporno proti vrocini.
Zaslon je osvetljen, vendar se upra- | Preverite, ali so vrata pravilno zaprta.

vljalna plo3¢a ne odziva na dotik.

Pecica kuha prepocasi. | Prepricajte se, da ste izbrali pravilen nivo moci.
Pecica proizvaja hrup. Mikrovalovna energija se med kuhanjem/odmrzovanjem VKLAPLJA in IZKLAPLJA.

Zunanje ohisje je vroce. | Ohisje lahko postane vroce na dotik - zato naj bo na varni razdalji od otrok.

SI-32
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Ime modela:

R-270

Napajanje z izmeni¢nim tokom

Poraba energije: Mikrovalovi
Vhodni tok: Mikrovalovi
Izhodna mo¢: Mikrovalovi

Kategorija segrevanja
Frekvenca mikrovalov
Zunanje dimenzije (5) x (V) x (G) mm

Prostornina pecice
Raznoliko kuhanje
Teza

Dimenzije prostora za kuhanje (5) x (V) x (G)** mm

: Enofazna napetost 230-240V, 50 Hz
:1200W

:5,2A

: 800W (IEC 60705)

:E

: 2450 MHz* (skupina 2/razred B)
1450 x 260 x 342

:315x210x 329

: 20 litrov**

: Premer vrtljivega kroznika 245 mm
:Pribl. 1,2 kg

¥ Taizdelekizpolnjuje zahteve evropskega stan
V skladu s tem standardom je izdelek klasificiran kot oprema skupine 2 razreda B.

arda EN550TT.

Skupina 2 pomeni, da naprava namensko proizvaja radiofrekvencno energijo v obliki ele-
ktromagnetnega sevanja za toplotno obdelavo hrane.
Oprema razreda B pomeni, da je oprema primerna za uporabo v gospodinjstvih.

** Notranja prostornina je izracunana z izmero maksimalne $irine, globine in visine.

Dejanska prostornina za hrano je manjsa.

V okviru politike nenehnih izboljsav si pridrzujemo pravico, da spremenimo dizajn in speci-

fikacije brez predhodnega obvestila.

Nobenega dela te publikacije ni dovoljeno kopirati, shranjevati v podatkovnih sistemih ali
prenasati v kakrsni koli obliki; elektronski, mehanski, s fotokopijami, snemanjem, prevaja-
njem ali na druge nacine, brez predhodnega dovoljenja druzbe SHARP Vestel UK

llustracije, tehni¢ni podatki in podatki v tej publikaciji so, glede na nase najboljSe vedenje, v

Casu tiska pravilni. Na podlagi nase politike o nenehnem izboljsevanju in razvoju si kadar koli
in brez obvestila pridrzujemo pravico do sprememb specifikacij.
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Ny )

I
Upozornéni: Vas
produkt je oznace-
ny timto symbo-
lem. To znameng,
Ze pouzité elektric-
ké a elektronické
produkty nesmi
byt smiseny s béz-
nym domacim
odpadem. Pro tyto
produkty existuji
specialni sbérnd

mista.

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 1

QI’ organy a informujte se na spravny zpUsob likvidace.

/ A. Informace pro uzivatele ohledné likvidace (domacnosti) \

1.V Evropské unii

Pozor: Pokud chcete toto zafizeni zlikvidovat, nevyhodte ho do béz-
ného odpadkového kose!

S pouzitymi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se musi zacha-
zet zvlast a v souladu s legislativou, kterd vyzaduje spravné osetreni,
opétné zuzitkovani a recyklaci pouzitych elektrickych a elektronic-
kych zafizeni.

Po implementaci ¢lenskymi staty mohou soukromé domdcnosti
v statech EU bezplatné* odevzdat sva pouzita elektrickd a elektronic-
ka zafizeni na prislusna sbérna mista.

V nékterych krajinach* néktefi maloprodejci pfijmou bezplatné vas
stary produkt, pokud si zakoupite podobny novy produkt.

*) Pro dalsi podrobnosti kontaktujte prosim své mistni organy.
Pokud ma vase pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni baterie
nebo akumulatory, tyto pfedem zvlast zlikvidujte v souladu s mistni-
mi pozadavky.

Spravnou likvidaci vaseho produktu pomuzete zajistit, ze odpad pre-
jde potifebnym o3etfenim, opétnym zuzitkovanim a recyklaci, a tim
se predejde potencialnim negativnim vliviim na Zivotni prostredi
a zdravi ¢lovéka, k cemu by v opacném ptipadé mohlo dojit z divodu
nespravné manipulace s odpadem.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim své mist-
ni organy a informujte se na spravny zpGsob likvidace.

Pro Svycarsko: Pouzita elektricka nebo elektronické zafizeni se daji
bezplatné vratit obchodnikovi, a to i v piipadé, ze nezakoupite novy
produkt. Dalsi sbérna mista jsou uvedena na webové strance www.
swico.ch nebo www.sens.ch.

B. Informace o likvidaci - pro obchodni uzivatele

1.V Evropské unii

Pokud se produkt pouziva na obchodni Ucely a chcete ho zlikvidovat:
Kontaktujte prosim svého prodejce SHARP, ktery vam poda informa-
ce o navraceni produktu.Muze dojit k tomu, ze vdm budou uctovany
poplatky vychazejici z navraceni a recyklace produktu. Malé produk-
ty (a mala_mnozstvi) mohou byt pfijaty vasimi mistnimi sbérnymi
misty. Pro Spanélsko: Ohledné likvidace pouzitych produktd kontak-
tujte zavedeny sbérny systém nebo lokélni Gfad.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim své mist-
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TROUBA

Lampa v troubé

Ovladaci panel

Tlacitko pro otevieni dvefi
Kryt vinovodu (NEODSTRANUJTE)
Prostor trouby

Spojka

Zapadky dvefi

Dverni zavésy

9. Tésnéni dveii a tésnici povrchy
10. Napajeci kabel

11. Ventila¢ni otvory

12. Vngjsi skiirika

NP wN=

PRISLUSENSTVI:
Zkontrolujte, zda bylo dodéno nasledujici
pfislusenstvi:

e 13. Otocny talif
=
< Z L 14. Podlozka otoc¢ného talife
| ) « Umistéte podlozku otoc¢ného talife do
spojky na dné ohtivaciho prostoru, poté

na podlozku oto¢ného talife polozte oto¢-
ny talif a ujistéte se, Ze je pevné ulozen.

« Abyste se vyhnuli poskozeni oto¢ného ta-
lite, zajistéte, Ze pfi vybirani nddobi nebo
nadob z trouby nejsou tyto zachyceny
o okraj oto¢ného talire.

POZNAMKY:

- Kryt vinovodu je kiehky. Pri ¢isténi vnitrku trouby byste méli byt opatrni, abyste jej nepo-
skodili.

- Troubu vzdy obsluhujte se sprdvné osazenym otocnym talifem a nosi¢em oto¢ného talire.
To plati vzdy, dokonce i pfi vareni. Nespravné osazeny otocny talif mlze rachotit, nemusi se
otacet spradvné a muze zpUsobit poskozeni trouby.

« Otocny talif se otaci ve sméru hodinovych rucicek nebo proti sméru hodinovych rucicek.
Smér otdceni se mize po kazdém spusténi trouby zménit. Vykon pfi vareni se tim neovlivni.

« Pfi objednévce sdélte svému prodejci nebo schvalenému servisnimu zafizeni SHARP jak
NAZEV DILU, takCISLO MODELU .

VYSTRAHA:

Béhem cinnosti se dvere, vnéjsi skrifika, prostor trouby, pfislusenstvi a na-
dobi stanou velmi horkymi. Abyste predesli popaleni, vzdy pouzivejte hru-
bé kuchynské rukavice.

CZ3
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Digitalni displej
Tlaéitka CAS

Tlaéitko AUTOMATICKE VARENI/ROZ-
MRAZOVANi PODLE HMOTNOSTI

Tlac¢itka MENE/VICE CASU

Tla¢itka STUPEN VYKONU

Tlacitko START/AUTO MINUTA
Tla¢itko ZASTAVIT/SMAZAT
Tla¢itko KUCHYNSKY CASOVAC

. Tla¢itka HMOTNOST

0. Tlac¢itko AUTOMATICKEHO VARENI
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PECLIVE SI JE PRECTETE A UCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI

1.

10.

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 5 @ 2017-07-10 10:39:04‘ ‘

Tato trouba je navrzena pouze k pouziti na plose ku-
chynské linky. Neni navrzena na zabudovani do ku-
chynské jednotky. Neumistujte troubu do skfinky.
Dvere trouby se mohou stat béhem jeji ¢Cinnosti horky-
mi. Ulozte nebo namontujte troubu tak, aby jeji spodni
cast byla 85 cm nebo vic nad podlahou. UdrZujte déti ve
vzdalenosti od dvifek, abyste predeslljejlch popaleni.
VAROVANI: Oto¢ného talife se po vaieni nedotykejte,
muze byt horky.

Zajistéte, aby byl nad troubou minimalni volny prostor 30 cm.
Toto zafizeni m{ze byt pouzivano détmi starSimi 8 let
a osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuse-
nosti, pokud je na né dohlizeno nebo byly pouceny
o pouZiti zafizeni bezpecnym zpusobem a rozumi zahr-
nutym rizikim. Déti si se zafizenim nesmi hrat. Cisténi
a udrzbu nesmi provadét déti mladsi 8 let.

Zafizeni a jeho kabel uchovejte mimo dosah déti mlad-
Sich8let.

VAROVANI: Détem dovolte pouzivat troubu bez dozo-
ru pokud jste je odpovidajicim zplsobem poucili, tudiz
je dité schopné pouzivat troubu bezpecné a rozumi ne-
bezpecdim plynoucim z nespravného pouZiti.
VAROVANI: Pristupné &asti se mohou b&hem pouziti
zahtat. Vase déti by meély byt udrzovany mimo dosah.
VAROVANI: Jsou-li dvitka nebo tésnéni dvifek posko-
zené, trouba nesmi byt pouzivana dokud nebude opra-
vena kompetentni osobou.

VAROVANI: Nikdy sami troubu neupravujte, neopra-
vujte ani neprestavujte. Je nebezpecné pro kazdou ne-
kvalifikovanou osobu vykonavat jakykoli servis nebo
opravu, kterych soucasti je odstranéni krytu, ktery chra-
ni pfed vystavenim mikrovinné energii.

CZ-5



11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.
21.

Pokud je elektricky kabel tohoto spotfebice poskozen,
musi byt nahrazen specialnim kabelem. Vyménu musi
vykonat autorizovany servisni agent SHARP.
VAROVANI: Tekutiny a jina jidla se nesmé&ji ohfivat v uza-
vienych nadobach, protoze jsou nachylné na explozi.
Mikrovinny ohfev napojl muize mit za nasledek opoz-
déné vybusné vareni, proto je tfeba davat pozor pfi
manipulaci s nadobou.

Nevarte vejce v skorfapkach. Cela vejce natvrdo by se
neméla ohfivat v mikrovinné troubé, protoze mohou ex-
plodovat dokonce i po ukonceni mikrovinného ohrevu.
Pokud chcete vafit nebo ohfivat vejce, ktera nebyla mi-
chana nebo mixovana, propichnéte Zloutky a bilky, jinak
vejce mohou explodovat. Vejce natvrdo pred ohfivanim
v mikrovinné troubé oloupejte a nakrajejte na platky.
Kuchynské nadobi by se mélo zkontrolovat, aby bylo
zajisténo, ze je vhodné pro pouziti v troubé. Viz str. CZ-
28. Pouzivejte pouze mikrovinné odolné nadoby a na-
dobi v mikrovinnych rezimech.

Aby se predeslo popdleni, kojenecké ldhve a nadobky
s détskym jidlem se pfed konzumaci musi promichat
nebo protrepat a je tfeba zkontrolovat jejich teplotu.
Béhem provozu se dvitka, vnéjsi skririka, prostor trou-
by, nadobi, pfislusenstvi a zejména topna télesa grilu
velmi zahfeji.

Je tfeba davat pozor a téchto mist se nedotykat. Abys-
te zabranili popaleninam, pouzivejte vzdy kuchyriské
chnapky. Pfed CiSténim se ujistéte, ze tato mista nejsou
horka. Kdyz ohfivate jidlo v plastovych nebo papirovych
nadobach, dohlédnéte na troubu kvuli riziku vzniceni.
Pokud si viimnete koufe, vypnéte nebo odpojte troubu
a nechte dvere uzaviené, abyste potlacili pfipadné plameny.
Pravidelné troubu Cistéte a odstranujte vsechny zbytky jidla.
Pokud nebudete udrzovat troubu cistotou, mulze to
vést ke zhorseni stavu povrchu, co nasledné maze mit

CZ-6
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22.

23.
24,

25.

26.

27.

28.

vliv na zivotnost spotrebice a pfipadné mit za nasledek

nebezpecnou situaci.

Nepouzivejte drsné abrazivni CistiCe nebo ostré dratén-

ky na cisténi skla dvefi trouby, protoze mohou poskrabat

povrch, co mlze mit za nasledek roztfisténi skla.

Nepouzivejte parni Cistice.

Viz pokyny pro cisténi tésnéni dvifek, prostoru trouby

a prilehlych &asti na strané CZ-31.

Tento spotiebic je ur¢eny k pouziti v domacnosti a po-

dobnych zafizenich, napf.

- kuchynky zaméstnancl v obchodech, kanceléfich a ji-
ném pracovnim prostiedi;

- klienty v hotelech, motelech a ostatnich obytnych
prostorech;

- farmach;

- v penzionech typu bed and breakfast.

VAROVANI: Zafizeni a jeho dostupné (asti se béhem

pouzivani zahreji. Je tieba se vyhnout dotknuti top-

nych prvkd. Déti mladsi 8 let nesmi zafizeni pouzivat

bez neustalého dohledu dospélé osoby.

Spotrebi¢ se béhem pouzivani zahfiva. Je tireba dbat,

aby se zabranilo dotyku topnych téles uvnitf trouby.

Pristupné casti se mohou béhem pouziti zahrat. Vase

déti by mély byt udrzovany mimo dosah.

Aby se predeslo nebezpeci pozaru:

Mikrovinna trouba by neméla byt ponechana bé-
hem cinnosti bez dozoru. PriliS vysoké stupné vy-
konu nebo prilis dlouhé doby vareni mohou vést
k prehrati jidla a jeho naslednému vzniceni.
Elektricka zasuvka musi byt snadno dostupnad, aby se
trouba v pfipadé nouze dala jednoduse odpojit.
Stfidavy privod elektrické energie musi byt 230-
240 V~,50 Hz, s minimalni pojistkou distribuc¢ni linky
13 A nebo s minimalnim jisticem distribucni linky 13 A.
K dispozici by mél byt samostatny obvod, slouzici pou-
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ze tomuto zafizeni.

Neumistujte troubu do mist, kde se tvofi teplo. Napfi-

klad do blizkosti klasické trouby.

Neinstalujte troubu v mistech s vysokou vlhkosti nebo

tam, kde by se mohla vlhkost koncentrovat.

Neukladejte ani nepouzivejte troubu ve vnéjsim prostiedi.

Po pouziti vycistéte kryt vinovodu, prostor trouby, otoc-

ny talif a nosic¢ oto¢ného talife. Je nutné, aby tyto z(stali

suché a bez zbytk( mastnoty. Nahromadéna mastnota

se mUze prehfat a zacit doutnat nebo se vznitit.
|

N o

9. Do blizkosti trouby nebo ventilacnich otvor(i neumis-
tujte hoflavé materialy.

10. Neblokujte ventilacni otvory.

11. Z jidla a jeho obalu odstrarite vsechny kovové uzaveéry,
draténé soucasti atd.. Vytvoreni elektrického oblouku
na kovovych povrsich mlze zpuUsobit pozar.

® 12. Nepouzivejte mikrovinnou troubu na ohfev oleje pro fri- ®
tovani. Teplota se neda kontrolovat a olej m{iZze vzplanout.

13. Na vyrobu prazené kukufice pouzivejte pouze specialni
mikrovinné zafizeni na vyrobu prazené kukufice.

14. Uvnitf trouby neskladujte jidlo ani zadné jiné véci.

15. Po spusténi trouby zkontrolujte nastaveni, abyste se
ujistili, Ze trouba pracuje v pozadovaném rezimu.

16. Abyste predesli prehrati a pozaru, je treba davat mimo-
radny pozor u vareni nebo ohfivani jidel s vysokym ob-
sahem cukru nebo tuku, napfiklad masa zapeceného
v tésti¢ku, kolacl nebo vanoc¢niho pudinku.

17. Viz pfislusné rady v navodu k obsluze.

Aby se predeslo moznosti zranéni

1. VAROVANI:

Nepouzivejte troubu, pokud je poskozena nebo nefun-

guje spravné. Pfed pouzitim zkontrolujte nasleduijici:

a) Dvitka; ujistéte se, Ze se spravné doviraji a ze nejsou
zkfivena nebo ohnuta.

b)Zavésy a bezpeclnostni zapadky dvefi; zkontrolujte je,
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abyste se ujistili, ze nedoslo ke zlomeni nebo uvolnéni.
c) Tésnéni dvefi a tésnici povrchy; ujistéte se, ze nejsou
poskozena.
d)Vnitfek prostoru trouby nebo prostoru dvefi; ujistéte
se, ze tam nejsou zadné promackliny.
e) Elektricky kabel a zastrcka; ujistéte se, Ze nedoslo
k poskozeni.
Nepouzivejte troubu, kdyz jsou dvefe otevieny, ani ni-
jak neprestavujte bezpecnostni zapadky na dvefich.
Nepouzivejte troubu, kdyz je néco mezi tésnénim dvefri
a tésnicimi povrchy.
Nedovolte, aby se mastnota a necistoty usadili na tés-
néni dvifek a pfilehlych ¢astech. Pravidelné troubu dis-
téte a odstranujte veskeré zbytky jidla. Dbejte pokyni
pro "Cisténi a udrzba" na strané CZ-31.
Osoby s KARDIOSTIMULATOREM by se mély poradit se
svym lékafem nebo vyrobcem kardiostimulatoru o pre-
ventivnich oparenich tykajicich se mikrovinnych trub.

Aby se predeslo moznosti elektrického soku

1.
2.

s W

o
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Za zadnych okolnosti byste neméli odstranovat vnéjsi
skrinku.

Nikdy nenalévejte nebo nevkladejte nic do otvord zam-
ki dvefi nebo do ventilacnich otvoru. V pfipadé rozliti
troubu okamzité vypnéte a odpojte a zavolejte autori-
zovaného servisniho agenta SHARP.

Nevkladejte elektricky kabel nebo zastrcku do vody
nebo jiné tekutiny.

Nenechte elektricky kabel viset pfes hranu stolu nebo
pracovniho povrchu.

Udrzujte elektricky kabel mimo horkych povrchd, vcet-
né zadni ¢asti trouby.

Nepokousejte se sami vymeénit lampu trouby nebo ne-
chat kohokoliv, kdo neni elektrikaf autorizovany spo-
lecnosti SHARP, aby to udélal. Kdyz lampa selze, oznam-
te to svému prodejci nebo autorizovanému servisnimu

CZ-9



agentovi SHARP.

Aby se predeslo moznosti exploze a nahlého vareni:

1.

Nikdy nepouzivejte uzaviené nadoby. Tésnéni a vicka
pred pouzitim odstrante. Uzaviené nadoby mohou ex-
plodovat z dlivodu nahromadéného tlaku dokonce i po
tom, co byla trouba vypnuta.

Pfi mikrovinném zpracovani tekutin budte opatrni. Po-
uzijte nadobu se Sirokym hrdlem, aby mohly bubliny
unikat.

Nikdy neohfrivejte tekutiny v nadobach s uzkym ¥
hrdlem, jako jsou kojenecké lahve, protoze to mize &4

mit za nasledek vzkypéni obsahu nadoby p¥i ohie-

vu a zpusobit popaleniny.

Aby se predeslo nahlému vzkypéni vielé tekutiny

a moznym popaleninam:

1. Neohfivejte nadmérné dlouhou dobu.

2. Pfed ohfevem nebo pfihfanim tekutinu zamichejte.

3.Béhem pfihfivani se doporucuje vlozit do tekutiny
sklenénou tycku nebo podobné nadobi (ne kovové).

4. Abyste predesli opozdénému vybusnému vareni, ne-
chte tekutinu po ukonceni varu stat v troubé mini-
malné 20 vtefin.

3. Propichnéte slupky takovych jidel, jako jsou brambory,

parky a ovoce, jesté pred varem, jinak mohou explodovat.

Aby se predeslo moznosti popalenin

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 10 @ 2017-07-10 10:39:05‘ ‘

Abyste predesli popaleni, na vybranijidla z trouby pou-
Zivejte chnapky na nadobi nebo kuchynské rukavice.

Nadoby, zafizeni na vyrobu prazené kukufice, varné sac-
ky do trouby atd., otvirejte vzdy smérem od tvare a ru-
kou, abyste predesli popaleni parou a vzkypéni varem.

Abyste predesli popaleni, vzdy pred podavanim
zkontrolujte teplotu jidla a promichejte ho a vénujte
specialni pozornost teploté potravin a napojti, které
davate détem nebo starsim osobam. Teplota nadoby
neni pravdivym ukazatelem teploty potravin nebo
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napoja; vzdy zkontrolujte teplotu potravin.

4, P¥iotevirani dvefi trouby vzdy stujte v jisté vzdalenosti,
abyste predesli popaleni unikajici parou a horkem.

5. Poohfatinakrdjejte plnénd pecena jidla na platky, abys-
te uvolnili paru a predesli popaleni.

Aby se predeslo zneuziti détmi

1. Neopirejte se o dvefe ani s nimi nekyvejte.

2. Déti by se mély naucit vSechny dulezité bezpecnostni
pokyny: pouziti chhapek, bezpecné odstranovani vicek
z jidel; davat zvlastni pozor na baleni (napf. samoohrev-
né materidly) ur¢ené na to, aby jidlo bylo kfupavé, pro-
toze by mohly byt zvlast horké.

Dalsi upozornéni

1. Nikdy troubu nijak neupravujte.

2. Troubou nepohybujte, kdyz pracuje.

3. Tato trouba je urcena pouze na domaci pripravu jidla
a m{Ze se pouzivat pouze na vafreni jidla. Neni vhodna
na komeréni nebo laboratorni pouziti.

Aby se podporilo bezproblémové pouziti vasi trouby

a predeslo poskozeni.

1. Nikdy troubu nespoustéjte, kdyz je prazdna, kromé pfi-
padu uvedenych v navodu k obsluze. Mlze to troubu
poskodit.

2. Pri pouzivani specialniho nadobi na zapékani nebo sa-
moohievnych materiald musi byt mezi nddobi a oto¢ny
talif umisténa teplovzdorna izolace (napf. porceldnovy
talif). Tim se zabrani poskozeni oto¢ného talife a nosice
otocného talife. Neméla by se prekrocit uvedena doba
ohfevu pro nadobi.

3. Nepouzivejte nacini, které odrazi mikroviny a mohou
zpUsobit elektrické jiskieni. Pouzivejte pouze otocny
talif a nosi¢ oto¢ného talife ur¢ené pro tuto troubu. Ne-
spoustéjte troubu bez oto¢ného talite.

4., Béhem provozu na vnegjsi skfinku nic nepokladejte.

CZ-11
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POZNAMKA:

Nejste-li si jisti, jak vasi troubu zapojit, poradte se, prosim,
s opravnénym kvalifikovanym elektrikafem. Vyrobce ani
prodejce nemohou pfijmout jakoukoliv odpovédnost za
poskozeni trouby nebo zranéni osob vyplyvajici z nedo-
drZeni spravného postupu pfi zapojovani do elektrického
proudu. Na sténach trouby nebo okolo tésnéni dvefi a tés-
nicich ploch se ob&as mohou tvofit vodni pary nebo kapky.
Je to normalni a neznadi to, ze se jedna o netésnost mikro-
vinné trouby nebo jeji poruchu.

VESTAVENA SOUPRAVA

U této trouby neni k dispozici Zddna vestavéna souprava.
Tato trouba je navrZzena k pouziti pouze na pracovni desce.

Ccz
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1. Odstrante veskery balici materidl z vnitiniho prostoru
trouby a ochrannou félii z povrchu skrifiky mikrovinné
trouby. Zkontrolujte peclivé troubu jestli nejevi znamky
poskozeni.

2. Umistéte troubu na bezpecny rovny povrch, dostate¢né
pevny, aby odolal hmotnosti trouby a nejtézsi polozky,
ktera se pravdépodobné bude tepelné upravovat v trou-
bé. Nedavejte troubu do skfinky.

3. Vyberte vodorovny povrch, ktery poskytuje dostatek vol-
ného prostoru pro nasavaci a/nebo vypustni vétraci ot-
vory. Zadni plocha pfistroje by mély byt umisténa proti
zdi.

« Mezi troubou a sousednimi sténami je nutné zachovat
minimalni prostor 20 cm.

« Nechejte nad troubou prostor minimalné 30 cm.

« Neodstranujte ze dna trouby patky.

® « Zablokovani vstupnich a vystupnich otvord pro vzduch ®

muUze troubu poskodit.

« Umistéte troubu co nejdale od rozhlasovych a televiz-
nich pfijimacy. Provoz mikrovinné trouby muze zpUso-
bit ruseni pfijmu rozhlasového a televizniho signalu.

4, Dvere trouby se mohou stat béhem jeji ¢Cinnosti horky-
mi. UloZte nebo namontujte troubu tak, aby jeji spodni
Cast byla 85cm nebo vic nad podlahou. Udrzujte déti ve
vzdalenosti od dvirek, abyste predesli jejich popaleni.

5. Bezpecné zapojte zastrcku trouby do standardni uzem-
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néné domaci elektrické zasuvky.

VAROVANI: Neumistujte troubu do mist, kde je generova-

no teplo a vysoka vlihkost (napft. do blizkosti klasické trouby

nebo nad ni) nebo blizko od hoflavych materialt (napf. za-
clon).

Neblokujte ani neucpavejte ventilacni otvory.

Na troubu nedavejte zadné predmety.

ELEKTRICKE ZAPOJENI

- Nedovolte, aby do kontaktu s napajecim kabelem nebo
zastrckou prisla voda.

- Zapojte napajeci kabel do zasuvky.

« Do stejné zasuvky, do které je zapojeny adaptér, nezapo-
jujte zadné dalsi spotrebice.

« Pokud je napajeci kabel poskozen, musi jej vyménit servis-
ni stfedisko Sharp nebo obdobné kvalifikovana osoba,
aby se predeslo riziku.

« Pfi vyjmuti zastrcky ze zasuvky vzdy zastrcku uchopte, ni-
kdy netahejte za kabel, nebot byste mohli poskodit napa-
jeci kabel a zapojeni v zastrcce.

« Je-li zastrcka zapojena do trouby previnutelna a v pfipadé,
Ze zasuvka ve vasi domacnosti nebude kompatibilni s do-
danou zastrckou, zastrcku radné odpojte (neodfiznéte).

« Je-li zastrcka zapojena do trouby neprevinutelna a v pfi-
padé, ze zasuvka ve vasi domacnosti nebude kompatibil-
ni s dodanou zastrckou, odpojte napajeni.

A VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSI BYT UZEMNENY

CZ-14
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Mikroviny jsou energetické viny podobné
televiznim a rddiovym vinam.

Elektrickd energie se méni na mikrovinnou
energii, kterd se vinovodem presméruje do
stfedni ¢asti prostoru trouby. Potom je mik-
rovinnd energie distribuovana rovhomérné
po celém prostoru trouby.

Mikroviny nemohou projit kovem, proto je
nitro trouby vyrobené z kovu a na dvitkach
je pletivo zjemného kovu.

Béhem vareni se mikroviny ndhodné odrazi
od bocnich stén nitra trouby.

Za\\

~

Mikroviny proniknou pres urcité materidly
(jako je sklo a plast) a tim ohfeji jidlo. (Viz
Vhodné nddobi nadobi do trouby, na strané
CZ-28).

Voda, cukr a tuk v jidle absorbuji mikroviny,
které zplsobuiji jejich vibraci. Trenim se tak
vytvoli teplo podobné jako kdyz si zahfiva-
te ruce jejich trenim o sebe.

Venkovni ¢asti jidla se zahfivaji pomoci mik-
rovinné energie a teplo se potom tepelnou
vodivosti presune do stfedu, podobné jako
pfi béZném vareni. Pro zajisténi rovnomeér-
ného ohfevu je dulezité jidlo otacet, preu-
sporadat nebo promichat.

Po dokonceni vafeni trouba automaticky
prestane vytvaret mikroviny.

Po vareni je potfebné nechat jidlo odstat,
aby se teplo rovhomérné rozmistilo v jidle.

CZ-15
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Stupen vykonu | Stisknétetla- | Procento
itko STUPEN
VYKONU
. X1 P100
VYSOKY v P90
STREDN,E X3 P80
VYSOKY X4 P70
v p X5 P60
STREDNI X6 P20
STREDNE Niz- X7 P40
KY (Rozmrazo-

vani) X8 P30
NiZKY (Roz- X9 P20
mrazovani) X10 P10

DULEZITE: Stuper mikrovinného vykonu se
nastavi na standardni hodnotu P100, pokud

nestisknete tlac¢itko STUPEN VYKONU
Obecné plati nasledujici doporuceni:

P100/90 - (VYSOKY vykon = 800/720 W) pro
rychlou tepelnou Upravu nebo ohfev, napf.
pro husté polivky, teplé ndpoje, zeleninu
a pod. . } )

P80/70 - (STREDNE VYSOKY vykon = 640/560
W) pro delsi tepelnou Upravu kompaktnéj-
sich pokrm, jako jsou pec¢ené maso, sekana
a hotové jidla, také pro citlivé pokrmy, jako
napfiklad kolace z tfeného tésta. S timto niz-
$im nastavenim se pokrmy vafi rovnomérné
bez toho, aby se na okrajich prevafily.

Zapojte troubu do sité.
1. Displej trouby se rozsviti:

- Jak je ukdzano vedle, vase trouba ma
10 stupnd vykonu.

+ Chcete-li zménit uroven vykonu pro
vareni, zade{te poZadovany ¢as a potom
stisknéte tla¢itko STUPEN VYKONU
a drzte ho dokud se na displeji nezobrazi
pozadovana Uroven.

« Stupen vykonu
Stupen mikrovinného vykonu se méni za-
pinanim a vypinanim mikrovinné energie.
Kdyz pouzivate stupné vykonu jiné nez
P100, budete moci sly3et zapnuti a vy-
pnuti pulzovani mikrovinné energie
s tim, jak se vafi nebo rozmrazuje jidlo.

« Kontrola stupné vykonu
Pro kontrolu stupné mikrovinného vy-
konu v pribéhu vareni stisknéte tlacitko
STUPEN VYKONU. Dokud prstem tisk-
nete tla¢itko STUPEN MIKROVLNNEHO
VYKONU, zobrazuje se stupen vykonu.
Trouba pokracuje v odpocitavani, presto-
ze se na displeji zobrazuje stupen vyko-
nu.

P60/50 - P60/50 - (STREDNI vykon
=480/400 W) tento stupen vykonu se do-
porucuje pro kompaktné;si pokrm(?/, které
pfi obvyklych metodach vyZaduji dlouhou
tepelnou upravu, napf. pokrmy z hovéziho
masa, aby maso z{stalo mékké.

P40/30 - (STREDNE NIZKY vykon =320/240 W
nastaveni pro rozmrazovdni) zvolte tento
stupen pro rozmrazovani, aby se pokrmy roz-
mrazovaly rovhomérné. Tento stupen je také
velmi vhodny pro vafeni ryze, téstovin, kned-
lik( a opékaného vaje¢ného pudingu.
P20/10 - (NIZKY vykon = 160/80 V\% Pro jem-
né rozmrazovani, napf. pro smetanové dorty
nebo listové tésto.

NOTE: Vezméte prosim na védomi, ze tento model NEMA funkci ¢as.
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Otevieni dvifek:

Pro otevieni dvifek trouby stisknéte tlacitko otevieni.

Spusténi trouby:

Pfipravte pokrm a dejte jej ve vhodné nddobé na otocny talif, nebo jej dejte
pfimo na otocny talil. Zavrete dvirka a po vybéru pozadovaného rezimu
vareni stisknéte tlacitko START/AUTO MINUTA.

Vypnuti trouby:

Chcete-li troubu béhem vareni zastavit, jednou stisknéte tlacitko ZASTA-

@ +1min

STOP

VIT/SMAZAT nebo oteviete dvefe trouby. Pokud chcete program vafeni
zrusit, tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT stisknéte dvakrat.

Vase trouba umoznuje ohfivat a rozmrazo-
vat jidlo pomoci automatickych program
nebo manualné.

Automatické vareni a rozmrazovani vam
umoznuje vafit a rozmrazovat s pomoci
prednastavenych programd, napi. AUTO-
MATICKE VAREN{ PODLE HMOTNOSTI, RYCH-
LOST ROZMRAZOVANI, AUTOMATICKE ROZ-
MRAZOVANI PODLE HMOSTNOSTI, které
nastavi ¢as ohfevu za vas.

MANUALNI VARENI

Manualni ohfev a rozmrazovéani vdm umoz-
nuje varit/rozmrazovat potraviny a hmot-
nosti potravin, které nejsou zahrnuty v auto-
matickych programech.

Nasleduji ptiklady manudlniho ohfevu a roz-
mrazovani.

Automaticky ohfev a rozmrazovani, viz. stra-
ny CZ-19 - 22.

« Zadejte dobu pfipravy a na vareni pouzijte stupné mikrovinného vykonu od P10 do P100

(viz strana CZ-16).

« Pokud je to mozné, promichejte nebo otocte pokrm 2 az 3krat béhem vareni.
- Po vareni prikryjte pokrm a v pfipadé, ze se to doporucuje, ho nechte odstat.

Priklad:

Pro vareni po dobu 2 minut a 30 vtefin na mikrovinném vykonu P70.

1. Zadejte stupen vykonu 2. Zadejte ¢as vareni
dvojitym stlacenim
tlacitka 1 MIN a potom
trojndsobnym stlacenim

4nasobnym stlacenim tla-
¢itka STUPEN VYKONU
pro hodnotu 70P.

3. Pro spusténi vareni jednou
stisknéte tlacitko START/
AUTO MINUTA.

tlacitka 10 SEC.

»

x4 x2
PTG

c: 34

x1

2:3d

Na displeji se odpocitdva na-
staveny cas vareni.

x3
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MANUALNI ROZMRAZOVANI

« Zadejte dobu rozmrazovani a na rozmrazovani pouzijte stupné mikrovinného vykonu P10
nebo P30 (viz strana CZ-16).

« Pokud je to mozné, promichejte nebo otocte pokrm 2-3krat béhem rozmrazovani.
« Po rozmrazovani ptikryjte jidlo félii a nechte az do Uplného rozmrazeni odstat.

Priklad:
Rozmrazovani po dobu 10 minut s mikrovinnym vykonem P30.

1. Zadejte stupen vykonu 2. Zadejte dobu rozmrazo- 3. Pro zahajeni rozmrazovani

8nasobnym stlatenim tla-  vani jednim stisknutim jednou stisknéte tlacitko
¢itka STUPEN VYKONU. tlacitka 10 MIN. START/AUTOMATICKA
MINUTKA.
10
» > mm [
x8 x1 x1
P (1. (. NN
a0 TR, IR
Na displeji se odpocitdva na-
@ POZNAMKY: staveny cas vareni. @
« Po spusténi trouby se rozsviti svétlo a otoc¢ny talit se bude otécet se sméru hodinovych

ruci¢ek nebo proti sméru hodinovych rucicek.

« Vase trouba se d4 naprogramovat az na 99 minut 90 sekund (99:90).

- Kdyz se béhem vareni oteviou dvere, ukazatel ¢asu vareni na digitalnim displeji se automa-
ticky zastavi. Ukazatel ¢asu varfeni se opét spusti, kdyZ se dvere zaviou a stiskne se tlacitko
START/AUTOMATICKA MINUTKA.

« Pokud chcete znat stuper vykonu bé&hem vareni, stisknéte tla¢itko STUPEN VYKONU. Po
dobu, kdy se vas prst dotyka tla¢itka STUPEN MIKROVLNNEHO VYKONU, bude zobrazen
stupen vykonu.

CZ-18
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AUTOMATICKE VARENI/ROZMRAZOVANI PODLE HMOTNOSTI vam umozniuje vafit nebo
rozmrazovat predprogramované pokrmy uvedené v nasledujicim pfikladu, v kterém jsou
uvedeny podrobnosti, jak tyto funkce pouzivat.

AUTOMATICKE VARENI PODLE HMOTNOSTI vdm umoziiuje vafit 3 oblibena menu.

P¥i vafeni hovéziho masa stla¢te jednou tla¢itko AUTOMATICKE VARENI PODLE HMIOTNOSTI
se na displeji zobrazi .

PFi vafeni jehné¢iho masa stlacte dvakrat tlacitko AUTOMATICKE VARENI PODLE HMOTNOS-
T, na displeji se zobrazi .

P¥i vaieni jehnéciho masa stla¢te dvakrat tla¢itko AUTOMATICKE VARENI PODLE HMOTNOS-
Tl, na displeji se zobrazi| COO3 |.

Priklad 1: Vafeni hovéziho masa s hmotnosti 1,2 kg, které je na pocatku chlazené, pomoci

AUTOMATICKEHO VARENi PODLE HMOTNOSTI.

1. Jednou stisknéte tlacitko 2. Zadejte hmotnost stld¢e- 3. Pro spusténi vafeni jednou
AUTOMATICKE VARENI nim tlacitek HMOTNOST, stisknéte tlacitko START/

PODLE HMOTNOSTI. az dokud se nezobrazi AUTOATICKA MINUTKA.
pozadovana hmotnost.

3 -~ B > =
x12

x1
x1
ey | O]
M_ :f’ (200 N g

Na displeji se odpocitava na-
staveny cas vareni.

P¥iklad 2: Rozmrazeni masa s hmotnosti 1,2 kg pomoci rezimu AUTOMATICKE ROZMRA-
ZOVANi PODLE HMOTNOSTI.

1. Vyberte pozadované 2. Zadejte hmotnost stlace- 3. Stisknéte tlacitko START/
menu jednim stlacenim nim tlac¢itek HMOTNOST, AUTOMATICKA MINUTKA
tla¢itka AUTOMATICKE az dokud se nezobrazi a spustte rozmrazovani.
ROZMRAZOVANI PODLE pozadovana hmotnost.

HMOTNOSTI
KG/=
ool » B @
x1 x12 x1

1208, ch: 00

Na displeji se odpocitava na-
staveny ¢as rozmrazeni.

CZ-19

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 19 @ 2017-07-10 10:39:06‘ ‘



HMOTNOSTNI ROZSAH:

« Hmotnost potravin by méla byt zaokrouhlena nahoru nebo doli na nejblizsich 0,1 kg, na-

priklad 0,65 kg na 0,7 kg nebo 0,34 kg na 0,3 kg.
» Musite zadat hmotnost v rdmci rozsahu (viz nasledujici tabulky).

POZNAMKY:

« V pfipadé potieby vykondni akce (napf. obraceni pokrmu) se trouba zastavi, zazni zvukové
signaly a na displeji za¢ne blikat zbyvajici doba vafeni a indikator. Pro pokracovani ve vare-

ni stla¢te tlac¢itko START/AUTOMATICKA MINUTKA.

« Koncova teplota se bude lisit v zavislosti na vychozi teploté jidla. Zkontrolujte, jestli je jidlo

po ohievu vielé. Pokud je tfeba, mlzete ohtev manualné prodlouzit.
AUTOMATICKE VARENI

MENU HMOTNOSTNI POSTUP VARENI
ROZSAH
Hovézi pecené |0,1kg-2,0kg « Polozte maso na talif a dejte ho na otocny talit.
= « Po zaznéni zvukového signalu otoc¢te maso.
el « Po vareni nechte maso odstat zabalené v alobalu po
dobu asi 10 minut.
Jehnécipecené | 0,1 kg - 2,0 kg « Polozte maso na talif a dejte ho na otocny talif.
= « Po zaznéni zvukového signalu otoc¢te maso.
e « Po vareni nechte maso odstat zabalené v alobalu po
dobu asi 10 minut.
Vepiova 0,1kg-2,0kg « Polozte maso na talif a dejte ho na otocny talif.
pecené « Po zaznéni zvukového signalu otoc¢te maso.
= « Po vareni nechte maso odstat zabalené v alobalu po
~r dobu asi 10 minut.

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 20
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Pomoci této funkce miizete rychle rozmrazit jidlo, miZete vybrat vhodnou dobu rozmrazo-
vani v zavislosti na typu jidla. Postupujte podle nize uvedeného piikladu pro podrobnost
k obsluze téchto funkci.

Priklad: Rozmrazovani jidla po dobu 10 minut.

1. Vyberte pozadované 2. Zadejte dobu vareni 3. Stisknéte tlacitko START/
menu jednim stlacenim jednim stla¢enim tlacitka AUTOMATICKA MINUTKA
tlacitka RYCHLE ROZ- 10 MIN. a za¢néte varit.
MRAZOVANI.

E » EH » o
x1

x1 x1
. Ir.rnr Ir.rnr
. (WA NN (NN NN

POZNAMKA: Béhem rozmrazovani se systém pozastavi a zvukovym signélem vam ptipo-
mene, Ze mate na zajisténi rovnomérného rozmrazovani otocit jidlo. Po do-
konceni stlacte tlacitko START/AUTOMATICKA MINUTKA a rozmrazovani
obnovte.

AUTOMATICKY OHREV vam umozniuje vatit jidla uvedena na ovlada- AUTO GOOK
® 8

cim panelu a v tabulce na strané CZ-22. Postupujte podle nize uvede-
ného piikladu pro podrobnosti k obsluze této funkce.

Piiklad: Vareni 0,3 kg ryze pomoci rezimu automatického vareni RYZE,
TESTOVINY.

1. Vyberte pozadované 2. Zadejte hmotnost stldce- 3. Stisknéte tlacitko START/
menu jednim stlacenim nim tlacitek HMOTNOST, AUTOMATICKA MINUTKA
tlacitka RYZE, TESTOVI- az dokud se nezobrazi a zaCnéte varit.

NY. pozadovand hmotnost.

»

KG/=
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VYBER MENU: Stla¢enim ptislusného tla¢itka mizete vybrat menu pfimo na seznamu tlacitek.

Menu automatického vareni:

Jidlo Poznamka
Pecené brambory (kazda 230 g) 1. U ndpoju a brambor neznamenaji zobrazované parametry
Zahtéti ¢aje/kévy (200 mi/galek) hmotnost, ale pocet porci.

RyZe, téstoviny () 2..U prazené kukurice stlacte Jednou tla¢itko PRAZENA KU-
Y = y 9 - KURICE pro pfipravu 100 g prazené kukufice, stisknéte tla-
Prazena kukufice (standardné, 1009) |  ¢jtko START/AUTO MINUTA pro spusténi pripravy; pokud

Mrazena zelenina (g) standardni doba pfipravy pro 100g prazené kukufice neni

Pizza (g) vhodn, stlacte dvakrét tlacitko PRAZENA KUKURICE a za-

Cerstva zelenina (g) dejte vhodnou dobu vafeni. Potom stlacte tlacitko START/
= AUTOMATICKE VARENI pro spusténi prlpravy

Mrazené pokrmy (g) 3. U ryze, téstovin a mrazeném mase se zafizeni béhem vafeni

zastavi a zazni zvukovy signdl pro pripomenuti nutnosti vy-
konat néjakou akci. Potom stisknéte tlacitko START/AUTO-

MATICKE VARENI pro obnoveni vafeni.

HMOTNOSTNi ROZSAH:
« Hmotnost potravin by méla byt zaokrouhlena nahoru nebo doll na nejblizsich 0,1 kg,
naptiklad 0,65 kg na 0,7 kg nebo 0,34 kg na 0,3 kg.

POZNAMKY:

« Pokud je béhem automatického vareni potrebne promichat jidlo, trouba se zastavi a za-
zni zvukovy signal, na displeji se soucasné zobrazi zbyvajici doba vareni. Pro pokracovani
ve vafeni po promichani jidla stisknéte tla¢itko START/AUTOMATICKA MINUTKA

-« Koncova teplota se bude lisit v zavislosti na vychozi teploté jidla. Zkontrolujte, jestli je
jidlo po ohtevu vielé. Pokud je tieba, mliZzete ohfev manualné prodlouZzit.

- Pii pouziti automatického ohrevu zavisi vysledky na odchylkach, jako naptiklad tvaru
a velikosti jidla a preferencich ohledné vysledku vareni. Pokud nejste spokojeny/a s na-
programovanym vysledkem, nastavte dobu vareni tak, aby vyhovovala vasim pozadav-
kam.

CZ-22
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1.POSTUPNY OHREV
Tato funkce umoznuje neprerusovany a plynuly provoz po dobu 2 rdznych fazi.
Priklad:

Vareni: 5 minut na vykon P100 (Faze 1)
16 minut na vykon P30 (Faze 2)

KROK 1
1. Zadejte stupen vykonu 2. Zadejte dobu pfipravy
jednim stlacenim by tla- stlacenim tlagitka 1 MIN
¢itka STUPEN VYKONU. 5 krat.
» »
x1 x5
1 r - I n
oo ’ oo
KROK 2

3. Zadejte stupen vykonu 4. Zadejte Cas vareni jednim 5. Pro spusténi jednou stisk-
8nasobnym stlacenimtla-  stlacenim tla¢itka 10 MIN néte tla¢itko START/AU-
titka STUPEN VYKONU. a potom stlacenim tlagit- TOMATICKA MINUTKA.

ka 1 MIN (Sestkrat).

® -**- ®
P30 [iE08 [ 500

Trouba bude pracovat 5 minut po vykonu P100 a potom 16 minut pfi vykonu P30.

POZNAMKA: Je-li jako finalni Grover vykonu zvolena moznost P100, neni nutné Groven
vykonu zaddvat.

2. AUTOMATICKA MINUTKA: Piiklad:

AUTOMATICKA MINUTKA vam umoziiuje: S+

« Vafit na mikrovinny vykon P100 v nasobcich 1 minuty.

« Prodlouzit dobu vafeni v ndsobcich 1 minuty pfi pouziti rezimu x2
manualniho vareni. @

Priklad: Chcete-li vafit pfi P100 po dobu 2 minut, dvakrat stisknéte a]
tla¢itko START/AUTOMATICKA MINUTKA. B o
POZNAMKA:
- Dobu vafeni muzete rozsifit na maximalni dobu 99 minut
a 90 sekund.

CZ-23
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i)

3. SNIZENIi (V) a ZVYSENI (A) CASU:

Tlacitka SNIZENI (W) CASU a ZVYSENI (A) CASU vam umoznuji:

« Snizit nebo zvysit dobu vafeni/rozmrazovani béhem pouzivani trouby (jen manudlini vareni).
POUZITI TLACITEK MENE A VICE PRI MANUALNIM VARENI

Pro sniZeni nebo zvy$eni doby vafeni nebo rozmrazovani v nasobcich 1 minuty stisknéte
tla¢itko SNIZENI (V) nebo ZVYSENI (V). Celkovou dobu pfipravy mazete zvysit maximalné
na 99 minut, 90 sekund.

Priklad: Na vafeni s vykonem P50 po dobu 10 minut a nasledné snizeni doby vafeni o 2 minuty:

1. Zadejte stupen vykonu, 2. Zadejte dobu vareni 3. Pro spusténi vareni jednou
tlacitko UROVEN VYKO- jednim stla¢enim tlacitka stisknéte tlacitko START/
NU stisknéte 6x. 10 MIN. AUTOATICKA MINUTKA.

- > o B
X6 x1 x1
2o (0:0a (a:00

4. Dobu vareni snizte tak, ze
dvakrat stisknete tlacitko Doba vafeni se snizi o 2 minuty a bude postupné ubyvat,

SNIZENi CASU. napfiklad:
5} -
s
x2
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4. KUCHYNSKY CASOVAC

Funkci KUCHYNSKY CASOVAC pouzijte jako minutku nebo nastroj k odméreni ¢asu odpo-
¢inku uvafenych/rozmrazenych pokrmd.

Priklad:

Nastaveni ¢asovace na 5 minut.

1. Jednou stisknéte tla¢itko 2. PoZzadovanou dobuza- 3. Pro spusténijednou stisk-
KUCHYNSKY CASOVAC. dejte tak, Ze 5x stisknete néte tla¢itko START/AU-

tlac¢itko 1 MIN. TOMATICKA MINUTKA.
> = >
x1 x5 x1

Na displeji se bude odpoci-
tavat doba. Kdyz se doba do-
stane k nule, zazni zvukovy
signal.

SO0

Muzete zadat libovolny ¢as do 99 minut a 90 sekund. Pro zrudeni KUCHYNSKY CASOVAC
béhem odpocitavani prosté stisknéte tlacitko ZASTAVIT/SMAZAT.

POZNAMKA: Funkce KUCHYNSKY CASOVAC se neda pouzit béhem vaieni.

CZ-25
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Mikroviny ohfivaji pokrmy rychleji nez
konvencni zpUsoby vareni. Je tedy jed-
noznacné, ze pouziti soucasnych technik
vede k zajisténi dobrych vysledkd.

RADY PRO VARENI - POZNAMKY:

« P¥iohfevu jidla v plastovych nebo pa-
pirovych nadobach sledujte troubu
z dGivodu moznosti vzniceni.

» Vzdy se ujistéte, ze je nadobi vhodné
k pouziti v mikrovinné troubé. (Viz.
"Vhodné varné nadobi" na strané CZ-28).

« Nikdy nepoklddejte horké jidlo/nddobi
na studeny otocny talif nebo studené
jidlo/nadobi na horky otocny talif.

Mnoho z nésledujicich technik se podoba
technikam pouzivanym pfi bézném vareni.

« Vzdy davejte pozor na troubu, je-li v provozu.

+ Tekutiny a potraviny nesmi byt ohfiva-
ny v utésnénych nadobach nebo skleni-
cich/nadobach uzavienych vickem, pro-
toze by mohlo dojit ke zvysovani tlaku
uvnitr a k explozi nadoby/sklenice.

» Popcorn do mikrovinné trouby pfipravuj-
te pouze v doporu¢eném obalu (dbejte
pokynt vyrobce). NepouZivejte olej, neni-
li uréeno vyrobcem, a nikdy nezahfivejte
déle, nez je predepsano.

VYSTRAHA:

AN

ku pozaru a poskozeni trouby.

Vzdy dodrzujte navod k obsluze spole¢nosti SHARP.
Piekrodite-li doporu¢ené doby ohifevu a pouzijete pfilis vysoké vykony,
muze dojit k prehiati potraviny, vzniceni a v extrémnich pfipadech ke vzni-

Techniky ohievu

Usporadani

byly uprostred.
Prikryti

Propichovani

Nejsilngjsi ¢ast potravin dejte do vnéjsi ¢asti nddobi,
napf. kureci stehna.

Potraviny, které jsou dany do vnéjsi ¢asti nadobi pfi-
jmou vice energie, proto se uvafi rychleji nez kdyby

Urcitym potravindm prospéje béhem vareni v mik-
rovinné troubé, jsou-li prikryty, proto v pfipadé do-
poruceni potraviny zakryjte.

K zakryti pouzijte folii s prdduchy nebo vhodné viko.

Potraviny se skofapkou, slupkou, kizi nebo blanou
musi byt pred vafenim nebo ohfevem propichnut
na nékolika mistech, protoze bude dochazet k uvol-
novani pary a potravina muze explodovat

napf. brambory, ryba, kure, parky.

POZNAMKA: V mikrovinné troubé by neméla byt ohfivana vej-

ce ve skofapce a vejce vaiena natvrdo/namékko,
protoze by mohla explodovat, dokonce i po skon-

A

£

Michani, otoceni a
preskladani

Odstani

ceni ohfevu.

Aby je jidlo rovhomérné ohfalo, je nezbytné ho béhem vareni mi-
chat, otacet a prerovnavat. Jidlo michejte a prerovnavejte vzdy
z vnéjsku do stiedu.

Po vareni je nutné nechat jidlo odstét, aby se teplo v jidle rovno-
mérné rozmistilo.
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Charakteristiky potravin

Slozeni Potraviny s vysokym obsahem tuku nebo cukru (napf. mleté maso)
vyzaduji krat$i dobu ohfevu. Je tfeba davat pozor, nebot prehfati
muze vést ke vzniku pozaru.

Kosti v potravinach vedou teplo, diky ¢emuz se potraviny uvafi
rychleji. Je tfeba dat pozor, aby se jidlo uvafilo rovnomérné.

Hustota Hustota potravin ovlivni nutnou dobu vareni.
Lehké, porézni potraviny, jako dorty nebo chléb, se ohfivaji rychleji
nez tézka, hutnad jidla, jako pecené a jidlo vafené v jednom hrnci.

Mnozstvi Pocet mikrovin ve vasi troubé je stejny bez ohledu na tom, kolik jid-
la se vafi. Se vzrlstajicim mnozstvim jidla v troubé je nutné zvyso-
vat dobu ohfevu.

napt. ¢tyfi brambory se budou vafit déle nez dvé.

Velikost Malé potraviny a malé kousky se ohfivaji rychleji nez velké, proto-
ze mikrovliny mohou ze viech stran proniknout do stfedu. Aby byl
ohtev rovnomérny, udélejte véechny kousky stejné velké.

Tvar Jidla s nepravidelnym tvarem, jako kufeci prsa nebo stehna se v sil-
néjsich ¢astech ohfivaji déle. Aby byl ohfev rovhomérny, umistéte
nejsilnéjsi ¢asti ke vnéjsi strané nddoby, kde obdrzi vice energie.
Potraviny se zakulacenym tvarem se v mikrovinné troubé ohfivaji

@ rovnomeérnéji nez potraviny s hranatym tvarem. @

Teplota potravin Nutnou dobu vareni ovliviuje i pocatecni teplota potravin.
Chlazené potraviny se budou vafit déle nez potraviny s pokojovou
teplotou.

Proto kolac¢ pripraveny ze studeného masla, mléka a vajec se bude
vafit znatelné déle nez ten, ktery pfipravite z ingredienci o pokojo-
vé teploté.

Teplota nddoby neni skute¢nym ukazatelem tepoty potravin nebo
ndpojl. Do potravin s ndplni, napiiklad koblih, pichnéte a uvolnéte
teplo nebo paru.

Ruce a oblicej: K vyjmuti potravin nebo varného nadobi z trouby vzdy po-
uzivejte rukavice. Po otevieni dvifek trouby odstupte, aby se teplo a para

A rozptylily. Pfi odstrafiovani pokryti (jako napfiklad potravinaiska folie),
otevirani sackii na peceni nebo bali¢kli s popcornem nasmérujte unikajici
paru mimo ruce a oblicej.

Zkontrolujte teplotu jidla a napojti a pred podavanim je promichejte. Dbej-
te zvysené opatrnosti pfi podavani kojenciim, détem nebo starsim lidem.

A Obsahy kojeneckych lahvi a détskych presnidavek je tfeba promichat nebo
protiepat a pfed konzumaci je nutné zkontrolovat teplotu, aby se predeslo
vzniku popalenin.

Cz-27
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Aby bylo mozné jidlo v mikrovinné troubé ohfivat/rozmrazovat je nutné, aby mikrovinna
energie byla schopna prochdazet skrz nddobu a prochdzet jidlem. Z toho dlivodu je dilezité

vybrat vhodné varné nadobi.

Kulaté/ovalné nadobi je vhodnéjsi nez hranaté/obdélnikové, protoze jidlo v rozich ma ten-

denci k prevarovani. Mohou byt pouzity rizné druhy nadobi uvedené nize.

a noviny

Varné nadobi Bezpecné |Poznamky

Hlinikova félie v/X Malé kousky aluminiové félie mohou byt pouzity jako

Néadoby s folii ochrana jidla proti prehfati. Félie by méla byt mini-
malné 2cm od stény trouby, aby nedoslo k jiskieni.
Pouziti féliovych vanicek se nedoporucuje, neni-li to
uvedeno vyrobcem, napf. Microfoil ®, drzte se peclivé
pokynd.

Zapékaci nadobi v Vzdy dodrzujte pokyny vyrobce. Nepiekracujte uve-
deny ¢as ohfevu.
Budte opatrni, nebot toto nadobi muze byt velmi horké.

Porcelan a keramika v/X Porceladn, keramika, glazovand kamenina a kostni
porceldn jsou obvykle vhodné, mimo téch, které maji
kovové ozdoby.

Sklo Pyrex® v Pfi pouziti tenkého skla je tfeba davat pozor, protoze
se mUze pfi ndhlém zahrati rozbit nebo prasknout.

Kov b 4 Neni doporuceno pouzivat pfi mikrovinném ohfevu
kovové varné nadobi, protoze mize dojit k jiskieni
a vzniku poZaru.

Plast/polystyren v Je tieba dbat opatrnosti, protoze nékteré nadoby se

napf. obaly z fast mohou pfi vysokych teplotdch deformovat, roztavit

foodu nebo odbarvit.

Potravinaiska folie v Neméla by se dotykat potravin a musi byt perforova-
na, aby mohla unikat para.

Sacky na mrazeni/ v Musibytperforovany,abymohlaunikatpara.Ujistétese,

peceni ze jsou sacky vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé.
Nepouzivejte plastové nebo kovové vazby, protoze se
mohou roztavit nebo vzplanout v dasledku ‘jiskieni
kovu'

Papir - talitky, pohar- v Pouzivejte pouze k ohfivani nebo absorpci vihkost.

ky a kuchyrisky papir. Je tfeba ddvat pozor, protoze prehtati mize zpUsobit
vznik poZaru.

Slaméné a dievéné v Pfi pouziti téchto materiadll budte vzdy opatrni, pro-

nadoby toze mUze dojit k prehrati a vzniku pozaru.

Recyklovany papir X Mohou obsahovat stopy kovd, které zpUsobi jiskrenti,

coz muze vést ke vzplanuti.

VYSTRAHA:

A Pii ohievu jidla v plastovych nebo papirovych obalech sledujte troubu
z diivodu moznosti vzniceni.
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Rozmrazovani jidla pomoci vasi mikrovinné trouby je nejrychlejsi metodou ze viech.

Jedna se o jednoduchou metodu, ale nésledujici pokyny jsou dilezité, aby bylo zajisténo

Uplné rozmrazeni potravin.

Preskladani Potraviny, které jsou umistény do vnéjsi ¢asti nadobi se rozmrazi rych-
leji nez ty uprostied. Proto je nutné, aby se potraviny béhem rozmrazo-
vani 4x prendaly.

Uzaviené Casti presunte do stfredu a prearanzujte.
Tak se zajisti, ze se vSechny ¢asti potravin rozmrazi rovnomérné.

Oddéleni Po vyjmuti z mraznicky m0ze byt jidlo slepené dohromady. Je dllezité
oddélit od sebe jidlo co nejdfive béhem rozmrazovani.
napt. platky slaniny, kufeci platky.

Ochrana Nékteré casti jidla se mohou béhem rozmrazovéni zahtivat. Aby se
predeslo jejich zahfati a vafeni, mohou byt tyto ¢asti chranény malymi
kousky félie, kterd odrazi mikroviny. Napf. kufeci stehna a kfidylka.

Odstani Aby se potraviny dlikladné rozmrazily, je nutné je nechat odstat.
Rozmrazeni neni ihned po vyjmuti z mikrovinné trouby uplné. Jidlo se
musi nechat prikryté odstat, aby bylo zajisténo Uplné rozmrazeni i ve
stredu.

Pretoceni Béhem rozmrazovani je nezbytné pretocit jidlo alespon 3 - 4krat. Je to
dulezité proto, aby bylo dosazeno Uplného rozmrazeni.

POZNAMKY:

« Pred rozmrazovanim odstrante veskeré obaly.
« Jidlo rozmrazuijte pFi Grovnich mikrovinného vykonu STREDNE NiZKY nebo NiZKY.
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Pfi ohfevu pokrm se drzte nasledujicich rad a pokynd, aby bylo zajisténo Uplné ohfati jidla
pfed podavanim.

Jidlana
talifi

Platky masa

Porce dra-
beze

Jidla vafené
v jednom
hrnci

Odstraiite vSechny kousky masa a driibeze a ohfejte je
oddélené, viz. nize.

Umistéte mensi ¢asti pokrmu do stfedu talite, vétsi a silnéjsi | :

kousky jidla k okraji. Pfikryjte perforovanou potravinarskou

folii a ohfivejte na STREDNI. V poloviné ohfevu zamichejte/

preskladejte.

POZNAMKA: Pied podavanim se presvédctte, ze je pokrm
Uplné ohfaty.

Prikryjte perforovanou potravinaiskou félii a ohtivejte na

STREDNI vykon Alespon jednou preskladejte, aby bylo za- |«

jisténo rovnomérné ohrati.
POZNAMKA: Pfed podavanim se presvédcte, Ze je maso
Uplné ohfaté.

Umistéte silngjsi ¢asti porce k okraji nadoby, prikryjte perfo-

rovanou potravinarskou félii a ohfivejte na STREDNE VYSO-

KY.V poloviné ohfevu obratte.

POZNAMKA: Pied podéavanim se presvédcte, e je driibez
Uplné ohfata.

Pfikryjte perforovanou potravinafskou félii nebo vhodnym

krytem a ohfivejte na STREDN/ vykon.

Pro zajisténi rovnomérného ohfevu opakované zamlchejte

POZNAMKA: Pied podavanim se presvédcite, ze je pokrm
Uplné ohfaty.

Ccz

Abyste pfi ohfevu doséhli nejlepsich vysledkd, zvolte vhodnou urover mikrovinného
vykonu odpovidajiciho typu potravin. Napf. miska zeleniny mdze byt ohfivana na VYSOKY
VYKON, zatimco lasagne obsahuji slozky, které nemohou byt promichany by mély byt ohfi-
vany na STREDNIVYKON.

POZNAMKY:

« Pred ohfevem vyjméte jidlo z félii nebo kovovych obald.
« Doby ohfevu budou zavislé na tvaru, hloubce, mnozstvi a teploté jidla, stejné tak jako na
velikosti, tvaru a materidlu nadoby.

Nikdy neohfrivejte tekutiny v nadobach s uzkym hrdlem, jako jsou koje-
A necké lahve, protoze to miize mit za nasledek vzkypéni obsahu nadoby
pfi ohfevu a zpUsobit popaleniny.

- Abyste predesli prehfati a pozaru, je tieba davat mimoradny pozor u vafeni nebo ohfi-
vani jidel s vysokym obsahem cukru nebo tuku, napf. biskupsky chlebi¢ek nebo vano¢ni

pudink.

« Nikdy neohfivejte tuk, nebo fritovaci olej, protoze by mohlo dojit k pfehfati a vzniceni.
« Brambory v plechovce by nemély byt ohfivany v mikrovinné troubé. Ridte se pokyny
vyrobce plechovky.

Obsahy kojeneckych lahvi a détskych presnidavek je treba promichat
nebo protiepat a pfed konzumaci je nutné zkontrolovat teplotu, aby se
predeslo vzniku popalenin.
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VNITRNi CAST TROUBY

« Po kazdém pouziti je dllezité vycistit vnitini ¢ast trouby.

+ Otrete vnéjsi casti mikrovinné trouby jemnym Ccisticim prostfredkem, jako jsou napfiklad
prostiedky na myti nddobi, s horkou vodou na jemném hadfiku.

« Zbytky jidla a rozstfiknuté tekutiny se usadi na sténdach a stropu trouby. Je-li umoznéno
mastnoté, tuku a zbytkdim jidla se usadit ve vnitfnim prostoru trouby, mize pfi dalSim
pouziti dojit k prehfati, vzniku dymu nebo dokonce vzplanuti.

« Udrzujte kryt vinovodu stéle cisty. Kryt vinovodu je vyroben z kiehkého materialu a mél
by byt ¢istén opatrné (postupujte dle pokynt pro cisténi uvedenych nize).

Kryt vinovodu je spotfebni ¢ast a bez pravidelného ¢isténi ho bude tfeba vyménit.

« Jidlo bude béhem ohtevu uvolfiovat péru a ta bude kondenzovat uvnitf trouby a na dve-
fich. Je dulezité vytfit troubu dosucha. Usazeni kondenzované pary muaze vést k tvoreni rzi
ve vnitrku trouby.

+ Nedovolte, aby se usazoval mastnota nebo Spina na tésnéni dvefi a ptilehlych cas-
tech. To mize zabranovat spravnému uzavirani dviirek a mize zpusobit unik mikro-
vin (fidte se pokyny pro cisténi).

+ Po kazdém pouziti vycistéte soucasti jemnym mycim prostfedkem a vysuste. Pfedejdete tak
usazovani mastnoty a zbytkd jidla. Soucasti trouby je mozné umyvat v myéce na nadobi.
Otocny talit Ize myt v mycce.

« PRAVIDELNE TROUBU CISTETE TROUBU A ODSTRANUJTE JAKEKOLI ZBYTKY JIiDLA.
Pokud nebudete udrzovat troubu ¢istotou, muize to vést ke zhorseni stavu povrchu,
co nasledné miize mit vliv na Zivotnost spotiebice a pfipadné mit za nasledek ne-
bezpecnou situaci.

VNEJSI SKRINKA

« Otrete vnéjsi ¢asti mikrovinné trouby jemnym Ccisticim prostfredkem, jako jsou napfiklad
prostredky na myti nddobi, s horkou vodou na jemném hadfiku.

« Ovladaci panel musi byt vycistén a osusen pii otevienych dvefich, ¢imz bude trouba inak-
tivovana.

POZNAMKY:

+ Nikdy nepouzivejte sprejové Cistice, podusku na ¢isténi trub nebo hrubé houbicky, proto-
ze poskozuji povrch trouby.

- Nepouzivejte naparovacku.

+ Dejte pozor, aby se do malych otvor( ve sténach trouby nedostala voda. Nadmérné mnoz-
stvi vody v téchto otvorech zpUsobi poskozeni vnitini ¢asti trouby.

CZ-31
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Pokud se domnivate, Ze trouba nefunguje spravné, existuji jednoduché kontroly, které mlizete pro-
vést sami, nez zkontaktujete technika. To pomiize predejit zbyte¢nym servisnim hovordm v piipadé,
Ze je zdvada jednoducha.

Postupujte dle pokyn( nize: ’

Na otocny talif dejte pal Salku vody. Vyberte VYSOKY vykon a troubu naprogramujte na vareni po

dobu 1 minuty.

1. Rozsvitilo se béhem vareni svétlo v troubé?

2. Otéci se otocny talii?

3. Funguje ventildtor? (Nad praduchy dejte ruku.)

4. Ozve se po 1 minuté zvukovy signal?

5. Jevoda v poharu horka?

Pokud jste na nékterou z otdzek odpovédéli "NE', zkontrolujte, zda je trouba zapojena do sité a zda
nedoslo k vypéleni pojistky. Pokud se Zadna takova zadvada neobjevi, postupujte dle tabulky odstra-

novani problémdm nize.
POZNAMKA:

Pokud vafite déle nez je standardni doba (viz tabulka nize), bezpecnostni mechanismus trouby se

automaticky aktivuje. Vykon se tak snizi.

Ccz

Rezim vareni

Standardni ¢as

Mikrovinné vafeni pfi VYSOKEM VYKONU 20 minut

VYSTRAHA:

vinnou energii.

Nikdy troubu neupravujte ani neopravujte sami. Je nebezpecné, aby servis nebo opravy
provadél kdokoli jiny nez vyskoleny technik SHARP.
Je to dilezité, nebot to muze zahrnovat sejmuti krytd, které zajistuji ochranu pied mikro-

« Tésnéni dvefi zastavi tnik mikrovin béhem provozu trouby, ale nejde o vzduchotésné tésnéni. Je
normalni, Ze na dvefich trouby uvidite kapky vody. Potraviny s vysokou vlhkosti budou uvolfiovat
paru a uvnitf trouby bude dochézet ke kondenzaci.

« Opravy a Upravy: Pokud trouba nefunguje spravné, nepokousejte se ji spoustét.

« Pristup k vnéjsi skini & pfistup ke svétlu: Nikdy neodstranujte vnéjsi skfif. Je to velmi nebezpecné
z divodu vysokého napéti ¢asti, kterych se nikdy nesmite dotykat, nebot by to mohlo byt smrtelné.
Vase trouba neni vybavena krytem pro pfistup ke svétlu. Pokud svétlo pfestane fungovat, nepo-
kousejte se ho opravit sami a kontaktujte schvélené servisni zafizeni SHARP.

DOTAZ

ODPOVED

Vzduch cirkulujici okolo
dveti.

Kdyz trouba funguije, v prostoru trouby cirkuluje vzduch.
Dvere nemaji zZddné vzduchotésné tésnéni a vzduch tak mize z dvefi unikat.

V troubé se tvofi kon-
denzace a muize kapat
z dvefi.

Prostor trouby bude normalné chladnéjsi nez varené potraviny a proto na
chladnéjsim povrchu kondenzovat péra vznikajici béhem vareni.
Mnozstvi vzniklé pary zavisi na obsahu vody ve vafenych potravinéach.
Nékteré potraviny, napfiklad brambory, maji vysoky obsah vlhkosti. Kon-
denzace na sklenénych dvefich mize zmizet az po nékolika hodinach.

Jiskfeni v prostoru tro-
uby béhem vareni.

Pokud se k prostoru trouby béhem vateni pfiblizi kovovy objekt, mlize
dochazet k jiskfeni. To mize narusit povrch vnitini ¢asti trouby, ale troubu
to jinak nijak neposkodi.

Hoteni brambor.

Ujistéte se, ze z brambor byly odstranény viechny klicky a Ze byly propich-
nuty a umistény pfimo na desku nebo na teplu vzdorné nadobi.

Displej se rozsviti, ale
ovladaci panel pfi stisk-
nuti nefunguje.

Zkontrolujte, zda jsou dvefe fadné zaviené.

Trouba vafi pilis pomalu.

Ujistéte se, zda byl vybran spravny vykon.

Trouba je hlu¢na.

Mikroviny se béhem vareni/rozmrazovani zapinaji a vypinaji.

Vnéjsi skiin je horka.

Skiin muze byt horka na dotek - nepoustéjte k ni déti.
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Nazev modelu: R-270
Sttidavé napéti : Jednofazové, 230-240V, 50 Hz
Spotieba energie: Mikroviny :1200W

Vstupni proud: Mikrovinny :52A

Vystupni vykon: Mikroviny :800 W (IEC 60705)

Kategorie ohfevu :E

Mikrovinna frekvence : 2450 MHz* (skupina 2/tfida B)
Vnéjsi rozméry (3) x (v) x (h) mm 1450 x 260 x 342

Rozméry vnitfniho prostoru (3) x (v) x (h)** mm :315x210x 329

Objem trouby 120 litrG**

Rovnomérnost ohfevu : Primér oto¢ného talife 245 mm
Hmotnost :cca 12 kg

* Tento produkt splfiuje poZzadavky evropské smérnice EN55011.
V souladu s touto smérnici je tento produkt klasifikovan jako zatizeni skupiny 2, tfidy B.
Skupina 2 znamena, Ze zatizeni zamérné vyrabi radiofrekvencni energii ve formé elektro-
magnetické radiace pro tepelné zpracovani jidla.
Zafizeni tfidy B znamen4, Ze zatizeni je vhodné pro pouziti v domacim prostredi.

** Vnitfni kapacita je vypoctena odméfenim maximalni Sitky, hloubky a vysky.
Skute¢na kapacita pro ulozeni jidla je mensi.

Jako soucast politiky neustélého zlepsovani si vyhrazujeme pravo Upravy designu a technic-
kych Gidaja bez ohlaseni.

Z4dna &ast tohoto dokumentu nesmi byt reprodukovana, uloZena v rozesilacim systému
nebo prendsena, v jakékoli formé nebo jakymkoli zplsobem, jakymikoli prostiedky (elek-
tronicky, fotokopirovanim, nahravanim nebo jinak), bez predchoziho pisemného povoleni
vydavatele.

Obrazky, technické informace a Gidaje obsazené v této publikaci jsou podle nasich nejlepsich
znalosti spravné v dobé tisku. Pravo na zménu specifikaci kdykoli bez upozornéni je vyhraze-
no jako soucdst nasi politiky neustalého rozvoje a zlepSovani.

CZ-33
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Ny )

Upozornenie: Va3
produkt je oznace-
ny tymto symbo-
lom. Znamen4, ze
pouzité elektrické
a elektronické
zariadenia sa
nemdzu vhadzo-
vat do domového
odpadu. Musia sa
vratit v sulade so
systémom oddele-

\ ného zberu.

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 1

/ A. Informécie o likvidacii pre pouzivatelov (siikromné \
domacnosti)

1.V Eurépskej Gnii
Upozornenie: Pri likvidacii nevhadzujte toto zariadenie do bezného
domového odpadu!
Pouzité elektrické a elektronické zariadenia sa musia zbierat oddele-
ne a v sulade s legislativou, ktord nariaduje spravne zaobchadzanie,
opatovné vyuzitie a recyklaciu pouzitych elektrickych a elektronic-
kych zariadeni. ;
Po zavedeni smernice v ¢lenskych Statoch EU m6zu sukromné do-
macnosti vracat svoje pouzité elektrické a elektronické zariadenia
zadarmo v zbernych miestach na to uréenych*.
V niektorych krajindch* moézete staré spotrebi¢e zdarma vrétit aj
u predajcu, ked'si klipite porovnatelné nové zariadenie.
*) O dalsich podrobnostiach sa informujte na vaSom obecnom trade.
Ak vase pouzité elektrické a elektronické zariadenia obsahuju batérie
alebo akumulatory, mali by byt vopred vybraté a likvidované oddele-
ne podla miestne platnych nariadeni.
Riadnou likvidaciou prispejete k nalezitému zberu, spracovaniu,
opatovnému vyuzitiu a recyklacii odpadovych zariadeni. Zabraruje
sa tak moznym skodlivym vplyvom na Zivotné prostredie a zdravie
v désledku nevhodnej likvidacie.
2.V inych krajinach mimo EU
Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u vasej
obecnej spravy na spravny postup pri likvidacii tohto zariadenia.
Pre Svajciarsko: pouzité elektrické a elektronické zariadenia mozete
zadarmo vratit obchodnikovi, i ked' nekupujete novy produkt. Zo-
znam dalSich zbernych miest najdete na internetovych strankach
www.swico.ch alebo www.sens.ch.

B. Informacie o likvidacii pre podnikatelov
1.V Eurépskej tnii
Ak ste tento produkt pouZivali na podnikatelské ucely a teraz ho
chcete zlikvidovat:
Obratte sa na svojho predajcu produktov SHARP, ktory vas informuje
o vrateni produktu. Mozno budete musiet niest naklady za vratenie
a recyklaciu. Malé produkty (v malom mnozstve) mézu byt mozno
odovzdané vo vasom miestnom zbernom mieste. Pre Spanielsko:
ohladom vrétenia vasich pouzitych vyrobkov sa informujte na zave-
deny systém zberu u svojej obecnej spravy.
2.V inych krajinach mimo EU

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, informujte sa prosim u vasej
obecnej spravy na spravny postup pri likvidcii tohto zariadenia.j
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RURA

1. Ziarovkav rare

Ovladaci panel

Tlacidlo otvarania dvierok
Ochrana proti postriekaniu vinovodu
(NEODSTRANUJTE)

Vnutorny priestor

Hnaci hriadel

Blokovania dvierok

Zavesy dvierok

9. Tesnenie dvierok a tesniace plochy
10. Napdjaci kabel

11. Vetracie otvory

12. Vonkajsi kabinet

PWN

P NowWm

PRISLUSENSTVO:

Skontrolujte, ¢i su k dispozicii tieto diely pri-

sluSenstva:

13. Otocny tanier

14. Nosi¢ otocného taniera

« Polozte nosi¢ oto¢ného taniera na hnaci
hriadel na dno rury, potom polozte oto¢ny
tanier na nosi¢ oto¢ného taniera. Uistite
sa, Ci sedi na svojom mieste.

« Aby ste zabrénili poSkodeniu oto¢ného
taniera, uistite sa pri vyberani riadu alebo
nadob z rury, ¢i sa nachadzaju zretelne nad
okrajom oto¢ného taniera.

POZNAMKY:

« Ochrana proti postriekaniu vinovodu je krehka. Pri ¢isteni vnutra rary by ste mali byt opa-
trni, aby ste neposkodili rdru.

« Rdru vzdy obsluhujte so spradvne osadenym oto¢nym tanierom a nosicom oto¢ného tanie-
ra. To plati vzdy, dokonca aj pri vareni. Zle osadeny otoc¢ny tanier méze hrkotat, nemusi sa
otéacat spravne a moze spodsobit poskodenie rury.

« Otocny tanier sa otédc¢a v smere hodinovych ruciciek a proti smeru hodinovych ruciciek. Smer
otacania sa moze po kazdom spusteni rdry zmenit. Vykon pri vareni sa tym neovplyvni.

« Pri objednévani dielov prislusenstva musite predajcovi, prip. zdkaznickemu servisu SHARP
vzdy oznamit NAZOV DIELU a CISLO MODELU.

VYSTRAHA:

Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajsi kabinet, vnutro rary, oto¢ny tanier
a riad velmi zahrievaju. Aby ste sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé ruka-
vice na pecenie.
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Tlacidla €AS

Tlacidlo VARENIE A ROZMRAZOVA-
NIE PODLA HMOTNOSTI
Tlac¢idla MENEJ/VIAC CASU
Tla¢idlo STUPEN VYKONU
Tlac¢idlo START/AUTOMATICKA
MINUTA

Tlacidlo STOP/VYMAZAT
Tla¢idlo KUCHYNSKY CASOVAC
Tla¢idla HMOTNOSTI

10. Tla¢idlo AUTOMATICKEHO VARENIA

ﬂ
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POZORNE SI ICH PRECITAJTE A USCHOVAJTE SI ICH

1. Tato mikrovinna rdra je navrhnuta len na pouzitie na
pracovnej doske kuchynskej linky. Nie je ur¢ena na za-
budovanie do kuchynskej linky. Mikrovinnd rdru neu-
miestriujte do skrinky.

2. Pocas varenia sa mo6zu dvierka rury zahrievat. Ruru
umiestnite alebo upevnite tak, aby bol spodok rury as-
pon 85 cm nad podlahou. Udrzujte dvierka z dosahu
deti, aby sa nemohli popalit.

3. VYSTRAHA: Nedotykajte sa ihned po vareni oto¢ného
taniera, méze byt horuci.

4, Uistite sa, Ze je nad zariadenim volny priestor aspor 30 cm.

5. Toto zariadenie smu pouzivat deti s vekom aspon 8 ro-
kov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo

® mentalnymi schopnostami, alebo nedostatkom skuse- ®
nosti a znalosti, pokial na nich dohliada osoba zodpo-
vedna za ich bezpecnost, alebo ak im tato osoba dala
pokyny ohladom pouzivania a chapu rizika. Deti sa ne-
smu so zariadenim hrat. Deti by nemali vykonavat Cis-
tenie a udrzbu, pokial nemaju aspon 8 rokov a dohlad.

6. Udrzujte zariadenie a jeho kabel mimo dosahu deti do
8 rokov.

7. VYSTRAHA: Deti smururu pouzivat len pod dohladom,
alebo ked' dostali dostato¢né pokyny na bezpecné po-
uzitie, a ked rozumeju nebezpecenstvam vznikajucim
v dosledku nespravneho pouzitia.

8. VYSTRAHA: Pristupné &asti sa po¢as pouzivania mézu
zahrievat. UerUJte z dosahu malych deti.

9. VYSTRAHA: Ak su dvierka alebo tesnenie dvierok po-
Skodené, nesmiete ruru prevadzkovat, kym ju neopravi
kompetentna osoba.

10. VYSTRAHA: Za Ziadnych okolnosti nevykonavajte
opravy ani zmeny mikrovinnej rdry sami. Opravy, naj-
ma také, pri ktorych sa musi odstranit kryt zariadenia,
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11.

12

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

smu vykonavat vyhradne technici s prislusnou kvalifi-
kaciou.

Ak je poskodeny sietovy kabel, musi sa nahradit novym
Specialnym kablom. Vymenu nechajte vykonat autori-
zovaného technika servisu SHARP.

. VYSTRAHA: Tekutiny a iné pokmy sa nesmu ohrievat

v uzavretych nadobach, pretoze by mohli explodovat.
Ohrievanie napojov mikrovinami méze zapricinit one-
skorené vzkypenie. Zaobchadzanie s nadobami preto
vyzaduje zvlastnu opatrnost.

Nevarte vajcia v Skrupine. Celé vajcia natvrdo sa v mik-
rovinnych rdrach nesmu ohrievat, pretoze mézu ex-
plodovat dokonca az po ohreve. Pred varenim alebo
ohrievanim vajec, ktoré neboli uslahané alebo zamie-
sané, zItky a bielky poprepichujte, aby neexplodovali.
Z uvarenych vajec pred ohrevom v mikrovinnej rare
odstrante Skrupinu a nakrajajte ich na platky.

Je potrebné skontrolovat, ¢i je pouzity kuchynsky riad
vhodny pre mikrovinné rury. Pozrite si stranu SK-28. Pri
rezimoch s mikrovinnym Ziarenim pouzivajte len nado-
by a riady vhodné na pouzitie v mikrovinnej rure.
Obsah sacich flias a nadob s detskou vyzivou sa musi
pred pouzitim zamiesat, prip. pretrepat, aby ste sa
vyvarovali popalenin. Pred konzumaciou tiez musite
skontrolovat teplotu.

Pocas prevadzky sa dvierka, vonkajsok a vnutro rury,
ako aj riad a prislusenstvo velmi zahrievaju.

Davaijte si pozor, aby ste sa nedotkli tychto oblasti. Aby
ste sa nepopalili, pouzivajte vzdy hrubé rukavice na pe-
Cenie. Pred Cistenim sa uistite, Zze nie su horuce. Ked pri
ohreve pokrmov pouzivate plastové alebo papierové
nadoby, nenechdvajte raru nikdy bez dozoru. Mohlo by
dojst k vznieteniu.

Ak spozorujete dym, je nutné vypnut zariadenie alebo
vytiahnut sietovu zastrcku a ponechat zatvorené dvier-
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20.

21.

22.
23.
24,

25.

26.

27.
28.

ka, aby sa uhasili pripadné plamene.

Ruaru distite v pravidelnych intervaloch a odstraniujte

vsetky zvysky jedal.

Udrzujte zariadenie cisté, inak by sa mohli povrchy po-

Skodit. Mohla by tym byt negativne ovplyvnena doba

pouzitelnosti zariadenia a mohlo by déjst k nebezpec-

nym situaciam.

Na Cistenie skla na dvierkach rury nepouzivajte Ziadne

abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré kovové Skrabky,

mohli by sklo poskriabat a sp6sobit jeho rozbitie.

Nepouzivajte parny cistic.

Pozrite si pokyny tykajuce sa Cistenia tesneni dvierok, vnu-

tornych priestorov a susednych dielov na strane SK-31.

Toto zariadenie je urCené na pouzitie vdomacnostia na

podobnych miestach, napriklad:

- kuchyna pre personal v obchodoch, kanceldriach
a inych pracovnych prostrediach;

- klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych zaria-
deniach;

- farmach;

- zariadeniach typu nocovania s rafajkami.

VYSTRAHA: Zariadenie a prislusenstvo sa pocas pou-

Zivania zahrieva. Ddvajte si pozor, aby ste sa nedotkli

zahriatych prvkov. Deti do 8 rokov by nemali byt v do-

sahu, pokial na ne niekto nedohliada.

Pocas pouzivania sa zariadenie zahrieva. Davajte si po-

zor, aby ste sa nedotkli ohrievacich prvkov vnutri rary.

Pristupné casti sa pocas pouzivania mozu zahrievat.

Udrzujte z dosahu malych deti.

Na vyvarovanie sa poziaru:

1.

Mikrovinna rara by nemala byt pocas prevadzky
ponechana bez dohladu. PriliS vysoké stupne vy-
konu alebo prilis dlha doba upravy mézu zapricinit
prehriatie potravin a poziar.

Zasuvka musi byt neustale pristupna, aby mohla byt
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sietova zastrcka v pripade nudze lahko vytiahnuta.

3. Sietové napatie musi byt 230 — 240 V striedavého pru-
du s frekvenciou 50 Hz a malo by byt vybavené poist-
kou s nominalnou hodnotou aspon 13 A alebo isticom
s nominalnou hodnotou aspon 13 A.

4. Mal by byt naplanovany samostatny elektricky obvod
sliziaci len na prevadzku tohto zariadenia.

5. Rdru neinstalujte na miestach, kde sa vytvara teplo,
napr. v blizkosti klasickej rury.

6. Ruru neinstalujte na miestach, kde je vysoka vlhkost
vzduchu alebo kde sa moéze tvorit kondenzacia.

7. Ruru neskladujte ani neinstalujte vonku.

8. Ochranu proti postriekaniu vinovodu, vnutorny priestor,

otocny tanier a nosic pre otocny tanier po pouZziti zaria-
denia vycistite. Tieto diely by mali byt suché a zbavené

® mastnoty. Usadené kvapky tuku by sa mohli prehriat, za- ®
¢at dymit alebo sa vznietit.

9. V blizkosti rdry a pri jej vetracich otvoroch neuchova-
vajte ziadne horlavé materialy.

10. Vetracie otvory nikdy neprekryvaijte.

11. Z potravin a baleni odstrarte vsetky kovové uzavery,
drétiky a pod. Iskrenie na kovovych ¢astiach méze viest
k poziaru.

12. Mikrovinnu rdru nepouzivajte na ohrev oleja na frito-
vanie. Teplotu nemozno kontrolovat a tuk by sa mohol
vznietit.

13. Na vyrobu pukancov by sa mali v mikrovinnych rdrach
pouzivat len Speciadlne balené pukance.

14.V rdre neuchovavajte ziadne potraviny ani iné predmety.

15. Po spusteni rury skontrolujte nastavenia a uistite sa, ze
rdra pracuje tak, ako si zelate.

16. Aby ste sa vyvarovali prehriatiu a poziaru, mali by ste
postupovat velmi obozretne najma vtedy, ked' sa varia
alebo ohrievaju potraviny s obzvlast vysokym obsahom
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cukru alebo tuku, napr. parky, kolace alebo vianocny
puding.

17. Pozrite si prislusné rady v ndvode na pouzivanie.
Na vyvarovanie sa zraneni

1.

VYSTRAHA:

Zariadenie neprevadzkujte, ak je poskodené alebo ak

nefunguje spravne. Pred prevadzkou skontrolujte na-

sledujuce body:

a) Dvierka sa musia dokonale zatvarat, musia byt pres-
ne vyrovnané a nesmu byt zdeformované.

b)Bezpecnostné blokovanie dvierok a zavesy nesmu
byt zZlomené ani uvolnené.

c) Tesnenie dvierok a tesniace plochy nesmu byt posko-
dené.

d)Vo vnutornom priestore a na dvierkach sa nesmu vy-
skytovat ziadne deformacie (napr. jamky).

e) Sietovy kabel a sietova zastrcka nesmu byt poskode-
né.

Rdru neprevadzkujte, ak su otvorené dvierka alebo ak

je akymkolvek sp6sobom zmenené bezpecnostné blo-

kovanie dvierok.

Raru nikdy neprevadzkujte, ked sa medzi tesnenim

dvierok a tesniacimi plochami nachadzaju nejaké pred-

mety.

Vyvarujte sa nahromadeniu tuku a necistot na tesneni

dvierok a susednych dieloch. Cistite mikrovinnu rdru

v pravidelnych intervaloch a odstranujte vietky zvysky

jedal. Dodrzujte pokyny v kapitole ,Cistenie a udrzba“

na strane SK-31. )

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by sa mali informovat

na bezpecnostné opatrenia pri zaobchadzani s mikro-

vinnymi rarami u svojho lekara alebo vyrobcu kardios-

timulatorov.

Na vyvarovanie sa urazu elektrickym priudom

1.

Za ziadnych okolnosti by sa nemal odstrafiovat vonkaj-
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Si kryt.

Nikdy nenechajte natiect tekutiny do otvorov bezpec-
nostného blokovania dvierok alebo vetracich otvorov
a nikdy do tychto otvorov nezasuvajte ziadne predme-
ty. Ked dojde k vyliatiu tekutin, musite rdru ihned vyp-
nut, vytiahnut sietovu zastrcku a vyziadat si zakaznicky
servis SHARP.

Nikdy nekladte sietovy kabel alebo sietovu zastréku do
vody alebo inych tekutin.

Sietovy kabel nesmie byt vedeny cez ostré hrany stola
alebo pracovnej dosky.

Udrzujte sietovy kdbel mimo dosahu zahriatych ploch
vratane zadnej strany rury.

V Ziadnom pripade neskusajte sami vymenit Ziarovku
v rdre, nechajte ju vzdy vymenit autorizovanym elektri-
karom produktov SHARP. Ak by ziarovka v rure prestala
svietit, obratte sa na predajcu elektrospotrebicov alebo
autorizovany zakaznicky servis SHARP.

Na vyvarovanie sa vybuchu a nahleho varu:

1.

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 10 @ 2017-07-10 10:39:10‘ ‘

Nikdy nepouzivajte uzavreté nadoby. Odstrante uzave-

ry a pokrievky. Uzavreté nadoby mézu v dosledku na-

rastu tlaku explodovat dokonca aj po vypnuti rury.

Pri ohrievani tekutin budte opatrni. Pouzivajte nadoby

s velkym otvorom, aby mohli unikat vznikajuce bubliny.

Nikdy neohrievajte tekutiny v uzkych, vysokych na-

dobach (napr. detskych flasiach), pretoze by obsah

mohol vystreknut a sposobit popaleniny.

Aby ste sa vyvarovali popalenin v d6sledku nahleho

prekypenia (tzv. utajeného varu):

1. Nenastavujte ziadne extrémne dlhé Casy.

2. Tekutiny pred varenim/ohrievanim zamiesajte.

3. Odporuca sa vlozit pocas ohrievania do nadoby skle-
nenu tyCinku alebo podobny predmet (ziadny kov).

4. Po ohreve ponechajte tekutiny este aspor 20 sekund
stat v zariadeni, aby ste sa vyvarovali oneskorenému

SK-10
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3.

vzkypeniu.
Pred tepelnou upravou potravin so Supkou, napr. ze-
miakov, parkov alebo ovocia, ich poprepichujte, aby
mohla unikat para.

Na vyvarovanie sa popalenin

1.

Pri vyberani upravovanych potravin z vnutorného
priestoru by ste mali pouzivat chnapky alebo rukavice
odolné voci teplu, aby ste zabranili popaleniu.

Nadoby, vrecuska s pukancami, varné vrecuska a pod.
otvarajte vzdy odvratene od ruk a tvare, aby ste sa vy-
varovali popalenin parou alebo utajenym varom.

Aby ste sa vyvarovali popalenin, vzdy skontroluj-
te teplotu potraviny a pred podavanim zamiesajte.
Zvlastnu opatrnost vyzaduje podavanie pokrmov
alebo napojov malym detom, detom alebo starsim
osobam. Teplota nadoby nie je tym pravym ukazo-
vatelom teploty potraviny alebo napoja; teplotu
vzdy skontrolujte.

Pri otvarani dvierok zariadenia udrzujte dostato¢ny od-
stup, aby ste sa vyvarovali popalenin vplyvom vystupu-
jucej pary alebo tepla.

Nakrdjajte plnené pokrmy po tepelnej uprave na plat-
ky, aby mohla unikat para a aby sa zabranilo popaleni-
nam.

Na vyvarovanie sa nespravnej obsluhy detmi

1.
2.

Neopierajte sa o dvierka zariadenia ani sa za ne neve-
Sajte.

Deti by mali byt oboznamené so vsetkymi délezitymi
bezpenostnymi pokynmi: napr. pouzivanie chnapiek
a opatrné snimanie prikryvok jedal. Davajte pozor naj-
ma na obaly, ktoré zaistuju chrumkavost potravin (napr.
Specialne materidly na zhnednutie pokrmu), pretoze sa
velmi zahrievaju.

Iné upozornenia

1.

Rdru Ziadnym spésobom nikdy neupravuijte.
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‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 11 @ 2017-07-10 10:39:10‘ ‘



2. Nepohybujte zariadenim pocas prevadzky.

3. Tato rura je urCend na pouzitie len v domacnostiach
a smie sa pouzivat len na Upravu potravin. Nie je vhod-
na na komercné ucely ani na pouzivanie v laboratdriu.

Na zarucenie bezproblémového fungovania a zabrane-

niu poskodenia rary:

1. Nikdy neuvadzajte do prevadzky prazdnu raru (okrem
pripadov odporucanych v ndvode na pouzivanie rury).
Inak by ste mohli rdru poskodit.

2. Pri pouzivani Specidlneho riadu na zhnednutie ale-
bo samoohrievacich materidlov musi byt medzi tento
riad a oto¢ny tanier umiestnena teplovzdorna izolacia
(napr. porcelanovy tanier). Tym sa zabrani poskodeniu
otoCného taniera a nosica pre otocny tanier vplyvom
nadmerného zahriatia. Nemala by sa prekrocit uvede-
na doba ohrevu pre riad.

3. Nepouzivajte kovovy riad, pretoze sa potom odrazaju
mikroviny a dochddza k iskreniu. Pouzivajte len otoc-
ny tanier a nosi¢ oto¢ného taniera, ktoré su urcené pre
tuto rdru. Nespustajte rdru bez oto¢ného taniera.

4. Na vonkajsok zariadenia pocas jeho prevadzky ni¢ ne-
pokladajte.

POZNAMKA:
Ak mate otazky k pripojeniu zariadenia, obratte sa na au-
torizovaného elektrikara. Ani vyrobca ani predajca nemézu
prevziat Ziadnu zodpovednost za poskodenia zariadenia
alebo zranenia 0séb, ktoré vzniknu v désledku nespravneho
elektrického pripojenia. Na stendch vo vnutornom priestore,
prip. okolo tesnenia dvierok a tesniacich ploch sa moze tvorit
vodna para a kvapky. To je normalne a nie je to ziadnym pri-
znakom vystupu mikrovin alebo inej chybnej funkcie

ZABUDOVANA SUPRAVA

Pre tuto rdru nie je k dispozicii Ziadna zabudovana suprava.

Tato mikrovinna rura je navrhnuta len na pouzitie na pra-

covnej doske kuchynskej linky.

SK-12
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1.Z vnutorného priestoru rury vyberte vsetky obalové ma-
teridly a odstrante vsetky ochranné félie nachadzajuce
sa na povrchu kabinetu mikrovinnej rary. Pozorne skon-
trolujte ruru, ¢i nema znamky poskodenia.

2. MikrovIinnu rdru nainstalujte na bezpecnu rovnu plochu,
ktora je dostatoCne pevna, aby uniesla hmotnost zaria-
denia vratane pripravovanych potravin. Mikrovinnu ridru
neumiestriujte do skrinky.

3. Vyberte rovnu plochu, ktord poskytuje dostatok otvore-
ného priestoru pre privod vzduchu a/alebo odvod vzdu-
chu. Zadny povrch zariadenia musi byt umiestneny proti
stene.

« Medzi rdrou a lubovolnhou susednou stenou je potreb-
ny minimalny priestor 20 cm.

« Nad rurou nechajte priestor aspon 30 cm.

« Zo spodnej casti rury neodstranujte nozicky.

® « Zablokovanim otvorov privodu a/alebo odvodu vzdu- ®

chu moézete poskodit ruru.

« Umiestnite rdru ¢o najdalej od radii a televizorov. Pre-
vadzka mikrovinnej rary méze sposobit rusenie radio-
vého alebo televizneho prijmu.

4.Pocas varenia sa mézu dvierka rury zahrievat. Ruru
umiestnite alebo upevnite tak, aby bol spodok rury as-
pon 85cm nad podlahou. Udrzujte dvierka z dosahu
deti, aby sa nemohli popalit.

5. Zasunte sietovu zastrcku mikrovinnej rdry do Standard-

SK-13
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nej, uzemnenej zasuvky.

VYSTRAHA: Nedavajte ruru na miesta, kde sa tvori teplo

alebo vlhkost (napriklad do blizkosti alebo nad klasickou

rdrou) alebo do blizkosti horlavych materidlov (napriklad
zaclon).

Neblokujte vzduchové ventilacné otvory.

Na ruru nic neumiestnujte.

ELEKTRICKE PRIPOJENIE

« Zabrante kontaktu vody s napajacou Snurou a zastrckou.

« Zasunte zastrcku spravne do zasuvky.

+ Nepripdjajte ostatné zariadenia do rovnakej zasuvky po-
mocou rozdvojky.

« Ak je poskodeny sietovy kabel, musi ho nahradit schvale-
ny servis Sharp alebo podobna kvalifikovana osoba, aby
sa zabranilo nebezpelenstvu.

« Pri vyberani zastrcky zo zasuvky vzdy uchopte zastrcku,
nikdy nie kdbel. Inak by ste mohli poskodit napajaciu Snu-
ru a pripojenia vnutri zastrcky.

« Ak je zastrcka od vasej rury predrétovana a ak zasuvka vo
vasom dome nie je kompatibilnd s dodanou zastrckou,
odstrante spravne zastrcku (neodrezte ju).

« Ak nie je zastrcka od vasej rury predrotovana a ak zasuvka
vo vasom dome nie je kompatibilna s dodanou zastrckou,
odrezte zastrcku.

N VYSTRAHA: TOTO ZARIADENIE MUSI BYT UZEM-

NENE

SK-14
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Mikroviny st energetické viny podobné te-
leviznym a radiovym vindm.

Elektrickd energia sa prevedie na mikro-
vInnu energiu, ktord sa pomocou vinovodu
presmeruje do vnutra rary dole do stredu.
Potom mikrovinny miesac distribuuje mik-
rovinnu energiu rovhomerne do kazdého
rohu vo vnutri.

Mikroviny nemoézu prejst kovom, preto je
vnutro rury vyrobené z kovu a na dvierkach
je pletivo z jemného kovu.

Pocas varenia sa mikroviny ndhodne odra-
Zaju od bocnych stien vnutri rary.

SHARP, \

—~—

Mikroviny preniknd cez urcité materidly
(ako je sklo a plast) a tak ohreju jedlo. (Po-
zrite si ¢ast,Vhodny riad” na strane SK-28.)

Voda, cukor a tuk v jedle absorbuju mikro-
viny, ktoré spésobuju ich vibraciu. Trenim sa
tak vytvori teplo podobne ako ked'si zahrie-
vate ruky ich trenim o seba.

Vonkajsie casti jedla sa zohrievaju pomo-
cou mikrovinnej energie a teplo sa potom
tepelnou vodivostou presunie do stredu,
podobne ako pri beznom vareni. Na zaiste-
nie rovhomerného ohrevu je dolezité jedlo
otacat, preusporiadat alebo premiesat.

Po dokonceni varenia rdra automaticky pre-
stane vytvarat mikroviny.

Po vareni je potrebné nechat jedlo odstat,
aby sa teplo rovnomerne rozmiestnilo
v jedle.

SK-15
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Stupen vykonu | Stlattetla- | Percenta
&idlo STUPEN
VYKONU
; X1 P100
VYSOKY v P90
STREDNE X3 P80
VYSOKY X4 P70
; X5 P60
STREDNY X6 P20
STREDNE Niz- X7 P40
KY (rozmrazo-

vanie) X8 P30
NizKY (roz- X9 P20
mrazovanie) X10 P10

DOLEZITE: Stupers mikrovinného vykonu sa
nastavi na Standardnu hodngtu P100, pokial

nestlacite tlacidlo STUPEN VYKONU.

Vseobecne platia nasledujice odporucania:

P100/90 - (VYSOKY vykon = 800/720 W) pre
rychlu tepelnu Upravu alebo ohrev, napr. pre
husté polievky, teplé ndpoje, zeleninu a pod.
P80/70 - (STREDNE VYSOKY vykon =
640/560 W) pre dlhsiu tepelnud Upravu kom-
paktnejsich pokrmov, ako st pecené maso,
fasirka a hotové jedl3, tiez pre citlivé pokrmy,
ako napriklad kolace z treného cesta. S tym-
to nizSim nastavenim sa pokrmy varia rovno-
merne bez toho, aby sa na okrajoch prevarili.

Zapojte raru.
1. Na displeji sa zobrazi:

« Vasa rdra ma 10 stupriov vykonu.

- Na zmenu stupna vykonu varenia zadajte
pozadovany cas a potom stlacajte tla-
¢idlo STUPEN VYKONU, kym sa na displeji
nezobrazi pozadovany stupen.

Stupen vykonu

Stupen mikrovinného vykonu sa meni za-
pinanim a vypinanim mikrovinnej energie.
Ked pouzivate stupne vykonu iné ako
P100, budete moct pocut zapnutie a vyp-
nutie pulzovania mikrovinnej energie
s tym, ako sa vari alebo rozmrazuje jedlo.
Kontrola stupna vykonu

Na kontrolu stupria mikrovinného vyko-
nu pocas procesu tepelnej Upravy stlacte
tlacidlo STUPEN VYKONU. Pokial drzite
stlacené tlac¢idlo STUPEN VYKONU,
zobrazuje sa stupen vykonu. Rura pokra-
¢uje v odpocitavani aj ked sa na displeji
zobrazuje stupen vykonu.

P60/50 — (STREDNY vykon = 480/400 W) ten-
to stupen vykonu sa odporuca pre kompakt-
nejsie pokrmy, ktoré pri obvyklych metédach
vyzaduju diht tepelnd Upravu, napr. pokrmy
z hovadzieho masa, aby maso zostalo makké.
P40/30 - (STREDNE NIZKY vykon =320/240W
nastavenie pre rozmrazovanie) Zvolte tento
stupen pre rozmrazovanie, aby sa pokrmy
rozmrazovali rovnomerne. Tento stupen je
tiez velmi vhodny na varenie ryze, cestovin,
knedli a opekaného vaje¢ného pudingu.
P20/10 - (NIZKY vykon = 160/80 W) Na mier-
ne rozmrazovanie, napr. pre smotanové torty
alebo listové cesto.

POZNAMKA: Majte prosim na pamiti, ze tento model NEMA funkciu hodin.

SK-16
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Otvorenie dvierok:

Na otvorenie dvierok rury stlacte tlacidlo otvorenia dvierok.

Spustenie rary:

Pripravte pokrm a dajte ho vo vhodnej nddobe na oto¢ny tanier, alebo ho

dajte priamo na oto¢ny tanier. Zatvorte dvierka a stlacte tla¢idlo START/

AUTOMATICKA MINUTA.
Zastavenie rury:

Ak chcete pocas varenia zastavit riru, stlacte raz tla¢idlo STOP/ VYMAZAT

@ +1min

STOP

alebo otvorte dvierka rury. Ak chcete zrusit program varenia, stlacte dva-

krat tla¢idlo STOP/VYMAZAT.

Pomocou vasej mikrovinnej riry mozete va-
rit a rozmrazovat jedlo pomocou automatic-
kych programoyv, alebo manualne.
Automatické varenie a rozmrazovanie vam
umozni varit a rozmrazovat pomocou pred-
nastavenych programov s vopred vypoci-
tanym nacasovanim, napr. AUTOMATICKE
VARENIE PODIA HMOTNOSTI, RYCHLE ROZ-
MRAZENIE a AUTOMATICKE ROZMRAZENIE
PODLA HMOTNOSTI.

MANUALNE VARENIE

Pomocou manuélneho varenia a rozmra-
zovania mozete varit/rozmrazovat jedld
a hmotnosti, ktoré nie st obsiahnuté v auto-
matickych programoch.

V nasledujucom texte su priklady manudlne-
ho varenia a rozmrazovania.

Pre automatické varenie a rozmrazovanie si
pozrite strany SK-19 - 22.

« Zadajte dobu pripravy a na varenie pouzite stupne mikrovinného vykonu od P10 po P100

(pozrite si stranu SK-16).

« Ak je to mozné, premiesajte alebo otocte pokrm 2 az 3-krat pocas varenia.
« Po vareni prikryte jedlo a v pripade, Ze sa to odporuca, nechajte ho odstét.

Priklad:

Varenie po dobu 2 minuty a 30 sekund s mikrovinnym vykonom P70.

1. Zadajte stupern vykonu 2. Zadajte cas varenia
dvojitym stlacenim
tlacidla 1 MIN a potom

4-nasobnym stlacenim
tlacidla STUPEN VYKO-

3. Stlacte raz tlacidlo START/
AUTOMATICKA MINUTA
na spustenie varenia.

NU pre hodnotu 70P. » trojndsobnym stlacenim »

tlacidla 10 S.

x4 x2
2k B

234

x3

x1

2:3d

Na displeji sa odpocitava na-
staveny cas varenia.

SK-17
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MANUALNE ROZMRAZOVANIE

« Zadajte dobu rozmrazovania a na rozmrazovanie pouzite stupne mikrovinného vykonu
P10 alebo P30 (pozrite si stranu SK-16).

« Ak je to mozné, pocas rozmrazovania 2 az 3-krat premiesajte alebo otocte pokrm.
- Po rozmrazovani prikryte jedlo féliou a nechajte az do Uplného rozmrazenia odstat.

Priklad:
Rozmrazovanie po dobu 10 minut s mikrovinnym vykonom P30.

1. Zadajte stupen vykonu 2. Zadajte dobu rozmrazo- 3. Stlacte raz tlacidlo START/

8-nasobnym stlacenim vania jednym stlacenim AUTOMATICKA MINUTA na
tlacidla STUPEN VYKONU. tlacidla 10 MIN. spustenie rozmrazovania.
10
. + mm
x8 x1 x1

P (r.n (. NN

a0 TR, IR

Na displeji sa odpocitava na-
staveny cas varenia.

POZNAMKY:

« Po spusteni rury sa rozsvieti svetlo v rure a oto¢ny tanier sa bude otacat v smere hodino-
vych ruciciek alebo proti smeru hodinovych ruciciek.

« Ruru moézete naprogramovat na maximalnu dobu Upravy 99 minut 90 sekind (99.90).

- Ak sa pocas prevadzky otvoria dvierka zariadenia, na displeji sa automaticky zastavi doba

Upravy. Doba upravy sa bude opat odpocitavat, ked dvierka zavriete a stlacite tlacidlo
START/AUTOMATICKA MINUTA.

« Ak chcete pocas prevadzky skontrolovat stuperi vykonu, stlacte tlacidlo STUPEN VYKONU.
Kym vas prst stlaca tlacidlo STUPEN VYKONU, zobrazuje sa stupen vykonu.

SK-18
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AUTOMATICKE VARENIE/ROZMRAZENIE PODLA HMOTNOSTI vdm umoziuje varit alebo
rozmrazit uvedené vopred naprogramované pokrmy. Postupujte podla nizsie uvedeného
prikladu pre podrobnosti k obsluhe tychto funkcii.

AUTOMATICKE VARENIE PODEA HMOTNOSTI vdam umozfuje varit 3 populdrne menu.

Pri vareni hovadzieho mésa stlacte raz tlacidlo AUTOMATICKE VARENIE PODIA HMOTNOSTI,
na displeji sa zobrazi| COO1
Pri vareni jahfacieho mésa stlacte dvakrat tlacidlo AUTOMATICKE VARENIE PODLA HMOTNOS-
Tl, na displeji sa zobrazi[ CO02 |.

Pri vareni bravéového mésa stlacte trikrat tlac¢idlo AUTOMATICKE VARENIE PODLA HMOTNOS-
Tl, na displeji sa zobrazi[ COO3 |.

Priklad 1: Varenie hovaddzieho mésa s hmotnostou 1,2 kg, ktoré je na zaciatku chladené,
pomocou AUTOMATICKEHO VARENIA PODLA HMOTNOSTI.

1. Stlacte raz tlacidlo AU- 2. Zadajte hmotnost 3. Stla¢te raz tlacidlo START/
TOMATICKE VARENIE stlacanim tlacidiel AUTOMATICKA MINUTA
PODLA HMOTNOSTI. HMOTNOST, az kym sa na spustenie varenia.

nezobrazi pozadovana
hmotnost.
_ =
= B ESEEG] = O+
x12 x1
x1

Frirs } )
M_Lu_r : ’ {1200 302

Na displeji sa odpocitava na-
staveny cas varenia.

Priklad 2: Rozmrazenie misa s hmotnostou 1,2 kg pomocou rezimu AUTOMATICKE ROZ-
MRAZENIE PODLA HMOTNOSTI.

1. Vyberte pozadované 2. Zadajte hmotnost 3. Stlacte raz tlacidlo START/
menu jednym stlacenim stlacanim tlacidiel AUTOMATICKA MINUTA
tlac¢idla AUTOMATICKE HMOTNOST, az kym sa na spustenie rozmrazova-
ROZMRAZENIE PODLA nezobrazi pozadovana nia.

HMOTNOSTI. hmotnost.
KG/=
Hx » ESEEN =
x1 x12 x1

(200 chb. 4l

Na displeji sa odpocitava na-
staveny ¢as rozmrazovania.

SK-19
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HMOTNOSTNY ROZSAH:

« Hmotnost jedla by ste mali zaokruhlit smerom hore alebo dole k najblizsej hodnote s od-

chylkou do 0,1 kg, napriklad pri 0,65 kg na 0,7 kg a pri 0,34 kg na 0,3 kg.
«» Musite zadat hmotnost v ramci rozsahu (pozrite si nasledujuce tabulky).

POZNAMKY:
« V pripade potreby vykonania akcie (napr. prevréatenia jedla) sa rira zastavi, zazneju zvuko-
vé signaly a na displeji za¢ne blikat zvy3na doba varenia a indikator. Na pokracovanie vo

vareni stlacte tla¢idlo START/AUTOMATICKA MINUTA.

- Konecné teplota sa moéze lidit v zavislosti od pociato¢nej teploty jedla. Po vareni skontroluj-

te, ¢i je jedlo hortce. V pripade potreby mézete manuélne predlzit dobu varenia.

AUTOMATICKE VARENIE PODLA HMOTNOSTI

MENU HMOTNOSTNY POSTUP VARENIA
ROZSAH
Hovédzie 0,1kg-2,0kg + Polozte mdso na tanier a dajte ho na otocny tanier.
pecené - Po zazneni zvukového signélu otocte méso.
= « Po vareni nechajte mdso odstat zabalené v alobale po
— dobu asi 10 minut.
Jahnacie 0,1kg-2,0kg - Polozte mé&so na tanier a dajte ho na otocny tanier.
pecené « Po zazneni zvukového signélu otocte maso.
= « Po vareni nechajte médso odstéat zabalené v alobale po
~r dobu asi 10 minut.
Bravcové 0,1kg-2,0kg « Polozte médso na tanier a dajte ho na otoc¢ny tanier.
pecené « Po zazneni zvukového signalu otoc¢te maso.
= « Po vareni nechajte mdso odstét zabalené v alobale po
~r dobu asi 10 minut.
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Pomocou tejto funkcie mozete rychlo rozmrazit jedlo, mézete vybrat vhodnu dobu rozmra-
zovania v zavislosti od typu jedla. Postupujte podla nizsie uvedeného prikladu pre podrob-
nosti k obsluhe tychto funkcii.

Priklad: Rozmrazenie jedla po dobu 10 minut.

1. Vyberte pozadované 2. Zadajte dobu varenia 3. Stlacte tla¢idlo START/AU-
menu jednym stlacenim jednym stlagenim tlacidla TOMATICKA MINUTA na
tlacidla RYCHLE ROZ- 10 MIN. spustenie varenia.
MRAZENIE.

» »
x1

x1 x1
. 1I1.rn r.rr
. (N NN (NN N
POZNAMKA: Pocas rozmrazovania sa systém pozastavi a zvukovym signalom vam pripo-
menie, Ze mate na zaistenie rovnomerného rozmrazovania otocit jedlo. Po
otoceni stlacte tlacidlo START/AUTOMATICKA MINUTA na obnovenie rozmra-

zovania.

Rezim AUTOMATICKEHO VARENIA vam umoziuje varit jedla uvede- AUTO GOOK
® 8

né na ovlddacom paneli a v tabulke na strane SK-22. Postupujte podla
nizsie uvedeného prikladu pre podrobnosti k obsluhe tejto funkcie.

Priklad: Varenie 0,3 kg ryZe pomocou rezimu automatického varenia
RYZA, CESTOVINY.

1. Vyberte pozadované menu 2. Zadajte hmotnost 3. Stlacte tlacidlo START/
jednym stlacenim tlacidla stlacanim tlacidiel AUTOMATICKA MINUTA na
RYZA, CESTOVINY. HMOTNOST, az k)7m Sa Spustenie varenia.

nezobrazi pozadovana
hmotnost.

-~ Ein -
x2 x1

xh
13-
100G 300G I 10
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VYBER MENU: Stlacenim prislugného tla¢idla mézete vybrat menu priamo na liste tla¢idiel.

Menu automatického varenia:

Jedlo

Poznamka

Zemiaky v Supke (kazdy 230 g)

Zohriatie ¢aju/kdvy (200 ml/3alka)

RyZa, cestoviny (g)

Pukance ($tandardne, 100 g)

Mrazena zelenina (g)

—_

. Prindpojoch a zemiakoch neznamenaju zobrazované para-

metre hmotnost, ale pocet porcii.

2. Pri pukancoch stlacte raz tlacidlo PUKANCE na pripravu

100 g pukancoy, stlacte tla¢idlo START/AUTOMATICKA MI-
NUTA na spustenie pripravy; ak Standardna doba pripravy
pre 100 g pukancov nie je vhodna, stlacte dvakrat tlacidlo

Pizza (g) PUKANCE a zadajte vhodnu dobu varenia. Potom stlacte tla-
Cerstva zelenina (g) ¢idlo START/AUTOMATICKA MINUTA na spustenie pripravy.
: 9 3. Pri ryzi, cestovinach a mrazenom mdse sa zariadenie po-
Mrazené pokrmy (g) Cas varenia zastavi a zaznie zvukovy signél na pripomenu-
tie nutnosti vykonat nejakd akciu. Potom stlacte tlacidlo
START/AUTOMATICKA MINUTA na obnovenie varenia.
HMOTNOSTNY ROZSAH:

« Hmotnost jedla by ste mali zaokruhlit smerom hore alebo dole k najblizSej hodnote s od-
chylkou do 0,1 kg, napriklad pri 0,65 kg na 0,7 kg a pri 0,34 kg na 0,3 kg.

POZNAMKY:

« Ak je pocas automatického varenia potrebné premiesat jedlo, rura sa zastavi a zaznie
zvukovy S|gnal na dISp|eJI sa sUcasne zobrazi zostavajlca doba varenia. Pre pokracova-
nie vo vareni po premlesam i jedla stla¢te tla¢idlo START/AUTOMATICKA MINUTA.

+ Konecna teplota sa méze lisit v zavislosti od pociatocnej teploty jedla. Po vareni skontro-
lujte, ¢i je jedlo horuce. V pripade potreby mézete manualne predIzit dobu varenia.

« Pri pouziti automatického varenia zavisia vysledky od odchylok, ako napriklad tvaru
a velkosti jedla a preferencii ohladom vysledku varenia. Ak nie ste spokojny/a s naprogra-
movanym vysledkom, nastavte dobu varenia tak, aby vyhovovala vasim poziadavkam.
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1. SEKVENCNA TEPELNA UPRAVA:

Tato funkcia aktivuje neprerusovanu prevadzku 2 réznych faz.
Priklad:

Ak chcete varit: 5 minut s vykonom P100 (faza 1)

16 minut s vykonom P30 (faza 2)
POSTUP 1

1. Zadajte stupen vykonu 2. Zadajte ¢as pripravy
jednym stlacenim tlacidla stla¢anim tlac¢idla 1 MIN
STUPEN VYKONU. patkrat

» »
x1
00 :SE

POS

3. Zadajte stupen vykonu 4. Zadajte cas varenia 5. Na spustenie stlacte raz
8-ndsobnym stlacenim jednym stla¢enim tla¢idlo START/AUTOMA-
tlacidla STUPEN VYKO- tlacidla 10 MIN a potom TICKA MINUTA.
NU. stlacenim tlac¢idla 1 MIN

(6-krat).

- » Il '> -
P30 [i0m [ SO0

Rura bude pracovat 5 minut pri vykone P100 a potom 16 minut pri vykone P30.

POZNAMKA: Ak je ako posledny stuperi vykonu vybrana moznost P100, nemusite zadavat

stupen vykonu.

2. AUTOMATICKA MINUTA: Priklad:

AUTOMATICKA MINUTA vam umozAuije: o
« Varit so stupriom mikrovinného vykonu P100 v ndsobkoch 1 minuty.
- Rozsirit doby varenia pocas manuélneho varenia v nasobkoch x2
1 minuaty. @
Priklad: Ak chcete varit s vykonom P100 po dobu 2 minuty, stlacte T
dvakrat tlacidlo START/AUTOMATICKA MINUTA. 8 NNEN]
POZNAMKA:
- Dobu Upravy mozete rozsirit na maximalnu dobu 99 minut 90 se-
kdnd.

SK-23
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i)

3. MENEJ (V) aVIAC (A) CASU:

Tla¢idla MENEJ (V) CASU a VIAC (A) CASU vam umoznia:

+ Znizit alebo zvysit dobu varenia/rozmrazovania pocas pouzivania rury (len manuélne va-
renie).

POUZITIE TLACIDIEL MENEJ A VIAC PRI MANUALNOM VARENI

Stla¢te pocas pouzivania rury tlacidlo MENEJ (V) alebo VIAC (V) CASU na zniZenie alebo
zvysenie doby varenia alebo rozmrazovania v ndsobkoch 1 minuty. Celkovu dobu pripravy
mozete zvysit maximalne na 99 minut 90 sekund.

Priklad: varenie s vykonom P50 po dobu 10 minut a nésledné zniZenie doby varenia o 2mi-

nuty:

1. Zadajte stupen vykonu 2. Zadajte ¢as varenia 3. Stlacte raz tlacidlo §TI:\RT/
6-nasobnym stlacenim jednym stlacenim tla¢idla ~ AUTOMATICKA MINUTA
tlacidla STUPEN VYKO- 10 MIN

na spustenie varenia.
NU. » » »

1
.
n
X6 x1 x1
N . 1.
PSLJ (R N W (AN RN
@ 4. Znizte dobu varenia @
stlacenim tlaCidla MENEJ Doba varenia sa zniZi o 2 minity a bude postupne ubudat,
CASU (dvakrat). napriklad:

56|

SK-24

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 24 @ 2017-07-10 10:39:13‘ ‘



4. KUCHYNSKY CASOVAC:
KUCHYNSKY CASOVAC pouzite ako bezny kuchynsky ¢asova¢ alebo na sledovanie doby
odstatia vareného/rozmrazovaného pokrmu.

Priklad:
Nacasovanie ¢asovaca na 5 minut

1. Stlacte raz tlacidlo KU- 2. Zadajte pozadovany ¢as 3. Na spustenie stlacte raz
CHYNSKY CASOVAC. stlacanim tlacidla 1 MIN tlacidlo START/AUTOMA-
(patkrat). TICKA MINUTA.
1
» - -
x1 x5 x1

Na displeji sa bude odpoci-
tavat doba. Ked' sa doba do-
stane k nule, zaznie zvukovy

signal.
5 N ENE]
-unu
Mézete zadat Tubovolny ¢as do 99 mindt a 90 sekind. Na zru$enie KUCHYNSKEHO
CASOVACA pocas odpocitavania jednoducho stlacte tlacidlo STOP/VYMAZAT.

@ POZNAMKA: Funkcia KUCHYNSKY CASOVAC sa nedda pouzit pocas varenia. @
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Pokrm sa v mikrovinnych rarach pripravi
rychlejsie ako pri tradi¢cnom vareni. Preto
je treba na zaistenie dobrych vysledkov
dodrziavat urcité techniky.

RADY OHLADOM VARENIA:

- Ked pri ohreve potravin pouzivate
plastové alebo papierové nadoby,
nenechavajte ruru nikdy bez dozoru.
Mohlo by dojst k vznieteniu.

« Uistite sa, ¢i je riad vhodny na pouzi-

tie v mikrovinnej rure. (Pozrite si ¢ast

+Vhodny riad” na strane SK-28).

+ Nedavajte na studeny otocny tanier ho-
rdce pokrmy ani horuci riad. A tiez ne-
davajte na horuci oto¢ny tanier studené
pokrmy ani studeny riad.

Mnoho z uvedenych technik sa podoba
tym, ktoré sa pouzivaju pri tradi¢nom va-
reni.

+ Pocas pouzivania rury na iu vzdy da-
vajte pozor.

« Pokrmy v tekutej ani inej podobe sa
nesmu ohrievat v uzavretych nado-
bach, ani v nadobach s vekom. Vnutri
sa nahromadi tlak, ¢o méze sposobit
vybuch nadoby.

+ Na vyrobu pukancov v mikrovinnej rare
pouzite len Specidlne balené pukance
(postupujte podla pokynov vyrobcu).
Nikdy nepouzivajte olej, pokial to nie je
uvedené v pokynoch vyrobcu a nikdy ne-
varte dlhsie ako je uvedené v pokynoch.

VYSTRAHA:

Vzdy postupujte podla pokynov v navode na pouzitie SHARP.
Ak prekrocite odporucané doby pripravy alebo stupne vykonu, jedlo sa méze
prehriat, spalit a v extrémnych pripadoch sa moéze vznietit a poskodit riru.

SK

Techniky varenia

Usporiadanie

Prikrytie

Prepichnutie

Premiesanie, oto-
cenie a preusporia-
danie

Odstatie

Umiestnite najhrubsie casti pokrmu (napr. kuracie
stehnd) smerom von z taniera.

Na pokrmy umiestnené smerom von z taniera bude
posobit viac energie, takze sa uvaria rychlejsie ako
Casti umiestnené v strede.

Niektoré pokrmy je lepsie pocas varenia v mikrovin-
nej rdre prikryt. Tam, kde je to uvedené, postupujte
podla uvedenych rad.

Pouzivajte vetrany prilnavy film do mikrovinnej rdry
alebo odolné veko.

Pokrmy so Skrupinou, Supkou, koZou alebo blanou
(napr. zemiaky, ryby, kurca, parky) musite pred vare-
nim alebo ohrevom na viacerych miestach prepich-
nut, inak sa v nich nahromadi para, ¢o méze sposo-
bit vybuch jedla.

POZNAMKA: Vajcia v skrupine a natvrdo/namikko uvarené
vajcia nesmiete zohrievat v mikrovinnej rure,
mohli by vybuchnut, dokonca az po ohreve.

Pre rovnomerné uvarenie musite pokrm pocas varenia premiesat,
otacat a premiestiiovat. Vzdy miesajte a premiestnujte smerom

z von k stredu.

Po vareni je potrebné nechat jedlo odstat, aby sa teplo rovnomerne

rozmiestnilo v jedle.

A

£
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Charakteristiky jedal

Zlozenie

Hustota

Mnozstvo

Velkost

Tvar

Teplota jedla

Na pripravu pokrmov s vysokym obsahom cukru (napr. viano¢né
pecivo alebo kolace) je potrebné mensie mnozstvo ¢asu na ohrev.
Musite davat pozor, prehriatie méze spdsobit poziar.

Kosti v jedle vedu teplo, vdaka comu sa jedlo uvari rychlejsie. Musi-
te davat pozor, aby sa jedlo uvarilo rovnomerne.

Hustota jedla md vplyv na potrebnu dobu varenia.
Lahké porézne jedl3, ako su kolace alebo chlieb, sa uvaria rychlejsie
ako hutnejsie jedld, ako su pecené maso a jedlo v rajnici.

Mnozstvo mikrovin je rovnaké, nezavisi od toho, kolko jedla sa vari.
Cim viac jedla date do mikrovinnej rary, tym dlhsia musi byt doba
pripravy jedla.

Napriklad priprava Styroch zemiakov trva dlhsie ako priprava dvoch.

Malé jedla a malé mnozstva sa uvaria rychlejsie ako vacsie mnoz-
stvd, pretoze mikroviny mézu preniknut zo vsetkych stran do stre-
du. Na dosiahnutie rovhomerného uvarenia majte vietky kusky
rovnako velké.

Priprava pokrmov nepravidelnych tvarov (napriklad kuracie prsia
alebo stehna) trva v hrubsich castiach dlhsie. Na dosiahnutie rovno-
merného uvarenia umiestnite najhrubsie ¢asti smerom von z tanie-
ra, kde na nich bude posobit viac energie.
Pri vareni v mikrovinnej rure sa jedld pravidelnych tvarov uvaria rov-
nomerne;jsie ako jedla stvorcového tvaru.

Pociato¢nd teplota jedla ma vplyv na mnozstvo ¢asu potrebného
na uvarenie jedla.

Uvarenie chladenych jedal trva dlhsie ako uvarenie jedal s izbovou
teplotou.

Napriklad priprava kold¢a urobeného z chladenych surovin (napr.
margarinu) bude trvat dlhsie ako priprava koldca zo surovin s izbo-
vou teplotou.

Teplota nadoby nemusi byt rovnaka ako teplota jedla alebo népoja.
Pokrmy s ndplrou (napriklad buchty s lekvarom) nakrojte, aby sa
uvolnilo teplo alebo para.

Tvar a ruky: Pri vyberani jedla alebo riadu z rary pouzivajte vzdy rukavice
na pecenie. Pri otvarani dvierok udrzujte dostatocny odstup, pockajte, kym
sa rozptylia teplo a para. Pri odstrafnovani pokryvok (napriklad prilnavého
filmu), otvarani vrectisok na pecenie alebo balenia pukancov smerujte paru
smerom od tvare a ruk.

Skontrolujte teplotu jedla a napojov a pred servirovanim ich premiesajte.
Pri podavani jedla malym detom, detom alebo starsim osobam si davajte
vacsi pozor. Obsah sacich flias a nadob s detskou vyzivou sa musi pred po-
uzitim zamiesat, prip. pretrepat, aby ste sa vyvarovali popaleninam. Pred
konzumaciou tiez musite skontrolovat teplotu.
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Nea

Na uvarenie/rozmrazenie pokrmu v mikrovinnej rdre musi byt umozneny prienik mikrovin
cez nddobu az do pokrmu. Preto je délezité vybrat vhodny riad.
Uprednostrujte kruhovity/ovalny riad pred $tvorcovym/obdlZnikovitym riadom. Pokrm

Riad Vhodnéna | Komentare

poutzitie v mik-
rovinnej rire

Alobal v/X Malé kusky alobalu moézete pouzit na ochranu jedla

Nadoby z félie pred prehriatim. Alobal dajte aspori 2 cm od stien
rary, inak moze dojst k iskreniu. Pokial to vyrobca ne-
odporuca, nepouzivajte féliové nadoby (napr. féliu
Microfoil ®). Dodrziavajte pokyny vyrobcu.

Riad vhodny na v Vzdy dodrziavajte pokyny vyrobcu. Neprekracujte

zhnednutie pokrmu uvedené doby ohrevu.

Dajte si pozor, pretoze sa tieto nadoby mozu velmi
zahrievat.

Porcelan a keramika v/X Porcelan, keramika, glazirovany hlineny riad a kostny
porceldn su obvykle vhodné. Vynimku tvori riad zdo-
beny kovom.

Skleneny riad napr. v Pri pouziti krehkého skleneného riadu je treba davat

Pyrex® pozor, pretoze sa pri ndhlom zohriati méze rozbit ale-
bo prasknut.

Kov b 4 Pri pouziti mikrovinného vykonu neodporu¢ame po-
uzit kovovy riad. Spésobi iskrenie, ¢o méze sposobit
poziar.

Plast/polystyrén, v Je treba dévat pozor, pretoze sa pri vysokych teplo-

napr. nddoby z rych- tach niektoré nadoby deformuju, roztavia alebo stra-

leho obcerstvenia tia farbu.

Prilnavy film v Nemal by sa dotykat jedla a musite ho prepichnut,
aby mohla unikat para.

Vrecuska do v Musite ich prepichnut, aby mohla unikat para. Uistite

mraznicky/na pe- sa, Ci st vrecka vhodné do mikrovinnej rry. Nepouzi-

cenie vajte plastové ani kovové spony, mohli by sa roztavit
alebo vznietit vplyvom iskrenia kovu.

Papierové taniere/ v Pouzivajte ich len pri zohrievani alebo na absorpciu

salky a kuchynsky vlhkosti. Treba déavat pozor, prehriatie méze spdsobit

papier poziar.

Slamené a drevené v Pri pouziti tychto materidlov vzdy dozerajte na ruru,

nadoby prehriatie totiz moze spdsobit poziar.

Recyklovany papier b 4 Mé6ze obsahovat vytazky z kovov, ¢o sposobi iskrenie

a noviny a moze viest k poziaru.

VYSTRAHA:

& Ked'pri ohreve pokrmov pouzivate plastové alebo papierové nadoby, ne-
nechavajte ruru nikdy bez dozoru. Mohlo by déjst k vznieteniu.
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Rozmrazovanie jedla pomocou mikrovinnej rdry je najrychlejsim spésobom rozmrazovania.
Je to jednoduché, ale na zaistenie dokladného rozmrazenia jedla musite dodrziavat nasle-
dujuce pokyny.

Preusporiada- |Pokrmy umiestnené smerom von z taniera sa rozmrazia rychlejsie ako
nie pokrmy v strede. Preto je dolezité, aby ste pocas rozmrazovania jedlo
premiestnili (niekedy aj 4-krat).

Presunte zovreté Casti z vonkajsej strany do stredu a preusporiadajte
prekryvajlce sa Casti.

Tak zarucite, Ze sa vietky casti jedla rozmrazia rovnomerne.

Rozdelenie Pri vybrati pokrmov z mraznicky mozu byt k sebe prilepené. Pri rozmra-
zovani je dolezité, aby ste pokrmy oddelili hned ako to bude mozné.
Tyka sa to napr. platkov slaniny alebo kuracich rezrov.

Tienenie Niektoré oblasti rozmrazovanych pokrmov sa mozu zahriat. Aby ste za-
branili ich zohriatiu a zacatiu varenia, mozete tieto casti prekryt malymi
kuskami alobalu, ktory odraza mikroviny. Tyka sa to napriklad kuracich
noéh a kridel.

Odstatie Je potrebné nechat jedlo odstat, aby sa dokladne rozmrazilo.
Rozmrazovanie jedla po jeho vybrati z mikrovinnej rdry este nie je do-
koncené. Jedlo musite nechat odstat. Prikryte ho a nechajte ho odstat
po dobu potrebnu na Uplné rozmrazenie stredu.

Pretocenie Je dolezité, aby ste pocas rozmrazovania vietky pokrmy pretocili aspor
3 — 4 razy. Tym zarucite dokladné rozmrazenie.

POZNAMKY:
+ Pred rozmrazovanim odstrante vietky baliace materidly. ) )
- Na rozmrazenie jedla pouzite stupne mikrovinného vykonu STREDNE NIZKY alebo NIZKY.
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Pri opatovnom ohreve jedal postupujte podla nizsie uvedenych rad a pokynov, aby ste pred

servirovanim zaistili dokladné zohriatie jedla.

Hotové jedla

Odstrante hydinu a maso, zohrejte ich samostatne. Po-
zrite si nizsie uvedeny text.
Mensie casti jedal umiestnite do stredu taniera a vacsie a
hrubsie casti umiestnite na okraJ Prekryte vetranym pri-
[navym filmom do mikrovinnej rary a zohrejte s vykonom
STREDNY, v polovici ohrevu premlesajte/premlestnlte
POZNAMKA: Pred servirovanim sa uistite, ¢i je jedlo do-
kladne zohriate.

Maso na- Prekryte vetranym prilnavym filmom do mikrovinnej rary a | - ——
krajané na |zohrejte s vykonom STREDNY. Aspofi raz premiestnite, aby [Lk. . =
platky ste zaistili rovnomerné ohriatie.
POZNAMKA: Pred servirovanim sa uistite, ¢i je maso doé- )
kladne zohriate. o
Casti hydiny | Umiestnite najhrubsie ¢asti smerom von z taniera, prekryte | =z "%
vetranym prilnavym filmom do mikrovinnej rdry a zohrejte <
s vykonom STREDNE VYSOKY. V polovici ohrevu pretocte. 1 3
POZNAMKA: Pred servirovanim sa uistite, ¢i je hydina dé-
kladne zohriata.
Jedlo v Prekryte vetranym prilnavym filmom do mikrovinnej rary o
rajnici alebo vhodnym vekom a zohrejte s vykonom STREDNY.

Casto premiesajte, aby ste zaistili rovnomerné ohriatie.
POZNAMKA: Pred servirovanim sa uistite, ¢i je jedlo do-
kladne zohriate.

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pri opatovnom ohreve zvolte stupern mikrovinného

vykonu vhodny pre dany typ jedla. Napriklad misku zeleniny mézete zohriat s vykonom

VYSOKY, zatial ¢o lazane, ktoré obsahuju prisady, ktoré sa nedaju miesat, je treba zohrievat

s vykonom STREDNY.

POZNAMKY:

« Pred zohriatim odstrante pokrm z félie alebo kovovych nadob.

« Doba ohrevu zavisi od tvaru, hlbky, mnoZzstva a teploty jedla. ZéleZi aj na velkosti, tvare
a materiali nadoby.

Nikdy nezohrievajte tekutiny v nadobach s izkym hrdlom, mohlo by
| dojst k erupcii obsahu z nadoby, ¢o by mohlo spdsobit popaleniny.

- Aby ste sa vyvarovali prehriatiu a poziaru, mali by ste postupovat velmi obozretne najma
vtedy, ked'sa ohrievaju potraviny s obzvlast vysokym obsahom cukru alebo tuku, napr. kolace.

- Nikdy nezohrievajte olej ani tuk na fritovanie, mohlo by doéjst k prehriatiu a poziaru.

« Konzervované zemiaky by ste nemali zohrievat v mikrovinnej rare. Postupujte podla
pokynov vyrobcu uvedenych na konzerve.

N

Obsah sacich flias a nadob s detskou vyZivou sa musi pred pouzitim
zamiesat, prip. pretrepat, aby ste sa vyvarovali popalenin. Pred konzuma-
ciou tiez musite skontrolovat teplotu.
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VNUTRO RURY

+ Po kazdom pouziti mikrovinnej rdry by ste mali vycistit jej vnutro.

- Na vycistenie vnutra rury pouzite slaby roztok cistiaceho prostriedku (napriklad tekuty
Cistiaci prostriedok na riad) spolu s teplou vodou na jemnej handricke.

+ Na stendch riry sa hromadia zvysky jedla a vystreknutych tekutin. Ak vo vnutri rdry ne-
chate nahromadit mastnotu, tuk a zvysky jedal, mozu sa pri dalSom pouziti rary prehriat,
dymit a dokonca sposobit poziar.

« Udrzujte kryt vinovodu vzdy cisty. Ochrana proti postriekaniu vinovodu je vyrobend z kreh-
kého materidlu a musi sa cistit opatrne (postupujte podla vyssie uvedenych pokynov k ¢is-
teniu). POZNAMKA: Nadmerné naméacanie moze sposobit rozklad krytu vinovodu.

Kryt vinovodu je spotrebny tovar a bez pravidelného cistenia ho bude treba vymenit.

- Pocas varenia z jedla unika para, co méze sposobit kondenzéaciu vnutri rary a dvierok. Je
dolezité, aby ste rdru dosucha vytreli. Nahromadenie kondenzacie moze viest k tvorbe
hrdze vnutri rdry.

+ Vyvarujte sa nahromadeniu tuku a necistét na tesneni dvierok a v okoli dvierok.
Méze to spdsobit zabranenie spravneho zatvorenia dvierok a tinik mikrovinnych vin
(postupujte podla pokynov k ¢isteniu).

+ Po kazdom pouziti oto¢ného taniera a nosi¢a otoc¢ného taniera ich nezabudnite vycistit
pomocou slabého roztoku na umyvanie riadu a nezabudnite ich vysusit. Zabranite tak
hromadeniu mastnoty a zvyskov jedal.

Otocny tanier mézete umyvat v umyvacke riadu.

+ RURU CISTITEV PRAVIDELNYCH INTERVALOCH A ODSTRANUJTE VSETKY ZVYSKY JEDAL.
Udrzujte zariadenie cisté, inak by sa mohli povrchy poskodit. Mohla by tym byt ne-
gativne ovplyvnena doba pouzitelnosti zariadenia a mohlo by déjst k nebezpeé¢nym
situaciam.

VONKAJSI KABINET

«+ Otrite vonkajSok mikrovinnej riry pomocou jemného roztoku ¢istiaceho prostriedku (na-
priklad tekutiny na umyvanie riadu) a teplou vodou na jemnej handricke.

« Ovlddaci panel otrite docista a dosucha. Majte pritom otvorené dvierka, aby sa neaktivo-
vala rura.

POZNAMKY:

« Nikdy nepouzivajte sprejové Cistiace prostriedky, Spongie na Cistenie rury ani abrazivne
$pongie. Mohli by poskodit povrch rary.

- Nepouzivajte naparovacku.

- Dajte pozor, aby mydlovy roztok neprenikol cez malé otvory do stien riry a do dna vnutor-
ného priestoru. Nadmerné vyliatie vody do tychto otvorov spésobi poskodenie vnutorné-
ho priestoru rury.
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Ak si myslite, Ze rura nefunguje sprdvne, mozete skor, ako zavoldte technika, vykonat niekolko jednodu-
chych kontrol. Tym zabranite nepotrebnému privolaniu servisu v pripade, Ze je porucha nieco jednoduché.
Postupujte podla tohto jednoduchého postupu kontroly:

Dajte na oto¢ny tanier polovicu 3alky vody a zatvorte dvierka. Naprogramujte riru tak, aby varila
1 minatu pomocou VYSOKEHO mikrovinného vykonu.

1. Svieti ziarovka v rdre pocas varenia?

2. Otaca sa otocny tanier?

3. Funguje chladiaci ventilator? (Skontrolujte polozenim svojej ruky nad otvory vyfuku ventilatora.)
4. Zaznel po jednej minute zvukovy signal?

5. Jevoda v sélke horuca?

Ak ste na niektoru otazku odpovedali,NIE", najprv skontrolujte, i je rdra spravne zapojend, a ¢i nie
je vyhorend poistka. Ak je rura zapojend a poistka nie je vyhorend, pozrite si nizsie uvedenu tabulku
rieSenia problémov.

POZNAMKA:

Ak jedlo varite dlhsie ako je Standardna doba pripravy (pozrite si tabulku vedla) pomocou rovnakého
rezimu varenia, automaticky sa aktivuje bezpec¢nostny mechanizmus rdry. Znizi sa mikrovinny vykon.

Rezim varenia Standardna doba

Varenie s VYSOKYM mikrovinnym vykonom |20 minut

VYSTRAHA:

Za ziadnych okolnosti nevykonavajte tpravy, opravy ani zmeny mikrovinnej riry sami. Pre iné
osoby ako st skoleni technici spolocnosti SHARP je nebezpecné vykonavat servis alebo opravy.
Toto je dolezité, kedZze moze byt potrebné odstranenie krytov, ktoré poskytuju ochranu

pred mikrovinnou energiou.

« Tesnenie dveri brani Gniku mikrovin pocas prevéadzky, ale nie je to vzduchotesné tesnenie. V okoli dvie-
rok rury sa mozu vyskytovat kvapky vody, svetlo a teply vzduch. Toto je normalne. Jedlo s velkym obsa-
hom vlhkosti uvolni paru a spdsobi kondenzaciu kvapiek vo vnutri dvierok, ktoré mézu z rdry kvapkat.

- Opravy a Upravy: Nepokusajte sa prevadzkovat ruru, ak nefunguje spravne.

« Vonkajsi kabinet a pristup k Ziarovke: Nikdy neodstrarujte vonkajsi kryt. Je to velmi nebezpecné, pre-
toze nikdy nesmie dojst ku kontaktu s dielmi pod vysokym napatim vo vnutri. Mohlo by to byt fatalne.
Vasa rdra nemd kryt pristupu k Ziarovke. Ak sa Ziarovka poskodi, nepokusajte sa sami vymenit Zia-
rovku, zavolajte servis spolo¢nosti SHARP.

PROBLEM ODPOVED

V okoli dvierok cirkuluje |Ked'rira pracuje, v interiéri cirkuluje vzduch.

prievan. Dvierka nie su vzduchotesne utesnené, takze z dvierok méze unikat vzduch.
V rare kondenzuju Interiér rdry je Standardne studensi ako varené jedlo, takze para, ktord sa
kvapky a mozu z dvierok | tvori, bude na studenSom povrchu kondenzovat.

kvapkat. Mnozstvo vyprodukovanej pary zavisi od mnozstva vody vo varenom

jedle. Niektoré potraviny, ako st zemiaky, maLu vysoky obsah vlhkosti.
Kondenzicia na skle dvierok by po niekolkych hodinach mala zmiznut.

Vinteriéri pocas varenia |K iskreniu dochadza, ked'sa kovovy predmet pocas varenia dostane do
dochédza k blyskaniu | blizkosti interiéru rury. Vplyvom toho méze dojst k zdrsneniu povrchu
alebo iskreniu. interiéru, ale inak sa rura neposkodi.

Iskrenie zemiakov. Zaistite, aby boli zo zemiakov odstranené vetky,0¢kd" a Ze su zemiaky
poprepichované. Dajte ich priamo na otocny tanier alebo do teplovzdor-
ného riadu alebo podobne.

Displej svieti, ale ovladaci | Skontrolujte, ¢i s dobre zatvorené dvierka.
panel nereaguje na dotyky.

Rura vari prili§ pomaly. | Skontrolujte, ¢i ste vybrali spravny stupen vykonu.

Rura hudi. Pocas varenia/rozmrazovania dochddza k impulzom mikrovinnej energie.
Vonkajsi kabinet je horuci. | Kabinet méZe byt horuci na dotyk - udrzujte mimo dosahu deti.
SK-32
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Nazov modelu: R-270

Sietové napatie : Jednofazovy prad 230 - 240V, 50 Hz
Spotreba: Mikrovinna rdra :1200W

Vstupny prud: Mikrovinna rdra :52A

Vystupny vykon: Mikrovinny :800W (IEC 60705)

Kategoria ohrevu :E

Mikrovinna frekvencia : 2450 MHz* (skupina 2/trieda B)
Vonkajsie rozmery (5) x (V) x (H) mm 1450 x 260 x 342

Rozmery vnutorného priestoru (S) X (V) x (H)** mm :315x210x 329

Objem vnutorného priestoru : 20 litrov**

Jednotné varenie : Priemer oto¢ného taniera 245 mm
Hmotnost :pribl. 12 kg

* Tento produkt spifia poZiadavky eurépskeho $tandardu EN55011.
Produkt je zaradeny v zhode so Standardom ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znamen4, Ze zariadenie Ucelovo vytvéra vysokofrekvenénu energiu v podobe
elektromagnetickych lu¢ov na tepelnud Upravu potravin.
Zariadenie triedy B znamend, Ze je zariadenie vhodné na pouZzitie v domacnostiach.

** Vnutorny priestor sa vypocitava na zaklade max. nameranej sirky, hlbky a vysky.
Skuto¢nd kapacita pre potraviny je viak mensia.

Technické Udaje mozu byt kedykolvek zmenené bez uvedenia dévodov, aby mohol byt
zohladnovany technicky pokrok.

Ziadna ¢ast tejto publikacie nesmie byt reprodukovana, ulozena vo vyhladadvacom systé-
me alebo prenasand v akejkolvek forme, elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, zéz-
namom, prekladom alebo inymi prostriedkami bez predchadzajiceho suhlasu spolo¢nosti
SHARP Vestel UK.

Obrazky, technické informéacie a Udaje obsiahnuté v tejto publikacii su podla nasich najlep-
sich vedomosti spravne v Case tlace. Ako sucast nasej politiky neustaleho vyvoja a zlepso-
vania si vyhradzujeme pravo na zmeny Specifikacii, a to kedykolvek bez predchadzajiceho
upozornenia.

SK-33
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Figyelem: A
terméket ezzel a
jeloléssel lattak el.
Ez azt jelenti, hogy
a hasznalt elektro-
mos és elektroni-
kus termékeket
nem szabad az
altalanos haztar-
tasi hulladékkal
keverni. Ezekhez a
termékekhez kii-
I6n hulladékgyjté

rendszer Gzemel.
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/ A. Hulladék-elhelyezési tajékoztato lakossagi felhasznalok \
részére (magan haztartasok)

1. Az Eurépai Unidban

Figyelem: Ha a késziiléket ki akarja selejtezni, kérjlik, ne a kdzonséges sze-

meteskukat hasznalja!

A hasznalt elektromos és elektronikus berendezéseket kiilon, a hasznélt

elektromos és elektronikus berendezések szabalyszerii kezelésérdl, vissza-

nyerésérél és Ujrahasznositasarél rendelkezd jogszabalyokkal dsszhang-

ban kell kezelni.

A tagallamok altali végrehajtéast kovetéen az EU dllamokon beliil a magén

héztartasok hasznalt elektromos és elektronikai berendezéseiket dijmen-

tesen juttathatjdk vissza a kijelolt gy(jtolétesitményekbe*. )

Egyes orszagokban* a helyi kiskereskedés is dijmentesen visszaveheti On-

tl a régi terméket, ha hasonlo Uj terméket vasarol.

*) A tovabbi részletekrdl, kérjiik, érdeklédjon a helyi Snkormanyzatnal.

Ha hasznalt elektromos vagy elektronikus berendezésében elemek vagy

akkumulatorok vannak, kérjiik, elézetesen ezeket selejtezze ki a helyi el6-

irasoknak megfelel6en. B

A termék szabalyszeri kiselejtezésével On segit biztositani azt, hogy a hul-

ladék keresztiilmenjen a sziikséges kezelésen, visszanyerési és Ujrahasz-

nositési eljardson. Ezaltal kozrem(ikodik a lehetséges karos kornyezeti és

humén egészségligyi hatasok megel6zésében, amelyek ellenkezé esetben

a helytelen hulladékkezelés kovetkeztében eléallhatnanak.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjiik, forduljon a helyi énkormany-

zathoz, és érdeklddjon a helyes hulladék-elhelyezési modszerrél.

Svdjcban: A hasznalt elektromos vagy elektronikus késziilékeket térités

nélkll visszaveszik a kereskeddk, akkor is ha nem vésarol 0j terméket.

Tovébbi begydjté helyeket a kdvetkezé honlapokon taldl: www.swico.ch

vagy www.sens.ch.

B. Hulladék-elhelyezési tajékoztato vallalati felhasznal ok részére
1. Az Eurdpai Uniéban
Ha a terméket lizleti célokra hasznalta, és ki kivanja selejtezni:
Kérjiik, forduljon a SHARP kereskedéshez, ahol tajékoztatjak Ont a termék
visszavételérdl. Lehetséges, hogy a visszavételbdl és az Ujrahasznositasbdl
eredd koltségeket felszamitjak. Eléfordulhat, hogy a helyi hulladékbe-

gyUjté létesitmény atveszi a kisebb termékeket (és kis mennyiségeket).
Spanyolorszagban: Kérjlik, hasznélt késziilékének visszaszolgaltatasaval
kapcsolatban vegye fel a kapcsolatot a kiépitett begyjtési haldzattal vagy
helyi 6nkorményzataval.

2, Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjik, forduljon a helyi énkormany-

vathoz, és érdeklGdjon a helyes hulladék-elhelyezési modszerrél. j

HU-1
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suT6

1. Sut6tér vilagitsa

Vezérl6lap

Ajtényité gomb

Hulldmvezet6 fedélemez (NE TAVOLIT-
SAEL)

Sutétér

Forgétanyér forgatdtengelye

Ajté reteszek

Ajtd zsanérok

9. Ajtotomitések és felfekvo fellileteik
10. Tapkabel

11. Szell6z6nyildsok

12. Kils6 haz

PWN

P NowWm

12 TARTOZEKOK:

Ellendrizze az aldbbi kiegészit6k meglétét:

13. Forgdtanyér

14. Gordil6 tanyértartd

« Helyezze a gordiilé tanyértartot a stutdtér
aljan taldlhato forgatotengelyre, majd he-
lyezze a forgétanyért a gorduld tanyértar-
téra. Gy6z6djon meg réla, hogy stabilan
helyezte be.

« A forgoétanyér megrongaldédasdnak meg-
el6zése érdekében mindig gydz6djon
meg réla, hogy az edényeket és a télakat
a stitébol vald kiemelés kozben a forgdta-
nyér peremének szintje folé emelte!

MEGJEGYZESEK:

« A hulldamvezeté-feddlemez sériilékeny. A siité belsejének tisztitadsakor legyen dvatos, ne-
hogy megsértse a fedélemezt.

- A forgotanyért és a gordilé tanyértartdt mindig megfeleléen behelyezve miikddtesse a
sUtét. Ezzel az étel elkészitését is segiti. A rosszul behelyezett forgétanyér zoroghet, nem
foroghat megfeleléen és kart okozhat a stitében.

« A forgotanyér az 6ra jarasaval azonos és ellentétes irdnyba is foroghat. A forgasi irany val-
tozhat a siité minden egyes elinditasaval. Ez nem befolyasolja a f6zés hatékonysagat.

« Kiegészit6k megrendelésekor kérjiik, a kereskedének vagy SHARP mérkaszerviznek hivat-
kozzon az ALKATRESZ NEVERE és a MODELL SZAMARA.

FIGYELMEZTETES:

Az ajto, a kiilso boritas, a siitétér, a forgotanyér és az edények felforrésod-
nak a siité hasznalata soran. Az égési sériilések megakadalyozasa érdeké-
ben mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyiit.

HU-3
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DIGITALIS KIJELZO
IDO gomb

SULY SZERINTI FOZES ES
KIOLVASZTAS gomb

IDO CSOKKENTES/NOVELES
gombok
TELJESITMENYSZINT gomb
START/AUTO PERC gomb
STOP/TORLES gomb
KONYHAI IDOZITO gomb
SULY gombok

. AUTOMATIKUS ETELKESZITES

gomb

-
®
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OLVASSA EL ALAPOSAN ES TARTSA MEG KESOBBI HASZNALATRA!

1. A sutét kizarolag konyhapulton torténd haszndlatra tervezték.
Konyhaszekrénybe nem beépitheto. Ne tegye a siit6t szekrénybe!

2. Hasznalat kdzben a siit6 ajtaja felmelegedhet. Ugy he-
lyezze el a sttét, hogy az alja legaldbb 85 cm magasan
legyen a talajszinttél. Ne engedjen gyerekeket az ajtd
kozelébe, nehogy megégessék magukat.

3. FIGYELMEZTETES: F6zés utan ne érjen kozvetlendl a
forgétanyérhoz, mivel felforrésodhatott.

4. Asuto felett hagyjon legaldbb 30 cm szabad helyet.

5. A késziléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, va-
lamint csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis képesséqu,
illetve megfelel6 tapasztalatok és ismeretek hijan 1évé
személyek akkor haszndlhatjak, ha szamukra biztositjak

® a fellgyeletet vagy az Utmutatast a késztilék biztonsagos ®
hasznalatara vonatkozdan, és ha megértik az ezzel jaréd
veszélyeket. Tilos gyermekeknek a készilékkel jatszani!
A tisztitast és a felhasznaloi karbantartast felligyelet nél-
kdl nem végezhetik 8 évnél fiatalabb gyermekek.

6. Akészuléket és tapkabelét ugy helyezze el, hogy 8 éves-
nél fiatalabb gyerekek ne érhessék el.

7. FIGYELMEZTETES: Csak olyan esetben engedélyezze
gyermekeknek a suté felligyelet nélkuli hasznalatat, ha
elétte megfeleléen elmagyarazta nekik a suté biztonsa-
gos hasznalatat, és amennyiben sikeriilt megértetnie ve-
|k a helytelen hasznalatban rejlé veszélyeket.

8. FIGYELMEZTETES: Az elérhetd alkatrészek hasznalat
kdzben felforrésodhatnak. A fiatal gyermekeket ne en-
gedje a suté kozelébe.

9. FIGYELMEZTETES: Ha az ajté vagy annak tomitése meg-
sérult, ne mldkodtesse a stitét mindaddig, amig szakem-
ber nem végzi el ezek javitasat.

10. FIGYELMEZTETES: Tilos a sutét a felhasznalénak ma-
ganak médositania, illetve javitania. Szakemberen kiviil

HU-5
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barki mas szdmara veszélyes barmely olyan szervizelést
vagy javitast eszk6zolni, amely a mikrohulldamu sugarzas
ellen védé fedél levételével jar.

11. Ha a késziilék halézati kabele sériilt, specidlis kabellel
kell helyettesiteni. A cserét kizar6lag a SHARP hivatalos
markaszervize végezheti el.

12. VIGYAZAT: A robbanasveszély miatt tilos folyadékot, il-
letve barmilyen ételt zart dobozban melegiteni.

13. A mikrohullamu stiitében melegitett italok késleltetve és
hirtelen forrni kezdhetnek, ezért évatosan nyuljon hozza
azok tarol6edényéhez.

14. Tojast soha ne f6zz6n héjaban, és sose melegitsen egész
fott tojast a mikrohullamu siitében, mivel az akar a me-
legitést kovetden is robbanasszerlien szétdurranhat. Ha
fel nem vert tojast f6z vagy melegit, akkor a tojas szét-

@ durranasanak megel6zése érdekében szurja at a sarga-
jat és a fehérjét. Ha f6tt tojast melegit fel mikrohullamu
stitében, akkor el6bb hamozza meg és szeletelje fel.

15. Ellendrizze a konyhai edényeket, hogy hasznalhatdk-e
mikrohullamu sutében. Részletekért lasd a HU-28. oldalt.
Csak mikrohulldmu sutében hasznalhatd edényeket és
tarolokat hasznaljon a mikrohulldmu tzemmaodban.

16. Az égési sérulések elkertlése érdekében a cumisuvegek
és bébiételes livegek tartalmat mindig keverje meg vagy
razza fel, és fogyasztas el6tt ellenérizze hémérsékletiiket.

17. Az ajto, a kiilsé haz, a sutétér, az edények és a tartozékok
m(ikodés kézben nagyon felmelegedhetnek.

18. Ugyelni kell arra, hogy ne érintse meg ezeket a részeket.
Az égések elkeriilése érdekében mindig hasznaljon vas-
tag konyhai keszty(t. A tisztitas el6tt ellendrizze, hogy
nem forrok-e. Az élelmiszer mianyag vagy papir tarolo-
edényben tortén6 melegitése soran a gyulladasveszély
miatt Ggyeljen a stité hémérsékletére.

19. Ha flistot észlel, kapcsolja ki a késziiléket vagy huzza ki a
csatlakozot a konnektorbdl és tartsa zarva az ajtot, hogy

-
®
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20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

elaludjon az esetlegesen keletkez6 lang.

Rendszeresen tisztitsa meg a sutét és tavolitsa el a lera-

kédott ételmaradékokat.

Ugyeljen a sité tisztan tartasara. Ellenkez6 esetben a

stitd felllete konnyen megrongalédhat, ami lerévidithe-

ti a készlilék élettartamat és balesetet okozhat.

Ne hasznaljon dorzs616 hatasu tisztitdszereket vagy éles fém

eszkozoket a stitéajto Uvegének tisztitasahoz. Felkarcolhat-

jak az Gveg felliletét, ami az liveg 0sszetoréséhez vezethet.

Ne hasznaljon gézborotvat.

Az ajtd tomitésének, a sutdtérnek és a kapcsolddo ré-

szeknek a tisztitasaval kapcsolatban lasd a HU-31. oldalt.

A készuléket haztartasi és ahhoz hasonld kérnyezetben

torténd hasznalatra tervezték, példaul:

- Uzletek, irodak, mas munkahelyi kdrnyezetek személy-
zeti teakonyhdja;

- hotelek, motelek és mas szallashelyek vendégei altal
torténd hasznalat;

- farmok;

- panzi6 tipusu szallashelyek.

FIGYELMEZTETES: A készilék és egyes részei felmele-

gedhetnek hasznalat kézben! Ugyeljen ra, hogy ne érint-

se meg ezeket a részeket. Nyolc évnél fiatalabb gyer-

mekeket folyamatos felligyelet nélkil ne engedjen a

készllék kozelébe. )

Hasznalat kozben a készulék felforrésodik. Ugyeljen r3,

hogy ne érintse meg a siitd belsejében talalhato, a mele-

gitésért felelds alkatrészeket.

Az elérhet6 alkatrészek hasznalat kbzben felforrésodhat-

nak. Fiatal gyermekeket ne engedjen a suté kozelébe.

Tlizveszély megelozése:

1.

A mikrohullamu siitét mikodés kozben ne hagyja
orizetleniil. Talsdagosan magas teljesitményszint, il-
letve tulsagosan hosszu fozési id6 valasztasa esetén
az étel tulforrésodhat, és ez tiizet okozhat.

HU-7
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2. A halézati csatlakozéaljzat legyen kdnnyen hozzaférhe-
t6, hogy veszély esetén a készuléket konnyen ki lehessen
hazni.

3. AzelGirt halozati fesziiltség 230-240V, 50 Hz, 13 amperes
eloszto biztositékkal, vagy 13 amperes eloszté aramkori
megszakitdval.

4, Javasolt, hogy egy kulonallé aramkor legyen elkulonitve
kifejezetten ennek a késziiléknek.

5. Ne helyezze a siitét olyan helyre, ahol hé fejlédhet, pél-
daul hagyomanyos siitd kozelébe.

6. Ne helyezze a suit6t olyan helyre, ahol magas a paratarta-

lom vagy ahol nedvesség gylilhet 6ssze.
7. Ne tarolja vagy haszndlja a stit6t szabadtéren, épuleten

kivul.
8. Hasznalat utan tisztitsa meg a hullamvezet6 fed6lemezét,
® a sutGteret, a forgétanyért és a tartégorgét. Ezeknek sza- ®

raznak és zsirmentesnek kell lennitik. A felgytlemlett zsir

tulforrésodhat, flstolhet és langra kaphat.

9. Tartsa tavol a gyulékony anyagokat a sut6tél és a szell-
z8nyilasoktol.

10. Ne takarja le a szell6z6nyilasokat.

11. Tavolitsa el az 6sszes fém zarofoéliat, drotot stb. az ételrdl
és az étel csomagolasardl. A fémes fellileteken képzédd
szikra tlizet okozhat.

12. Ne hasznalja a mikrohulldamu siitét olaj melegitésére, il-
letve olajjal torténd siitésre. A hémeérsékletet nem lehet
szabadlyozni, és az olaj langra lobbanhat.

13. Pattogatott kukorica készitéséhez kizardlag mikrohul-
lamu sttéhoz vald pattogatott kukorica készité edényt
hasznaljon.

14. Ne taroljon ételt vagy barmi mast a suté belsejében.

15. A suté beinditasa utan ellenérizze annak beallitasait. Igy
megbizonyosodhat arrél, hogy a sité a kivant moédon
mukaodik-e.

HU-8
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16. Fokozatos eldvigyazatossagra van sziikség a magas

cukor- vagy zsirtartalmu ételek (példaul kolbasz, siite-
mények, karacsonyi puding) készitése vagy melegitése
esetén, a tulmelegedés és tliz keletkezésének elkerulése
érdekében.

17. Tovabbi tanacsokat a hasznalati Utmutatdban talal.
Sériilés kockazatanak elkeriilése

1.

FIGYELMEZTETES:

Ne hasznalja a stutét, ha sérilt, vagy ha hibasan makodik.

Hasznalat el6tt ellendrizze az aldbbiakat:

a) Az ajtét: ellendrizze, hogy megfeleléen zarddik-e,
hogy egyenesen all-e, és hogy nincs-e meggorbuilve.

b) A pantokat és biztonsagi reteszeket: ellenérizze, hogy
nincsenek-e eltorve vagy kilazulva.

) Az ajtétomitéseket és felfekvd fellileteiket: ellendrizze,
hogy nem sérultek-e.

d) A sit6tér belsejét illetve az ajtét: ellenérizze, hogy nin-
csenek-e rajtuk horpadasok.

e) A haldzati kabelt és a dugaszt: ellendrizze, hogy nem
sérultek-e.

Ne mukddtesse a sutét nyitott ajtdval, és ne végezzen

semmilyen atalakitast az ajtod biztonsagi reteszein.

Ne mukddtesse a siitdt, ha az ajtotomitések és felfekvd

fellleteik k6zé barmilyen targy kerdilt.

Ne hagyja, hogy zsir vagy szennyezddés gydiljon fel az

ajtétomitéseken és a kapcsolodé alkatrészeken. Tisztit-

sa meg a sUtét rendszeres id6kdzonként és tavolitson el

minden ételmaradékot. Tartsa be a "Karbantartas és tisz-

titas" rész utasitasait (Id. HU-31. oldalon).

Szivritmusszabalyozoval él6 személyek kérjék ki orvosuk

vagy a készulék gyartdjanak tanacsat a mikrohullamu

sutével kapcsolatos ovintézkedésekrol.

Aramiités kockazatanak kikliszobolése

1.

Tilos a készulék kiilsé burkolatat barmilyen okbdl kifo-
lyolag eltavolitani.

HU-9
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Ne ontson semmit, illetve ne helyezzen semmilyen tar-
gyat az ajtézar nyilasaba és a szell6zdnyilasokba. Ha
mégis folyadék jutna az emlitett helyekre, azonnal kap-
csolja ki és huzza ki a sutét, majd hivja a hivatalos SHARP
szakszervizt.

Ne meritse a halézati kabelt és a dugaszt vizbe vagy mas
folyadékba.

Kerdlje el, hogy a halozati kabel az asztal vagy a konyha-
pult szélérél lelégjon.

Tartsa tavol a halézati kabelt forrd felliletektdl, pl. a stité
hatlapjatol.

Ne kisérelje meg a stitétér vilagitasat sajat maga kicserél-
ni. Ehhez hivjon a SHARP altal felhatalmazott villanysze-
relét. Ha a sut6tér vilagitasa elromlik, értesitse a forgal-
mazo6t vagy a hivatalos SHARP markaszervizt.

Robbanasszeri szétdurranas és hirtelen felforras kocka-
zatanak kikiiszobolése:

1.

Soha ne tegyen lezart dobozt a késziilékbe. Hasznalat

elétt nyissa fel a dobozt, és vegye le a fedelét. A megno-

vekedett nyomas hatasara a lezart edények még a suté

kikapcsolasa utan is szétdurranhatnak.

Legyen 6vatos, amikor folyadékot melegit a mikrohulla-

mu sttében. A buborékok konny eltavozasat lehetévé

tevd, széles nyilasu edényt hasznaljon.

Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaku edény-

ben, pl. cumisiivegben, mivel a felforrdsitott edény

tartalma szétrobbanhat, és ez égési sériiléseket

okozhat.

A forrasban lévé folyadék hirtelen felforrasanak, illetve az

esetleges leforrazas kockazatanak elkertilése érdekében:

1. Ne allitson be tulsagosan hosszu melegitési id6t!

2. Melegités és Ujramelegités elétt keverje meg a folya-
dékot.

3. A melegités ideje alatt célszerl Gvegrudat vagy mas
hasonld (nem fém) eszkozt helyezni a folyadékba.

HU-10
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4. A sutési id6 lejartaval hagyja a folyadékot mintegy 20
masodpercig a mikrohullamu siitében. Igy elkerilheti
az esetleges tulmelegitésbdl fakadd késleltetett, rob-
banasszerd felforrast.

3. Burgonya, kolbasz, gyimolcs és hasonlo ételek héjat
mindig szurja at f6zés el6tt, kiilonben szétdurranhatnak.

Egési sériilések kockazatanak elkeriilése

1. Az égési sérulések elkerulése érdekében hasznaljon
edényfogot vagy konyhai kesztydt, amikor az ételt kive-
szi a sutébal.

2. Arobbanasszeri felforras és a forré g6z okozta égési sé-
rilések elkeriilése érdekében a taroléedényeket, a pat-
togatott kukorica készité edényt, a f6z6tasakokat, stb.
mindig arcatdl és fedetlen kezétdl tavol nyissa fel.

3. Az égési sériilések elkeriilése érdekében talalas
elott mindig keverje meg az ételt, és ellendrizze ho-
mérsékletét. Kiilonosen tigyeljen a csecsemoéknek,
gyermekeknek és idoseknek adott ételek és italok
homérsékletére. Az edény homérséklete nem jelzi
pontosan az étel vagy ital homérsékletét. Fogyasz-
tas el6tt mindig ellendrizze az étel homérsékletét.

4, A sut6 ajtajanak nyitasakor mindig alljon hatrébb, ne-
hogy a kidramloé g6z és forré levegd sériilést okozzon.

5. A gdztavozasanak eldsegitése, illetve az égési sériilések
elkerllése érdekében a toltelékkel sutott ételeket szele-
telje fel.

Gyermekek altali helytelen hasznalat elkeriilése

1. Ne tdmaszkodjon vagy hajoljon ra a suté ajtajara.

2. A gyermekeknek meg kell tanitani az 6sszes fontos biz-
tonsagi eléirast: az edényfogok hasznalatat, az ételek
fedelének 6vatos levételét, valamint azt, hogy kulonle-
ges figyelmet kell forditani az olyan csomagolasokra (pl.
onmeleged6 anyagokra), amelyek az étel ropogossagat
biztositjak, mivel ezek nagyon atforrésodhatnak.

HU-11
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Tovabbi figyelmeztetések

1. Tilos a st barmilyen modon torténd atalakitasal!

2. Tilos a sutét mikodés kozben athelyezni!

3. Asité kizardlag otthoni f6zésre/suitésre szolgdl, és kiza-
rolag étel melegitésére, f6zésére hasznalhatd. Ettermi
vagy laboratériumi hasznalatra nem alkalmas!

A siito problémamentes hasznalata és a lehetséges séri-

Iések elkeriilése:

1. Ures allapotban sose lizemeltesse a siit6t, kivéve ha azt java-
solja a kezelési utmutato. Ellenkezd esetben a siitd karosodhat.

2. Ha piritdbedényt vagy melegedd anyagu edényt hasznal,
a forgotanyér és a tartdgorgd héfesziltségbdl fakado
megrongalédasanak kikliszobolése érdekében mindig
helyezzen az edény ald egy héall6 szigetel6 anyagu télat,
példaul porcelantanyért. Az edényekhez adott leirasban
szerepld elémelegitési idétartamot tilos tullépni.

® 3. Tilos a fémbdl késziilt edények és evéeszkozok haszna-
lata. Ezek visszaverik a mikrohulldmokat, és ezéltal elekt-
romos szikra keletkezhet. Tilos konzervdobozt a sutébe
tenni. Csak a sttéhoz készilt forgotanyért és tartdgor-
g6t hasznalja. Ne hasznalja a stit6t forgotanyér nélkal.

4, Mukodés kdzben ne helyezzen semmit a suté kulsé bur-
kolatara.

MEGJEGYZES:

Ha nem tudja, hogyan csatlakoztassa a siit6t, akkor kérje ki

egy szakképzett villanyszerel6 tanacsat. Sem a gyartd, sem a

markakereskedés nem vallal felelésséget a siité karosodasa-

ért vagy a személyes sériilésekért, ha azt a megfelel6 elekt-
romos bekotési eljarasok megszegése okozza. A stitd falan,
az ajtd tomitésein vagy ezek kozelében alkalmanként vizgéz
vagy vizcseppek keletkezhetnek. Ez normadlis jelenség, és nem

a mikrohullam szivargasanak vagy meghibasodasnak a jelei.

BEEPITO KESZLET

Nem kaphato beépit6 készlet a stitéhoz.

Ezt a stut6ét konyhapulton torténd hasznalatra tervezték.

-
®
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1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot a sutétér bel-
sejébdl, és tavolitsa el a védoéfilmet a mikrohulldamu sité
hazanak feltletérdl. Ellenérizze, hogy nincs a sitén sem-
milyen sérilés jele.

2. Helyezze a sUt6t stabil, vizszintes fellletre, amely elbir-
ja a késziiléket az abba helyezendd legnehezebb étellel
egyutt. Ne tegye a sutét szekrénybe.

3.Vélasszon egy olyan vizszintes felliletet, amelynél elég
hely van a szell6z8nyilasok korul. A készilék hatso felule-
tének falra kell néznie.

« Legaldbb 20cm szabad helyet kell hagyni a siit6 és a
stutével hataros falak kozott.

« A siité felett hagyjon legaldabb 30 cm szabad helyet.

« Ne tavolitsa el a [abakat a stit6 aljarol.

A ki- és beoml6 szell6zdnyilasok elzarasa karosithatja a
sutot.

®  Helyezze a suit6t a lehet6 legmesszebb radid és TV-ké- ®

szlilékektdl. A mikrohulldamu sité muakodése interfe-
renciat okozhat a radié és TV vételben.

4. Hasznalat kdzben a siité ajtaja felmelegedhet. Ugy he-
lyezze el a suit6t, hogy az alja legalabb 85 cm magasan
legyen a talajszinttl. Ne engedjen gyerekeket az ajto
kozelébe, nehogy megégessék magukat.

5. Dugja be Utkodzésig a suté csatlakozoévillajat egy normal
foldelt haztartasi halozati csatlakozdaljzatba.

HU-13

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 13 @ 2017-07-10 10:39:15‘ ‘



FIGYELMEZTETES: Ne helyezze a siitét olyan helyre, ahol hé,

nedvesség vagy para keletkezik (példaul hagyomanyos siit6 ko-

zelébe), illetve gyulékony anyagok kozelébe (példaul fliggony).

Ne takarja le vagy zarja el a szell6z6nyilasokat.

Ne tegyen targyakat a sutd tetejére.

ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS

- Vigyazzon ra, hogy az elektromos tapkabelt vagy a csatla-
kozot ne érje viz.

« Dugja be teljesen a csatlakozét az elektromos aljzatba.

+ Ne csatlakoztasson mas készulékeket ugyanahhoz az alj-
zathoz eloszté adapter hasznalataval.

« Ha a készulék haldzati kabele sérdilt, ki kell cserélni. Bal-
esetek elkertlése érdekében a cserét kizardlag a SHARP
hivatalos markaszervize, vagy egy megfelel szakképesi-
téssel rendelkezd személy végezheti el.

« A csatlakozd elektromos aljzatbdl torténd kihuzasakor
mindig a csatlakozot fogja és ne a kabelt! Ha a kabelnél
fogva huzza ki, az elektromos kabel vagy a csatlakozo bel-
seje megsérilhet.

« Ha sutdje csatlakozdja (angol) ujrakothetd tipusu és az
otthondaban taldlhaté csatlakozdéaljzatok nem kompatibi-
lisek ezzel a csatlakozo tipussal, akkor megfeleléen tavo-
litsa el a csatlakozét a tapkabelrdl (ne vagja le).

« Has(t6je csatlakozdja (angol) nem-ujrakothet6 tipusu és az
otthondban taldlhaté csatlakozodaljzatok nem kompatibili-
sek ezzel a csatlakozé tipussal, akkor vagja le a csatlakozét.

A FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET FULDELNI

KELL!

HU-14
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A mikrohulldmok energiahullamok, hason-
I6ak a TV és radio jeleknél hasznéltakhoz.

Az elektromos energiat mikrohulldmos
energiava alakitja at a késztilék, amit a hul-
ldmvezetd segitségével a sutétér aljanak
kdzepére vezet. Onnan pedig egyenletesen
elosztja a a stit6tér minden sarkaba.

A mikrohulldamok nem képesek athatolni a
fémen, ezért a sut6tér fémbdl készilt, illet-
ve az ajtén egy vékony fémrécs taldlhato.
Fézés/sutés kozben a mikrohulldamok visz-
szaverédnek a sttétér oldalarol.

Za\\

~

A mikrohulldmok képesek athatolni egyes
anyagokon, mint példdul az livegen és a
muanyagon, igy képesek az ételeket felme-
legiteni. (Lasd a Siitében hasznélhat6 edé-
nyek c. részt a HU-28 oldalon).

Az ételekben taldlhato viz, cukor és zsir el-
nyeli a mikrohulldmokat, aminek hatasara
rezegni kezdenek. A fellépé surlédas hét
termel, mint amikor 6sszed6rzsoli tenyereit
felmelegitve azokat.

Az étel kiils6 része felmelegszik a mikro-
hulldmu energidnak készonhetéen, majd a
keletkezett hé az étel belseje felé halad, a
hagyomanyos f6zési/sttési eljarasnal is ta-
pasztalhato moédon. Fontos, hogy az egyen-
letes melegedés érdekében megforditsa,
atrendezze vagy megkeverje az ételt.

Ha a sutés/fézés befejez6dott, a siitd auto-
matikusan befejezi a mikrohulldamok kibo-
csatasat.

Fézés/stités utdn hagyni kell az ételt bizo-
nyos ideig allni, hogy a hé egyenletesen
eloszolhasson az ételben.

HU-15
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Teljesitményszint | Nyomjameg | Szazalék
aTELJESIT-
MENYSZINT
gombot.

X1 P100
MAGAS X2 P90
KOZEPES MA- X3 P80
GAS X4 P70
.. X5 P60
KOZEPES X6 P50
KOZEPES ALA- X7 P40
CSONY (Kiolvasztas) X8 P30
ALACSONY X9 P20
(Kiolvasztas) X10 P10

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 16

FONTOS: A mikrohullamu teljesitményszint
alapbeadllitasa P100, hacsak nem nyomja meg

aTELJESITMENYSZINT gombot.
Altalanos ajanlasok:

P100/90 - (MAGAS teljesitmény = 800/720W)
gyors f6zéshez és felmelegitéshez, pl. romai tél-
ban f6z6tt ételekhez, forrd italokhoz, zoldségek-
hez hasznalhato.

P80/70 - (KOZEPES MAGAS teljesitmény =
640/560W) a stir(ibb ételek hosszabb ideig tor-
ténd fézéséhez hasznalhatd, pl. siilt husokhoz,
fasirthoz, egytalételekhez, valamint az olyan ér-
zékenyebb ételekhez, mint példaul a piskdtatész-
ta. Ezen bedllitds mellett az étel egyenletesen f6,
anélkl, hogy a szélek mentén odaégne.

Dugja be a siit6 csatlakozdjat.
1. A stit6 kijelzéjén megjelenik:

« Asit6 10 teljesitményszinttel rendelkezik.

« A f6zés teljesitményszintjének megvaltozta-
tasahoz adja meg a szikséges idétartamot,
majd a MIKROHULLAMU TELJESITMENYSZINT
gombbal dllitsa be a kivant szintet.

« Teljesitményszint
A mikrohulldamu teljesitményszint a mikrohulla-
mu energia ki- és bekapcsolasa miatt valtozik.
Ha P100 teljesitményszinttél eltérd szintet
hasznal, hallhatja a mikrohulldmu energia pul-
z4lasét az étel melegitése vagy fé6zése/slitése
kézben.

+ Ateljesitményszint ellenérzése
F6zés kdzben a mikrohulldmu teljesitmény-
szint ellenérzéséhez nyomja meg a MIKRO-
HULLAMU TELJESITMENYSZINT gombot.
Amig ujjaval nyomva tartja a MIKROHULLA-
MU TELJESITMENYSZINT gombot, addig
lathato a teljesitményszint a kijelzén. A siité
folytatja a visszaszamlalast, habar a kijelz6 a
teljesitményszintet mutatja.

P60/50 - (KOZEPES teljesitmény =480/400W)
hagyoményosan hosszu f6zést igényld, srl éte-
lekhez hasznélhatd, pl. marhahusbdl késziilt éte-
lekhez. Ezt a teljesitményszintet valasztva biztos
lehet benne, hogy a his megpuhul.

P40/30 - (KOZEPES ALACSONY teljesitmény =
320/240W Kiolvasztas funkcid) a fagyasztott ételek
egyenletes kiolvasztasat ez a bedllités biztositja. Ez a
megfeleld valasztas tovabba rizs paroldshoz, tésztaf6zés-
hez, illetve nokedli, vagy tojasos tejsodo készitéséhez.
P20/10 - (ALACSONY teljesitmény = 160/80W)
lassu kiolvasztashoz hasznélhato, pl. krémes tor-
ték és sutemények esetében.

MEGJEGYZES: Kérjiik, vegye figyelembe, hogy ez a modell NEM rendelkezik 6ra funkciéval.

HU-16
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Az ajto nyitasa:

A siit6 ajtajanak kinyitdsdhoz nyomja meg az ajtonyité gombot.

A siit6 elinditasa:

Készitse el6 és helyezze az ételt egy megfelelé edényben a forgdtanyérra
vagy helyezze az ételt kdzvetlenil a forgétanyérra. Csukja be az ajtoét és

nyomja meg a START/AUTO PERC gombot.
A siité ledllitasa:

Ha f6zés kdzben szeretné ledllitani a stit6t, akkor nyomja meg egyszer a STOP
STOP/ TORLES gombot, vagy nyissa ki a siit6 ajtajat. Ha szeretné tordlni a

fézési programot, nyomja meg kétszer a STOP/TORLES gombot.

A sutdé révén automata programok segit-
ségével fézhet, vagy olvaszthat ki ételeket,
illetve hasznalhatja a manualis fézés és kiol-
vasztas mddokat is.

Az automatikus sulyprogram és kiolvasztas
funkcio révén kiolvaszthat vagy megfézhet
ételeket az el6re megadott programok sze-
rint, elére beprogramozott id&tartamban
az AUTOMATIKUS SULYPROGRAM, GYORS
KIOLVASZTAS és AUTOMATIKUS SULY SZE-
RINTI KIOLVASZTAS funkciokkal.

MANUALIS FOZES/SUTES

A manualis fé6zés és kiolvasztas lehetévé
teszi, hogy olyan ételeket, illetve mennyisé-
geket f6zzon/olvasszon ki, amelyeket nem
tartalmaznak az automatikus programok.
Az aldbbiakban néhany példat talal a manu-
alis fé6zésre és kiolvasztasra.

Automata fézés és kiolvasztas programokat
ldsd a HU-19 - 22. oldalon.

Adja meg a f6zési/stitési id6t és allitsa be a mikrohulldmu teljesitményszintet P10 és P100
kozott a fézéshez/siitéshez (Idsd a HU-16 oldalt).

- Ha lehetséges, keverje vagy forditsa meg az ételt 2 - 3 alkalommal f6zés kozben.
« F6zés utan takarja le az ételt és hagyja allni, ha ez ajanlott.

Példa:

Sttés 2 perc 30 masodpercig P70 mikrohulldmu teljesitményen.

1. Allitsa be a 70P teljesit- 2. Adja meg a f6zésiidétaz 3. Nyomja meg egyszer a

meényszintet a TELJE-
SITMENYSZINT gomb
négyszeri megnyomasa-

1 PERC gomb kétszeri
megnyomasaval, majd a
10 MP gomb haromszori

START/AUTO PERC gom-
bot a f6zés elinditasahoz.

val. megnyomasaval.

- N
x4 x2

=

K »
x3

c2:3d

A kijelz6 visszaszamol a meg-
adott f6zési/siitési id6 alatt.

HU-17
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MANUALIS KIOLVASZTAS

» Adja meg a kiolvasztas idejét és allitsa be a mikrohulldmu teljesitményszintet P10 vagy P30
értékre a kiolvasztashoz (lasd a HU-16 oldalt).

« Ha lehet, kiolvasztas kdzben 2 - 3 alkalommal keverje vagy forditsa meg az ételt.
- Kiolvasztas utdn takarja le az ételt folidval és hagyja éllni, amig teljesen ki nem olvad.

Példa:
Kiolvasztas 10 percig P30 mikrohulldmu teljesitményszinten.

1. Adja meg a teljesitmény- 2. Adja meg a kiolvasztas 3. Nyomja meg egyszer a

szintet a TELJESITMENY- idejét a 10 PERC gomb START/AUTO PERC gom-
SZINT gomb nyolcszori egyszeri megnyomasaval. bot a kiolvasztas elindita-
megnyomasaval. sahoz.
10
> >
x8 x1 x1
P (r.n (. NN
a0 TR, IR

A kijelz6 visszaszamol a f6zési/

MEGJEGYZESEK: sttési idé kozben.

« Amikor a sit6 elindul, a sttétér IJdmpaja vildgit és a forgétanyér éra jardsaval egyezd vagy
ellentétes iranyba forog.

« Mikrohulldmu sttéjét maximum 99 perc 90 masodpercre (99,90) programozhatja be.

- Ha f6zés kdzben kinyitja az ajtét, a f6zési idé automatikusan megdll a digitalis kijelzén. A
fézési id6 visszaszamldlasa folytatodik, ha becsukjak az ajtot és megnyomjak az START/
AUTO PERC gombot.

« F6zés kdzben a teljesitményszint megallapitasahoz nyomja meg a TELJESITMENYSZINT
gombot. Amig ujja a gombon van, addig lathato a kijelzén a teljesitményszint.

HU-18
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AUTOMATA SULYPROGRAMOK /KIOLVASZTAS lehet6vé teszi, hogy megfézze vagy kiol-
vassza a felsorolt el6re beprogramozott ételeket. A funkcidk hasznalatdhoz kévesse az aldb-

bi példat.

AUTOMATIKUS SULYPROGRAM funkcié 3 népszerii étel elkészitését teszi lehet6vé.

Marha siitésekor nyomja meg az AUTOMATIKUS SULYPROGRAM gombot egyszer.
jelzés jelenik meg a kijelzdn.

Barany siitésekor nyomja meg az AUTOMATIKUS SULYPROGRAM gombot kétszer.
jelzés jelenik meg a kijelzdén.

Sertés siitésekor nyomja meg az AUTOMATIKUS SULYPROGRAM gombot haromszor.[ COO3 |
jelzés jelenik meg a kijelzdn.

1. példa: Hiitstt, 1,2 kg-os marhahds siitése az AUTOMATIKUS SULYPROGRAM hasznélataval
1. Nyomja meg az AUTO- 2. A SULY gombokkal llitsa 3. Nyomja meg egyszer a

MATIKUS SULYPROG- be az étel sulyét, az érté- START/AUTO PERC gom-
RAM gombot egyszer. ket a kijelzén kdvetheti. bot a fézés elinditasdhoz.
KG/&
- I -
x12 x1
x1
rFrory { ]
M_uu : y 1280 3 i

A kijelz6 visszaszamol a f6zési/
stitési id6 kdzben.

2. példa: 1,2kg rostélyos kiolvasztasaa AUTOMATIKUS SULY ALAPU KIOLVASZTAS hasznélataval.
1. Valassza ki a kivant ételt 2. A SULY gombokkal &llitsa 3. Nyomja meg egyszer a

az AUTOMATIKUS SULY be az étel sulyat, az érté- START/AUTO PERC gom-
SZERINTI KIOLVASZTAS ket a kijelzén kovetheti. bot a kiolvasztas elindita-
gomb egyszeri megnyo- sahoz.
masaval.
KG/=
= >
x1 x12

x1
t2ha. chb: 00

A kijelz6 visszaszamol a kiol-
vasztasi idé kozben.

HU-19
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SULYTARTOMANY:

« Az étel tomegét kerekitse fel vagy le a legkdzelebbi egész 0,1 kg-ra. Példaul 0,65kg-ot
0,7kg-ra, vagy 0,34kg-ot 0,3kg-ra.

« Csak olyan sulyt adhat meg, ami beleesik a tartomanyba (ldsd az alabbi tablazatot).

MEGJEGYZESEK:

« Ha kdzbe kell avatkozni (pl. megforditani az ételt), a siit6 ledll, hangjelzést ad, és hatralévé
id6, illetve a piktogram villog a kijelzén. A f6zés/stés folytatdsdhoz nyomja meg a START/
AUTO PERC gombot.

+ A végsé hémérséklet fligg a kezdeti hdmérséklettdl. Ellendrizze, hogy az étel elég meleg
lett-e. Ha szlikséges, megnovelheti manualisan a f6zési id6t.

AUTOMATIKUS SULYPROGRAM

ETEL SULYTARTOMANY | ELKESZITES MENETE
Marhasiilt 0,1kg-2,0kg - Tegye a hust egy lapos kerek edényben a forgétanyérra.
= - Forditsa meg a hust a hangjelzést kovetéen.
= « Sités utdn hagyja éllni a hust 10 percig alufélidba csa-
varva.
Silt barany 0,1kg-2,0kg - Tegye a hust egy lapos kerek edényben a forgétanyérra.
= - Forditsa meg a hust a hangjelzést kovetéen.
= « Sités utdn hagyja allni a hust 10 percig alufélidba csa-
varva.
Sult sertéshus |0,1 kg -2,0kg - Tegye a hust egy lapos kerek edényben a forgétanyérra.

—1

fp —

- Forditsa meg a hust a hangjelzést kovetéen.

« Sités utdn hagyja éllni a hust 10 percig alufélidba csa-
varva.

-
®
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Afunkci6 az ételek gyors kiolvasztasat teszi lehetévé. Az étel tipusanak megfeleléen On adhatja meg
a megfeleld kiolvasztasi id6t. Kévesse az aldbbi példat a funkcié mikodésének megismeréséhez.

Példa: Az étel 10 perces kiolvasztasa.
1. Vélassza ki a programot 2. Adja meg a f6zés idejéta 3. Nyomja meg egyszer a

a GYORS KIOLVASZTAS 10 PERC gomb egyszeri START/AUTO PERC gom-
gomb egyszeri megnyo- megnyomasaval. bot a f6zés elinditasahoz.
masaval.
5 10
e =
x1 x1 x1

° 1. 1.
. (N NN (NN NN

MEGJEGYZES: A kiolvasztasi folyamat kdzben a késziilék ideiglenesen leall és hangjelzést
ad, ezzel emlékeztetve Ont arra, hogy forditsa meg az ételt az egyenletes
kiolvasztas érdekében. Ha megforditotta, nyomja meg uUjra az START/AUTO
PERC gombot a kiolvasztas folytatdsahoz.

Az AUTOMATIKUS ETELKESZITES FUNKCIO lehetévé teszi a vezérl6- AUTO GOOK
panelen és a HU-22. oldalon 1évé tablazatban taldlhato ételek elkészi- ~

tését. Kovesse az alabbi példat a funkcié miikodésének megismerésé- (19

hez.

N

_s

Példa: 0,3 kg rizs fézése az Automatikus ételkészités RIZS TESZTA
funkcié hasznalataval.

1. Vélassza ki a kivant prog- 2. A SULY gombokkal allitsa 3. Nyomja meg a START/AUTO

ramot a RIZS TESZTA be az étel sulyat, az érté- PERC gombot a f6zés elindi-
gomb egyszeri megnyo- ket a kijelz6n kdvetheti. tdsédhoz.
masaval.

- -
x4 x2 x1
Iri- o
100G 300G I ¢ (Lo
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ETEL PROGRAM KIVALASZTASA: Kivélaszthatja a programot kézvetleniil a kezel6panelen
a megfelel6 gomb megnyomasaval.

Automatikus ételkészités ételei:

Etel

Megjegyzés

Héjéban fétt krumpli (230g/db)

Tea/kavé tjramelegitése (200 ml/
csésze)

Rizs - tészta (g)

Popcorn (alapértelmezett, 100g)

—_

. Italok és burgonya esetében a kijelz6n megjelend szamok

nem sulyra vonatkoznak, hanem az adagok szamét jeldlik.

2. Pattogatott kukorica készitéséhez nyomja meg egyszer a

POPCORN gombot 100 g kukorica esetében, majd nyomja
meg a START/AUTO PERC gombot a sit6 elinditasdhoz. Ha
a 100 g-hoz beadllitott alapértelmezett elkészitési idé6 nem

Fagyasztott z6ldség (g) megfeleld, csak nyomja meg kétszer a POPCORN gombot,
Pizza (g) és a szambillenty(ikkel adja meg a helyes elkészitési idét,
PP majd nyomja meg a START/AUTO PERC gombot az inditas-

Friss z6ldség (g) hoz

Fagyasztott hus (g) 3. Rizs, tészta és fagyasztott hus esetében fézés/siités kdzben
a késziilék megall és hangjelzést ad, emlékeztetve a felhasz-
nalét a beavatkozas szlikségességére. Ezutdn nyomja meg a
START/AUTO PERC gombot a fézés folytatasahoz.

SULYTARTOMANY:

- Az étel tomegét kerekitse fel vagy le a legktzelebbi egész 0,1 kg-ra. Példaul 0,65kg-ot

0,7kg-ra, vagy 0,34kg-ot 0,3kg-ra.

MEGJEGYZESEK:

- Ha meg kell keverni az ételt az automatikus ételkészités kdzben, a siitd ledll, hangjelzést
ad és a kijelz6n a hatralévé f6zési/stutési id6 lathatd. Az étel megkeverése utan, a f6zés/

sités folytatasahoz nyomja meg a START/AUTO PERC gombot.

« A végsé hdmérséklet fligg a kezdeti hémérséklettél. Ellenérizze, hogy az étel elég meleg

lett-e. Ha sziikséges, megnovelheti manualisan a fézési id6t.

Az automatikus f6zés funkcié hasznalata soran az eredmény olyan véltozéktdl fligg, mint
példaul az étel alakja és mérete, és az On személyes izlése a f6zési eredmény tekinteté-
ben. Ha nem elégedett a program eredményével, kérjik, allitsa be a f6zési id6t igényei-

nek megfelelen.
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1. FOZESI MODOK KOMBINALASA:

Ez a funkcié 2 kiilonb6z6 izemmadd (szakasz) folyamatos és megszakitas nélkili hasznalatat
teszi lehetévé.

Példa:
Fézés: 5 percig P100 teljesitménnyel (1. szakasz), majd

16 percig P30 teljesitménnyel (2. szakasz)
1.SZAKASZ

1. Adja meg a teljesitmény- 2. Adja meg a f6zési/stitési
szintet a TELJESITMENY- idét az 1 PERC gomb

SZINT gomb egyszeri 6tszori megnyomasaval.
megnyomasaval.
» »
x1 x5
(1M r 1
o o ’ <Lt
2.SZAKASZ
3. Adja meg a teljesitmény- 4. Adjameg afézésiidéta 5. Nyomja meg egyszera
szintet a TELJESITMENY- 10 PERC gomb egyszeri START/AUTO PERC gom-
SZINT gomb nyolcszori és az 1 PERC gomb hat- bot az inditasahoz.
megnyomasaval.

szori megnyomasaval.

+ N N »

x1 X6 x1

x8
1Crnr| -7
P30 ‘ 16:00 i
A suité megkezdi a fé6zést/slitést, el6szor 5 percen at P100 szinten, majd 16 percig P30 szinten.

MEGJEGYZES: Ha a P100 beallitast valasztjak az utolsé teljesitményszintnek, akkor nem
sziikséges megadni a teljesitményszintet.

2. AUTO PERC: Példa:

Az AUTO PERC funkcié lehetévé teszi Onnek:

« P100 mikrohulldmu teljesitményszinten f6zzén 1 perc tébbszord-
seit add ideig. x2

« A manualis f6zési mdéd hasznalatakor 1 perc tobbszoroseit adé ér- @
tékekkel megnovelje a f6zési idét.

Példa: P100 teljesitményszinten 2 percig torténd fé6zéshez nyomja 8 '33
meg a START/AUTO PERC gombot kétszer.

MEGJEGYZES:
« A f6zési idé maximum 99 perc 90 masodpercre névelheté meg.

HU-23
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3. IDOTARTAM CSOKKENTES (V) és NOVELES (A):

AZ IDOTARTAM (V) CSOKKENTESE és NOVELESE (A ) gombok lehetévé teszik, hogy:
+ Csokkentse vagy novelje a siités/kiolvasztas idejét a siité hasznalata kdzben (csak manu-
alis f6zési modban).

AZ IDOTARTAM CSOKKENTESE ES NOVELESE FUNKCIO HASZNALATA MANUALIS FO-
ZES/SUTES MODBAN

Nyomja meg az IDO (V) CSOKKENTESE) vagy NOVELESE (A) gombot a siité hasznalata
kdzben a f6zési vagy kiolvasztasi idétartam 1 perces id6kdzokkel torténé csokkentéséhez
vagy noveléséhez. A teljes f6zési id6 maximum 99 percre és 90 masodpercre névelhetd.

Példaul: P50 szinten torténd f6zés 10 percig, majd a f6zési id6 2 perccel vald csokkentése:
1. Adja meg a teljesitmény- 2. Adja meg a fé6zésidejéta 3. Nyomja meg egyszer a

szintet a TELJESITMENY- 10 PERC gomb egyszeri START/AUTO PERC gom-
SZINT gomb hatszori megnyomasaval. bot a f6zés elinditaséhoz.
megnyomasaval.
» » »
x6 x1 x1
7 2.0 (. )
PSLJ (RN S T
@ 4. Csokkentse a fézési id6t @

az IDOTARTAM CSOK-

KENTESE gomb kétszeri A fézési/siitési id6 2 perccel csokken és a visszaszamlalas
megnyomasaval. folytatédik. Példaul:

TSE
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4. KONYHAI IDOZITO

A KONYHAI IDOZITOT hasznalhatja idézitéként vagy mérheti vele a megfézott/kiolvasztott
ételek allasidejét.

Példa:

Az id6zit6 beallitasa 5 percre.

1. Nyomja meg egyszer 2. Adja meg a kivant id6t 3. Nyomja meg egyszer a
a KONYHAI IDOZITO az 1 PERC gomb 0tszori START/AUTO PERC gom-
gombot. megnyomasaval. bot az inditdsdhoz.
1
> = >
x1 x5 x1

A kijelzd visszaszamol. Ami-
kor a szamlalo eléri a nullat,
hangjelzést ad.

500

Maximum 99 perc, 90 masodpercig terjedé id6t adhat meg. Visszaszamlalas kézben a
KONYHAI IDOZITO torléséhez egyszerlien nyomja meg a STOP/TORLES gombot.

@ MEGJEGYZES: A KONYHAI IDOZITO funkcié nem hasznalhaté a késziilékkel torténd f6zés @
kozben.

HU-25
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A mikrohulldamok gyorsabban megfézik/stitik az
ételeket, mint a hagyomanyos fézés/siités so-
ran. Ezért fontos, hogy néhény alapvetd eljrast
kdvessiink a j6 eredmény elérése érdekében.

FOZESI TANACSOK MEGJEGYZESEI:

+ Ha eldobhato, mlanyagbdl vagy papirbol ké-
sziilt edényt haszndl, ne hagyja a siit6t Grizet-
lendll, mert az edények meggyulladhatnak.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy az edények hasz-
nalhatdk mikrohulldmu stitében. (Lasd a "Su-
tében hasznalhato edények" részt a HU-28.
oldalon).

+ Ne helyezzen forré ételeket/edényeket a hi-
deg forgotanyérra és ne helyezzen hideg éte-
leket/edényeket a forrd forgétanyérral

Az alébbi eljarasok kozil szémos hasonlé a ha-
gyomanyos f6zés/slités soran hasznaltakhoz.

« A sité hasznalatakor mindig feltigyelje annak

mikodését.

« Tilos folyadékot, illetve barmilyen ételt zart

dobozban vagy fedett tvegben/dobozban
melegiteni, mivel az edényben nyomas kelet-
kezhet és a doboz/iiveg szétdurranhat.

Csak mikrohulldmozhaté pattogatott kukori-
cat hasznaljon a hozza ajanlott csomagolas-
ban (kdvesse a gyartd utasitasait). Sose hasz-
naljon olajat, hacsak a gyarté nem javasolja

és sose készitse tovabb a kukoricat, mint amit
az utasitas tartalmaz.

AN

FIGYELMEZTETES:

Mindig kovesse a SHARP hasznalati utmutatéjaban leirt utasitasokat!

Ha tullépi az ajanlott f6zési id6t, vagy tul magas teljesitményszintet hasz-
nal, az étel tulmelegedhet, megéghet és extrém koriilmények kozott ki is
gyulladhat, a siit6 megsériilhet.

F6zési technikak

Elrendezés

Befedés

Megszurkalas

Keverés, megfordi-
tas és atrendezés

Pihentetés

Az étel vastagabb részeit helyezze a tanyér széléhez
kozelebb, pl. csirkecombokat.

A tanyér széléhez kozelebb helyezett ételek tobb
energiat kapnak, igy gyorsabban megstilnek/meg-
fének, mint a kozépen 1évé részek.

Néhany ételnél hasznos, ha mikrohulldmu fézés
kozben be van fedve. Kévesse az adott javaslatokat.
Hasznaljon atlyukasztott mikrohulldmozhato foliat
vagy medfelelo fed6t.

Héjjal, bdrrel vagy hartydval rendelkez6 ételeket -
f6zés vagy ujramelegités el6tt tobb helyen at kell :;_ 2%
szurni, mert belsejikben g6z gytlhet Ossze és az N ﬂ =
étel szétdurranhat. —

pl. krumpli, hal, csirke, kolbaszok.

MEGJEGYZES: Tojast héjaban és fétt/lagy tojast sose melegit-
sen a mikrohullamu siitében, mivel az akar a me-
legitést kovetden is szétdurranhat!

Elengedhetetlen, hogy f6zés/suités kdzben néha megkeverje, meg-
forditsa vagy atrendezze az ételt. Mindig az étel szélérdl a kdzepe
felé keverje vagy rendezze &t.

Fézés/stutés utan hagyni kell az ételt bizonyos ideig allni, hogy a hé
egyenletesen eloszolhasson az ételben.

A
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Az étel jellemzéi

Osszetétel

Siirliség

Mennyiség

Méret

Alak

Az étel homérsék-
lete

A magas zsir és cukor tartalmu ételeknek (pl. kardcsonyi puding,
gylmolcskosar) rovidebb melegitési idé sziikséges. Koriltekintéen
kell eljarni, mivel a tulmelegités tlizet okozhat.

Az ételben talalhaté csontok vezetik a hét, az étel igy gyorsabban
megsil/megfé. Ugyeljen r4, hogy az étel egyenletesen késziiljon el.

Az étel sUirlisége hatassal van a sziikséges fézési id6tartamra.
Koénnyd, porézus ételek, mint a siitemények vagy a kenyér sokkal
gyorsabban megsllnek, mint a nehéz, str( ételek, mint példaul a
stltek és vagdaltak.

A mikrohullamok szama azonos, fliggetleniil a megfézni kivant étel
mennyiségétél. A f6zési id6t novelni kell, ha a stitébe helyezett étel
mennyisége novekszik.

pl. négy krumplit hosszabb idé megsutni, mint kett6t.

Kisebb ételek és kisebb darabok gyorsabban megfének, mint a na-
gyobbak, mivel a mikrohulldamok minden oldalrél képesek bejutni
az étel kozepére. Fézéskor az egyes ételdarabokat azonos méret(re
készitse eld.

A szabalytalan alaku ételeknek, mint példaul a csirkemellnek vagy
combnak hosszabb idé kell, hogy megsiljon a vastagabb részén.
Stitéskor helyezze a vastagabb részeket kozelebb az edény szélé-
hez, ahol tébb energia éri 6ket.

Mikrohulldmmal torténé fézéskor a kerek alaku ételek gyorsabban
elkésziilnek, mint a szogletes alakuak.

Az étel kezdeti hdmérséklete befolyasolja a sziikséges fézési idd
hosszat.

A huitott ételek f6zéséhez hosszabb id6re van sziikség, mint a szo-
bah&mérsékletl ételekéhez.

Pl. egy hideg hozzavaldkkal (pl. margarin) késziil6 sitemény elké-
szitéséhez tobb idére van sziikség, mint egy szobah&mérsékleti
hozzéavalodkkal késziil6 siteményhez.

Az edény hémérséklete nem jelzi pontosan a benne 1évé étel vagy
ital h6mérsékletét. A toltott ételeken, pl. lekvaros fankon ejtsen be-
vagasokat, hogy a hé és a g6z el tudjon tavozni.

Arc és kezek: Mindig hasznaljon konyhai kesztyiit a étel vagy az edények
siitébol valo kivételéhez. Lépjen hatrébb, mikor kinyitja a stit6 ajtajat, hogy
a ho és a goz eltavozhasson. Befedett ételek felnyitasakor (példaul félia le-
vételekor), siitétasak vagy popcorn csomagolasanak kinyitasakor ligyeljen
arra, hogy a kiaramlé meleg goz ne érje arcat vagy kezeit.

Talalas el6tt mindig keverje meg az ételeket és italokat, és ellendrizze hé-
mérsékletiiket! Kiilonosen ligyeljen a csecseméknek, gyermekeknek és id6-
seknek adott ételek és italok homérsékletére! A cumisiivegek és bébiételes
livegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza fel, és fogyasztas elétt el-
lendrizze annak hémérsékletét, nehogy égési sériilést okozzon!
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Etelek mikrohullamu siitében térténé fézéséhez/kiolvasztasahoz a mikrohullamu energié-
nak at kell tudnia hatolni a tarol6 edényen és at kell jarnia az ételt. Ezért fontos a megfeleld

edény megvélasztasa.

A kerek/ovalis edények el6nydsebbek, mint a szogletes/téglalap alaku edények, mivel az
étel a sarkokban tulféhet. Szamos kiilonb6zé edényt hasznélhat, melyeket az aldbbi listaban

Megjegyzések

Tulmelegedés ellen lefedheti az ételt kis alufdlia da-
rabokkal. A félia darabok legaldbb 2 cm tévolsagra
legyenek a suité falatol, mivel szikrdzast okozhatnak.
Folidbol készilt taroldk hasznédlata nem ajanlott, ha-
csak a gyartd nem javasolja, pl. Microfoil®. Mindig
pontosan kdvesse az utasitasokat!

Mindig kovesse a gyartd utasitasait! Ne lépje tul a
megadott melegitési id6tartamokat!

Legyen fokozottan évatos, mivel az edények felforré-
sodhatnak!

Porceldn edények, agyagedények, mazas kéedények lta-
laban hasznalhatdk, kivéve a fém diszitéssel ellatottakat.

Ovatosan kell eljarni kristaly és mas finom tivegedény
haszndlatakor, mivel ezek eltérhetnek vagy elreped-
hetnek, ha hirtelen melegitik fel 6ket.

Fém edények haszndlata nem javasolt, mivel szikra
keletkezhet, ami tlizet okozhat.

Néhany edény magas hémérsékleten deformalédhat,
megolvadhat vagy elszinezédhet.

A fdlia ne érjen az ételhez. EI6sz0r szurja at a felszinét,
hogy a felgylilemlett g6z eltdvozhasson.

At kell szrni a tasak felszinét, hogy a g6z eltavozhas-
son. Gy6z6djon meg arrél, hogy a tasak mikrohulla-
mozhato. Ne hasznaljon mlanyag vagy fém zérakat,
mert a szikrdk miatt megolvadhatnak vagy langra
kaphatnak.

Csak melegitéshez vagy a lecsapddott para felitatasa-
hoz hasznalja. Ovatosan kell eljarni, mivel a tdlmele-
gités tiizet okozhat.

Mindig feliigyelje a siité miikodését, ha ezeket az anya-
gokat hasznalja, mivel a tulmelegedés tiizet okozhat.

Tartalmazhat fémszarmazékokat, ami szikrakat kelt-
het és tlizet okozhat.

is megtalal.
Edények Mikrohul-
lamozhato
Aluminium félia v/X
Folidbol készilt
edény
Piritéedények v
Porceldn és kerdmia vV/X
edények
Uvegedények pl. v
Pyrex®
Fém b 4
Muanyag/Polisztirén 4
pl. gyorsétel csoma-
golas
Mikrézhato félia v
Fagyasztd/siit6ta- v
sakok
Papirtanyérok/poha- (4
rak és konyhai papir
Fa tarolok v
Ujrahasznositott X
papir és ujsagpapir
FIGYELMEZTETES:

& Ha eldobhaté, miianyagbol vagy papirbol késziilt edényt hasznal, ne hagy-
ja asiitot orizetleniil, mert az edények meggyulladhatnak.
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A mikrohulldmu sttével torténd kiolvasztas mind koziil a leggyorsabb eljarés.
A kiolvasztas egyszer( eljaras, ugyanakkor az alabbi l1épések alapvetéek az étel teljes kiol-
vasztasahoz.

Atrendezés A tanyér szélére helyezett ételek gyorsabban kiolvadnak, mint a kozé-
pen taldlhatok. Ezért elengedhetetlen, hogy kiolvasztas kozben leg-
aldbb négyszer atrendezze az ételt.

Tegye a szorosan 1év részeket a tanyér szélérél a kdzepére és rendezze
at az egymassal fedésben 1évé részeket is.

Ezzel biztosithatja, hogy az étel minden része egyenletesen kiolvad.

Szétvalasztas Az ételek Osszetapadhatnak a mélyh(tébdél vald kivételkor. Fontos,
hogy kiolvasztas sordn minél elébb elvalassza egymastol az dsszeta-
padt ételeket.

pl. bacon szalonnaszeleteket, csirkehus filéket.

Befedés Kiolvasztas kdzben az étel egyes részei tulmelegedhetnek. Tulmelege-
désiik és megsiilésiik elkeriilése érdekében ezeket a részeket kis darab
félidval fedheti be, ami visszaveri a mikrohulldmokat, pl. csirkeldbak és
szarnyak esetén.

Pihentetés Az ételek teljes kiolvadasahoz elengedhetetlen alini hagyni éket bizo-
nyos ideig.

A kiolvasztas nem a mikrohulldmu siit6bdl torténd kivétellel fejezédik
be. Az ételt befedve allni kell hagyni egy bizonyos ideig, hogy belsé
részei is teljesen kiolvadjanak.

Megforditas Fontos, hogy minden ételt a kiolvasztds soran legaldbb 3-4 alkalommal
megforditsuk. Ez az étel teljes kiolvadasahoz elengedhetetlen.

MEGJEGYZESEK:

- Tavolitson el minden csomagoldanyagot az ételrdl kiolvasztas el6tt.

« Etelek kiolvasztasahoz a KOZEPES ALACSONY vagy ALACSONY mikrohullam teljesitmény-
szintet hasznalja.

HU-29
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Etelek ujramelegitésekor kdvesse az aldbbi tandcsokat, hogy felszolgélas el6tt az étel telje-
sen atmelegedjen.

Etelek ta-
nyéron

Szeletelt hus

Csirke ada-
gok

Tazallé
edények

Vegyen le minden hust a tanyérrol és ezeket kiilon me-
legitse meg. Lasd az alabbiakban.

A kisebb ételdarabokat a tanyér kbzepére, a nagyobb és vas- |+ '

tagabb darabokat a szélére helyezze Fedje be atszurt mik-

rohulldmozhaté félidval az ételt és melegitse meg KOZEPES

szinten. A melegités felénél keverje meg / rendezze at az ételt.

MEGJEGYZES: Felszolgélas el6tt gy6zédjén meg arrdl,
hogy az étel teljesen dtmelegedett.

Fedje be atszurt mikrohulldmozhato féliaval az ételt és mele-

gitse meg KOZEPES szinten. Melegités kdzben legalabb egy- | &

szer rendezze 4t a husokat a teljes atmelegedés érdekében.
MEGJEGYZES: Felszolgélas el6tt gyézédjon meg arrdl,
hogy a hus teljesen dtmelegedett.

A vastagabb darabokat a tanyér szélére helyezze, fedje be

mikrohulldmozhato féliaval és KOZEPES MAGAS beallitassal

melegitse meg. Melegités felénél forditsa meg a husokat.

MEGJEGYZES: Felszolgélas elétt gy6z6djon meg arrdl,
hogy a csirke teljesen dtmelegedett.

Fedje be mikrohulldmozhato félidval vagy egy megfeleld

fedével és melegitse meg KOZEPES beallitassal.

Rendszeresen keverje meg, hogy a teljes étel egyenletesen

felmelegedjen.

MEGJEGYZES: Felszolgélas elétt gy6z6djon meg arrdl,
hogy az étel teljesen atmelegedett.

)
v, T

Ahhoz, hogy az ujramelegitéssel a legjobb eredményt érje el, valasszon az étel tipusanak
megfelel6 mikrohulldmu teIJeS|tmenyszmtet Pl. egy tal zoldséget MAGAS beéllitast hasz-
nalva melegithet meg, mig egy adag lasagnet, amit nem lehet megkeverni, KOZEPES szin-
ten kell melegiteni.
MEGJEGYZESEK:
+ Melegités el6tt tavolitsa el az ételen 1évd folia és fém tartalmu csomagolast.
- A melegités ideje fligg az étel alakjatdl, méretétdl, mennyiségétdl és hémérsékletétdl,
tovabb4 a tarol6 edény méretétdl, alakjatol és anyagétol.

Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaku edényben, mivel a felforrosi-
/'\ tott edény tartalma kifuthat és égési sériiléseket okozhat!

« A tulmelegedés és t(iz keletkezésének elkerilése miatt fokozatos elévigyazatossagra van
szlikség a magas cukor- vagy zsirtartalmu ételek (példaul sitemények vagy karacsonyi
puding) melegitése esetén.

« Tilos stitéshez hasznalt olajat vagy zsirt melegiteni a stit6ben, mivel az tulmelegedhet és
tlzet okozhat!

+ Konzerv burgonydt ne melegitsen a mikrohulldmu siitében! Kévesse a gyarté konzerven
elhelyezett Utmutatasait.

A cumisiivegek és bébiételes iivegek tartalmat mindig keverje meg vagy
razza fel, és fogyasztas el6tt ellenérizze annak hémérsékletét, nehogy
égési sériilést okozzon!
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A SUTO BELSEJE

« Fontos, hogy minden egyes hasznalat utdn megtisztitsa mikrohulldmu siitéje belsejét.

« A mikrohulldamu siit6 kilsejét meleg vizben feloldott enyhe tisztitdszerrel (példdul moso-
gatdszerrel) atitatott puha ronggyal tordlje at.

- Akifroccsent étel és folyadék maradvéanyok felhalmozddhatnak a siité falan és tetején. Ha
zsiradék és étel maradvanyokat hagyjuk 6sszegydilni a siité belsejében, azok tulmeleged-
hetnek, flstolhetnek, vagy akar langra is kaphatnak a stité kdvetkezd hasznalatakor.

- Tartsa mindig tisztan a hullamvezeté-fedélemezt! A hulldmvezeté-fedélemez érzékeny
anyagbodl késziilt és 6vatosan kell tisztitani (kdvesse a fenti, tisztitdsra vonatkozé utmuta-
tasokat). MEGJEGYZES: Ha tulzottan benedvesiti a hullamvezeté-fedélemezt, az a részegy-
ség karosodasahoz vezethet.

A hulldmvezet6-fedélemez elhasznalodé alkatrész és ha nincs rendszeresen megtisztitva,
akkor ki kell cserélni.

« FOzés kdzben az ételekbdl nedvesség tavozik, ami lecsapodik a siité belsejében és az aj-
ton. Fontos a siit6 szarazra torlése. A felgylilemlett péra a stité belsejének rozsdasodasat
okozhatja.

+ Ne engedje, hogy az ajtétomitéseken és az ajté koriili részeken zsir vagy egyéb szennye-
z6dés halmozddjon fel! A felgyllemlett szennyez6dés megakadélyozhatja az ajté rendes
zarddasat és a mikrohulldmok szivargdsahoz vezethet (kdvesse a tuloldali tisztitasi utmu-
tatdsokat).

« Minden haszndlat utén tisztitsa meg a tartozékokat enyhe mosdszeres vizben és szaritsa
meg 6ket. [gy megakadalyozhatja, hogy zsir és ételmaradékok gyiiljenek dssze rajtuk.

A forgétanyér mosogatégépben moshato.

+ RENDSZERESEN TISZTITSA MEG A SUTOT ES TAVOLITSA EL A LERAKODOTT ETELMARADE-
KOKAT!

Ugyeljen a siité tisztan tartasara! Ellenkezé esetben a siité feliilete konnyen meg-
rongaléodhat, ami leréviditheti a késziilék élettartamat, és balesetet okozhat.

KULSOG BORITAS
+ A mikrohulldmu stité kilsejét meleg vizben feloldott enyhe tisztitdszerrel (példdul moso-
gatoszerrel) dtitatott puha ronggyal tordlje at.

+ A vezérld panelt tisztara tordlni és megszaritani nyitott ajté mellett kell, igy a siité nem
Iéphet miikddésbe.

MEGJEGYZESEK:

+ Sohase haszndljon spray tisztitdszereket vagy surolokefét, mert ezek megsérthetik a siité
felszinét.

« Ne hasznéljon g6zborotvat!

- Ugyeljen r4, hogy a szappanos viz ne jusson be a siitétér falan és aljan talalhaté apré nyi-
ldsokba. Ha nagy mennyiségli viz jut ezekbe a nyildsokba, az kédrosithatja a siité belsejét.

HU-31
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Ha tgy tapasztalja, hogy stit6je nem miikodik megfeleléen, néhany egyszer( ellenérzéssel maga is ellendrizhe-
ti a hibat a szerel6 kihivasa el6tt. Egyszer(ibb hibak esetén ezzel elébe mehet a felesleges szerviz hivasoknak.
Végezze el az aldbbi egyszer( ellenérzéseket:

Helyezzen egy csésze vizet a forgdtanyérra, és zarja be az ajtot. Vélassza ki a MAGAS bedllitasi szintet és
programozza be a siitét 1 perces miikddésre.

. Miikodés kdzben bekapcsol a siité vildgitasa?

2. Forog a forgétanyér?

3. Mikodik a hité ventilator? (Tartsa kezét a szell6z6 nyilasok folé.)

4. Egy perc elteltével megszdlal a hangjelzés?

5. Aviz felmelegedett a poharban?

Ha barmelyik kérdésre "NEM" a vélasz, el6szor ellendrizze, hogy a siité be van-e dugva és a biztositék nem
égett ki. Ha mindent rendben taldl, ellendrizze a késziiléket az alabbi téblazat alapjan.

MEGJEGYZES:

Ha az ételt a szokasos idén tul (lasd az alabbi tabldzatot) ugyanazzal a moéddal f6zi, a siité biztonséagi
mechanizmusa automatikusan miikodésbe lép. A késziilék lecsokkenti a mikrohulldmd teljesitményszintet.

F6zési mod Normal id6tartam

Mikrohulldm MAGAS beallitas 20 perc

FIGYELMEZTETES:

Tilos a siit6t a felhasznalonak maganak médositania, illetve javitania! A SHARP képzett szakembe-
rén kiviil barki mas szamara veszélyes barmilyen szervizelést, vagy javitast eszk6zolni a késziiléken.
Tartsa be ezt az utasitast, mivel a mikrohullamu energia ellen védé boritasok eltavolitasaval

jarhat a szerelés.

Az ajto szigetelése megakadalyozza a mikrohulldmu energia szivargasat a suté mikddése kdzben, de
nem nyujt légmentes szigetelést. Normalis m(ikodés mellett is eléfordulhat, hogy paralecsapodast,
fényt vagy meleg légaramot érez az ajté kdrnyékén. A magas viztartalmu ételek parolognak, és a para
lecsapodhat az ajtd belsején és kicsepeghet a stit6bdl.

- Javitas és modositas: Ne probaélja meg hasznalni a stit6t, ha nem mukodik megfeleléen!

« Kiilsé boritas és hozzaférés a ldmpéahoz: Soha ne tévolitsa el a késztilék kiilsé boritasat! A magas feszilt-
ség alatt lévé alkatrészek miatt ez kiiléndsen veszélyes lehet. Soha ne érjen az alkatrészekhez, mivel
halalos dramitést szenvedhet!

A siit6 nem rendelkezik nyithaté hozzéféréssel a ldmpéhoz. Ha a vilagitas elromlik, ne prébalja meg
kicserélni az izz6t, hivja a SHARP mérkaszervizt.

KERDES VALASZ
Huzat érezhetd az ajto A siité miikddése kdzben levegd kering a siit6térben.
kornyékén. Az ajt6é nem zar légmentesen, ezért némi levegd kidramolhat az ajton.

Altaldban a siit6 belseje hidegebb, mint a készitett étel, ezért a f6zés kozben
keletkez6 g6z lecsapddik a hidegebb feliileten.

A keletkez6 g6z mennyisége fligg az éppen készitett étel viztartalmatdl. Né-
hany étel, példaul burgonya, viztartalma magas. Az ajt6 livegére kicsapddott
para néhany dra elmdltaval eltdnik.

Péara csapddik le a siit6-
ben, és lefolyik az ajton.

Szikrézés vagy villodzo fény
fozés kozben a stitétérben.

Ha f6zés kozben egy fém targy kozel keril a stitétér faldhoz, szikrakat vethet.

A szikrazas érdesitheti a sttétér felliletét, de egyébként nem kérositja a siit6t.

Szikrazé burgonya.

Végjon ki minden hibas részt a burgonyéabol és szurkélja meg. Helyezze
kozvetlentil a forgdtanyérra vagy egy héalld lapos edénybe.

Akijelzé vildgit, de a
kezel6panel nem reagél a
gombnyomésokra.

Ellendrizze, hogy az ajto jol zarodik.

A sitd tul lassan f6z.

Gy6z6djon meg rdla, hogy megfeleld teljesitményszintet llapitott meg.

A siit6 zajosan mUikodik.

A mikrohulldmu energia pulzél, KI-BEkapcsol fézés/kiolvasztas kdzben.

Akésziilék kiilso feltilete forro.

A héz felmelegedhet - ne engedjen gyerekeket a kézelébe.
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Modell neve: R-270
Valtéaramu hélozati fesziiltség: : Egyfazisu 230-240V, 50Hz
Energiafogyasztds: ~ Mikrohulldam :1200W

Bemeno fesziiltség: ~ Mikrohulldm :5,2A

Kimeneti teljesitmény: Mikrohullam 800 W (IEC 60705)

Melegitési kategdria :E

Mikrohullamu frekvencia : 2450 MHz* (2. csoport/B. osztaly)
Kulsé méretek (Szé) x (Ma) x (Mé) mm 1450 x 260 x 342

Sitétér mérete (Sz€) x (Ma) x (Mé)** mm :315x210x 329

Asiité Grtartalma: : 20 liter**

F6zési egyenletesség : a forgotanyér atmérdje 245 mm
Tomeg: :kb. 12 kg

* Atermék megfelel az EN550TT szamu europai szabvany elgirasainak.
E megfeleléség alapjan a termék B. osztalyu, 2. csoportba tartozd berendezésnek miné-
sul.
A 2. csoportba sorolt berendezések radidfrekvencias energiat bocsatanak ki ételmelegi-
tésre is szolgalo elektromagneses sugarzas formajaban.
A B. osztalyba tartoz6 berendezések haztartasi felhasznalasra alkalmasak.

** A sut6 belsé térfogatat a belsé tér maximalis szélességének, mélységének és magassa-
ganak figyelembevételével dllapitottuk meg.
A tényleges befogadoképessége ennél kevesebb.

Folyamatos termékfejlesztési politikdnk részeként fenntartjuk a m(iszaki adatok és kivitele-
zés el6zetes bejelentés nélkili megvaltoztatasanak jogat.

Ajelen kiadvény egésze vagy része a Sharp Vestel UK engedélye nélkiil nem sokszorosithato,
nem téarolhaté el visszakereshetd rendszerekben, illetve nem tovabbithaté semmilyen for-
maban (sem elektronikus, sem mechanikus), nem fénymdasolhat6, nem rogzitheté és nem
fordithato le.

A jelen kiadvany tartalma, illusztracidi, miszaki informécidi és adatai legjobb tudomasuk
szerint a nyomddba keriléskor helytélléak voltak. Folyamatos fejlesztési politikank részeként
fenntartjuk a muszaki jellemzék el6zetes értesités nélkili megvaltoztatasanak jogat.
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Uzmanibu! Jasu
izstradajums ir
apziméts ar So

simbolu.Tas nozi-
mé, ka izmantotos
elektriskos un
elektroniskos
izstradajumus
nedrikst sajaukt ar
visparéjiem sadzi-
ves atkritumiem.

Siem izstradaju-
miem ir atsevis-
ka savaksanas

\ sistéma. )

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 1

/A. Informacija par likvidésanu lietotajiem (privatas méjsaim-\

niecibas)

1. Eiropas Savieniba
Uzmanibu! Ja vélaties atbrivoties no Sis ierices, ludzu, neizmetiet to
parasta atkritumu tvertné!
Lietotas elektriskas un elektroniskas iekartas ir jaapstrada atsevis-
ki un saskana ar tiesibu aktiem, kas paredz izmantoto elektrisko un
elektronisko iekartu atbilstosu apstradi, atjaunosanu un parstradi.
Péc istenosanas dalibvalstis privatas majsaimniecibas ES dalibvalstis
var atdot atpakal to izmantotas elektriskas un elektroniskas iekartas
noteiktas savaksanas vietas bez maksas*.
Dazas valstis* vietéjais mazumtirgotajs var ari pienemt atpakal jusu
veco izstradajumu bez maksas, ja ta vieta iegadajaties ekvivalentu.
*) LGdzu, sazinieties ar vietéjo varas iestadi, lai iegltu sikaku infor-
maciju.
Ja jasu izmantotajai elektriskajai vai elektroniskajai iekartai ir bate-
rijas vai akumulatori, ladzu, ieprieks$ atbrivojieties no tiem atseviski
saskana ar vietéjam prasibam.
Atbrivojoties no Siizstradajuma pareizi, jas palidzésiet nodrosinat, ka
atkritumiem tiks veikta nepiecieSama apstrade, atjaunosana un par-
strade, un tadéjadi tiks novérsta iespéjama negativa ietekme uz vidi
un cilvéku veselibu, kas citadi varétu rasties neatbilstosas atkritumu
apstrades dél.
2, Citas valstis arpus ES
Ja vélaties atbrivoties no i izstradajuma, ldzu, sazinieties ar savam
vietéjam varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.
Sveicei: lietotas elektriskas vai elektroniskas iekartas var atdot atpakal
bez maksas tirgotajam pat tad, ja nepérk jaunu izstradajumu. Papildu
savaks$anas vietas ir uzskaititas majas lapa www.swico.ch vai www.
sens.ch.

B. Informacija par utilizaciju uznémumiem
1. Eiropas Savieniba
Jaizstradajums tiek izmantots uznéméjdarbibas vajadzibam un véla-
ties no ta atbrivoties, rikojieties, ka aprakstits talak.
Ladzu, sazinieties ar SHARP izplatitaju, kur$ informés jas par izstrada-
juma pienemsanu atpakal. Jums var pieprasit maksu par atpakalpie-
nemsanu un parstradasanu. Mazus izstradajumus (un mazos daudzu-
mos) var pienemt atpakal vietéjas savaksanas vietas. Spanijai: ladzu,
sazinieties ar izveidoto savaks$anas sistémas punktu vai vietéjo varas
iestadi par lietoto izstradajumu atpakalpienemsanu.
2, Citas valstis arpus ES
Ja vélaties atbrivoties no i izstradajuma, ldzu, sazinieties ar savam

Qetéjém varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metody
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KRASNS UN PIEDERUMI

VADIBAS PANELIS 4
SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI 5-12
UZSTADISANA 13-14
MIKROVILNU KRASNS DARBIBAS PRINCIPI 15
MIKROVILNU JAUDAS LIMENI 16
PIRMS LIETOSANAS 16
KRASNS LIETOSANAS PAMACIBA 17-18
AUTOMATISKA GATAVOSANA PEC SVARA/ATKAUSESANA 19
AUTOMATISKA GATAVOSANA PEC SVARA TABULA 20
ATRA ATKAUSESANA 21
AUTOMATISKA GATAVOSANA 21
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS TABULA 22
ERTAS FUNKCIJAS 23-25
PADOMS GATAVOSANAI AR MIKROVILNU KRASNI 26-27
GATAVOSANAI PIEMEROTI TRAUKI 28
PADOMS PAR ATKAUSESANU 29
PADOMS PAR UZSILDISANU 30
TIRISANA UN APKOPE 31
PROBLEMU NOVERSANA 32
TEHNISKIE PARAMETRI 33
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KRASNS

Krasns spuldze

Vadibas panelis

Durvju atvérsanas poga
Vilnvada parsegs (NENONEMT)
Krasns dobums

Savienojums

Durvju aizturi

Durvju enges

9. Durvju blives un blivéjuma virsmas
10. Stravas vads

11. Ventilacijas atveres

12. Arégjais korpuss

NP WN=

PIEDERUMI

Parbaudiet, vai Sie piederumi ir ieklauti

komplektacija:

13. Rotéjosais skivis

14. Rotéjosa 3kivja balsts

- Novietojiet rotéjosa skivja balstu uz krasns
iekSpuses pamatnes, péc tam novietojiet
rotéjoso $Kivi uz rotéjosa skivja balsta, par-
liecinoties, vai tas turas stingri.

« Lai novérstu rotéjosa skivja bojajumus, no-
drosiniet, ka trauku iznemsanas bridi tie ir
pilnigi pacelti virs skivja.

PIEZIMES.

- Vilnvada parsegs ir plistoss. Tirot krasns iekSpusi, ir jarikojas uzmanigi, lai So parsegu nesa-
bojatu.

- Vienmeér lietojiet krasni ar pareizi ievietotu rotéjoso skivi un ta balstu. Tas nodrosina pilnigu
un vienmérigu gatavosanu. Nepareizi uzstadits rotéjosais Skivis var grabét, negriezties pa-
reizi un izraisit krasns bojajumus.

« Rotéjosais Skivis griezas pulkstenraditaju kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaju kus-
tibas virzienam. Grie$anas virziens var mainities katru reizi, kad krasns tiek ieslégta. Tas ne-
ietekmé gatavosanas kvalitati.

- Pasttot piederumus, nosauciet izplatitajam vai SHARP pilnvarotajam apkalpes parstavim
divas vienibas: DETALAS NOSAUKUMU un MODELA NOSAUKUMU.

BRIDINAJUMS!

Durvis, aréjais korpuss, krasns dobums, piederumi un trauki darbibas lai-
ka klus loti karsti. Lai novérstu apdegumus, vienmeér lietojiet biezus krasns
cimdus.
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Si krasns ir konstruéta lietosanai tikai uz atklatas virs-
mas. Ta nav konstruéta iebuvésanai virtuves iekarta.
Neievietojiet krasni skapiti.

Gatavos$anas laika krasns durvis var klut karstas. Novie-
tojiet vai uzstadiet krasni ta, lai no krasns apaksas lidz
pamatnei batu 85 cm vai vairak. Nelaujiet bérniem tu-
voties durvim, lai vini neapdedzinatos.

BRIDINAJUMS! P&c gatavosanas nepieskarieties rote-
joSajam 3kivim, jo tas var but karsts.

Nodrosiniet, ka virs krasns ir vismaz 30 cm brivas vietas.
Bérni no 8 gadu vecuma un personas ar samazinatam
fiziskajam, jutiguma vai garigajam spé&jam vai ar pie-
redzes un zinasanu trakumu 3o ierici drikst lietot tikai
personas, kura atbild par vinu drosibu, uzraudziba, vai
sanemot noradijumus par to, ka izmantot iekartu drosi
un izprotot iespejamas briesmas. Bérni nedrikst spéelé-
ties ar ierici. Tirnsanu un apkopi drikst veikt tikai bérni,
kas vecaki par 8 gadiem un kada uzraudziba.

Glabajiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par
8 gadiem, nepieejama vieta.

BRIDINAJUMS! Laujiet bérniem lietot krasni bez uz-
raudzibas tikai tad, kad viniem ir sniegti atbilstosi no-
radijumi ta, ka bérns ir spéjigs izmantot krasni drosi un
saprot nepareizas lietosanas risku.

BRIDINAJUMS! Dalas, kuram var pieskarties, lieto3anas
laika var klat karstas. B&rni nedrikst tam tuvoties.
BRIDINAJUMS! Ja durvis vai durvju blivejumi ir bojati,
krasni nedrikst lietot, kameér to nav salabojusi kompe-
tenta persona.

BRIDINAJUMS! Nekad neméginiet pats noregulét, re-
montét un parveidot krasni. Jebkuram, iznemot kom-
petentu personu, ir bistami veikt jebkadu apkopes vai
remonta darbibu, nonemot parsegu, kurs nodrosina
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aizsardzibu pret mikrovilnu energijas iedarbibu.

Ja Sis iekartas stravas vads ir bojats, tas jaaizvieto ar
specialu vadu. Nomaina javeic pilnvarotam SHARP ap-
kalpes dienesta parstavim.

BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit slégtos traukos, jo tie var uzspragt.
Dzérienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit aizkave-
tu spradzienveida varisanos, tapéc jaievero piesardziba,
rikojoties ar trauku.

Negatavojiet olas ar to Caumalam, un veselas cieti vari-
tas olas nesildiet mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt
pat péc uzsildisanas beigam. Lai gatavotu vai uzsilditu
olas, kas nav sakultas vai sajauktas, parduriet dzeltenu-
mus un baltumus, citadi olas var uzspragt. Nolobiet un
sadaliet Skélés cieti varitas olas pirms to uzsildisanas
mikrovilnu krasni.

Piederumus vajadzétu parbaudit, lai nodrosinatu, ka tie
ir piemeéroti lietosanai krasni. Skatiet LV-28. lpp. Mikro-
vilnu rezimos lietojiet tikai mikrovilnu droSus traukus
un piederumus.

Zidainu pudelidu un bérnu partikas burku saturs jasa-
maisa vai jasakrata un japarbauda temperatira pirms
satura lietoSanas, lai izvairitos no apdegumiem.

Durvis, aréjais korpuss, krasns dobums, piederumi un
trauki darbibas laika klus |oti karsti.

Jarikojas uzmanigi, lai Sim vietam nepieskartos. Lai no-
verstu apdegumus, jaizmanto biezi krasns cimdi. Pirms
piederumu tiriSanas parliecinieties, ka tie nav karsti. Ja
partika tiek sildita plastmasas vai papira traukos, pie-
skatiet krasni, lai nenotiktu iespéjama aizdegsanas.

Ja ir ievéroti dumi, izslédziet vai atvienojiet krasni un
atstajiet durvis noslégtas, lai noslapétu liesmas.
Regulari tiriet krasni un notiriet visus produktu parpali-
kumus.

Ja krasns netiek uzturéta tira, krasns virsma var nodilt,
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kas nopietni ietekmé ierices kalpo3anas laiku un var ra-
dit bistamu situaciju.

22, Krasns durvju stikla tirisanai nelietojiet spécigus abra-
zivos materialus vai asus metala skrapjus, jo tie var sa-
skrapét virsmu, kas var radit stikla sadrup3anu lauskas.

23. Tvaika tiritaju nedrikst lietot.

24, Noradijumus par durvju blivéjuma, dobuma un blakus
eso$o detalu tirisanu skatiet LV-31. |pp.

25, Si ierice paredzéta izmantosanai majsaimniecibas un
lidzigas vietas, pieméram:

- veikalos, birojos personala virtuves un citas darba vietas;

- klientu izmanto3anai viesnicas, motelos un citas ap-
dzivojamas vietas;

- zemnieku saimniecibas;

- gultasvietas un brokastu tipa vietas.

26. BRIDINAJUMS! lekarta un dalas, kuram var pieskarties,
lietoSanas laika klUst karstas. Jarikojas uzmanigi, lai Sim
vietam nepieskartos. Bérnus, kas jaunaki par 8 gadiem,
nedrikst atstat bez uzraudzibas.

27. LietoSanas laika ierice klust karsta. Jarikojas uzmanigi, lai
nepieskartos elementiem mikrovilnu krasns iekSpusé.

28. Dalas, kuram var pieskarties, lietoSanas laika var klut
karstas. Bérni nedrikst tam tuvoties.

Lai novérstu ugunsgréka iespejamibu, nemiet vera ta-

lak mineto.

1. Mikrovilnu krasni nedrikst atstat bez uzraudzibas
tas lietosanas laika. Parak augsti jaudas limeni vai
parak ilgi gatavosanas laiki var parkarset edienus
un izraisit aizdegsanos.

2. Kontaktligzdai jabut viegli pieejamai, lai neparedzéeta
gadijuma iekartu varétu bez gratibam atvienot.

3. Mainstravas padevei ir jabut ar parametriem 230-
240V~, 50 Hz un ar vismaz 13 A sadales linijas drosina-
taju vai vismaz 13 A sadales slédzi.

4. IrjanodroSina atseviska elektriska shéma, kas izmanto-
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jama tikai Sai iekartai.

. Nenovietojiet krasni vietas, kur tiek izdalits siltums, pie-

méram, parastas krasns tuvuma.

. Neuzstadiet krasni vieta ar lielu mitruma daudzumu vai

vieta, kur var uzkraties mitrums.

Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.

. Peéc lietoSanas notiriet vilnvada parsegu, krasns dobu-
mu, rotéjoso Skivi un ta atbalstu. Tiem jabut sausiem un
bez taukiem. Pielipusie tauki var parkarst un sakt dimot
vai aizdegties.

9. Nenovietojiet viegli uzliesmojoSus materialus krasns
vai ventilacijas atveru tuvuma.

10. Neaizsedziet ventilacijas atveres.

11. Iznemiet visus metala blivéjumus, stieplu auklas u.c. no
partikas produktiem un to iepakojumiem. Dzirkstelo3a-
na uz metala virsmam var izraisit aizdegSanos.

® 12. Nelietojiet mikrovilnu krasni, lai silditu ellu cepsanai ®

dzilos traukos. Temperaturu nevar kontrolét, un ella var
aizdegties.

13. Lai gatavotu popkornu, izmantojiet tikai ipasus mikro-
vilnu krasns popkorna gatavotajus.

14. Krasni neglabajiet partikas produktus un nevienu citu
lietu.

15. Péc krasns ieslégSanas parbaudiet iestatijumus, lai no-
drosinatu, ka krasns darbojas atbilstosi vélamajam.

16. Lai izvairitos no parkarsanas un ugunsgréka, jaievéro
Ipasa piesardziba, kad gatavojat vai uzsildat partikas
produktus ar augstu cukura vai tauku saturu, piemé-
ram, cisinus mikla, piragus vai Ziemassvétku pudinu.

17. AtbilstoSos ieteikumus skatiet lietoSanas instrukcija.

Lai izvairitos no traumam, nemiet véra talak minéto.

1. BRIDINAJUMS!

Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata vai nedarbojas pareizi.
Pirms lietoSanas parbaudiet $adas dalas:
a) durvis; parliecinieties, vai durvis aizveras pareizi, un

ON o Wu
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nodroSiniet, lai tas nebltu manijusas poziciju un ne-
batu deformétas;

b)durvju enges un durvju drosibas fiksatori; parliecinie-
ties, vai tie nav salauzti un nav valigi;

¢) durvju blives un blivéjuma virsmas; parliecinieties,
vai tas nav bojatas;

d)krasns dobums vai durvju virsma; parliecinieties, vai
tam nav iespiedumu;

e) stravas vads un kontaktdaksa; parliecinieties, vai tie
nav bojati.

2. Nelietojiet krasni ar atvértam durvim un nekada veida
neparveidojiet durvju drosibas fiksatorus.

3. Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivém un blivéjuma
virsmam atrodas priekSmets.

4. Nelaujiet taukiem un netirumiem uzkraties uz durv-
ju blivéjumiem un blakus esoSajam dalam. Tiriet kras-
ni péc regulariem intervaliem un nonemiet jebkadus
édiena parpalikumus. levérojiet noradijumus sadala
“Tirisana un apkope” LV-31. lpp.

5. Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM ir ja-
konsultéjas ar savu arstu vai elektrokardiostimulatora
razotaju par piesardzibas pasakumiem saistiba ar mik-
rovilnu krasnim.

Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena, nemiet

véra talak mineéto.

1. Nekada gadijuma nenonemiet aréjo korpusu.

2. Nekad neSlakstiet un nenovietojiet objektus durvju
fiksatoru atverés vai ventilacijas atverés. Iz8lakstiSanas
gadijuma nekavéjoties izsleédziet un atvienojiet krasni
un sazinieties ar pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta
parstavi.

3. Neiegremdégjiet stravas vadu vai spraudni udeni vai
kada cita Skidruma.

4. Nodrosiniet, lai stravas vads nekaratos par galda vai
darba virsmas malu.
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5. Glabajiet stravas vadu attalak no sildamam virsmam,
tostarp krasns aizmugures.

6. Nemédiniet pats nomainit krasns spuldzi un nelaujiet
to darit kadam, kur$ nav SHARP pilnvarots elektrikis. Ja
krasns spuldze ir bojata, ludzu, konsultéjieties ar izpla-
titaju vai pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta parstavi.

Lai novérstu spradzienu vai péksnu varisanos, nemiet

véra talak minéto.

1. Nekad nelietojiet slegtus traukus. Nonemiet noslégus
un vakus pirms lietosanas. Slégti trauki var spragt, jo
spiediens ir paaugstinats pat pec krasns izslegsanas.

2. Esiet uzmanigs, sildot skidrumus. Izmantojiet trauku ar

platu kaklu, lai lautu burbuliem izdalities.
Nekad nesildiet Skidrumus traukos ar Sauru kaklu,
pieméram, zidainu pudelités, jo tas var izraisit satura
izvirdumu no sildama trauka un radit apdegumus.
Lai noverstu verdosa Skidruma péksnu izSlakstisanos un
iespejamo applaucésanos, rikojieties, ka aprakstits talak.
1. Nekarséjiet to parmerigi ilgi.

2. Samaisiet skidrumu pirms sildiSanas/uzsildisanas.
3.Sildisanas laika ieteicams Skidruma ievietot stikla
stieniti vai lidzigu piederumu (kas nav no metala).

4. Péc sildisanas paturiet Skidrumu krasni vismaz 20 se-
kundes, lai noverstu aizkavétu spradzienveida varisanos.

3. Pirms gatavo$anas parduriet apvalkus tadiem partikas pro-
duktiem ka kartupeli, desas un augli, citadi tie var uzspragt.

Lai izvairitos no apdegumiem, nemiet vera talak minéto.

1. Iznemot partikas produktu no krasns, lietojiet katla tu-
rétajus vai krasns cimdus, lai izvairitos no apdegumiem.

2. Traukus, popkorna gatavotajus, krasns cep$anas maisi-
nus un citus gatavosanas piederumus vienmer atveriet
attalak no sejas un rokam, lai izvairitos no tvaika apde-
gumiem un varisanas izvirdumiem.

3. Laiizvairitos no apdegumiem, vienmér parbaudiet
édiena temperaturu un samaisiet édienu pirms pa-
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shiegSanas un pievérsiet ipasu uzmanibu zidainu,
bernu vai vecu cilveku partikas un dzérienu tem-
peraturai. Trauka temperatiira nav patiess raditajs
édiena vai dzériena temperaturai. Vienmér parbau-
diet partikas produkta temperatiru.

4. Vienmer staviet ta, lai, atverot krasns durvis, jus atrastos
aiz tam, tadéjadi izvairoties no apdegumiem no izplus-
tosa tvaika un karstuma.

5. Péc pilditu ceptu partikas produktu sildisanas sagrie-
ziet tos skelés, lai atbrivotu tvaiku un izvairitos no ap-
degumiem.

Lai noveérstu to, ka berni So ierici izmanto nepareizi, ne-

miet vera talak minéto.

1. Neatbalstieties un neSupojieties uz krasns durvim.

2. Beérniem ir jaiemaca visas svarigas drosibas instrukcijas:
trauku turétaju lietoSana, rupiga partikas parklajumu
nonems3ana, pieversot ipasu uzmanibu iepakojumam
(piem., paskarséjosajiem materialiem), kas izstradats,
lai padaritu édienu kraukskigu, jo tas var but |oti karsts.

Citi bridinajumi

1. Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.

2. Neparvietojiet krasni, kad ta darbojas.

3. Sikrasns ir paredzéta tikai partikas produktu gatavos3a-
nai majas apstaklos, un to var izmantot tikai édiena ga-
tavoSanai. Ta nav piemérota lietoSanai komercialos vai
laboratorijas nolukos.

Lai krasns darbotos bez traucéjumiem un izvairitos no

bojajumiem, nemiet vera talak minéto.

1. Nekad nedarbiniet krasni, kad ta ir tuk3a, iznemot, ka
ieteikts lietoSanas mstrukcua Sadi rikojoties, var sabo-
jat krasni.

2. Kad lietojat apbruninasanas trauku vai passasilstosu
materialu, vienmér zem ta novietojiet siltumizturigu
izolatoru, pieméram, porcelana plaksni, lai novérstu ro-
téjosa Skivja un ta atbalsta bojajumu siltuma spriegu-
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ma rezultata. Trauku lietoSanas noradijumos noteikto
iepriekséjas uzsildisanas laiku nedrikst parsniegt.
3. Nelietojiet metala piederumus, kuri atstaro mikrovilnus
un var izraisit elektrisko dzirkstelosanu. Lietojiet tikai
Sai krasnij paredzéto rotéjoso Skivi un atbalstu. Nelieto-
jiet krasni bez rotéjosa Skivja.
4. Krasns lietosanas laika nenovietojiet neko uz aréja korpusa.
PIEZIME.
Ja neesat parliecinats, ka pieslégt krasni, konsultéjieties ar
pilnvarotu un kvalificétu elektriki. Ne razotajs, ne izplatitajs
nevar uznemties nekadu atbildibu par krasns bojajumiem
vai traumam, kas radusas, nenemot véra pareizo elektrisko
savienojumu. Dazreiz uz krasns sienam vai ap durvju bli-
vém un blivéjuma virsmam var veidoties udens tvaiki vai
pilieni. Ta ir normala paradiba un nenorada uz mikrovilnu

krasns nopladém vai nepareizu darbibu.
® IEBOVETAIS KOMPLEKTS ®
Sai mikrovilnu krasnij nav pieejams iebuvésanas komplekts.

Si mikrovilnu krasns ir izgatavota izmanto3anai tikai uz at-
klatas virsmas.
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1.No krasns iekSpuses iznemiet visus iepakojuma mate-

rialus, ka ari nonemiet aizsargplévi, kas var bat uz mik-
rovilnu krasns arpuses. Rupigi parbaudiet, vai krasnij nav
defektu.

2. Novietojiet krasni uz drosas un lidzenas virsmas, kas ir

pietiekami izturiga, lai balstitu krasns svaru kopa ar vis-
smagako vienibu, ko varétu gatavot. Nenovietojiet mik-
rovilnu krasni plaukta.

3. Izvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosina pietiekamu vie-

tu gaisa iepludes un izpludes atverém. lerices aizmugu-

réja dala janovieto pret sienu.

« Minimala atstarpe 20cm ir janodroSina starp jebkuru
krasns dalu un sienu.

« Virs mikrovilnu krasns atstajiet vismaz 30 cm brivas vie-
tas.

« Nenonemiet pamatnes balstus no mikrovilnu krasns
apaksas.

« Aizsedzot gaisa ieplides un/vai izpludes atveres, var
tikt bojata krasns.

« Krasni novietojiet péc iespéjas talak no radio un TV.
Mikrovilnu krasns izmantoSana var traucét radioun TV
uztversanu.

4, Gatavosanas laika krasns durvis var klut karstas. Novie-

tojiet vai uzstadiet krasni ta, lai no krasns apaksas lidz
pamatnei butu 85cm vai vairak. Nelaujiet bérniem tuvo-
ties durvim, lai vini neapdedzinatos.

LV-13

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 13 @ 2017-07-10 10:39:22‘ ‘



5. Drosi savienojiet krasns vada kontaktdaksu ar standarta
iezemétu majsaimniecibas kontaktligzdu.

BRIDINAJUMS! Nenovietojiet mikrovilnu krasni vietas, kur

tiek izdalits siltums vai mitrums (pieméram, blakus vai virs

parastas krasns) vai tuvu viegli uzliesmojoSiem materialiem

(pieméram, pie aizkariem).

Neaizsedziet un neaizsprostojiet gaisa ventilacijas atveres.

Nenovietojiet priekSmetus uz krasns.

ELEKTRISKAIS SAVIENOJUMS

« Nelaujiet stravas vadam un kontaktdaksai nonakt saskars-
mé ar udeni.

- Kontaktdaksu uzmanigi ievietojiet kontaktligzda.

- Citas ierices pie Sis pasas kontaktligzdas pievienojiet, iz-
mantojot adaptera kontaktspraudni.

- Ja stravas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no bries-
mam, ta nomaina javeic Sharp pilnvarota apkalpes die-
nesta vai pie lidzigi kvalificétas personas.

- Kontaktdaksu iznemot no kontaktligzdas, vienmér satve-
riet kontaktdaksu, nekad nevelciet aiz vada, jo ta rikojo-
ties var tikt bojats stravas padeves vads un kontaktdaksa
esosie savienojumi.

« Ja mikrovilnu krasnij ir uzstadita izjaucama kontaktdaksa
un, ja ta nav saderiga ar majas uzstadito kontaktligzdu,
pareizi nonemiet kontaktdaksu (nenogrieziet to).

« Ja mikrovilnu krasnij ir uzstadits neizjaucama kontaktdak-
$a un ja ta nav saderiga ar majas uzstadito kontaktligzdu,
nogrieziet kontaktdaksu.

N BRIDINAJUMS! ST IERICE IR JASAZEME
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Mikrovilni ir energijas vilni, lidzigi TV un ra-
dio signaliem lietotajiem.

Elektroenergija tiek parvérsta mikrovilnu
energija, kas tiek virzita krasns dobuma
apaksdala pa vidu caur vilnvadu. Péc tam
mikrovilnu maisitajs mikrovilnu energiju
vienmeérigi izplata pa visu krasns dobumu.
Mikrovilni nevar iziet caur metalu, tadél
krasns dobums ir izgatavots no metala un
uz durvim ir smalks metala tikls.
Gatavosanas laika mikrovilni atstarojas no
krasns dobuma malam neregulara veida.

Za\\

~

MIK

Mikrovilni iet caur noteiktiem materialiem,
pieméram, stiklu un plastmasu, lai silditu
partiku. (Skatiet Seit: Pieméroti trauki LV-
28. lpp.).

Udens, cukurs un tauki partika absorbé
mikrovilnus, kas izsauc to vibraciju. Tas rada
siltumu no berzes, tapat ka rokas klust sil-
tas, kad berzéjat tas.

Partikas aréjas zonas silda mikrovilnu ener-
gija, tad siltums parvietojas uz centru kon-
vekcijas cela, tapat ka parastaja gatavosana.
Ir svarigi apgriezt, parkartot vai apmaisit
édienu, lai nodrosinatu vienmérigu karsé-
sanu.

Kad gatavosana ir pabeigta, krasns automa-
tiski partrauc izstradat mikrovilnus.

Péc gatavosanas ir nepiecieSams nostavé-
$anas laiks, jo tas |auj siltumam vienmeérigi
izkliedéties visa édiena.

LV-15
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Jaudas limenis | Nospiediet | Procenti
JAUDAS LI-
MENA pogu
X1 P100
AUGSTS v P90
- X3 P80
VIDEJI AUGSTS xa P70
VIDEJS X5 P60
X6 P50
VIDEJI ZEMS X7 P40
(atkausésana) X8 P30
ZEMS (atkau- X9 P20
sésana) X10 P10

SVARIGI! Mikrovilnu jaudas limenis péc no-
kluséjuma bas P100, kamér jis nenospiedi-

siet JAUDAS LIMENA pogu.

JUsu krasnij ir 10 jaudas limeni, ka paradits.

- Lai mainitu gatavosanas jaudas limeni,
ievadiet nepiecieSsamo laiku un péc tam
spiediet JAUDAS LIMENA pogu, lidz dis-
pleja tiek radits vélamais limenis.

- Jaudas limenis
Mikrovilnu jaudas limenis tiek mainits, ie-
slédzot un izslédzot mikrovilnu energiju.
Lietojot no P100 atskirigus jaudas lime-
nus, jas varésiet dzirdét mikrovilnu ener-
gijas ieslégsanas un izslégsanas impul-
sus, kad gatavojat vai atkauséjat partiku.

- Jaudas limena parbaude

Lai gatavosanas laika parbauditu mikro-
vilnu jaudas limeni, nospiediet MIKRO-
VILNU JAUDAS LIMENA pogu. Kamér
MIKROVILNU JAUDAS LIMENA poga
ir nospiesta, tiek radits Jaudas limenis.
Krasns turpinas laika atpakalskaitisanu,
kaut gan displejs attélos jaudas [imeni.

Visparigi ir piemérojami talak minétie ieteikumi.

P100/90 — (AUGSTA jauda = 800/720 W)
lietojams atrai gatavosanai vai uzsildisanai,
piem., sautéjumiem, konserviem, karstiem
dzérieniem, darzeniem u.c.

P80/70 — (VIDEJI AUGSTA jauda =
640/560 W) lietojams ilgakai blivu produktu,
pieméram, ceptu gurna gabalu, maltas galas
un parklatu édienu gatavosanai, ari jutigiem
édieniem, pieméram, biskvitkikam. Pie i
samazinata iestatijuma édiens tiks sagata-
vots vienmérigi bez parmérigas sacepsanas
malas.

Pievienojiet krasni pie stravas padeves avota. 1. .

1. Mikrovilnu krasns displeja tiek radits:

P60/50 — (VIDEJA jauda =480/400 W) blivai
partikai, kam, parasti cepot, nepieciesams
ilgs cepSanas laiks, piem., galas sautéjumam
ir ieteicams izmantot 30 jaudas iestatijumu,
lai nodrosinatu, ka gala bas miksta.

P40/30 — (VIDEJI ZEMA jauda = 320/240 W
atkausésanas iestatijums), lai atkausétu.

Izvélieties o jaudas iestatijumu, lai nodro-
$inatu, ka trauks atkdst vienmeérigi. Sis iesta-
tijums ir ari ideals risu, makaronu, pelmenu
varisanai un olu kréema gatavosanai.

P20/10 — (ZEMA jauda = 160/80 W) maigai
atkausésanai, piem., kréema kakai vai miklai.

PIEZIME. Ladzu, nemiet véra, ka $im modelim NAV pulkstena funkcijas.

LV-16
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Durvju atvérsana

Lai atvértu krasns durvis, nospiediet durvju atvérsanas pogu.

Krasns iedarbinasana

Sagatavojiet un novietojiet partiku piemérota trauka uz rotéjosa skivja vai

tiedi uz rotéjosa $kivja. Aizveriet durvis un nospiediet SAKSANAS/AUTO-

MATISKAS MINUTES pogu.
Krasns darbibas apturésana

Ja gatavosanas laika vélaties apturét mikrovilnu krasni, vienreiz nospiediet

@ +1min

STOP

APTURESANAS/NOTIRISANAS pogu vai atveriet mikrovilnu krasns durvis.
Ja vélaties atcelt gatavosanas programmu, divreiz nospiediet APTURESA-

NAS/NOTIRISANAS pogu.

Krasni iespéjams izmantot automatiskas
programmas édiena gatavosanai un atkau-
sésanai, ka ari manuali atkausét édienu.
Automatiskai gatavosanai un atkausésanai
var izmantot ieprieks iestatitas programmas,
kuram tiek aprékinats laiks, pieméram, AU-
TOMATISKA GATAVOSANA PEC SVARA, ATRA
ATKAUSESANA, AUTOMATISKA ATKAUSESA-
NA PEC SVARA.

MANUALA GATAVOSANA

Manualai gatavosanai un atkausésanai var
izmantot édienus un to svarus, kas nav ie-
klauti automatiskajas programmas.

Talak minéti pieméri par manualo gatavosa-
nu un atkausésanu.

Informaciju par automatisko gatavosanu un
atkausésanu skatiet LV-19.-22. lpp.

- levadiet gatavosanas laiku un lietojiet gatavosanai mikrovilnu jaudas limenus P10 lidz P100

(skatiet LV-16. Ipp.).

- Apmaisiet vai apgrieziet partiku, kad iespéjams, 2-3 reizes gatavosanas laika.
- Péc pagatavosanas parsedziet édienu un atstajiet nostavéties, ja ieteikts.

Piemaers.

Lai gatavotu 2 mindtes un 30 sekundes ar P70 mikrovilnu jaudu, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. levadiet jaudas limeni,

2. levadiet vélamo gatavo3a- 3. Vienreiz nospiediet SAK-

nospiezot JAUDAS LI- nas laiku, nospiezot 1MIN ~ SANAS/AUTOMATISKAS
MENA pogu 4 reizes 70P pogu divreiz un péc tam MINUTES pogu, lai saktu
jaudai. 10 SEK. pogu 3 reizes. gatavosanu.

~» I
x4 x2

234

0 IS
x3

c:3d

Displejs radis laika atpakalskai-
tisanu iestatitaja gatavo3anas
laika.
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MANUALA ATKAUSESANA

- levadiet atkausésanas laiku un atkausésanai lietojiet mikrovilnu jaudas limenus P10 lidz
P30 (skatiet LV-16 Ipp.).

« Atkausésanas laika apmaisiet vai apgrieziet édienu 2-3 reizes, kad iespéjams.
- Péc atkausésanas parsedziet édienu ar foliju un atstajiet nostavéties lidz pilnigai atkusanai.

Piemaers.

Lai atkausétu 10 minates pie P30 mikrovilnu jaudas, izpildiet talak minétas darbibas.

1. levadiet jaudas limeni, 2. levadiet atkausésanas 3. Nospiediet SAKSANAS/
nospiezot JAUDAS LIME- laiku, vienreiz nospiezot AUTOMATISKAS MINU-
NA pogu 8 reizes. 10 MIN pogu. TES pogu, lai saktu atkau-

sésanu.
10

o > Kz

x8 x1 x1

P (r.n (. NN
a0 TR, IR

Displejs radis laika atp.algalskai-
@ PIEZIMES. tisanu gatavosanas laika. @

- Kad krasns saks darboties, krasns spuldze iedegsies un rotéjosais skivis griezisies pulksten-
raditaju kustibas virziena vai pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam.

« Krasnij var ieprogrammeét laiku lidz 99 minatém un 90 sekundém (99,90).

- Kad gatavosanas procesa laika tiek atvértas durvis, gatavosanas laiks displeja tiek automa-
tiski apturéts. Gatavosanas laika atpakalskaitisana tiek atsakta, kad ir aizvértas durvis un
nospiestaSAKSANAS/AUTOMATISKAS MINUTES poga

- Ja gatavo3anas laika vélaties uzzinat jaudas limeni, nospiediet JAUDAS LIMENA pogu. Ka-
meér jasu pirksts skar pogu, tiek paradits jaudas limenis.

H
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AUTOMATISKA GATAVOSANA PEC SVARA/ATKAUSESANA nodrodina iespéju gatavot
ieprieks ieprogrammétu saraksta ietvertu édienu. Informaciju par to, ka lietot sis funkcijas,
skatiet pieméra talak.

AUTOMATISKA GATAVOSANA PEC SVARA lauj jums gatavot 3 popularas édienkartes.
Gatavojot liellopu galu, 1 reizi nospiediet AUTOMATISKAS GATAVOSANAS PEC SVARA pogu
1x. Displeja tiks paradits| COO1 |

Gatavojot jéra galu, 2 reizes spiediet AUTOMATISKAS GATAVOSANAS PEC SVARA pogu 2x.
Displeja tiks paradits| CO02

Gatavojot cikgalu, 3 reizes spiediet AUTOMATISKAS GATAVOSANAS PEC SVARA pogu. Dis-

pleja tiks parédit’s C0O03 |

1. piemérs Lai gatavotu liellopu galu ar 1,2 kg svaru sasaldéta stavokli, lietojot AUTOMATIS-

KO GATAVOSANU PEC SVARA.

1. Vienreiz nospiediet 2. levadiet svaru, spiezot 3. Vienreiz nospiediet SAK-
AUTOMATISKAS GATA- SVARA pogas, lidz sa- SANAS/AUTOMATISKAS
VOSANAS PEC SVARA sniegts vélamais svars. MINUTES pogu, lai saktu

gatavosanu.
pogu.
_ KG/=

= » BE -

x12 x1
® —"‘ ®

Frorcy ] I B |
M H’ (200 3 1

Displejs radis laika atpakalskai-
tisanu gatavosanas laika.

2. piemérs Piemérs. Galas gabala atkausé3ana ar 1,2 kg svaru, lietojot ATKAUSESANAS PEC

SVARA funkciju.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, 2. levadiet svaru, spiezot 3. Vienreiz nospiediet SAK-
vienreiz nospiezot SVARA pogas, lidz sa- SANAS/AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS PEC sniegts vélamais svars. MINUTES pogu, lai saktu
SVARA pogu. atkausésanu.

KG/&
K » SN »
x1 x12 x1

(200 cb: i

Displejs radis laika atpakalskai-
tisanu atkausésanas laika.
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SVARA DIAPAZONS

« Partikas svars janoapalo uz augsu vai uz leju lidz tuvakajam 0,1 kg, pieméram, 0,65 kg uz

0,7 kg vai 0,34 kg uz 0,3 kg.
- Jums jaievada svars diapazona robezas (skatiet tabulas talak).

PIEZIMES.

« Kad ir nepieciesama darbiba (piem., apgriezt édienu), krasns partrauks darbibu, atskanés
skanas signals, displeja mirgos atlikusais gatavosanas laiks un indikators. Lai turpinatu ga-

tavosanu, nospiediet SAKSANAS/AUTOMATISKAS MINUTES pogu.

- Galéja produkta temperatara atskirsies atkariba no sakotnéjas produkta temperataras. Par-
baudiet, vai viss produkts ir karsts péc gatavosanas. Ja nepiecieSsams, varat manuali pagari-

nat gatavosanas laiku.

AUTOMATISKA GATAVOSANA PEC SVARA

IZVELNE SVARA DIAPAZONS | GATAVOSANAS PROCEDURA

Rostbifs 0,1kg-2,0kg + Novietojiet galu piragu $kivi uz rotéjosa skivja.
= - Kad atskan skanas signals, apgrieziet édienu.
= - Péc pagatavosanas atstajiet partiku, ietitu aluminija fo-

lija, nostavéties 10 mindtes.

Jéra galas 0,1kg-2,0kg + Novietojiet galu piragu $kivi uz rotéjosa skivja.

cepetis - Kad atskan skanas signals, apgrieziet édienu.
= « Péc pagatavosanas atstajiet partiku, ietitu aluminija fo-
~r lija, nostavéties 10 mindtes.

Cikgalas 0,1kg-2,0kg « Novietojiet galu piragu skivi uz rotéjosa skivja.

cepetis - Kad atskan skanas signals, apgrieziet édienu.
= . Péc pagatavosanas atstajiet partiku, ietitu aluminija fo-
~ lija, nostavéties 10 minates.
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Si funkcija atri atkausé partiku, laujot jums izvéléties piemérotu atkausésanas laiku atkariba
no partikas veida. Detalizétu informaciju, ka lietot So funkciju, skatiet pieméra zemak.

Piemérs. Lai atkausétu produktu 10 minates, rikojieties, ka aprakstits talak.
1. Atlasiet vajadzigo izvélni, 2.levadiet gatavo3anas laiku, 3. Nospiediet SAKSANAS/

vienreiz nospiezot ATRAS  vienreiz nospiezot 10 AUTOMATISKAS MINU-
ATKAUSESANAS pogu. MIN pogu. TES pogu, lai saktu gatavo-
sanu.
e 1
s I »
x1 x1 x1

° 1. 1.
. (N NN (NN NN

PIEZIME. Atkausé$anas procesa laika sistema partrauks darbibu un atskanés pikstiens, lai
atgadinatu jums apgriezt édienu, nodrosinot vienmérigu atkausésanu. Kad tas ir
izdarits, nospiediet SAKSANAS/AUTOMATISKAS MINUTES pogu, lai turpinatu
atkausésanu.

AUTO GATAVOSANA lauj gatavot partiku, kas uzskaitita uz vadibas AUTO GOOK
&

N

panela un tabula LV-22. Ipp. Detalizétu informaciju, ka lietot $o funkci-
ju, skatiet pieméra talak.

_s

Piemérs. Lai pagatavotu 0,3 kg risu, lietojot RISU UN MAKARONU au-

tomatisko gatavosanu.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, 2. levadiet svaru, spiezot 3. Nospiediet SAKSANAS/
vienreiz nospiezot RISU SVARA pogas, lidz sa- AUTOMATISKAS MINUTES
UN MAKARONU pogu. sniegts vélamais svars. pogu, lai saktu gatavosanu.

. *
xh x2

1.0t

100G 3006 I Pl
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IZVELNES ATLASISANA. Jis varat atlasit izvélni tiesi pogu plaksné, spiezot attiecigo pogu.
Automatiskas gatavosanas izvélnes

Partika Piezime.

Kartupeli ar mizu (katrs 230 g) 1. Dzérieniem un kartupeliem displeja redzamie parametri

Téjas/kafijas uzsildisana (200 mi/tase) | hav svars, bet porciju skaits.

Risi. makaroni (q) 2. Popkornam pieskarieties POPKORNA pogai vienreiz, lai
! 9 gatavotu 100 g popkorna, pleskarletles SAKSANAS/AU-

Popkorns (nokluséjuma 100 g) TOMATISKAS MINUTES pogai, lai saktu; ja nokluséjuma
Saldéti darzeni (g) gatavosanas laiks 100 g popkorna nav piemerots, divreiz
Pica (g) pleskarletles POPKORNA pogai un pieskarieties ciparu po-

gam, lai ievaditu piemérotu gatavosanas laiku, pieskarieties
2 . SAKSANAS/AUTOMATISKAS MINUTES pogai, lai saktu.

Saldéta maltite (g) 3. Risiem, makaroniem un saldétas partikas gatavosanas laika
sisttma partrauks darbibu un atskanés pikstiens, lai atgadi-
natu lietotajam veikt darbibu, tad pleskanetles SAKSANAS/

Svaigi darzeni (g)

AUTOMATISKAS MINUTES pogai, lai atsaktu gatavo3anu.

SVARA DIAPAZONS
- Partikas svars janoapalo uz augsu vai uz leju lidz tuvakajam 0,1 kg, pieméram, 0,65 kg uz
0,7 kg vai 0,34 kg uz 0,3 kg.

PIEZIMES.

- Jair prasiba apmaisit édienu automatiskas gatavosanas procesa, krasns partrauks darbo-
ties un atskanés skanas signals, vienlaikus displeja bis redzams atlikusais gatavo3anas
laiks. Lai turpinatu gatavosanu kad édiens apmaisits, nospiediet SAKSANAS/AUTOMA-
TISKAS MINUTES pogu.

+ Galéja produkta temperatira atskirsies atkariba no sakotnéjas produkta temperaturas.
Parbaudiet, vai viss produkts ir karsts péc gatavosanas. Ja nepieciesams, varat manuali
pagarinat gatavosanas laiku.

&diena formas un izméra un no jusu personigas vélmes attieciba uz édiena gatavosanas
rezultatu. Ja neesat apmierinats ar ieprogrammeéto rezultatu, reguléjiet gatavosanas laiku
atbilstosi savam prasibam.

LV-22
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1. SECIGA GATAVOSANA
Si funkcija nodrogina nepartrauktu divdaligu darbibu.
Piemeérs.

Gatavos$ana: 5 minates ar P100 jaudu (1. dala)
16 minutes ar P30 jaudu (2. dala)

1. POSMS
1. levadiet jaudas limeni, 2. levadiet gatavosanas
vienreiz nospiezot JAU- laiku, 5 reizes nospiezot
DAS LIMENA pogu. 1 MIN pogu.
=» =
x1 x5
(M Nala]
oo ’ oy
2.P
3. levadiet jaudas limeni, 4. levadiet gatavoSanas laiku, 5. Lai saktu, vienreiz nospie-
8 reizes nospiezot JAU- vienreiz nospiezot 10 MIN diet SAKSANAS/AUTOMA-
DAS LIMENA pogu. pogu un péc tam 6 reizes TISKAS MINUTES pogu.

nospiezot 1 MIN pogu.

. - » = .
x8 x1 X6 x1
P30

T A e Tx]
16:00 ‘U

Krasns saks gatavosanu uz 5 mintatém pie P100 un tad uz 16 minatém pie P30).

PIEZIME. Ja ka beigu limenis ir atlasits ir atlasits jaudas limenis P100, nav nepieciesams
ievadit jaudas limeni.

2. AUTOMATISKA MINUTE Piemérs.

AUTOMATISKA MINUTE nodrosina talak noraditas iespéjas.

- Gatavot ar PI00 mikrovilnu jaudu ar 1T minates iedalu.

« Pagarinatu gatavosanas laiku ar 1 minates iedalu, kad izmantojat x2

manualo gatavosanas rezimu. @

Piemeérs. Lai gatavotu 2 minates ar P100 jaudu, divreiz nospiediet Nl
SAKSANAS/AUTOMATISKAS MINUTES pogu. 8 YENN]

PIEZIME.

« Gatavosanas laiku var pagarinat lidz maksimali 99 minatém un
90 sekundém.

LV-23
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3. MAZAK (V) un VAIRAK (A)LAIKA.

MAZAK (V) un VAIRAK (A) LAIKA poga nodrosina talak noraditas iespéjas.
« Samazinat vai palielinat gatavosanas/atkausésanas laiku, kad krasns darbojas (tikai manu-
alai gatavosanai).

LAI LIETOTU MAZAK UN VAIRAK MANUALA GATAVOSANA

Spiediet MAZAK (V) vai VAIRAK (V) LAIKA pogu, lai samazinatu vai palielinatu gatavo3a-
nas vai atkausésanas laiku ar 1 minates iedalam, kad krasns darbojas. Kopéjo gatavosanas
laiku var pagarinat lidz, maksimums, 99 minatém un 90 sekundém.

Piemérs. Gatavojiet 10 minates ar P50 jaudu un tad samaziniet gatavo3anas laiku par 2 mi-

natem.

1. levadiet jaudas limeni, 2.levadiet gatavosanas 2. Vienreiz nospiediet Si\l_(—
sesas reizes nospiezot laiku, vienreiz nospiezot SANAS/AUTOMATISKAS
JAUDAS LIMENA pogu. 10 MIN pogu. MINUTES pogu, lai saktu

gatavosanu.
» = =

x1

x6
P50 (000 (a:-oa
® — ®

4. Samaziniet gatavosanas

laiku, divreiz nospiezot  Gatavo3anas laiks ir saisinats par 2 minGtém un turpinas at-
MAZAK LAIKA pogu. pakalskaitisana, pieméram:

756

H
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4.VIRTUVES TAIMERIS

Izmantojiet VIRTUVES TAIMERI ka minasu taimeri vai gatavota/atkauséta produkta nostave-
$anas laika uzraudzisanai.

Piemers.

Lai taimeri iestatitu uz 5 minatém, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Vienu reizi nospiediet 2. levadiet vélamo laiku, 5 3. Lai saktu, vienreiz nospie-
VIRTUVES TAIMERA reizes nospiezot 1 MIN diet SAKSANAS/AUTOMA-
pogu. pogu. TISKAS MINUTES pogu.

1
=» » »
x1 x5 x1

Displejs radis laika atpa-
kalskaitisanu. Kad displejs
sasniegs nulli, atskanés ska-
nas signals.

5 N ENE]
-unu
Jas varat ievadit jebkuru laiku lidz 99 minatém un 90 sekundém. Lai atceltu VIRTUVES
TAIMERI atpakalskaitisanas laika, vienkarsi nospiediet APTURESANAS/NOTIRISANAS

@ pogu. @

Piezime. VIRTUVES TAIMERA funkciju nevar izmantot gatavosanas laika.
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Mikrovilnu krasnis gatavo édienu atrak
neka ar ierastajam gatavosanas metodém.
Tapéc ir svarigi ievérot noteiktas metodes,
lai sasniegtu labu rezultatu.

PADOMI PAR GATAVOSANU

- Kad sildat édienu plastmasas vai pa-
pira traukos, uzraugiet krasni, jo ie-
spéjama aizdegsanas.

« Parliecinieties, vai virtuves trauki ir
pieméroti lietosanai mikrovilnu kras-
ni. (Sk. sadalu“Gatavosanai pieméroti
trauki’; kas atrodama GB-28. Ipp.).

« Nenovietojiet karstus produktus/traukus
uz auksta rotéjosa skivja vai aukstus pro-
duktus/traukus uz karsta rotéjosa skivja.

Daudzas no $im metodém ir lidzigas tam,
kas tiek izmantotas ierastaja gatavosana.

« Ja krasns tiek izmantota, vienmér to

uzraugiet.

. Skidrumus un produktus nedrikst sildit

slégtos traukos vai burkas/traukos ar vaci-
niem, jo to iekSpusé var veidoties spiediens,
kas radis trauka/burkas uzspragsanu.

+ Mikrovilnu krasni gatavojamo popkor-

nu lietojiet tikai ieteicamajos iepakoju-
mos (nemiet véra razotaja instrukcijas).
Nekad nelietojiet ellu, ja razotajs to nav
noradijis, ka ari nekad negatavojiet ilgak

par noradito laiku.

AN

BRIDINAJUMS!
Vienmeér ievérojiet SHARP lietotaja rokasgramata sniegtos noradijumus.

Ja parsniedzat ieteiktos gatavosanas laikus un izmantojat parak lielus jau-
das limenus, produkts var parkarst, sadegt un arkartéjos gadijumos var aiz-
degties un sabojat krasni.

Gatavosanas metodes

Parkartosana

Parsegsana

Caurumu izdursana

Apmaisisana,
apgrieSana un
parkartosana

Nostavésanas

Biezakas produkta dalas, pieméram, vistu stilbinus,
izvietojiet $kivja aréja mala.

Produkti, kas tiek novietoti tuvak skivja aréjai ma-
lai, sanems vairak energijas, t. i., tie gatavosies atrak
neka tie, kas atrodas $kivja centra.

Dazi produkti tiek gatavoti labak, ja tos parsedz. Ne-
miet véra noradijumus, ja tadi ir sniegti.

Izmantojiet mikrovilnu partikas plévi ar atverém vai
piemérotu vaku, lai nosegtu.

Produktiem ar mizu, adu vai apvalku ir jaizdur cauru-
mi vairakas vietas pirms gatavosanas vai sildisanas,
jozem tiem var veidoties tvaiki, kas var radit produk-
ta uzspragsanu.

Sadi produkti, pieméram, ir kartupeli, zivis, vistas,
desas.

A

£

PIEZIME. Olas ar ¢aumalam un cieti/miksti varitas olas nedrikst
sildit mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt pat péc ga-

tavosanas laika beigam.

Lai gatavosana notiktu vienmeérigi, tas laika produktu ir nepiecie-
$ams maisit, apgriezt un parkartot. Vienmér maisiet un parkartojiet

no trauka arpuses uz iekSpusi.

Péc gatavosanas ir nepieciesams |aut édienam nostavéties, jo tadé-
jadi siltums vienmérigi izkliedésies pa visu partikas produktu.
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Produktu ipasibas

Sastavs

Biezums

Daudzums

Izméri

Forma

Produkta
temperatura

Produktiem ar lielu tauku un cukura saturu (piem., Ziemassvétku
pudinam, saldiem piradziniem) ir nepiecieSams isaks sildisanas
laiks. Ir jauzmanas, lai nerastos parkarsana, jo tas var radit aizdeg-
$anos.

Produktos esosie kauli vada siltumu, nodrosinot produktu atraku
pagatavosanu. Ir jaraugas, lai produkts tiktu pagatavots vienmérigi.

Produkta biezums ietekmés gatavosanai nepieciesamo laiku.

Viegli un poraini produkti, pieméram, kikas un maize, tiek pagata-
voti atrak neka smagi un biezi produkti, pieméram, cepesi vai sau-
téjumi.

Neatkarigi no ta, cik daudz édiena tiek gatavots, mikrovilnu dau-
dzums nemainas. Gatavosanas laiks ir japalielina atbilstosi produkta
daudzumam, kas tiek ievietots krasni.

Cetrus kartupelus, pieméram, bus jagatavo ilgak neka divus.

Nelieli produkti un nelieli gabalini tiek pagatavoti atrak neka lieli, jo
mikrovilni spéj ieklat produkta no visam pusém ta vidusdalas vir-
ziena. Lai gatavosana bltu vienmériga, sagatavojiet vienada izméra
gabalinus.

Produktiem ar neregularu formu, pieméram, vistas kratinai vai
stilbiniem, ir nepiecieSams vairak laika, lai pagatavotu to biezakas
dalas. Vienmérigai gatavosanai novietojiet biezakas dalas uz trauka
aréjas malas, kur tas sanems vairak energijas.

Mikrovilnu krasni apalas formas produkti tiek pagatavoti vienméri-
gak neka kvadratveida formas produkti.

Produkta sakotnéja temperatira ietekmé gatavosanai nepieciesa-
mo laiku.

Aukstiem produktiem var but nepiecieSsams vairak laika neka pro-
duktiem ar istabas temperataru.

Pieméram, kidkai, kas tiek gatavota ar aukstam sastavdalam (piem.,
margarinu), bas nepieciesams ilgaks gatavosanas laiks neka kukai,
kas tiek gatavota no sastavdalam istabas temperatara.

Trauka temperatdra nav taja esosa produkta vai dzériena tempera-
taras raditajs. Sagrieziet gabalinos produktus ar pildijjumu, piemé-
ram, ievarijuma miklas virtulus, lai izlaistu siltumu vai tvaiku.

Seja un rokas. Lai iznemtu produktu vai trauku no krasns, vienmér izmantojiet
cimdus. Atverot durvis, staviet attalak, lai karstums vai tvaiks tiktu izkliedéts.
Nonemot parklajumus (piem., partikas plévi), atverot cepsanas maisinus vai
popkorna iepakojumu, novirziet tvaiku attalak no sejas un rokam.

Parbaudiet édiena vai dzériena temperaturu un samaisiet pirms pasniegsa-
nas. Ipasi uzmanigi esiet pasniedzot édienu zidainiem, bérniem un vecaka

A gada gajuma cilvékiem. Zidainu pudelisu un bérnu partikas burcinu saturs
jasamaisa vai jasakrata un japarbauda temperatira pirms satura lietosanas,
lai izvairitos no apdegumiem.
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Lai gatavotu/atkausétu produktu mikrovilnu krasni, tas energijai ir jaiziet cauri traukam, ta-
déjadi ieklastot produkta. Tapéc ir svarigi izvéléties gatavosanai piemérotus traukus.
Apali/ovali trauki ir ieteicami kantainu/iegarenu trauku vieta, jo to stiros édiens médz par-
gatavoties. Talak minéti vairaki gatavosanai izmantojamie trauki.

Piezimes

Nelielus aluminija folijas gabalinus var izmantot, lai
pasargatu édienu no parkarsanas. Nodrosiniet, lai
folija atrastos vismaz 2 ¢cm no krasns sieninam, jo
to saskarsmes rezultata var rasties dzirkstelosana.
Folijas trauki nav ieteicami, ja vien raZotajs nav tos
noradijis, pieméram, Microfoil ®, kura instrukcijas ie-
vérojiet rapigi.

Vienmér nemiet véra razotaja instrukcijas. Neparsnie-
dziet ieteiktos sildisanas laikus.

Esiet loti uzmanigs, jo Sie trauki var klat |oti karsti.

Porcelans, mala trauki, fajanss un kaulu porcelans pa-
rasti ir piemérots, iznemot tos traukus, kuriem ir me-
tala dekoréjumi.

Izmantojot smalkus stikla traukus, ir jarikojas uzmani-
gi, jo tie var saplist, ja tiek pék3sni uzkarséti.

Metala traukus nav ieteicams izmantot, jo tie var
dzirkstelot, radot aizdeg3anos.

Ir jarikojas uzmanigi, jo dazi trauki var saplakt, izkust
vai mainit krasu pie augstas temperataras.

Nedrikst saskarties ar produktu un ir jaizdursta cauru-
mi, lai tvaikam batu kur izk|at.

Ir jaizdursta caurumi, lai tvaikiem batu kur izk|at. Par-
liecinieties, vai maisini ir pieméroti mikrovilnu krasnij.
Neizmantojiet plastmasas vai metala saspraudes, jo
tas var izkust vai aizdegties dzirkstelosanas rezultata.

Izmantojiet tikai sildisanai vai mitruma absorbésanai.
Jarikojas uzmanigi, jo parkarsana var radit aizdegs3a-
nos.

So materialu lieto$anas laika vienmér uzraugiet kras-
ni, jo parkarsana var radit aizdegsanos.

Var saturét metala dalinas, kas radis dzirksteles un var
izraisit aizdegs$anos.

Gatavosanai pie- Drosi iz-
méroti trauki mantojami
mikrovilnu
krasni
Aluminija folija v/X
Folijas trauki
Cep3anas trauki v
Kinas porcelans un v/X
keramikas izstrada-
jumi
Stikla trauki, piem., v
Pyrex®
Metals X
Plastmasa/polistirols, v
piem., atras édinasa-
nas trauki
Partikas pléve v
Saldétavas/cepsanas v
maisini
Papira skivji/krazites v
un virtuves papirs
Salmu un koka trauki (%4
Parstradats papirs un b 4
avize
BRIDINAJUMS!

& Kad sildat édienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet krasni, jo iespé-
jama aizdegsanas.
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Ediena atkausé$ana, izmantojot mikrovilnu krasni, ir visatrakais veids.

Tas ir vienkarss process, bet talak minétas instrukcijas ir loti batiskas, lai nodrosinatu produk-

ta pilnigu atkausésanu.

Parkartosana

Atdalisana

Parklasana

Nostavésanas

Apgriesana

Tie produkti, kas novietoti uz skivja malas, tiks atkauséti atrak neka tie,
kas atrodas 3kivja vidusdala. Tapéc ir svarigi atkausésanas laika vismaz
4 reizes parkartot produktus.

Parvietojiet ciesi blakus izvietotos produktus no Skivja aréjas malas uz
vidusdalu un parkartojiet vietas, kur produkti parklajas.

Tas nodrosinas, ka visas produkta dalas tiek vienmérigi atkausétas.

Kad produkti tiek iznemti no saldétavas, tie var bat sasalusi kopa. Tiklidz
atkausésanas procesa laika ir iespéjams, produkti ir jaatdala.
Pieméram, bekona $kéles vai vistas filejas.

Dazas no atkauséjamajam produkta dalam var klat karstas. Lai tas ne-
uzkarstu un nesaktu gatavoties, sis dalas nepieciesams parklat ar nelie-
liem folijas gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kaji-
nas vai sparninus.

Nostavesanas laiks ir nepieciesams, lai produkts tiktu pilniba atkauséts.
Atkausésana ir pabeigta tikai tad, ja produkts ir iznemts no mikrovilnu
krasns. Produktam apsegta veida ir janostavas noteiktu laika posmu, lai
nodrosinatu, ka ta vidusdala pilniba tiek atkauséta.

Ir svarigi atkausésanas laika vismaz 3 lidz 4 reizes parkartot produktus.
Tas ir nepieciesams, lai nodrosinatu vienmérigu produkta atkausésanu.

PIEZIMES.

+ Pirms atkausé3anas nonemiet iepakojumu un iesainosanas materialus.
+ Produkta atkausésanai izmantojiet jaudas limenus — VIDEJI ZEMS vai ZEMS.
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Produktu uzsildisanai nemiet véra talak minétos padomus un vadlinijas, lai nodrosinatu pro-
duktu pilnigu uzsildisanu, pirms tas tiek pasniegts.

Mazakas produktu vienibas novietojiet $kivja centralaja |

dala, bet lielakas un biezakas vienibas novietojiet $kivja ma- e

las. Parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu mikrovilnu partikas

plévi un sildiet ar VIDEJO iestatijumu. Kad ir atlikusi puse no

sildisanas laika, apmaisiet vai parkartojiet produktus.

PIEZIME. Pirms pasnieg3anas parliecinieties, vai édiens ir
pilniba uzsildits.

Maltite uz Nonemiet visus putnu galas un galas gabalinus, uzsil-
skivja diet tos atseviski. Skatiet talak. @}

Galas Skéles | Parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu partikas plévi un sildiet | , ——

ar VIDEJU jaudu Vismaz vienu reizi parkartojiet produktus, |Lk. . ==
lai nodrosinatu vienmérigu sasilsanu. :
PIEZIME. Pirms pasniegSanas parliecinieties, vai gala ir pil-

niba uzsildita. T
Putnu galas |Biezakas gabalinu dalas novietojiet Skivja aréja mala, par-| g ==
gabalini klajiet ar mikrovilnus caurlaidigu partikas plévi un sildiet ar .
VIDEJI AUGSTU jaudu. Kad ir atlikusi puse no sildisanas laika, | ™ 3

apgrieziet gabalinus.

PIEZIME. Pirms pasnieg$anas parliecinieties, vai putnu gala
ir pilniba uzsildita.

Sautéjumi | Parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu partikas plévi vai pie- .

mérotu vacinu un sildiet ar VIDEJU jaudu. \E.__nj

Biezi maisiet, lai nodrosinatu vienmérigu sasildisanu. T -

PIEZIME. Pirms pasnieg3anas parliecinieties, vai édiens ir

pilniba uzsildits.

Lai uzsildisanas laika iegatu vislabakos rezultatus, izvélieties mikrovilnu jaudas limeni, kas ir

piemérots partikas veidam. Trauku ar darzeniem, pieméram, var uzsildit, izmantojot AUGSTU

jaudu, bet lazanju, kas satur sastavdalas, kuras nevar apmaisit, ir jakarsé ar VIDEJU jaudu.

PIEZIMES.

- Pirms uzsildisanas iznemiet produktu no folijas vai metala traukiem.

« Uzsildisanas laiks bus atkarigs no produkta formas, biezuma, daudzuma un temperatiras
kopa ar trauka izmériem, formu un materialu.

Nekad nesildiet Skidrumus traukos ar Sauru kaklinu, jo rezultata ta saturs
/!\ var iz$lakties no trauka un radit apdegumus.

« Lai izvairitos no parkarsanas un aizdegsanas, esiet |oti uzmanigs, sildot partikas produktus ar
augstu cukura vai tauku saturu, pieméram, cisinus mikla, piragus vai Ziemassvétku pudinu.

+ Nekad nesildiet ellu vai taukus dzilai cepsanai, jo tas var radit parkarSsanu un aizdegsanos.

« Mikrovilnu krasnt nedrikst sildit konservétus kartupelus. Par konserviem skatiet razotaja
instrukcijas.

Zidainu pudelisu un bérnu partikas burcinu saturs jasamaisa vai jasakra-
ta un japarbauda temperatira pirms satura lietosanas, lai izvairitos no
apdegumiem.
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KRASNS IEKSPUSE

« Ir svarigi péc katras mikrovilnu krasns lietosanas reizes iztirit tas iekSpusi.

« Lai tiritu krasns iek$pusi, izmantojiet mikstu draninu, kas piestcinata ar silta tdentiejauktu
vieglu mazgasanas lidzekli, pieméram, trauku mazgasanas lidzekli.

- Partikas produktu dalinas un izslakstitais Skidrums uzkrasies uz krasns sieninam un augsé-
jas dalas. Ja ellas, tauku vai partikas produktu parpalikumu uzkrajas krasns iekspuség, ta var
parkarst, radit smaku vai pat aizdegties, kad ta tiek lietota nakamaja reizé.

- Vienmér nodrosiniet, lai vilpvada parsegs ir tirs. Vilnvada parsegs ir izgatavots no trausla
materiala, un tas ir jatira uzmanigi (nemiet véra iepriek$ minétas tirisanas instrukcijas). PIEZI-
ME. Parmeériga samércésana var izraisit vilnvada parsega sairsanu.

Vilnvada parsegs ir nolietojama sastavdala, un bez regularas tirisanas to vajadzés nomainit.

- Gatavosanas laika no partikas produkta tiks izdalits tvaiks, kas radis kondensatu krasns
un durvju iekSpusé. Ir svarigi iztirit krasns iekSpusi. Uzkrajies kondensats laika gaita radis
rusas veidosanos krasns iekSpuseé.

- Nodrosiniet, lai tauki vai netirumi neuzkratos uz durvju blivéjumiem vai vietas ap
durvim. Rezultata durvis var nebut iespéjams pareizi aiztaisit un var radit mikrovil-
nu nopludi (nemiet véra tiriSanas instrukcijas).

+ Noteikti péc katras lietosanas reizes tiriet piederumus ar vieglu trauku mazgasanas lidzekli
un nosusiniet. Tadéjadi tiks novérsta tauku un partikas produktu parpalikumu uzkrasanas.
Rotéjoso Skivi var mazgat trauku mazgajamaja masina

« REGULARITIRIET KRASNI UN NOTIRIET VISUS PRODUKTU PARPALIKUMUS.

Ja krasns netiek uzturéta tira, krasns virsma var nodilt, kas nopietni ietekmétu ieri-
ces kalposanas laiku un iespéjams raditu bistamu situaciju.

AREJAIS KORPUSS
« Mikrovilnu krasns arpuses tiridanai izmantojiet mikstu draninu, kas piestcinata ar silta
Gdent iejauktu vieglu mazgasanas lidzekli, pieméram, trauku mazgasanas lidzekli.

- Vadibas panelis ar jatira un janosusina, turot durvis atvértas, jo tadéjadi tiek atslégta
krasns darbiba.

PIEZIMES.

+ Nekad nelietojiet izsmidzinatajus, krasns paliktnus vai abrazivus metala skrapjus, jo tie var
sabojat krasns virsmu.

+ Nedrikst lietot tvaiku tiritajus.

+ Rikojieties uzmanigi, lai ziepjudens pilieni nenonaktu krasns sieninu un pamatnes maza-
jas atverés. Parmérigs ddens daudzums 3ajas atverés radis bojajumus krasns iekSpusei.
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Ja domajat, ka krasns nedarbojas pareizi, Seit noraditas dazas vienkarsakas parbaudes, kuras varat
veikt pasu spékiem, pirms zvanit apkalpes dienestam. Tas palidzés novérst nevajadzigus zvanus
apkalpes dienestam, ja klime ir vienkarsa.

Veiciet talak noraditas vienkarsas parbaudes.

Novietojiet tasi pa pusei pielietu ar Gdeni uz stikla paplates. leprogramméjiet krasni gatavot 1 minditi,
izmantojot AUGSTU mikrovilnu jaudu.

1. Vai krasns lampa iedegas gatavosanas laika?

2. Vairotéjosais skivis griezas?

3. Vai dzesésanas ventilators darbojas? (Parbaudiet, novietojot roku virs gaisa ventilacijas atverém.)
4. Vai péc 1 minates atskan signals?

5. Vai tdens tase ir karsta? )

Ja jusu atbilde uz kadu no jautajumiem ir “NE’, vispirms parbaudiet, vai krasns ir pareizi pievienota
pie stravas padeves avota un nav izdegusi drosinataji. Ja probléma joprojam netiek novérsta, skatiet
problému novérsanas tabulu.

PIEZIME.
Ja gatavojat partikas produktu ilgak par noteikto standarta laiku (sk. tabulu talak), izmantojot vienu

un to pasu gatavosanas rezimu, krasns drosibas mehanismi tiek automatiski aktivizéti. Mikrovilnu jau-
das limenis tiks samazinats.

Gatavosanas rezims Standarta laiks

Gatavosana pie AUGSTAS mikrovilnu jaudas | 20 minates

BRIDINAJUMS!

Nekad neméginiet pats noregulét, remontét un parveidot krasni. Apkalpes un remontdar-
bus veikt ir bistami ikvienam, iznemot SHARP apmacitus darbiniekus.

Tas ir svarigi, jo var tikt nonemti parsegi, kas nodrosina aizsardzibu pret mikrovilnu energiju.

LV

« Durvju blivéjums aiztur mikrovilnu nopladi krasns darbibas laika, bet nenodrosina gaisa blivéjumu.
Normala paradiba redzét adens lases, ko rada silta gaisa plasma ap durvim. Partika ar augstu mit-
ruma saturu rada tvaikus un kondensatu durvju iekSpusé, kas var nopilét no krasns.

+ Remontdarbi un parveide. Neméginiet lietot krasni, ja ta nedarbojas pareizi.

« Argjais korpuss un piekluve lampai. Nekad nenonemiet aréjo korpusu. Tas ir loti bistami augst-
sprieguma dalu dé| iek$pusé, kuram nekad nedrikst pieskarties, jo tas var radit navéjosas traumas.
Krasns nav aprikota ar lampas piek|uves vaku. Ja lampa saplist, neméginiet pasrocigi nomainit
lampu. Zvaniet SHARP apstiprinatam apkalpes centram.

PROBLEMA ATBILDE

Ap durvim cirkulé gaiss. |Kad krasns darbojas, gaiss cirkulé krasns iekSpuseé. i
Durvis neveido gaisa blivéjumu, tadé| qaiss var izk|at caur durvim.

Kondensats veidojas Krasns iek§[()use arasti ir aukstaka par pagatavoto partiku un tadé| gata-

krasns iekSpusé un var  |vosanas laika raditais tvaiks kondenséjas uz aukstakas virsmas.

pilét no durvim. Radita tvaika daudzums ir atkarigs no gatavotas partikas Gdens satura.
Daziem partikas veidiem, pieméram, kartupeliem ir augsts mitruma saturs.

Liesmo$ana un Dzirkstelosana var notikt, kad gatavosanas laika metala objekts nonak

dzirkstelosana krasns krasns iek$éjas dalas tuvuma. Tas var saskrapét krasns ieksejo virsmu, bet

iekSpuse gatavosanas laika. |nevar radit citus krasns bojajumus.

Kartupelu dzirkstelosana. |Parliecinieties, vai kartupeliem ir iznemtas visas “acis” un tie ir sagriezti.

Novietojiet tos tiesi uz rotéf'(oéa skivja vai ievietojiet tos karstumizturiga
piragu $kivi vai lidziga trauka.

Displejs deg, bet vadibas pane- | Parbaudiet, vai durvis ir pareizi aizvértas.
lis nedarbojas péc nospiesanas.

Krasns gatavo parak Iéni. |Parliecinieties, vai ir atlasits pareizs jaudas limenis.

Krasns rada skanu. Gatavosanas/atkausé$anas laika mikrovilnu energijas impulss [ESLEDZAS un IZSLEDZAS.
Aréjais korpuss ir karsts. |Korpuss var klat karsts — nelaujiet bérniem tuvoties.
LV-32
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Modela nosaukums: R-270
Mainstravas linijas spriegums :Viena faze 230-240V, 50 Hz
Stravas patérins: mikrovilni :1200 W

levades strava: mikrovilni :52A

Izejas jauda: mikrovilni 1800 W (IEC 60705)

Sildisanas kategorija :E

Mikrovilnu frekvence : 2450 MHz* (2. grupa/B klase)
Aréjie izméri (P) x (A) x (Dz.) mm 1450 x 260 x 342

Dobuma izméri (P) x (A) x (Dz.)** mm :315x210x 329

Krasns ietilpiba : 20 litri **

Gatavosanas vienmérigums : rotéjosa skivja diametrs 245 mm
Svars :apméram 12 kg

*  Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.
Saskana ar So standartu $is izstradajums klasificéts ka 2. grupas B klases iekarta.
2. grupa nozimé, ka iekarta ar noluku §eneré radiofrekvences energiju elektromagnétis-
ka izstarojuma veida partikas siltumapstradei.
B klases aprikojums nozimé, ka iekarta ir piemérota lietosanai majsaimniecibas.

Faktiska ietilpiba partikas produktu ievietosanai ir mazaka.

Saskana ar pastavigas uzlabosanas politiku més paturam tiesibas mainit konstrukciju un teh-

niskos parametrus bez bridinajuma.

Nevienu 3T izdevuma dalu nedrikst bez SHARP Vestel UK atlaujas reproducét, saglabat iz-
gusanas sistéema vai jebkada veida, elektroniska, mehaniska, fotokopésanas, ierakstisanas,

tulko$anas vai cita veida parsatit.

Attéli, tehniska informacija un 3aja izdevuma ietvertie dati ir atbilstosi pareizi drukasanas
bridi. Tiesibas bez bridinajuma jebkura bridi mainit specifikacijas tiek paturétas, ka dala no
musu nepartrauktas izstrades un uzlabojumu politikas.
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Ny )

I
Démesio: Jusy
produktas yra pazy-
métas Siuo Zenklu.
Tai reiskia, kad
panaudoti elektros ir
elektronikos gaminiai
neturéty bati mai-
$omi su jprastomis
buities atliekomis. To-
kiems gaminiams yra
nustatytos atskiros

-~

\  surinkimo sistemos. /

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 1

A. Informacija apie jrangos salinimga (vartotojams) \
1. Europos Sajungoje
Démesio: norédami atsikratyti Sios jrangos, neiSmeskite jos j jprasta
siuksliy déze!

Panaudota elektros ir elektronikos jranga turi bati iSmetama atskirai
pagal teisés aktus, kurie numato tokios jrangos tinkama apdorojima,
utilizavima ir perdirbima.
Sekant valstybiy nariy veikla, Europos Sajungos privatis namy Gkiai
gali grazinti panaudotg elektros ir elektronikos jranga j tam skirtus
surinkimo punktus nemokamai*.
Kai kuriose Salyse* vietinis jrangos prekiautojas taip pat gali priimti
seng gaminj nemokamai, jei JUs jsigyjate nauja.
*) Dél issamesnés informacijos susisiekite su vietos valdzios institu-
cijomis.
Jei JUsy elektros ar elektronikos jranga turi baterijas ar akumuliatoriy,
pasalinkite juos atskirai pagal vietos reikalavimus.
Taisyklingai Salindami $j produkta, Jis padésite uztikrinti reikiama
atlieky apdorojima, utilizavima bei perdirbima, ir dél to saugosite
aplinka ir Zmoniy sveikata nuo galimy negatyviy pasekmiy, kurios,
kitu atveju, gali atsirasti dél netinkamo atlieky tvarkymo.
2. Kitose Salyse uz ES riby
Jei norite iSmesti §j produkta, susisiekite su vietos valdzios institucijo-
mis ir papradykite informacijos apie tinkamus atlieky 3alinimo badus.
Sveicarijai: panaudota elektros ir elektronikos jranga gali bati grazi-
nama nemokamai prekybos agentui, net jeigu Jis neketinate jsigyti
naujo gaminio. Papildomi surinkimo punktai yra iSvardinti interneto
svetainéje www.swico.ch arba www.sens.ch.

B. Informacija apie jrangos Salinima (verslo klientams)
1. Europos Sajungoje
Jei gaminys yra naudojamas verslo reikmémes, ir Jis norite jj iSmesti:
Susisiekite su SHARP prekybos agentu, kuris informuos Jus apie
gaminio priémima. Jums gali tekti sumokéti gaminio priémimo ir
perdirbimo islaidas. Smulkls gaminiai (nedideliais kiekiais) gali bati
priimami vietiniuose surinkimo punktuose. Ispanija: savo panaudo-
tos jrangos priémimo klausimu susipazinkite su nustatyta surinkimo
sistema ar susisiekite su vietos valdzios institucijomis.
2. Kitose Salyse uz ES riby
Jei norédami iSmesti $j produkta, susisiekite su vietos valdzios insti-

Qcijomis ir paprasykite informacijos apie tinkamus salinimo budus.j
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KROSNELE

Krosnelés lempa

Valdymo skydelis

Dureliy atidarymo mygtukas
Bangolaidzio uzdanga (NENUIMTI)
Krosnelés vidus

Sujungimas

Dureliy uzraktai

Dureliy vyriai

Dureliy izoliacija ir sandarinimo pavir-
Siai

10. Elektros maitinimo laidas

11. Ventiliacijos angos

12. ISorinis korpusas

PENOMAWN

PAPILDOMOS DALYS

Patikrinkite, ar visi priedai yra jtraukti:

13. Besisukantis padéklas

14. Besisukantis atraminis Ziedas

« Besisukantj atraminj Zieda pastatykite ant
krosnelés dugno esancio sujungimo, tada
ant jo uzdékite besisukantj padékla ir jsiti-
kinkite, kad jis tvirtai laikosi vietoje.

- Kad nepazeistuméte besisukancio padé-
klo, jsitikinkite, jog iS5 krosnelés iSimami
indai ar tara aiskiai nuo jo nusiima.

PASTABOS:

- Kadangi bangolaidzio danga yra trapi, imkités visy atsargumo priemoniy, kad valydami
krosnelés vidy jos nepazeistuméte.

- Naudodamiesi krosnele visada jsitikinkite, kad besisukantis padéklas ir atraminis ziedas yra
pastatyti teisingai. Tai palengvina gaminimo procesa. Blogai pastatytas besisukantis padé-
klas gali barsketi, tinkamai nesisukti ir sugadinti krosnele.

« Besisukantis padéklas turi suktis pagal arba pries laikrodZio rodykle. Sukimosi kryptis gali
keistis kiekviena karta jjungus krosnele. Tai neturi jokios jtakos maisto ruosimui.

« Kai uzsisakote priedus, prekybos atstovui ar SHARP patvirtintam techninés prieziiiros
centrui padiktuokite ir DALIES PAVADINIMA, ir MODELIO NUMER|.

PERSPEJIMAS.

Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus, besisukantis padéklas ir indai kros-
nelés veikimo metu labai jkaista. Kad iSvengtuméte nudegimy, visada nau-
dokite storas orkaités pirstines.
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1. SKAITMENINIS EKRANAS

2. LAIKO mygtukai

3. ATITIRPINIMO PAGAL SVOR]
mygtukas

4. MAZIAU/DAUGIAU LAIKO
nustatymo mygtukai

5. GALIOS LYGIO mygtukas

6. PALEIDIMO /AUTOMATINIO
JJUNGIMO mygtukas

7. SUSTABDYMO / ISVALYMO mygtukas

8 VIRTUVES LAIKMACIO mygtukas

9. SVORIO mygtukai

10. AUTOMATINIO GAMINIMO mygtukas
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/
ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR SAUGOKITE, KAD GALETUMETE PERSKAITYTI ATEITYJE

1. Sikrosnelé yra sukurta naudoti tik pastacius jg ant atvi-
ro pavirsiaus. Ji néra skirta integruoti j virtuvinius bal-
dus. Nestatykite krosnelés j spinta.

2. Veikimo metu krosnelés durelés gali jkaisti. Pastatykite
ar jtaisykite krosnele, kad jos apacia buty 85 cm ar dau-
giau virs grindy. Neprileiskite vaiky prie dureliy, kad jie
iSvengty nudegimuy.

3. PERSPEJIMAS. Nelieskite besisukancio padéklo i3 kar-
to po maisto gaminimo, nes jis gali buti karstas.

4. Virs krosneles turi buty bent 30 cm laisvas tarpas.

5. Sj prietaisg gali naudoti 8 mety bei vyresni vaikai ir as-
menys su fizinémis, jutimo ar protinémis negaliomis
arba asmenys, turintys mazai patirties bei ziniy, tuo

® atveju, jei yra priziurimi arba jiems nurodyta, kaip nau- ®
dotis prietaisu saugiai ir kokie yra galimi pavojai. Vai-
kams negalima leisti zaisti su prietaisu. Vaikai negali va-
lyti arba atlikti kity prieziuros darby, jei jie néra vyresni
nei 8 mety ir jy neprizitri suauges asmuo.

6. Pasirapinkite, kad prietaisy ir jy laidy negaléty pasiekti
vaikai iki 8 mety amziaus.

7. PERSPEJIMAS. Vaikai gali naudotis krosnele be prie-
Ziaros tik po to, kai jiems buvo paaiskintos atitinkamos
saugumo instrukcijos, kai jie sugeba naudotis krosnele
saugiai ir kai supranta neteisingo naudojimosi pavojy.

8. PERSPEJIMAS. Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo
metu. MaZi vaikai turéty laikytis atokiau.

9. PERSPEJIMAS. Jei durelés ar dury izoliacija yra pazeis-
ta, krosnelés negalltejungtl tol, kol kompetentingas as-
muo nesutvarke Siy gedimy.

10. PERSPEJIMAS. Niekada nereguliuokite, netaisykite ir
nemodifikuokite krosnelés patys. Tai atlikti yra pavojin-
ga visiems, iSskyrus kompetentingg asmenj, kuris gali
apziureti ir sutaisyti krosnele nuimdamas isorine dan-
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11.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

g3, kuri saugo nuo neigiamo mikrobangy energijos po-
veikio.
PazZeistas elektros tiekimo laidas turi bati pakeistas spe-
cialiu laidu. Pakeitima turi atlikti SHARP jgaliotasis at-
stovas.
PERSPEJIMAS. Skysti ir kiti maisto produktai negali
bati Sildomi uzdarytuose induose, nes jie gali sprogti.
Gérimy Sildymas mikrobangomis gali ilgai uztrukti, to-
dél liesdami indg turite imtis atsargumo priemoniy.
Mikrobangy krosneléje nevirkite kiauSiniy su lukstais ir
nesildykite kietai virty kiausiniy, nes jie gali sprogti net
tada, kai gaminimas krosneléje yra baigtas. Norédami
krosneléje gaminti neplaktus ar nemaisytus kiausinius,
pradurkite jy trynius ir baltymus, nes, kitu atveju, jie
gali sprogti. Pries Sildydami kietai virtus kiausinius mi-
krobangy krosneléje, juos nulupkite ir perpjaukite.
Naudojami indai turéty buti patikrinti, kad jsitikintu-
meéte, jog jie tikrai tinka gaminti mikrobangy krosnelé-
je. Zr. psl. LT-28. Naudokite tik mikrobangoms atsparius
indus.
Maitinimo buteliuky ir kadikiy maisto stiklainiy turinys
pries vartojima turi bati sumaisytas ar suplaktas. Kad is-
vengtuméte nudegimuy, patikrinkite jo temperatura.
Durelés, iSoriné danga, krosnelés vidus, indai, priedai
veikimo metu labai jkaista.
Saugokiteés, kad nepaliestuméte jkaitusiy daliy. Kad is-
vengtumeéte nudegimy, visada naudokite storas orkai-
tés pirstines. PrieS valydami krosnele, jsitikinkite, kad ji
atvésusi. Jei maistg Sildote plastikingje ar popieringje
taroje, priziurékite krosnele dél galimo uzsiliepsnojimo.
Jei i$ krosnelés sklinda dumai, iSjunkite krosnele ar is-
traukite maitinimo laidq is lizdo ir neatidarykite dureliy,
kad uzslopintuméte liepsna.
Reguliariai valykite krosnele ir nepalikite jokiy maisto
likuciy.

LT-6
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21.

22.
23.
24,

25.

26.

27.
28.

Krosnelés laikymas nesvaroje gali lemti pavirSiaus nusi-

dévéjima, o tai neigiamai veikia jrangos veikima ir gali

sukelti pavojy.

Nenaudokite abrazyviniy valikliy arba astriy metaliniy

skutikliy krosnelés dureléms valyti, nes jie gali subrai-

zyti pavirsiy, dél ko stiklas gali suduzti.

Nenaudokite garo valikliy.

Daugiau instrukcijy, kaip valyti dureliy izoliacijg, kros-

nelés vidy ir papildomas dalis, rasite LT-31 puslapyje.

Sis prietaisas skirtas naudoti namuose ir panasioje

aplinkoje, pavyzdziui:

- darbuotojy virtuvés zonoje, parduotuvése, biuruose ir
kitose darbinése jstaigose;

- klientams vieSbuciuose, moteliuose ir kitose gyvena-
mosiose patalpose;

- kaimo sodybose;

- nakvynés su pusryciais paslaugas teikianciuose na-
kvynés namuose.

PERSPEJIMAS. Prietaiso korpusas ir kai kurios kitos jo

dalys naudojimo metu gali jkaisti. Reikéty stengtis ne-

liesti jkaitusiy daliy. Vaikai iki 8 mety turety laikytis ato-

kiau, nebent juos priziuréty suaugusieji.

Naudojimo metu jrenginys jkaista. Reikéty stengtis ne-

liesti jkaitusiy daliy, esanciy krosnelés viduje.

Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo metu. Mazi vaikai

turéty laikytis atokiau.

Kad iSvengtumete gaisro:

1.

3.

Mikrobangy krosnelés veikimo metu nepalikite jos
be prieziuros. Per aukstas mikrobangy galios lygis
ar per ilgas gaminimo laikas gali perkaitinti maista
ir sukelti gaisra.

Elektros lizdas turi bati lengvai prieinamas, kad pavo-
jaus atveju galétumete i$ jo istraukti elektros tiekimo
laida.

Kintamoji elektros srové turi bati 230-240 V~, 50 Hz su
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min. 13 A paskirstymo linijos saugikliu arba min. 13 A
automatiniu apsauginiu isjungikliu.

Turi buti numatyta atskira, tik Siam prietaisui skirta
grandiné.

Nestatykite krosnelés ten, kur susidaro Siluma. Pavyz-
dziui, arti jprastos orkaités.

Taip pat nemontuokite krosnelés labai drégnose vieto-
se arba vietose, kuriose kaupiasi dregmé.

Nelaikykite ir nesinaudokite krosnele lauke.

Po naudojimosi nuvalykite bangolaidzio uzdangg, kros-
nelés vidy, besisukantj padékla ir jo atrama. Jie turi bati
sausi ir neriebaluoti. Nusistovéje riebalai gali perkaisti,
pradeti smilkti ir sukelti ugni.

9. Salia krosnelés ar ventiliacijos angy nelaikykite degiy

XN o U s

medzZiagy.
® 10. Neuzdenkite ventiliacijos angu. ®
11. Nuo maisto ir jo pakuociy nuimkite visus metalinius

jspaudus, susuktas vielas ir pan. Elektros iSlydis ant me-

taliniy pavirsiy gali sukelti gaisra.

12. Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui paéildyti.
Temperatura yra nekontroliuojama, ir aliejus gali uzsi-
degti.

13. Ruosdami kukuruzy spragésius, naudokite tik speci-
alius, mikrobangy krosneléje paruoSiamus kukurizy
sprageésius.

14. Krosnelés viduje nelaikykite maisto ar kity daikty.

15. Kai jjungiate krosnele, patikrinkite nustatymus, kad jsi-
tikintumeéte, jog ji dirba pageidaujamu rezimu.

16. Gamindami ar Sildydami maistg su dideliu cukraus ar
riebaly kiekiu, pavyzdziui, bandeles su mésa, pyragus
ar Kalédinius pudingus, imkités specialiy atsargumo
priemoniy, kad buty iSvengta perkaitimo ar gaisro.

17. Daugiau informacijos rasite atitinkamuose naudojimo
vadovo patarimuose.
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Kad iSvengtumeéte galimo susizalojimo:

1.

PERSPEJIMAS.

Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar veikia netin-

kamai. Prie$ naudojimasi patikrinkite:

a) Dureles; jsitikinkite, kad durelés tinkamai uzsidaro,
kad néra nesuderintos ar kreivos.

b)Vyrius ir apsauginius dureliy uzraktus; patikrinkite, ar
jie nesullze ar neatsipalaidave.

¢) Dury izoliacijg ir sandarinimo pavirSius; ar jie néra pa-
Zeisti.

d)Krosnelés vidy ar dureles i3 vidinés pusés; patikrinki-
te, ar néra jlenkimuy.

e) Elektros maitinimo laidg ir jungiklj; jsitikinkite, kad jie
nepazeisti.

Nejunkite krosnelés su atidarytomis durelémis arba bet

kaip pakeistais apsauginiais dureliy uzraktais.

Nesinaudokite krosnele, jei kas nors yra tarp dury izo-

liacijos ir sandarinimo pavirSiaus.

Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos ar arti-

my detaliy kauptysi riebalai ar purvas. Valykite krosne-

le reguliariai ir nepalikite jokiy maisto likuciy. Vadovau-

kités skyriuje ,Valymas ir techniné priezitra” pateiktais

nurodymais LT-31 puslapyje.

Asmenys su SIRDIES STIMULIATORIAIS turéty pasitarti

su savo gydytoju ar stimuliatoriaus gamintoju dél atsar-

gumo priemoniy naudojant mikrobangy krosnele.

Kad iSvengtumete galimo elektros soko:

1.
2.

Jokiu budu nenuimkite iSorinés dangos.

Niekada nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto ar
ventiliacijos angas. Kam nors jkritus, nedelsdami isjun-
kite ir atjunkite krosnele, kreipkités j SHARP jgaliotajj
atstova.

Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j vandenj ar kitg
skystj.

LT-9
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4.
5.
6.

Neleiskite, kad maitinimo laidas kabéty virs stalo krasto
ar darbo pavirsiaus.

Elektros tiekimo laidg laikykite toliau nuo jkaitusiy pa-
virSiy, jskaitant krosnelés galine puse.

Nebandykite patys pakeisti krosnelés lempos ir neleis-
kite to atlikti kitiems, iSskyrus SHARP jgaliotajj elektrika.
Jei krosnelés lempa nedega, kreipkités j savo prekybos
agentg ar SHARP jgaliotajj atstova.

Kad iSvengtumeéte galimo sprogimo ir staigaus uzviri-
mo:

1.

3.

Niekada nenaudokite sandariai uzdarytos taros. Prie$

Sildydami nuimkite dangtj. Dél susidariusio spaudimo

uzdaras indas gali sprogti net po to, kai krosnelé issijun-

gia.

Mikrobangomis Sildydami skyscius, elkités atsargiai.

Naudokite indg placiais krastais, kad burbulai galéty

nuteketi.

Niekada nesildykite skysciy inde su siauru kakleliu,

pvz., kudikio buteliuke, nes tai gali sukelti turinio

iSsiliejima ir nudegimus.

Kad iSvengtumeéte staigaus verdancio skyscio issilieji-

mo ir galimo nudegimo:

1. Nesildykite skyscio pernelyg ilgai.

2. Pries Sildydami / paSildydami skystj, jj iSmaisykite.

3. Skyscio pasildymo metu rekomenduojama j jj jmerkti
stikline lazdele ar panasy jrankj (ne metalinj).

4. Pasilde skystj, palaikykite jj krosneléje bent 20 sekun-
dziy, tai leidzia iSvengti uzdelsto staigaus uzvirimo.
PrieS gamindami tokius produktus kaip bulvés, desrelés

ir vaisiai, pradurkite zievele, nes kitaip jie gali sprogti.

Kad iSvengtumeéte galimo nudegimo:

1.
2.

Kad apsisaugotuméte nuo nudegimy, imdami maistg i$
krosnelés naudokite puodkéle ar orkaités pirstines.

Atidarydami indg, kukurtzy spragésiy pakuotes, ke-
pimo maiselius ir pan., visada laikykite juos toliau nuo
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veido ir ranky, kad nenusidegintumeéte garais ar issiver-
zusiu verdanciu skysciu.

3. Kad iSvengtumeéte nudegimy, visada patikrinkite
maisto temperaturg ir pries patiekdami iSmaisykite
bei atidziai patikrinkite maisto, kurj duodate kudi-
kiams, vaikams ir seniems Zmonéms, temperatura.
Indo temperatara nenurodo maisto ar gérimo tem-
peraturos; visada patikrinkite maisto temperatira.

4. Atidarydami krosnelés duris, visada stovékite atokiau,
kad iSvengtuméte nudegimy garais ar karsciu.

5. ]darytus maisto patiekalus po kepimo supjaustykite,
kad iSleistuméte garg ir iSvengtuméte nudegimuy.

Kad apsaugotumeéte vaikus nuo netinkamo naudojimo:

1. Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy.

2. Vaikams turi buti paaiskinti visi svarbls saugos nuro-
dymai: visada naudoti puodkeéle, atsargiai nuimti taros
dangtj; ypac atkreipti démesj | pakuotes (pvz., savai-
me jkaistanCias medziagas), sukurtas traskiems uzkan-
dziams gaminti, kadangi jos gali bati ypac karstos.

Kiti jspéjimai

1. Jokiu budu niekada nemodifikuokite krosnelés.

2. Nejudinkite krosnelés veikimo metu.

3. Sikrosnelé yra skirta tik ruosti maistag namuose, ja gali-
ma tik ruosti maista. Ji néra skirta naudoti komercinéje
aplinkoje ar laboratoriniams tyrimams.

Kad naudojimasis krosnele nesukelty problemy ir pa-

vojaus:

1. Niekada nesinaudokite krosnele, kai ji yra tuscia, ne-
bent tai daryti rekomenduoja Sis naudojimo vadovas.
Kitu atveju galite sugadinti krosnele.

2. Kai skrudinate patiekalus ar naudojate savaime jkais-
tancias medziagas, po besisukanciu padéklu visada pa-
deékite karsciui atspary izoliatoriy, pvz., porceliano léeks-
te. Nevirsykite maisto Sildymui skirto laiko.

3. Nenaudokite metaliniy indy, kurie atspindi mikroban-
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gas ir gali sukelti elektros kibirksciavima. Naudokite tik
Siai krosnelei skirtg besisukantj padékla ir jo atrama.
Nejunkite krosnelés be besisukancio padéklo.
4. Krosnelés veikimo metu nedékite nieko ant jos iSorinés
dangos.
PASTABA:
Jei Jus nesate tikri, kaip prijungti krosnele, pasitarkite su
igaliotu kvalifikuotu elektriku. Nei prietaiso gamintojas,
nei jo pardavéjas néra atsakingas del krosnelei padarytos
zalos ar asmeniniy suzeidimy, kilusiy dél netinkamai atlik-
tos elektros jungties. Vandens garai ar lasai kartais gali su-
siformuoti ant krosnelés sieny ar aplink dury izoliacijg bei
sandarinimo pavirsiy. Tai yra normalus reiskinys ir nereiskia
mikrobangy nuotékio ar kity gedimo pozymiuy.
IMONTUOTAS RINKINYS
Sioje krosneléje néra jokio jmontuoto rinkinio.
@ Si krosnelé skirta naudoti tik ant stalo pavirsiaus. @

E
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1. 1S krosnelés vidaus iSimkite visas pakavimo medziagas ir

nupléskite bet kokia apsaugine plévele. Atidziai patikrin-
kite, ar néra krosnelés pazeidimo zymiuy.

2, Pastatykite krosnele ant plataus, lygaus pavirSiaus, pa-

kankamai tvirto, kad galéty islaikyti krosnelés ir joje ruo-
Siamy patiekaly svorj. Nestatykite krosnelés j spinta.

3. Parinkite tinkamga vietg, kad baty uztikrinta pakankamai

atviros vietos oro jtraukimo ir (ar) iSputimo ventiliacijai.

Prietaiso galiné pusé turéty bati nukreipta j siena.

« Tarp krosnelés ir sienos reikia palikti bent 20 cm tarpa.

« Palikite maziausiai 30 cm tarpg virs krosnelés.

« Nenuimkite kojeliy, esanciy krosnelés apacioje.

« Ventiliaciniy angy blokavimas gali sugadinti krosnele.

« Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvy ir te-
levizoriaus. Krosnelés veikimas gali trikdyti radijo ar te-
levizoriaus signaly priémima.

4, Veikimo metu krosnelés durelés gali jkaisti. Pastatykite

ar jtaisykite krosnele, kad jos apacia buty 85 cm ar dau-
giau virs grindy. Vaikus laikykite atokiau nuo dureliy,
kad jie iSvengty nudegimuy.

5. Saugiai jjunkite krosnelés kistuka j standartinj, jzeminta

elektros lizda.

PERSPEJIMAS. Nestatykite krosnelés karstj skleidZianciose
ir drégme kaupianciose vietose (pavyzdziui, Salia jprastos
orkaites) arba 3alia greitai uzsideganciy medziagy (pavyz-
dziui, uzuolaidy).
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Neuzdenkite ir neuzblokuokite ventiliaciniy angy.

Nestatykite daikty ant krosnelés.

ELEKTRINES JUNGTYS

« Neleiskite, kad maitinimo laidas ar kistukas susiliesty su
vandeniu.

- Kistuka tinkamai jstatykite j elektros lizda.

+ Nejunkite kity jrenginiy j ta patj lizdg naudodami kistuko
adapterj.

« Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti ,Sharp” pa-
tvirtinta jstaiga arba kvalifikuotas asmuo, kad buty is-
vengta pavojaus.

- IStraukdami kistuka i$ elektros lizdo visada jj laikykite, nie-
kada netraukite laido jo neprilaikydami, kadangi galite
pazeisti maitinimo laida bei kistuko jungtis.

- Jeigu jusy krosnelés kiStukas yra keiCiamas ir netelpa |
jusy elektros lizda, nuimkite kistuka tinkamai (nenupjau-
kite).

- Jei jusy krosnelés kistukas néra keic¢iamas ir netelpa j jusy
elektros lizdg, nupjaukite kistuka.

A PERSPEJIMAS. SIS PRIETAISAS TURI BUTI JZEMIN-

TAS.

LT-14
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Mikrobangos yra elektromagnetinés ban-
gos, panasios j tas, kurias naudoja televizo-
riaus ir radijo signalai.

Elektros energija yra paverc¢iama mikroban-
gy energija ir per bangolaidj nukreipiama j
krosnelés vidy. Tuomet mikrobangy maisy-
tuvas tolygiai paskirsto mikrobangy energi-
ja visuose ertmés kampuose.

Mikrobangos negali prasiskverbti per me-
talg. Dél to krosnelés vidus yra padarytas i$
metalo, o durelés yra padengtos metaliniu
tinkleliu.

Gaminimo metu mikrobangos atSoka nuo
krosnelés Sony ir taip cirkuliuoja ratu.

Za\\

~

Tam, kad pasildyty maista, mikrobangos
prasiskverbia per tam tikras medziagas, to-
kias kaip stiklas ir plastikas (zr. skyriy ,Indy
tinkamumas” LT-28 puslapyje).

Vanduo, cukrus ir riebalai sugeria mikro-
bangas ir privercia jas vibruoti. Dél susida-
riusios trinties maistas 3yla, taip kaip susyla
Jasy rankos, kai jas triname viena j kita.
Mikrobangy energija i$ pradziy susildo iso-
rinj maisto sluoksnj, po to vidinj, taip kaip ir
gaminant tradiciniu badu. Todél svarbu yra
maistg apversti, perdélioti ar pamaisyti.

Kai tik maistas yra paruostas, krosnelé auto-
matiskai nustoja gaminti mikrobangas.
Nevartokite iSkart paruosto maisto ir leiski-
te jam pastovéti, kad susidariusi Siluma pa-
siskirstyty tolygiai.
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Galios lygis | Paspauski- | Procentinis
te GALIOS | santykis
LYGIO
mygtuka
. X1. P100.
AUKSTAS X2. P90.
VIDUTI- X3. P80.
NIS-AUKSTAS X4, P70.
X5. P60.
VIDUTINIS X6, b50.
VIDUTINIS-ZE- X7. P40.
MAS (atitirpini-
mas) X8. P30.
ZEMAS (atitirpi- X9. P20.
nimas) X10. P10.

SVARBU: kol nepasirinksite norimo mikro-
bangy galios lygio, krosnelé veiks P100 galios
lygiu. Mikrobangy lygj pasirinkite GALIOS

LYGIO mygtuku

« Jusy krosnelé turi 10 galios lygiy, kaip
parodyta.

« Norédami pakeisti galios lygj, GALIOS
LYGIO mygtuka spauskite tol, kol ekrane
pasirodys pageidaujamas mikrobangy
lygis.

« Galios lygis

Mikrobangy galios lygis kinta jjungiant ir
iSjungiant mikrobangy energija.
Kai naudojate kitokj nei P100 galios lygj,
maisto gaminimo ar atitirpinimo metu
Jas girdésite mikrobangy energijos jun-
ginéjimasi.

« Galios lygio patikrinimas
Mikrobangy krosnelés veikimo metu no-
rédami patikrinti mikrobangy galios lygj,
paspauskite GALIOS LYGIO mygtuka.
Informacija ekrane bus rodoma tiek, kiek
Jas laikysite nuspaude mygtuka. Nors
ekrane rodomas galios lygis, krosnelé
toliau skai¢iuoja gaminimo laika.

Paprastai rekomenduojamas mikrobangy galios lygis:

P100/90 - (AUKSTA idvestis = 800 / 720 W)
naudojama greitai ruosti ar pasildyti maista,
pvz., troskinius, karstus gérimus, darzoves ir

pan.

P80/70 - (VIDUTINE-AUKSTA i3vestis = 640
/ 560 W) naudojama gaminti kietaq maista,
pvz., kepsnius, mésos vyniotinius ir antrus
patiekalus, taip pat jautrius maisto produk-
tus, tokius kaip biskvitas. Siuo sumazintu ga-
lios lygiu maistas iSvirs tolygiai ir neprikeps
prie indo krasty.

ljunkite krosnele.
1. Krosenelés ekrane bus rodoma:

P60/50 - (VIDUTINE isvestis = 480 / 400 W)
skirta gaminti kieta maista, paprastai gami-
nama ilga laika, pvz., jautiena. Sj galios lygj
rekomenduojama naudoti, kad baty uzti-
krintas tinkamas mésos apdorojimas.
P40/30 - (VIDUTINE-ZEMA iSvestis = 320 /
240 W atitirpinimo rezimas) skirta atitirpinti.
Pasirinkite 3j reZimg, kad uztikrintuméte, jog
patiekalas atitirpsta tolygiai. Sis nustatymas
taip pat idealiai tinka pavirinti ryzius, maka-
ronus, koldlnus ir gaminti kiausiniy krema.
P20/10 - (ZEMA iSvestis = 160/80 W) skirta
Svelniai atitirpinti, pvz., kreminj pyraga ar
pyragaitj.

PASTABA: |sidémékite, kad Sis modelis NETURI laikrodzio funkcijos.
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Dureliy atidarymas.

Norédami atidaryti dureles, paspauskite dury atidarymo mygtuka.

Krosnelés jjungimas.

@ +1min

Sudékite paruostg maista j tinkama inda, pastatykite jj ant besisukancio pa- -
déklo. Uzdarykite dureles ir paspauskite PALEIDIMO / AUTOMATINIO JJUN-

GIMO mygtuka.

Krosnelés sustabdymas:

Jei norite sustabdyti krosnele gaminimo metu, nuspauskite SUSTABDYMO
/ ISVALYMO mygtuka arba atidarykite krosnelés duris. Jei norite at$aukti
gaminimo programa, SUSTABDYMO / ISVALYMO mygtuka paspauskite du

STOP

kartus.

Savo krosnele Jas galite ir gaminti, ir atitir-
pinti maista naudodami automatines pro-
gramas arba gaminti ir atitirpinti maista ran-
kiniu badu.

Automatinis gaminimas ir atitirpinimas
leidzia Jums gaminti ir atitirpinti maista
naudojant nustatytas programas, kuriomis
apskaiciuotas gaminimo laikas, pvz.,, AUTO-
MATINIS GAMINIMAS PAGAL SVOR|, GREITA-

Maisto gaminimas ir atitirpinimas rankiniu
badu leidZia Jums gaminti / atitirpinti mais-
ta, kuris sveria daugiau nei numatyta auto-
matinése programose.

Cia pateikti maisto gaminimo ir atitirpinimo
rankiniu badu pavyzdziai.

Informacija apie maisto gaminima ir atitirpi-
nima automatiniu badu pateikta LT-19-22
psl.
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SIS ATITIRPINIMAS ir AUTO ATITIRPINIMAS

PAGAL SVOR.
RANKINIS GAMINIMAS

Jveskite gaminimo laika ir parinkite pageidaujama mikrobangy galios lygj nuo P10 iki P100
(zr. LT-16 psl.).

« Gaminimo metu 2-3 kartus pamaisykite ar apverskite maista, jei reikia.

» Po gaminimo uzdenkite maista ir palikite pastovéti, jei rekomenduojama.

Pavyzdys.
Norédami gaminti 2 minutes ir 30 sekundziy P70 mikrobangy lygiu.

1. 4 kartus paspaude
GALIOS LYGIO mygtuka,
jveskite mikrobangy
galios lygj 70P.

2, Tris kartus nuspaude
1 MIN mygtuka ir tris
kartus 10 SEC mygtuka,
jveskite gaminimo laika.

ma.

- -
x4. x2. x3. x1.
c: 3 c2:3u

Gaminimo metu ekrane bus
skaiciuojamas laikas.

3. Vieng karta paspauskite
PALEIDIMO / AUTOMATI-
NIO JJUNGIMO mygtuka,
kad pradétuméte gamini-
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RANKINIS ATITIRPINIMAS

- veskite atitirpinti skirtg laika ir mikrobangy galios lygj nuo P10 iki P30 (zr. LT-16 psl.).

- Atitirpinimo metu 2-3 kartus pamaisykite ar apverskite maista, jei reikia.

« Po atitirpinimo uzdenkite maistg aliuminio folija ir palikite, kad maistas visiskai atitirpty.

Pavyzdys.

10 minuciy trukmés atitirpinimas P30 mikrobangy galios lygiu.

1. 8 kartus paspaude 2. Kartag paspaude 10 MIN 3. Viena karta paspauskite
GALIOS LYGIO mygtuka, mygtuka, jveskite atitir- PALEIDIMO / AUTOMATI-
jveskite mikrobangy pinti skirta laika. NIO JJUNGIMO mygtuka,
galios lygj. kad pradétuméte atitirpini-

ma.
= » o
x8. x1. x1.
(== oy IR

Gaminimo metu ekrane bus

PASTABOS: skaiciuojamas laikas.

« Kai krosnelé pradeda darba, uzsidega krosnelés lemputé ir pradeda suktis besisukantis pa-
déklas. Padéklas sukasi tiek laikrodzio rodyklés sukimosi kryptimi, tiek prieSingai.

« Jasy krosnelé gali bati uzprogramuota iki 99 minuciy 90 sekundziy (99,90).

- Kai veikimo metu yra atidaromos krosnelés durelés, gaminimo laikas skaitmeniniame ekra-

ne sustoja automatiskai. Laikas vél pradedamas skaiciuoti uzdarius dureles ir paspaudus
PALEIDIMO / AUTOMATINIO JJUNGIMO mygtuka.

- Jei veikimo metu Jus norite suzinoti mikrobangy galios lygj, paspauskite GALIOS LYGIO
mygtuka. Galios lygis bus rodomas tiek ilgai, kiek Jus laikysite pirsta ant mygtuko.
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AUTOMATINIS GAMINIMAS / ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR] suteikia galimybe gaminti ar
atitirpinti maisto produktus pagal programas sgrase. Daugiau informacijos, kaip naudoti Sias
funkcijas rasite Zemiau pateiktame pavyzdyje.

AUTOMATINIO GAMINIMO PAGAL SVOR] funkcija leidZia Jums gaminti 3 populiarius pa-
tiekalus.

Kai norite paruosti jautieng, 1 kartg paspauskite AUTOMATINIO GAMINIMO PAGAL SVOR]
mygtuka, ir ekrane pasirodys| COO1. |

Kai norite paruosti avieng, 2 kartus paspauskite AUTOMATINIO GAMINIMO PAGAL SVOR]
mygtuka, ir ekrane pasirodys| COO2. |

Kai norite paruosti kiauliena, 3 kartus paspauskite AUTOMATINIO GAMINIMO PAGAL SVOR]
mygtuka, ir ekrane pasirodys| COO3. |

1 pavyzdys: Jei norite paruosti 1,2 kg atitirpintos jautienos AUTOMATINIO GAMINIMO PA-
GAL SVOR] rezimu.

1. Viena karta paspauskite 2. Naudodamiesi SVORIO 3. Vieng karta paspauskite

AUTOMATINIO GAMI- mygtukais, jveskite pagei- PALEIDIMO / AUTOMATI-
NIMO PAGAL SVOR] daujama maisto svorj. NIO JJUNGIMO mygtuka,
mygtuka. kad pradétuméte gamini-
ma.
_ KG/=
= D [ » @+
x12. x1.
x1.
Frifr ] R s |
M_uu ! va—"ﬂﬂe 3 U

Gaminimo metu ekrane bus
skaiciuojamas laikas.

2 pavyzdys: jei norite atitirpinti 1,2 kg mésos naudodami AUTOMATINIO ATITIRPINIMO PA-
GAL SVOR| funkcija.

1. Viena kartg paspauskite 2. Naudodamiesi SVORIO 3. Vieng karta paspauskite

AUTOMATINIO ATITIR- mygtukais, jveskite pagei- PALEIDIMO / AUTOMATI-
PINIMO PAGAL SVOR] daujama maisto svorj. NIO JJUNGIMO mygtuka,
mygtuka. kad pradétuméte atitirpini-
ma.
KG/=
i » BN »
x1. x12. x1.

Atitirpinimo metu ekrane bus
skaiciuojamas laikas.
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SVORIO INTERVALAS

- Maisto svoris turéty bati apvalinamas iki artimiausio 0,1 kg, pavyzdziui 0,65 kg iki 0,7 kg
arba 0,34 kg iki 0,3 kg.

- Jus galite jvesti tik tokj svorj, kuris atitinka nustatyto svorio intervalo ribas (zr. Zemiau pa-
teikta lentele).

PASTABOS:

- Kai gaminimo metu reikia atlikti kokj nors veiksma (pavyzdZiui, apversti maista), krosnelé
nustoja dirbti, pasigirsta garso signalas ir ekrane pradeda mirk¢ioti likes gaminimo laikas ir
indikatorius. Norédami testi gaminima, paspauskite PALEIDIMO / AUTOMATINIO JJUNGI-
MO mygtuka.

« Galutiné maisto temperatira gali kisti priklausomai nuo pradinés temperatdros. Po gami-
nimo patikrinkite, ar maistas yra pakankamai siltas. Jei reikia, jus galite pailginti gaminimo
laikg rankiniu badu.

AUTOMATINIS GAMINIMAS PAGAL SVOR]

MENIU SVORIO INTER- | GAMINIMO PROCEDURA
VALAS
Jautienos 0,1-2,0 kg - Sudékite mésa | platy indg ir pastatykite jj ant besisu-
kepsnys kancio padéklo.
- Kai pasigirs garso signalas, mésa apverskite.
= « Po gaminimo suvyniokite mésa j aliuminio folija ir pali-
kite 10 minuciy.
Avienos keps-  [0,1-2,0 kg - Sudékite mésa | platy indg ir pastatykite jj ant besisu-
nys kancio padéklo.
- Kai pasigirs garso signalas, mésa apverskite.
= « Po gaminimo suvyniokite mésa j aliuminio folija ir pali-
kite 10 minuciy.
Kiaulienos 0,1-2,0 kg - Sudékite mésa j platy indg ir pastatykite jj ant besisu-
kepsnys kancio padéklo.
- Kai pasigirs garso signalas, mésg apverskite.
= « Po gaminimo suvyniokite mésa j aliuminio folija ir pali-
kite 10 minuciy.

LT-20
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Sifunkcija leidZia greitai atitirpinti maista ir patiems pasirinkti atitirpinimo trukme priklauso-
mai nuo maisto tipo. Zemiau pateiktas pavyzdys iliustruoja, kaip naudotis Sia funkcija.

Pavyzdys: norédami atitirpinti maistg per 10 minuciy.
1. Viena karta paspauskite 2. Kartg paspaude 10 MIN 3. Nuspauskite PALEIDIMO /

GREITO ATITIRPINIMO mygtuka, jveskite pagei- AUTOMATINIO !JU.NG"V‘IO
mygtuka. daujama gaminimo laika. mygtuka, kad pradétuméte
gaminti.
5 10
s I »
x1.

. LNl 1.
. Ny N (N NN

PASTABA: at|t|rp|n|mo metu krosnelé vieng karta nustoja veikti ir pasigirsta garso signalas.
Taip primenama apie atitirpinamo maisto apvertima. Tg atlike, paspauskite PA-
LEIDIMO / AUTOMATINIO JJUNGIMO mygtuka.

AUTOMATINIO GAMINIMO funkcua leidzia Jums paruosti patiekalus, AUTO COOK

®

iSvardintus valdymo skydelyje ir LT-22 puslapyje esancioje lenteléje.
Zemiau pateiktas pavyzdys iliustruoja, kaip naudotis $ia funkcija.

Pavyzdys: jei norite paruostl 0,3 kg ryziy su automatinio gaminimo
RYZIAI, MAKARONAI rezimu.

1. Vieng kartg paspauskite 2. Naudodamiesi SVORIO 3. Paspauskite PALEIDIMO /

RYZIAI, MAKARONAI mygtukais, jveskite pagei- AUTOMATINIO JJUNGIMO
mygtuka. daujama maisto svorj. mygtuka, kad pradétuméte
gaminima.

»

KG /=
x2. AN

300G | (aa
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PATIEKALO PASIRINKIMAS: patiekalg galite pasirinkti paspausdami atitinkama mygtuka
uzprogramuoty patiekaly lenteléje.

Automatinio gaminimo meniu:

Maistas Pastaba
Virtos bulvés su lupenomis (po 230 g) | 1. Ekrane rodomi gérimy ir bulviy parametrai nurodo porcijy
Arbatos / kavos pasildymas (200 ml/ skaiciy, o ne svorj.
puodelis) 2. Norédami paruosti 100 g kukurtizy spragésiy, paspauskite
Ryziai, makaronai (q) KUKURUZY SPRAGESIY mygtuka, po to PALEIDIMO / AU-
Y L : g TOMATINIO JJUNGIMO mygtuka. Jei nustatytas gaminimo
Kukurdizy spragesiai (numatyta 100 g)| laikas netinka, KUKURUZY SPRAGESIY mygtuka paspauskite

—_

Saldytos darzoveés (g) du kartus ir jveskite norima gaminimo laika. Tada nuspauskite
Pica (g) PALEIDIMO / AUTOMATINIO JJUNGIMO mygtuka.
Sviezios darzoves (g) 3. Ryziy, makarony ir uz3aldyto maisto gaminimo metu krosnelé

viena kartg nustoja veikti ir pasigirsta garso signalas. Taip pri-
menama apie kokj nors veiksma, kurj reikia atlikti su maistu.

Norédami testi, paspauskite PALEIDIMO / AUTOMATINIO
JJUNGIMO mygtuka.

Saldytas maistas (g)

SVORIO INTERVALAS
« Maisto svoris turéty bati apvalinamas iki artimiausio 0,1 kg, pavyzdziui 0,65 kg iki 0,7 kg
arba 0,34 kg iki 0,3 kg.

PASTABOS
Jei automatinio gamlnlmo metu maista reikia pamalsytl arba apversti, krosnelé automa-
tiskai nustoja veikti ir pasigirsta garso signalas. Tuo paciu ekrane pasirodo likes gamini-
mui skirtas laikas. Norédami testi gaminima, paspauskite PALEIDIMO / AUTOMATINIO
JJUNGIMO mygtuka.

- Galutiné maisto temperatira gali kisti priklausomai nuo pradinés temperataros. Po ga-
minimo patikrinkite, ar maistas yra pakankamai siltas. Jei reikia, galite pailginti gaminimo
laikg rankiniu badu. H

« Gaminimo automatiniu badu rezultatai priklauso nuo jvairiy aplinkybiy, pvz., nuo maisto
formos ir dydzio, paruosimo budo. Jei jasy netenkina uzprogramuoto gaminimo rezulta-
tai, pritaikykite gaminimo laika pagal savo reikalavimus.
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1. NUOSEKLUS GAMINIMAS:

Si funkcija leidzia be pertrikio naudoti operacija 2 skirtingais etapais.
Pavyzdys.

Gaminti: 5 minutes P100 lygiu (1 etapas)

16 minuciy P30 lygiu (2 etapas)
1 ETAPAS

1. Kartg paspaude GALIOS 2. 5 kartus paspaude 1 MIN
LYGIO mygtuka, jveskite mygtuka, jveskite pagei-

mikrobangy galios lygj. daujama gaminimo laika.
» »
x1. x5.
1M r 117
e o ’ L
2ET
3. 8 kartus paspaude 4. Kartg nuspaude 10 MIN 5. Norédami jjungti, vieng
GALIOS LYGIO mygtuka, mygtuka ir 6 kartus 1 karta paspauskite PALEI-
jveskite galios lygj. MIN mygtuka, jveskite DIMO / AUTOMATINIO
gaminimo laika. JJUNGIMO mygtuka.
10 1 D+
= . E=
x8. x1. X6. x1.
1Crnr| -7
= 16:00 l Uy
I$ pradziy krosnelé 5 minutes gamins P100 mikrobangy galios lygiu, o paskui 16 minuciy
P30 lygiu.
PASTABA: jei galutiniam etapui parenkamas P100 lygis, net nebutina jvesti galios lygio.
2. AUTOMATINIS JJUNGIMAS: Pavyzdys.
AUTOMATINIS JJUNGIMAS suteikia galimybe: a5
« Gaminti P100 mikrobangy galios lygiu 1 minutés intervalais.
« Gaminant rankiniu badu, pratesti gaminimo laikg 1T minutés inter- x2.
valais. @
Pavyzdys: norédami 2 minutes gaminti P100 galios lygiu, du kartus el
paspauskite PALEIDIMO / AUTOMATINIO JJUNGIMO 8 NNEN]
mygtuka.
PASTABA:

« Gaminimo laikas gali bati pratesiamas iki 99 minuciy 90 sekundziy.
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i)

3. LAIKO REIKSMES MAZINIMAS(V) ir DIDINIMAS(A):

Laiko reikimés MAZINIMO (V) ir DIDINIMO (A) mygtukai suteikia galimybe:
« Sutrumpinti arba pailginti gaminimo / atitirpinimo laikg krosnelés veikimo metu (tik ran-
kiniu badu).

LAIKO REIKSMES MAZINIMO IR DIDINIMO NUSTATYMO MYGTUKUY NAUDOJIMAS
Veikiant krosnelei, paspauskite LAIKO REIKSMES MAZINIMO (V) ar DIDINIMO (V) mygtu-
ka norédami sutrumpinti arba pailginti gaminimo / atitirpinimo laikg 1 minutés intervalais.
Maisto gaminimo laikas gali bati pratestas daugiausiai 99 minutémis ir 90 sekundziy.

Pavyzdys: jei norite 10 minuciy gaminti P50 mikrobangy galios lygiu ir paskui sutrumpinti
laika 2 minutem:

1. Sesis kartus paspaude 2. Kartg paspaude 10 MIN 2. Viena kartg paspauskite
GALIOS LYGIO mygtuka, mygtuka, jveskite pagei- PALEIDIMO / AUTOMATI-
jveskite mikrobangy » daujama gaminimo laika. » NIO JUNGIMO mygtuﬁ,

galios lygj. kad pradétuméte ga
ma.
x1.

x1.

X6.
@ P50 (0:0a (a:-oa ®

4. Du kartus paspaude
LAIKO REIKSMES MAZI-

NIMO mygtuka sutrum-  Gaminimo laikas sutrumpéja 2 minutém ir tesia skaic¢iavima,
pinkite gaminimo laika.  pavyzdziui:

TS
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4.VIRTUVES LAIKMATIS:

VIRTUVES LAIKMAT] naudokite kaip minu¢iy laikmatj arba sekdami gaminti / atitirpinti mais-
tg skirta laika.

Pavyzdys.

Laikmacio nustatymas 5 minutéms.

1. Viena karta nuspauskite 2. 5 kartus paspaude 1 MIN 3. Norédami jjungti, viena

VIRTUVES LAIKMACIO mygtuka, jveskite pagei- karta paspauskite PALEI-
mygtuka. daujama gaminimo laika.  DIMO / AUTOMATINIO
» »[JUNGIMO mygtuka. »
1
x1. x5. x1.

Ekrane bus skaic¢iuojamas
laikas. Kai ekrane laikas
sumazes iki nulio, pasigirs
garso signalas.

o

Jus galite jvesti bet kokj laika iki 99 minuciy, 90 sekundziy. Norédami at$aukti VIRTUVES
LAIKMAT] atgalinio laiko skaic¢iavimo metu, paprasciausiai nuspauskite SUSTABDYMO /
ISVALYMO mygtuka.

PASTABA: VIRTUVES LAIKMACIO funkcijos negalima naudoti gaminimo metu.
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Mikrobangos maista apdoroja greiciau, nei
jigaminant tradiciniu blddu. Norint pasiekti
geriausiy rezultaty, labai svarbu vadovau-
tis tam tikromis gaminimo technikomis.

PATARIMAI DEL GAMINIMO:

- Jei maista Sildote plastikinéje ar popieri-
néje taroje, krosnele stebékite, kad joje
nekilty gaisras.

- [sitikinkite, kad naudojami indai tinka
gaminimui mikrobangomis. (Zr. ,Indy
tinkamumas™, psl. LT-28).

+ Niekada nestatykite kar$to maisto / indo
ant salto besisukancio padéklo, arba 3al-
to maisto / indo ant karsto besisukancio
padéklo.

Daugelis techniky yra panasios j tas, kurios
naudojamos gaminant tradiciniu budu.

« Nepalikite naudojamos krosnelés be
prieziiiros.

+ Nesildykite skysciy ar maisto sanda-
rioje taroje ar uzdarytuose stiklai-
niuose, nes viduje susidares slégis
gali sukelti sprogima.

- Naudokite tik mikrobangoms skirtus ku-
kurtzy spragésius (vadovaukités gamin-
tojo nurodymais). Niekada nenaudokite
aliejaus, nebent gamintojas nurodé

priesingai, ir niekada negaminkite ilgiau
nei nurodyta.

PERSPEJIMAS.
Visada vadovaukités nurodymais SHARP naudojimo instrukcijoje.
A Jei virSijate rekomenduojama gaminimo laika ir galios lygis yra per aukstas,
maistas gali perkaisti, sudegti ir, blogiausiu atveju, uzsidegti bei pazeisti
@ krosnele. @
Gaminimo technikos
Paruoskite Sudékite stambiausias maisto dalis, pvz., visty $lau- . gt
neles, indo pakrasciuose. &%:_-.:a —
Indo pakrasciuose isdéstytas maistas bus veikiamas 3 =
stipresne energija, todél bus grei¢iau apdorojamas,
negu esantis viduryje.
Uzdenkite Kai kuriuos maisto produktus gaminimo metu ga-
lima uzdengti; vadovaukités pateiktomis nuorodo-
mis.
Uzdenkite orui laidzia folija ar tinkamu dangdiu.
Pradurkite Maisto produktai su lukstais, odele ar plévele prie$ o
gaminima ar Sildyma turi bati pradurti keliose vieto- :;_ 2%
se, nes susidares garas gali sukelti sprogima. N ﬂ =
Pvz., bulvés, zuvis, visciukas, desrelés. —
PASTABA: mikrobangy krosneléje nesildykite kiausiniy su luks-
tais ar kietai / minkstai virty kiausiniy, nes pasibai-
gus gaminimo laikui jie gali sprogti.
Pamaisykite, ap- Gaminimo metu labai svarbu maistg pamaisyti, apversti ar perdélio-
verskite ir perdeé- ti. Maistg maisykite ir perdéliokite i iSorés centro link.
liokite
Palikite stovéti Nevartokite iskart paruosto maisto ir leiskite jam pastovéti, kad su-
sidariusi Siluma pasiskirstyty tolygiai.
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Maisto charakteristikos

Sudétis

Tirstumas

Kiekis

Dydis

Forma

Maisto temperatira

Maisto patiekalai, kuriuose yra gausu riebaly ar cukraus (pvz., Kalé-
dy pudingas, mésos pyragaiciai) reikalauja trumpesnio sildymo lai-
ko. Priziarékite tokius patiekalus, nes perkaite jie gali uzsiliepsnoti.
Maiste esantys kaulai kaupia karstj, o dél to maistas jSyla daug grei-
Ciau. Priziarékite, kad toks maistas pasilty tolygiai.

Maisto tirStumas turi jtakos gaminimo laikui.

Lengvi, reti maisto produktai, pvz., biskvitiniai pyragaiciai ar duo-
na, kepa daug greiciau nei sunkus ir tirStas maistas, pvz., kepsniai
ar troskiniai.

Krosnelés mikrobangy skaicius yra toks pats nepriklausomai nuo
joje esancio maisto. Jei krosneléje yra padedama daugiau maisto,
gaminimo laikas turi pailgéti.

Pvz., keturios bulvés virs ilgiau nei dvi.

Mazesni maisto produktai ar mazesnés maisto dalys verda / kepa
greiciau nei didelés, nes mikrobangos tada lengviau prasiskverbia
i$ visy pusiy j centra. Maisto dalis prie$ gaminimg suvienodinkite.

Netaisyklingos formos maisto produkty, pvz., vistienos kratinéliy ar
slauneliy, storesnés dalys kepamos ilgiau nei plonesnés. ISdéliokite
maista taip, kad storesnés jo dalys baty nukreiptos indo pakrasciy
link.

Apvaliy formy maisto produktai kepa tolygiau nei kampuoty formuy.

Pirminé maisto temperatara turi jtakos gaminimo laikui.
Atvésintus produktus gaminti truks ilgiau, negu kambario tempe-
rataros produktus.

Pvz., pyragas, padarytas i$ atSaldyty ingredienty (pvz., margarino)
keps ilgiau nei pyragas, kuris buvo padarytas i$ kambario tempera-
tdros ingredienty.

Taros temperatdra néra teisingas rodiklis, kuris parodyty maisto ar
gérimo temperatlra. pjaukite maisto produktus su jdarais, pavyz-
dziui, spurgas su uogiene, kad iseity karstis ir garai.

Veidas ir rankos: iSimdami maista ar indus i$ krosnelés visada naudokite
orkaites pirstines. Atidarydami krosnelés dureles stovékite toliau nuo jos,
kad susikaupes karstis ar garas Jasy nesuzeisty. PrieS nuimdami dangcius
(tokius kaip plévele), nuplésdami skrudinimo maiselius ar kukuriuzy spra-
gésiy pakuote, jsitikinkite, kad susikaupes ir iSeinantis garas nepazeis Juasy
veido ir ranky.

Prie$ patiekdami maistg ar gérimus j stala, patikrinkite jy temperatara ir pa-
maisykite. Biikite ypatingai atidus, jei maistas skirtas kadikiams, vaikams ar

A vyresnio amziaus Zzmonéms. Maitinimo buteliuky ar vaikiSko maistelio inde-
liy turinys turi bati sumaisytas ar suplaktas, jo temperatiira pries vartojima
turi bati patikrinta.
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Gaminant ar atitirpinant maistag mikrobangy krosnele mikrobangos turi pereiti per targ, kad
jsiskverbty j maista. Todél tinkamas indy pasirinkimas yra labai svarbus.

Geriau naudokite apskritus arba ovalius indus nei keturkampius ar staciakampius, nes mais-

tas kampuose gali perkepti. Zemiau pateiktoje lenteléje isvardyta tinkamy indy jvairove.

laikrastis

Indai Tinkamu- | Komentarai
mas mi-
krobangy
krosnelei

Aliuminio folija vV/X Kad apsaugotuméte maista nuo perkaitimo apvyniokite

Tara i$ folijos smulkias jo dalis mazais folijos gabaliukais. Jsitikinkite,
kad atstumas tarp folijos ir krosnelés sieneliy yra ne ma-
Zesnis nei 2 cm, nes kitu atveju gali pradéti kibirksciuoti.
Nerekomenduojama naudoti taros, padarytos is folijos,
nebent gamintojo nurodyta kitaip, pvz., ,Microfoil ®”.

Skrudinimo indai 4 Visuomet vadovaukités gamintojo nurodymais. Nevirsy-
kite nurodyto gaminimo laiko.

Bakite labai atsargus, nes sie indai labai jkaista.

Keramika vV/X Indai i porceliano, keramikos, stiklo keramikos ir kau-
linio porceliano yra tinkami, tik jsitikinkite, kad jie néra
puosti metalinémis apdailos detalémis.

Stikliniai indai, pavyz- v Visada priziarékite stiklinius indus, nes greitai jkaite jie

dziui, ,Pyrex®” gali jskilti arba suduZzti.

Metalas X Gaminant mikrobangomis nerekomenduojama naudoti
metaliniy indy, nes gali pradéti kibirksciuoti ar net uz-
sidegti.

Plastikas / polisti- 4 Stebékite ir priziarékite, kad dél aukstos temperatdros

renas, pvz., greito tara nesideformuoty, netirpty ar neblukty.

maisto tara

Plévelé v Nelieskite ka tik paruosto maisto ir supjaustykite jj, kad
nugaruoty.

Saldymo / skrudinimo 4 Jsitikinkite, kad maiseliai yra tinkami naudoti gaminant

maiseliai mikrobangy krosneléje. Nenaudokite plastikiniy ar me-
taliniy dirzeliy, nes jie gali istirpti ar dél metalo kibirks-
Ciavimo sukelti ugnj.

Popierinés lékstés / v Naudokite tik pasildyti ar drégmei sugerti. PriziGrékite,

puodeliai ir virtuvinis nes perkaite gali uzsiliepsnoti.

popierius

Siaudiné ir mediné v Naudodami $ias medziagas visada prizitrékite krosnele,

tara nes perkaitusios gali uzsiliepsnoti.

Perdirbtas popierius ir X Sudétyje gali bati metalo pédsaky, dél kuriy gali susida-

ryti kibirkstys ar uzsiliepsnoti.

PERSPEJIMAS.

A Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje taroje, prizitirékite krosnele
dél galimo uzsiliepsnojimo.
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Maisto atitirpinimas Jasy mikrobangy krosnele yra greiciausias metodas i visy jmanomu.

Tai paprastas procesas, taciau, kad maistas atitirpty tolygiai, vadovaukités Siomis nuorodo-

mis.

Perdéliokite Indo pakrasc¢iuose isdéstytas maistas atitirpsta greiciau, negu indo vi-
duryje, todél labai svarbu perdélioti maista iki 4 karty per atitirpinimo
cikla.

Suspaustus maisto gabaliukus i$ indo pakrasciy pastumkite link vidurio
ir perdéliokite persikeicianciose srityse.
Tada visas maistas atitirps tolygiai.

Atskirkite ISimtas i$ Saldiklio maistas gali bati susales j vieng gabala. Labai svarbu,
kad atitirpinimo metu atskiros maisto dalys baty kuo greiciau atskirtos.
Pvz., kumpio riekeés, vistienos filé gabaliukai.

Uzdenkite Atitirpinimo metu kai kurie maisto plotai gali jSilti. Uzdenkite tokius plo-
tus, pvz., vistienos $launeliy ar sparneliy, smulkiais mikrobangas atspin-
dincios folijos gabaliukais, kad neperkaisty.

Pastatykite Svarbu palaikyti, kad maistas gerai atitirpty.

Atitirpinimo procesas nesibaigia tuo, kad maistg iSimate i$ mikrobangy
krosnelés. Kad batuméte tikri, jog maisto vidiné dalis yra visiskai atitir-
pusi, palaikykite jj Siek tiek laiko uzdengta.

Apversti Atitirpinimo metu labai svarbu maistg apversti bent 3-4 kartus. Tai ba-
tina salyga, kad maistas atitirpty tolygiai.

PASTABOS:

« Prie$ maisto atitirpinima iSimkite ar iSvyniokite jj i$ pakuotés.
« Atitirpinti maista naudokite VIDUTINIS-ZEMAS arba ZEMAS mikrobangy galios lygius.
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Kad uztikrintuméte tolygy maisto pasildyma, vadovaukités zemiau isvardintais patarimais

ir nuorodomis.

Pagrindiniai
patiekalai

Pjaustyta
meésa

Vistienos
porcijos

Troskiniai

Pasalinkite vistienos ar mésos porcija, garnyra pasildy-

kite atskirai, zr. Zemiau.

Smulkias maisto dalis isdéliokite indo centre, didesnes ar

storesnes pakrasc¢iuose. Uzdenkite viska mikrobangoms at-

sparia plévele ir Sildykite VIDUTINE galia. Praéjus pusei ga-

minimo laiko maista pamaisykite / perdéliokite.

PASTABA: pries patiekdami ant stalo, jsitikinkite, kad mais-
tas pasilo tolygiai.

Uzdenkite mikrobangoms atsparia plévele ir sildykite VIDU-

TINE galia. Tam, kad uZztikrintuméte tolygy maisto pasildy-

ma, bent karta jj perdéliokite.

PASTABA: pries patiekdami ant stalo, jsitikinkite, kad mais-
tas pasilo tolygiai.

Storesnes maisto dalis iSdéliokite indo pakrasciuose, uzden-

kite mikrobangoms atsparia plévele ir Sildykite VIDUTINE

AUKSTA galia. Praéjus pusei sildymo laiko, maista apverskite.

PASTABA: prie$ patiekdami ant stalo, jsitikinkite, kad mais-
tas pasilo tolygiai.

Uzdenkite mikrobangoms atsparia plévele arba tinkamu

dangdiu ir Sildykite VIDUTINE galia.

Kad uztikrintumeéte tolygy maisto pasildyma, pamaisykite jj.

PASTABA: pries patiekdami ant stalo, jsitikinkite, kad mais-
tas pasilo tolygiai.

Kad maisto pasildymo metu pasiektuméte geriausiy rezultaty, pasirinkite tokj mikrobangy
galios lygj, kuris atitinka maisto tipa. Pvz., darzoveés gali bati pasildytos naudojant AUKSTA,
o lazanija, kurios sudétyje yra nemaisomy daliy, turéty bati sildoma naudojant VIDUTINE

galia.
PASTABOS:

« Prie$ maisto sildyma iSimkite jj i$ folijos ar metalinés taros.

- Maisto sildymo laikas priklauso nuo jo formos, gylio, kiekio ir pradinés temperaturos, taip

pat jtaka daro taros dydis, forma ir medziaga, i$ kurios ji padaryta.

Niekada nesildykite skysciy buteliuose su siaurais kakliukais, nes dél to
l gali iSsiverzti turinys ir sukelti nudegimus.

« Gamindami ar Sildydami maista su dideliu cukraus ar riebaly kiekiu, pavyzdziui bandeles
su meésa ar Kalédy pudinga, imkités specialiy atsargumo priemoniy, kad buaty iSvengta

perkaitimo ar gaisro.
- Niekada nekaitinkite riebaly, nes jie gali perkaisti ir uzsidegti.

- Konservuotos bulvés neturéty bati Sildomos mikrobangy krosneléje, vadovaukités

gamintojo nuorodomis.

Maitinimo buteliukuose ir vaikiSko maistelio indeliuose esantis turinys
turi bati suplaktas ar pamaisytas. Prie$ vartojima patikrinkite jo tempera-
tara, kad iSvengtuméte nudegimy.
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KROSNELES VIDUS

« Labai svarbu, kad po kiekvieno naudojimosi mikrobangy krosnele ji baty isvalyta.

« Mikrobangy krosnele valykite Svelniu plovikliu, pavyzdziui, praskieskite indy plovimo
skystj su Siltu vandeniu ir valykite minkstu audiniu.

+ Maisto ir skyscio purslai prikeps prie orkaités sieny ir virSutinés dalies. Krosnelés viduje like
tepalai, riebalai ar maisto likuciai gali perkaisti, pradéti smilkti ar net sukelti ugnj.

«+ Bet kokiais atvejais bangolaidzio uzdanga turi bati Svari. Bangolaidzio uzdanga yra pa-
daryta i$ trapios medziagos, ir jg valykite itin atsargiai (vadovaukités valymo nuorodomis).
PASTABA. Bangolaidzio uzdanga gali suardyti perdétas mirkymas.

BangolaidZio uzdanga yra nepataisoma dalis ir be reguliaraus valymo turi bati pakeista.

« Gaminimo metu maistas garuoja, ir krosnelés viduje bei ant dureliy gali susidaryti kon-
densacija. Labai svarbu krosnele idvalyti, kad ji buty sausa. Besikaupianti kondensacija gali
sukelti krosnelés radijima.

« Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos ar artimy detaliy kauptysi riebalai ar
purvas. Tai gali trukdyti durims tinkamai uzsidaryti ir gali sukelti mikrobangy nuo-
tékj (vadovaukités nuorodomis apie valyma).

- |sitikinkite, kad po kiekvieno naudojimosi besisukantis padéklas ir pagrindas jie yra nu-
plauti Svelniu valikliu ir idZiovinti. Taip apsaugosite juos nuo riebaly ar maisto likuciy pri-
kepimo.

BeEisukanti padékla galima plauti indaplovéje.

« VALYKITE KROSNELE REGULIARIAI IR NEPALIKITE JOKIY MAISTO LIKUCIVY.
Krosnelés laikymas nesvaroje gali salygoti pavirSiaus nusidévéjima, kas neigiamai
veikia jrangos veikima ir gali sukelti pavojy.

ISORINE DANGA

« Mikrobangy krosnele valykite Svelniu plovikliu, pavyzdziui, praskieskite indy plovimo
skystj Siltu vandeniu ir valykite minkstu audiniu.

« Valdymo skydelj valykite ir dziovinkite, kai krosnelés durelés yra atviros, nes kitu atveju,
krosnelé aktyvuojasi.

PASTABOS:

- Niekada nenaudokite purskiamuyjy valikliy, orkaités sluosciy ar abrazyviniy plausiniy, nes
jos gali suzaloti krosnies pavirsiy.

- Nenaudokite garo valikliy.

- Bukite atidus, kad muilinas vanduo neprasiskverbty per smulkias skylutes j krosnelés sie-
nas ir vidy. Sitaip pratekéjes vanduo suzalos krosnelés vidy.
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Jei manote, kad krosnelé tinkamai neveikia, prie$ iskviesdami specialista galite atlikti kelis paprastus patikrini-
mus. Tai padés iSvengti nereikalingy techninés priezitiros specialisty iSkvietimy, jei gedimas yra labai paprastas.
Vadovaukités paprastu toliau nurodomu patikrinimu: .
Ant pasukamo padéklo padékite puse puodelio vandens. Uzprogramuokite krosnele veikti 1 minute AUKSTU
mikrobangy galios lygiu.

1. Ar Sildymo metu jsijungia lempa?

2. Arsukasi padéklas?

3. Arausinimo ventiliatorius veikia? (Patikrinkite uzdédami ranka virs oro ventiliacijos angy.)

4, Arpo 1 minutés pasigirsta garso signalas?

5. Arvanduo puoduke yra karstas?

Jei atsakymas j bet kurj klausima yra NE, pirmiausia patikrinkite, ar krosnelé yra tinkamai prijungta ir ar saugiklis
néra nudeges. Jei néra nei vienos i$ Siy problemy, perzitirékite toliau pateikiama gedimy nustatymo lentele.

PASTABA:

Jeigu gaminate maistg ilgiau nei nurodyta (Zr. Zemiau pateikta lentele) naudodami ta patj gaminimo rezima,
automatiskai suveiks krosnelés saugumo mechanizmai. Sumazés mikrobangy galios lygis.

Gaminimo rezimas Standartinis laikas
Gaminimas AUKSTA galia 20 minudiy
PERSPEJIMAS.

Niekada nereguliuokite, neremontuokite ar nemodifikuokite krosnelés patys. Pavojinga kam nors kitam
nei SHARP apmokytas inZinierius atlikti techninio aptarnavimo arba remonto darbus.

Tai yra svarbu, nes dél to gali tekti nuimti apsauginius gaubtus, kurie saugo nuo mikrobangy energijos.

+ Dureliy izoliacija apsaugo nuo mikrobangy nuotékio naudojimo metu, taciau neuztikrina sandarios izoliaci-
isskiria garus ir sukelia kondensato susidaryma dureliy viduje, kuris gali laséti i$ krosnelés.

+ Remonto ir keitimo darbai: nebandykite krosnelés naudoti, jei ji netinkamai veikia.

+ I3oriné danga ir lempos prieiga: niekuomet nenuimkite iSorinés dangos. Tai yra labai pavojinga dél viduje
esanciy aukstos jtampos daliy, kuriy niekuomet negalima liesti, nes tai gali bati mirtinai pavojinga.
Jasy krosneléje néra lempos prieigos gaubto. Jei lempa sugenda, nebandykite patys jos keisti. Kreipkités j
SHARP patvirtintg techninés prieziiros centra.

KLAUSIMAS ATSAKYMAS

Skersvéjis yra aplink dureles. | Kai krosnelé veikia, ertméje cirkuliuoja oras.

Durelés neuztikrina sandarios izoliacijos, todél per durelés gali eiti oras.

Krosneléje susidaro ir per | Paprastai krosnelés vidus yra vésesnis uz gaminama maista, todél gaminimo metu
dureles gali ladéti konden- | susidare garai kondensuojasi ant vésesnio pavirsiaus.

satas. Gary kiekis priklauso nuo gaminame maiste esancio vandens turinio. Kai kuriuose
maisto produktuose yra didesnis drégmés kiekis, pavyzdziui, bulvése. Dureliy stikle
susidares kondensatas turéty pasisalinti po keliy valandy.

Mirkséjimas arba kibirkscia- | Kibirk$¢iavimas atsiranda, kai gaminimo metu metalinis objektas yra arti krosnelés

vimas gaminimo metu. ertmeés. Tai gali padaryti ertmés pavirsiy Siurksty, taciau kitaip krosnelés tai nepa-
Zeidzia.
Bulviy kibirksciavimas. Uztikrinkite, kad i$ bulviy bty pasalintos visos akutés ir kad jos buty perpjautos,

sudétos ant besisukancio padéklo arba kars¢iui atsparaus indo ar panasaus daikto.

Ekranas SvieCia, taciau nu- | Patikrinkite, ar durelés yra tinkamai uzdarytos.
spaudus valdymo skydelis
neveikia.

Krosnelé gamina maistg Uztikrinkite, kad bty pasirinktas tinkamas galios lygis.
perilgai.
Krosnelé skleidZia triuk§ma. | Gaminimo / atitirpinimo metu mikrobangy energija |SJUNGIA ir ISSLJUNGIA.

ISorinis korpusas yra karstas. | Korpusas gali jkaisti - neleiskite vaikams artintis prie jo.
LT-32
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Modelio pavadinimas R-270
Kintamosios srovés linijiné jtampa Vienos fazés 230-240V, 50 Hz
Elektros energijos sanaudos: mikrobangos :1200W

|vado srové: mikrobangos :52A

Galia: mikrobangos :800 W (IEC 60705)

Kaitinimo kategorija :E

Mikrobangy daznis 12450 MHz* (2 grupé / B klasé)
13oriniai matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis) mm 1450 x 260 x 342

Krosnelés vidaus matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis) mm | :315x 210 x 329

Krosnelés taris 120 litry**

Gaminimo vienodumas : Besisukancio padéklo skersmuo 245 mm
Svoris :apie 12 kg

*  Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus.
Pagal 3j standartg gaminys klasifikuojamas kaip 2 grupés, B klasés jranga.
2 grupé reiskia, kad jranga maistui $ildyti gamina radijo daznio energija elektromagneti-
nés spinduliuotés forma.
B klasés jranga reiskia, kad ji yra tinkama naudoti namy tkyje.
**Vidinis taris yra apskai¢iuotas iSmatavus didZiausig vidinj plotj, gylj ir aukst;.
Tikrasis maisto laikymo skirtasis taris yra mazesnis.

Kadangi masy politikos dalis yra nuolatinis tobuléjimas, mes pasiliekame teise be iSankstinio
jspéjimo atlikti dizaino ir techniniy duomeny pakeitimus.

Jokia sio leidinio dalis negali bati atkuriama, laikoma paieska leidziancioje sistemoje ar per-
duodama bet kokia forma, elektroniskai, mechaniskai kopijuojama, perraoma, ver¢éiama ar
kitaip panaudojama be,SHARP Vestel UK” leidimo.

Siame leidinyje naudojamos iliustracijos, techniné informacija ir duomenys masy ziniomis
yra teisingi spausdinimo metu. Pasiliekama teisé be pranesimo bet kada pakeisti specifikaci-
jas, kaip masy testinio tobulinimo ir vystymo strategijos dalis.
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Téhelepanu! Teie
toode on téhista-
tud selle simboli-
ga. See tahendab,

et kasutatud

elektri- ja elektron-
seadmeid ei tohiks

dra visata koos
tavaliste olmejat-

metega. Nende
toodete jaoks on
eraldi kogumissus-

\ teem. )

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 1

/ A. Kasutajainfo seadmete utiliseerimise kohta (eramaja- \
pidamistele)

1. Euroopa Liidus

Tahelepanu! Kui soovite seadmest vabaneda, palun arge visake seda
tavalisse priigikasti!

Kasutatud elektri- ja elektronseadmeid tuleb kdidelda eraldi ja vas-
tavalt 6igusaktidele, mis nduavad elektri- ja elektronseadmete diget
kaitlust, taaskasutust ja ringlussevottu.

Vastavalt liikmesriikides rakendamisele vdivad EL riikides asuvad ma-
japidamised viia oma kasutatud elektrilised ja elektroonilised sead-
med tasuta selleks ette ndhtud kogumispunktidesse*.

Osades riikides* vaib ka kohalik edasimiiija teie vana toote tasuta
vastu votta juhul, kui te ostate temalt uue samasuguse seadme.

*) Palun vétke tdpsustamiseks Ghendust oma kohaliku asutusega.
Kui teie kasutatud elektri- voi elektronseadmel on patareid voi akud,
palun vabanege neist eelnevalt vastavalt kohalikele nouetele.

Selle toote korrektse kdrvaldamisega aitate tagada jadtmete nduete-
kohase kaitluse, taaskasutuse ja ringlussevotu ning seega valtida voi-
malikke kahjulikke méjusid keskkonnale ja inimeste tervisele, mida
jaatmete vale kaitlus vastasel juhul kaasa voiks tuua.

2. Riigid valjaspool EL-i

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun ihendust kohalike
asutustega ja selgitage valja 6ige korvaldamisviis.

Sveits: kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed saab tagastada
miidjale tasuta isegi juhul, kui te uut ei osta.Taiendavate jaatmeko-
gumispunktide andmed on dra toodud jargmistel kodulehekiilgedel
www.swico.ch véi www.sens.ch.

B. Info seadmete utiliseerimise kohta ariklientidele.

1. Euroopa Liidus

Kui toodet kasutatakse drilistel eesmarkidel ja te soovite sellest va-
baneda:

votke ihendust SHARPi toodete vahendajaga, kes teavitab teid toote
tagastamisvéimalustest. Voimalik, et teil tuleb tasuda toote tagasta-
mise ja ringlussevotuga kaasnevad kulud. Vaikesemoddulisi tooteid
(ja vaikeses koguses) voidakse vastu vétta ka teie kohalikus kogumis-
punktis. Hispaania: kasutatud toodete tagasivotmiseks votke tihen-
dust olemasoleva kogumisstisteemi voi kohaliku omavalitsusega.

2. Riigid véljaspool EL-i

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun ihendust kohalike

asutustega ja selgitage vilja 6ige korvaldamisviis.

EE-1
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AHIJATARVIKUD

JUHTPANEEL

OLULISED OHUTUSJUHISED

PAIGALDAMINE

KUIDAS AHITOOTAB

MIKROLAINETE VOIMSUSTASEMED

ENNE KASUTAMIST

KUIDAS AHJU KASUTADA

AUTOMAATNE KAALU ALUSEL VALMISTAMINE/ SULATAMINE
AUTOMAATSE KAALU ALUSEL VALMISTAMISE TABEL

KIIRSULATUS

AUTOMAATNE VALMISTAMINE

AUTOMAATSE VALMISTAMISE TABEL

MUGAVUSFUNKTSIOONID

NOUANDED MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMISEKS

SOBIVAD TOIDUNOUD

NOUANDED SULATAMISEKS

NOUANDED SOOJENDAMISEKS

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

TORKETUVASTUS

TEHNILISED ANDMED

EE-2
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AHI

Ahju lamp

Juhtpaneel

Ukse avamisnupp

Lainejuhi kate (MITTE EEMALDADA)
Ahju 66nsus

Uhendusmuhv

Ukselukud

Uksehinged

9. Ukse tihendid ja tihenduspinnad
10. Toitejuhe

11. Ventilatsiooniavad

12. Viliskorpus

NP wN=

TARVIKUD:

Kontrollige, et seadmega oleksid kaasas

jargmised tarvikud:

13. Poordalus

14. Rullikalus @

- Asetage rullikalus ahju péhjas asuvale aja-
mile. Seejdrel asetage pdodrdalus rullika-
lusele jalgides, et see oleks kindlalt oma
kohale asetatud.

- Poordaluse kahjustamise valtimiseks jal-
gige, et ndud ja pakendid téstetaks poor-
daluselt éra ilma seda ahjust vélja votmata.

MARKUSED

- Lainejuhi kate on kergesti purunev. Ahju sisemuse puhastamisel tuleb olla ettevaatlik, et
seda ei kahjustataks.

+ Ahju kasutamisel peavad rullikalus ja podrdalus olema alati korralikult paigaldatud. Selliselt
on véimalik pohjalik ja Ghtlane toiduvalmistamine. Halvasti paigaldatud poordalus voib
teha mira, ei pruugi korralikult ringi kdia ning véib tuua kaasa ahju kahjustumise.

- Poordalus poodrleb kas pari- voi vastupaeva. Pé6rlemise suund voib muutuda iga kord, kui
ahju sisse lulitate. See ei mdjuta toiduvalmistamise kvaliteeti.

- Tarvikuid tellides 6elge DETAILI NIMI ja MUDELI NUMBER oma edasimiiijale voi SHARPi
volitatud teenindusagendile.

HOIATUS!
& Uks, véliskest, ahju sisemus ja po6rdalus véivad kasutamise kdigus muutu-
da vaga kuumaks. Kasutage poletuste viltimiseks alati pakse ahjukindaid.

EE-3
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MIN MIN

AUTO COOK

®

STOP

<D+1mm

EE-4

1. DIGITAALDISPLEI
2. NUMBRINUPUD

3. KAALU ALUSEL VALMISTAMISE JA
SULATAMISE nupp

4.VAHEM/ROHKEM AEGA nupud
5.VOIMSUSTASEME nupp

6. START / AUTOMAATNE MINUT nupp
7. STOPP/KUSTUTA nupp

8. KOOGITAIMERI nupp

9. KAALUNUPUD

10. AUTOMAATSE KUPSETAMISE nupp

E
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LUGEGE HOOLIKALT LABI JA HOIDKE TULEVASEKS UUESTI LABIVAATAMISEKS ALLES

1.

10.
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Antud ahi on méeldud kasutamiseks ainult koogi t66-
pinna peal. Seade ei ole méeldud k66gimodblisse sisse
integreerimiseks. Arge asetage seadet kapi sisse.

Ahju uks muutub toiduvalmistamise kaigus kuumaks.
Paigutage voi asetage ahi selliselt, et ahju pohi asetseks
porandast 85 cm korgusel voi korgemal. Hoidke lapsed
ahju uksest eemal, et valtida vastu ahju ust enese ara
poletamist.

HOIATUS: drge puudutage poodrdalust kohe parast
kiipsetamist, kuna see voib olla kuum.

Jalgige, et ahju kohale jaaks vahemalt 30 cm vaba ruumi.
Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8 eluaastast
ja piiratud fusiliste, sensoorsete voi vaimsete voime-
tega voi kogemuste ja teadmisteta isikud, kui nende te-
gevust jalgitakse voi neid on juhendatud seadme ohu-
tu kasutamise osas ning nad moistavad sellega seotud
ohte. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Seadet ei tohi
puhastada ega hooldada lapsed, kes on nooremad kui
8 eluaastat

Hoidke seade ja selle toitejuhe valjaspool nooremate
kui 8 aastaste laste kaeulatust.

HOIATUS: lubage lastel ilma jarelvalveta ahju kasuta-
da ainult juhul, kui neid on vastavalt juhendatud nii, et
laps suudab ahju ohutult kasutada ning maéistab vale
kasutamisega seotud ohte.

HOIATUS: juurdepaasetavad osad voéivad kasutami-
se kaigus muutuda kuumaks. Hoidke vaikesed lapsed
ohutus kauguses.

HOIATUS: kui uks voi uksetihendid on kahjustatud, ei
tohi ahju kasutada kuni see on kompetentse isiku poolt
ara parandatud.

HOIATUS: arge mitte kunagi ahju ise reguleerige, pa-
randage ega muutke. Kdikidele teistele, peale asjatund-

EE-5



11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

jatest isikute, on igasugused hooldus- ja remondit66d,
millised hélmavad mikrolainete eest kaitset pakkuva
katte eemaldamist, ohtlikud.

Kui antud seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb see
spetsiaalse juhtme vastu valja vahetada. Juhtme peab
valja vahetama volitatud SHARPi teenindusesindaja.
HOIATUS: vedelikke ning teisi toiduaineid ei tohi kuumu-
tada suletud anumates, kuna need véivad plahvatada.
Jookide kuumutamine mikrolainetega voib viia hilise-
ma ootamatu keema puhkemiseni, mistottu tuleb anu-
maga ettevaatlikult Gmber kaia.

Arge valmistage koorega mune ega kuumutage ko-
vaks keedetud mune mikrolaineahjus, kuna nad véivad
plahvatada isegi peale mikrolaineahju valja lulitamist.
Purustamata voi segamata munade valmistamiseks voi
taaskuumutamiseks labistage munakollased ja -valged
voi vastasel juhul véivad munad plahvatada. Koorige
ja viilutage kévaks keedetud munad enne nende taas-
kuumutamist mikrolaineahjus.

Kontrollige s6ogiriistu veendumaks, et need on sobi-
likud ahjus kasutamiseks. Vt Ik EE-28. Kasutage mikro-
lainereziimides ainult mikrolainete kindlaid néusid ja
soogiriistu.

Poletuste valtimiseks tuleb lutipudelite ja lastetoidu-
purkide sisu enne tarbimist segada voi loksutada ning
temperatuur Ule kontrollida.

Uks, valiskest, ahju sisemus, néud, tarvikud ning eriti
grilli kuumutuselemendid muutuvad kasutamise kai-
gus kuumaks.

Olge selliste piirkondade puudutamisel ettevaatlikud.
Kasutage poletuste valtimiseks alati pakse ahjukindaid.
Veenduge enne puhastamist, et nad pole kuumad.
Plastik- voi paberndudes toitu kuumutades hoidke voi-
maliku suttimisohu tottu ahjul alati silma peal.

Suitsu tekkimisel ltlitage ahi valja voi eraldage voolu-

EE-6
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20.

21.

22.

23.
24,

25.

26.

27.

28.

vorgust ja hoidke ahju uks leekide summutamiseks su-

letud.

Puhastage ahju regulaarselt ning eemaldage koik ko-

gunenud toidujaagid.

Ahju puhtana mitte hoidmine véib viia pindade kah-

justumiseni, mis voib omakorda moéjuda negatiivselt

seadme elueale ning tuua kaasa ohuolukorra.

Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid ega te-

ravaid metallist kraabitsaid ahju ukseklaasi puhastami-

seks, kuna need vdivad kriimustada pinda, mis omakor-

da voib viia klaasi purunemiseni.

Auruga puhastajat ei tohi kasutada.

Uksetihendite, 66nsuse ja kdrval asuvate osade puhas-

tamise kohta juhiste saamiseks vt Ik EE-31.

See seade on moéeldud ainult koduses majapidamises

ja sarnastes rakendustes kasutamiseks, nagu naiteks:

- tootajate kdodginurgad kauplustes, kontorites ja teis-
tes tookeskkondades;

- klientide poolt hotellides, motellides ning teistes ma-
jutuskeskkondades;

- taludes;

- 00bimise ja hommikusodgi titpi keskkondades.

HOIATUS: seade ja selle ligipaasetavad osad muutu-

vad kasutamisel kuumaks. Valtige kuumutuselementi-

de puudutamist. Nooremad kui 8 aastased lapsed tuleb

eemal hoida, kui neid pidevalt ei jalgita.

Kasutamise kdigus muutub seade kuumaks. Valtige

ahju sees asuvate kuumutuselementide puudutamist.

Juurdepadsetavad osad voivad kasutamise kaigus

muutuda kuumaks. Hoidke vaikesed lapsed ohutus

kauguses.

Suttimisohu valtimine

1.

Mikrolaineahju ei tohi jatta selle tootamise ajaks
jarelvalveta. Liiga korged voimsustasemed véi liiga
pikad valmistamisajad voivad toidu iile kuumuta-

EE-7
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da, mis oma korda voib viia stittimiseni.

2. Pistikupesa peab alati olema kergesti kattesaadav, et
seadet oleks hadaolukorras voimalik lihtsalt vooluvor-
gust lahti Ghendada.

3. Vahelduvvooluvarustus peab olema 230-240 V, 50 Hz,

vahemalt 13 A vooluringi kaitsme voi vahemalt 13 A

vooluringi ahelakatkestajaga.

Tuleb luua ainult seda seadet teenindav eraldi voolu-

ring.

Arge pange ahju kohtadesse, kus tekib kuumust. N&i-

teks tavalise ahju lahedusse.

Arge paigaldage ahju korge 6huniiskusega piirkonda-

desse voi kohtadesse, kus voib koguneda kondensaati.

Arge hoidke ega kasutage seadet valistingimustes.

Puhastage lainejuhi kate, ahju 66nsus, pddrdalus ja rul-

likalus iga kasutamiskorra jarel. Need peavad olema kui-

® vad ja rasvast puhtad. Kogunenud rasv v6ib Ule kuume- ®

neda, hakata suitsema voi slittida polema.

9. Arge pange kergesti siittivaid materjale ahju véi venti-
latsiooniavade lahedusse.

10. Arge katke ventilatsiooniavasid kinni.

11. Eemaldage toidult ja toidupakenditelt kéik metallist ja i
traadist kinnitused jms. Metallpindadel tekkiv kaarlekk [
voib pbhjustada suttimise.

12. Arge kasutage mikrolaineahju frittimise jaoks 6li kuu-
mutamiseks. Temperatuuri ei ole voimalik kontrollida
ning o6li voib suttida pélema.

13. Kasutage popkorni valmistamiseks ainult spetsiaalseid
mikrolaine popkornivalmistajaid.

14. Arge kasutage ahju sisemust toidu véi muude esemete
hoidmiseks.

15. Kontrollige ahju kaivitamise jérel dle selle seadistused
ja veenduge, et ahi té6tab nii nagu soovitud.

16. Ulekuumenemise ja sittimise valtimiseks tuleb suure
suhkru- ja rasvasisaldusega toitude, nditeks vorstide

PN o U s
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vOi kookide, valmistamisel voi taaskuumutamisel olla
aarmiselt tahelepanelik.

17. Tutvuge kasutusjuhendis vastavate napunadidetega.
Voéimaliku vigastuse valtimine

1.

HOIATUS:

Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud voi selle t66s

on torkeid. Kontrollige enne kasutamist jargmisi punkte:

a) uks; veenduge, et uks sulgub korralikult ning ei ole
kaardus voi koveriti;

b)hinged ja ukse turvalukud; veenduge, et nad on ter-
ved ja ei ole lahti;

) uksetihendid ja tihendipinnad; veenduge, et need ei
ole kahjustatud;

d)ahju sees voi ukse pinnal; veenduge, et pindades ei
ole auke;

e) toitejuhe ja -pistik; veenduge, et need ei ole kahjus-
tatud.

Arge kasutage ahju, mille uks ei ole suletud ning drge

mitte mingil moel muutke ukse turvalukke.

Arge kasutage ahju, kui ukse tihendite ja tihendus-

pindade vahel on korvalisi esemeid.

Arge laske uksetihenditele ja ukse Umber asuvatele

pindadele koguneda rasval vo6i mustusel. Puhastage

ahju regulaarselt ning eemaldage koéik kogunenud toi-

dujaagid. Jargige lehekuljel EE-31 peatkis ,Hooldami-

ne ja puhastamine” toodud juhiseid.

SUDAMESTIMULAATORIGA kasutajad peaksid pidama

ndu oma arsti voi sidamestimulaatori tootjaga voimalike

ettevaatusabindude suhtes seoses mikrolaineahjudega.

Elektriloogi voimaluse vdltimine

1.
2.

Mitte mingil juhul ei tohi te eemaldada seadme vali-
simbrist.

Arge valage ega sisestage mingeid esemeid ukseluku
avadesse voi ventilatsiooniavadesse. Kui sinna peaks
midagi sattuma, lulitage ahi koheselt valja, tdmmake

EE-9
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toitepistik pistikupesast ja votke Uhendust volitatud
SHARPi teenindusagendiga.

Arge pange toitepistikut ega -juhet vette véi ménda
teise vedelikku.

Arge laske toitejuhtmel rippuda Ule laua véi toopinna
aadre.

Hoidke toitejuhe kuumutatud pindadest, sealhulgas
ahju tagaosast, eemal.

Arge proovige ahju lambipirni ise vahetada ega laske
ka teistel, kes ei ole SHARPi poolt volitatud elektrikud,
seda teha. Juhul kui lambipirn labi poleb, votke palun
Uhendust oma edasimuitja voi volitatud SHARPI tee-
nindusagendiga

Plahvatamise ja ootamatu keemaminemise viltimiseks:

1.

3.

Arge kasutage suletud néusid. Eemaldage enne kasuta-
mist kaaned ja sulgurid. Suletud néud véivad tanu rohu
tousule plahvatada isegi parast ahju valjaltlitamist.
Olge vedelike mikrolainetega tootlemisel ettevaatli-
kud. Kasutage laia avaga noéusid, et tekkivad mullid ta-
kistusteta valja paaseksid.
Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes ndudes
nagu naditeks lutipudelites, kuna see voib tipneda
kuumutamisel sisu anumast vidlja purskamise ning
poletuste tekkimisega.
Keeva vedeliku ootamatu purskamise ning voimaliku
poletuse valtimiseks:
1.arge kuumutage liiga pika aja jooksul;
2. segage vedelikku enne kuumutamist/taaskuumutamist;
3. soovitatav on panna kuumutamise ajal vedeliku klaasist
pulk voi mingi muu sarnane (mitte metallist) s6ogiriist;
4. laske vedelikult kuumutamise jarel vahemalt 20 sekun-
dit ahju seista, et valtida viivitusega keema paiskumist.
Torgake enne valmistamist labi selliste toiduainete
nagu kartulite, vorstide ja puuviljade koored ja nahad
vOi vastasel juhul nad véivad plahvatada.

EE-10
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Poletuste valtimine

1.
2.

4.

5.

Kasutage poletuste valtimiseks toidu ahjust valja vot-
misel pajalappe v6i ahjukindaid.

Aurupdletuste ning keemispursete valtimiseks avage
pakendid, popkornivalmistajad, ahju kiupsetuskotid
jms. oma naost ja katest eemale suunatult.

Poletuste valtimiseks proovige alati jarele toidu
temperatuur ja segage toitu enne serveerimist. Eri-
list tahelepanu tuleb poorata vdikelastele, lastele
javanematele inimestele antava toidu ja joogi tem-
peratuurile. Toidunou temperatuur ei anna oiges-
ti aimu toidu voi joogi tegelikust temperatuurist;
kontrollige toidu temperatuur alati eraldi uile.
Astuge ahju ukse avamisel alati veidi tagasi valtimaks
valjuvast aurust ja kuumusest tekkida voivaid podletusi.
Poletuste valtimiseks ldigake taidisega klipsetised pea-
le kuumutamist auru valja laskmiseks lahti.

Laste poolt valesti kasutamise vdltimine

1.
2.

Arge toetuge ega néjatuge ahju uksele.

Lastele tuleb 6petada koiki olulisi ohutusnéudeid: pa-
jalappide kasutamist, toidu katete ettevaatlikku ara-
votmist, erilise tahelepanu poéramist toitu krobedaks
muutvatele pakenditele (naiteks ise kuumenevad ma-
terjalid), kuna need voivad muutuda eriti kuumaks.

Teised hoiatused

1.
2.
3.

Arge mitte mingil moel ahju muutke.

Arge liilgutage tootavat ahju.

Ahi on méeldud ainult kodustes tingimustes toidu val-
mistamiseks ja seadet voib kasutada ainult toidu kiip-
setamiseks. Ahi ei ole sobiv arilistel eesmarkidel voi la-
boratoorseks kasutamiseks.

Ahju torgeteta kasutamiseks ning kahjustuste valtimiseks.

1.

2.

Arge laske ahjul tiihjalt todtada, valja arvatud juhtudel, kus
seda soovitab kasutusjuhend. See voib ahju kahjustuda.
Pruunistusnéud voi isekuumenevaid materjale kasu-

EE-11
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tades pange selle alla alati kuumuskindlast materjalist
alus, naiteks portselantaldrik, hoidmaks ara poordaluse
ja rullikaluse véimalikku kuumusest tingitud kahjus-
tumist. Valmistamisjuhistes toodud eelkuumutamise
aega ei tohi uletada.

3. Arge kasutage metallist s66gindusid, mis peegeldavad
mikrolaineid ja véivad pohjustada kaarleeki. Kasutage
ainult selle ahju jaoks ettenahtud p6drdalust ja rullika-
lust. Arge kasutage ahju ilma poérdaluseta.

4, Arge pange ahju toétamise ajal ahju véliskestale min-
geid esemeid.

MARKUS

Kui te ei ole kindlad, kuidas oma ahju Gihendada, pidage
palun néu ametliku kvalifitseeritud elektrikuga. Seadme
tootja ega edasimiiiija ei aktsepteeri vastutust elektritihen-
duste tegemise nduetest kinni mitte pidamisest tingitud
ahju kahjustuste voi kehavigastuste eest. Ahju seintele
ning ukse tihenditele ja tihenduspindadele voib aegajalt
tekkida veeaur voi veetilgad. Tegemist on normaalse nah-
tusega ning ei anna tunnistust mikrolainete lekkimisest voi
seadme rikkest.

INTEGREERIMISKOMPLEKT

Sellele mudelile ei ole olemas integreerimiskomplekti.

See ahi on méeldud ainult té6pinnal kasutamiseks.

EE-12
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1. Eemaldage ahju sisemusest kdik pakkematerjalid ja ee-

maldage mikrolaineahju korpuse pinnal leiduda voiv
kile. Kontrollige ahju tahelepanelikult voimalike kahjus-
tusmarkide suhtes.

2. Asetage ahi kindlale, tasasele pinnale mis on piisavalt tu-

gev, et kanda ahju kaalu ning ahjus valmistatava raskei-
ma eseme kaalu. Arge asetage ahju kappi.

3. Valige tasane pind, kus on sisse- ja valjalaskeavadele pii-

savalt vaba ruumi. Seadme tagapind tuleb paigutada

vastu seina.

« Ahju ja korval asuvate seinte vahele peab jaama vahe-
malt 20 cm vaba ruumi.

« Jatke ahju kohale vahemalt 30 cm vaba ruumi.

« Arge eemaldage ahju all asuvaid jalgu.

« Sisse- ja/voi valjalaskeavade ummistamine voib ahju
kahjustada.

« Asetage ahi raadiotest ja teleritest voimalikult kaugele.
Mikrolainete to6tamine voib podhjustada haireid raa-
dio- ja telesaadete vastuvotus.

4. Ahju uks muutub toiduvalmistamise kaigus kuumaks.

Paigutage voi asetage ahi selliselt, et ahju pohi asetseks
porandast 85 cm korgusel voi korgemal. Hoidke lapsed
ahju uksest eemal, et valtida vastu ahju ust enese ara

poletamist.

5. Uhendage ahju pistik kindlalt standardsesse (maanda-

tud) pistikupesasse.

EE-13
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HOIATUS arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse

kuumust, suurt ohuniiskust voi niiskust (naiteks tavalise

ahju lahedale voi peale) voi kergesti slittivate materjalide
lahedale (naiteks kardinad).

Arge ummistage ega katke kinni 6hutusavasid.

Arge asetage ahju peale esemeid.

ELEKTRIUHENDUS

« Arge laske toitejuhtmel ega pistikul puutuda kokku veega.

- Sisestage pistik korralikult pesasse.

« Arge Ghendage samasse pesasse adapterpistiku abil teisi
elektriseadmeid.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle voimalike ohtude
valtimiseks vahetama valja Sharpi heakskiidetud hooldu-
sasutus voi sama kvalifikatsiooniga isik.

« Pistikut pistikupesast eemaldades haarake alati pistikust
ja mitte kunagi juhtmest, kuna see voib kahjustada toite-

® juhet ja pistiku sees olevaid Ghendusi. ®

- Kui teie ahjuga kaasas olev pistik on eemaldatavate juht-
mete tuupi, eemaldage juhul, kui teie majapidamise pis-
tikupesa kaasas oleva pistikuga ei sobi, ettenahtud moel
pistik (arge I6igake ara).

« Kui pistiku juhtmeid aga ei ole véimalik vahetada, tuleb i
pistiku ja pistikupesa omavahelise mittesobivuse korral [
pistik juhtme kiljest ara I6igata.

N HOIATUS: SEADE PEAB OLEMA MAANDATUD

EE-14
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Mikrolained on energialained, mis on sarna-
sed tele- ja raadiosignaalide edastamiseks.

Elektrienergia muundatakse mikrolainee-
nergiaks, mis suunatakse lainejuhi abil ah-
juddnsuse pohja keskele. Seejdrel jaotab
mikrolainete segaja mikrolained Uhtlaselt
606nsuse igasse nurka.

Mikrolained ei suuda tungida labi metalli,
mistottu on ahju 66nsus tehtud metallist
ning ukse ees asub peene metallvork.
Toiduvalmistamise ajal peegelduvad mik-
rolained korrapdratult ahju 66nsuse kilge-
delt tagasi.

SHARP, \

—~—

Mikrolained lébistavad toidu soojendami-
seks kindlaid materjale, nagu naiteks klaasi
ja plastikut. (Vt jaotist Sobivad ahjunéud
lehekuljel EE-28).

Vesi, suhkur ja rasv aga neelavad mikrolai-
neid, mis paneb neid omakorda vénkuma.
Vénkumisest tingitud héoérdumine tekitab
kuumust samal moel nagu ldhevad ka kaed
soojaks, kui neid Uksteise vastu kiirelt h66-
ruda.

Toidu valispindu kuumutatakse mikrolai-
neenergiaga ning kuumus juhitakse soojus-
juhtivuse abil edasi toidu sisemusse sarna-
selt tavalise toiduvalmistamisega. Uhtlase
kuumutamise jaoks on oluline toitu vahe-
peal pdorata, imberpaigutada voi segada.

Toiduvalmistamise l6ppedes |6petab ahi
automaatselt mikrolainete tekitamise.
Seisuaeg on valmistamise jarel oluline,
kuna see véimaldab kuumusel Ghtlaselt Gle
toidu levida.

EE-15
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Voimsustase Vajutage Protsent
nuppu VOIM-
SUSTASE

. X1 P100

KORGE X2 P90

KESKMINE X3 P80

KORGE X4 P70

X5 P60

KESKMINE X6 P50

KESKMINE X7 P40
MADAL (SULA-

TAMINE) X8 P30

MADAL (SULA- X9 P20

TAMINE) X10 P10

TAHTIS!Mikrolainete véimsustase on vaikimisi
P100, kui te just ei vajuta nuppu VOIMSUSTASE

Uldjuhul kehtivad jargmised soovitused.
P100/90 - (KORGE

joogid, kddgiviljad jms.

P80/70 - (KESKMINE KORGE viljundvéimsus
= 640/560W) kasutatakse pikemaajalise val-
mistamise voi tihedamate toiduainete, nagu
nditeks koodid, lihaldigud aga ka érnemate
toitude, nagu nditeks keekside korral. Sellise
madalama véimsustaseme juures kiipseb toit

Uihtlaselt ilma kiilgedelt Glekiipsemata.

Uhendage ahi vooluvérku.
1. Ahju displeile ilmub:

P60/50 -
=480/400W) tihedate toitude (naiteks loomali-
hahautise) puhul, mis nduavad tavalise valmis-

valjundvéimsus =
800/720W) kasutatakse kiirklipsetamiseks voi
taaskuumutamiseks, nditeks hautised, kuumad

« Teie ahjul on 10 naidatud véimsustaset.

- Valmistamise véimsustaseme muutmi-
seks sisestage soovitud aeg ja vajutage
seejarel nuppu VOIMSUSTASE kuni dis-
plei nditab soovitud taset.

Véimsustase

Mikrolainete vdimsustaset muudetakse mik-
rolainete energia sisse ja valja lllitamisega.
Muude kui P100 véimsustasemete kasu-
tamisel on kuulda, kuidas mikrolainee-
nergia toidu kiipsemise ja sulamise ajal
sisse ja valja pulseerub.

Véimsustaseme kontrollimine
Toiduvalmistamise ajal mikrolainete
véimsustaseme kontrollimiseks vajutage
nuppu VOIMSUSTASE. Voéimsustaset
kuvatakse nii kaua, kui hoiate sérme nu-
pul VOIMSUSTASE. Ahi jatkab aja nulli
loendamist, kuigi displeile on kuvatud
véimsustase.

(KESKMINE  valjundvéimsus

tamise juures pikemat valmistamisaega, on liha
orna struktuuri sailitamiseks soovitatav kasuta-
da just seda véimsustaset.

P40/30 - (KESKMINE MADAL valjundvéimsus =
320/240W Sulatamine) sulatamise puhul valige
toidu Uhtlaseks sulatamiseks just see voimsus-
tase. Antud véimsustase on vdga sobiv ka riisi,
pasta, klimpide ja munaroa valmistamiseks.
P20/10 - (MADAL véljundvéimsus = 160/80W)
ettevaatlikuks sulatamiseks, nditeks kreemi-
kookide voi saiakeste puhul.

MARKUS: pange palun tihele, et antud mudelil El OLE kellafunktsiooni.

EE-16
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Ukse avamine

Ahju ukse avamiseks vajutage ukse avamise nupule.

Ahju kdivitamine

Valmistage toiduained ette ning paigutage kas sobivas ndus voi siis otse

poordalusele. Sulgege uks ning vajutage nupule START / AUTOMAATNE

MINUT.
Ahju seiskamine

@ +1min

STOP

Kui soovite valmistamise ajal ahju peatada, vajutage Uks kord nuppu STO-
PP/KUSTUTA vdi avage ahju uks. Kui te soovite valmistamisprogrammi ti-
histada, vajutage teist korda nuppu STOPP/KUSTUTA.

Teie ahi véimaldab teil toite kiipsetada ja su-
latada nii automaatsete programmide abil,
kui teha seda ka kasitsi.

Automaatne kiipsetamine ja sulatamine voi-
maldab teil kiipsetada ja sulatada eelmaara-
tud programmide abil, kus vajalikud ajad on
juba ette vdlja arvestatud, naiteks program-
mid AUTOMAATNE KAALU ALUSEL VALMIS-
TAMINE, KIIRSULATAMINE ja AUTOMAATNE
KAALU ALUSEL SULATAMINE.

KASITSI TOIDUVALMISTAMINE

Kasitsi valmistamine ja sulatamine véimaldab
teil valmistada/sulatada toite ja koguseid,
mida automaatsetes programmides ei ole.
Jargnevalt on toodud dra kasitsi valmistamise
ja sulatamise naited.

Automaatse valmistamise ja sulatamise koh-
ta vaadake lisateavet lehekilgedelt EE 19-22.

- Sisestage toiduvalmistamise aeg ning kasutage valmistamiseks véimsustasemeid P10 kuni

P100 (vt Ik EE-16).

- Segage voi podrake toitu vastavalt voimalusele 2-3 korda toiduvalmistamise jooksul.
« Peale valmistamist katke toit kinni ning jatke seisma, kui sedasi on retseptis soovitatud.

Naide

Valmistamine 2 minuti ja 30 sekundi jooksul mikrolainevéimsusega P70.

1. Sisestage véimsustase va- 2. Sisestage valmistamisaeg 3. Valmistamise alustamiseks

jutades 70P jaoks 4 korda
nuppu VOIMSUSTASE

vajutades kaks korda
nuppu 1 MIN ning seeja-

vajutage Uks kord nuppu
START / AUTOMAATNE

rel 3 korda nuppu 10 S. » MINUT.

x2

x4
PO

=

x1

c:3d

Displei loendab kogu valmis-
tamise valtel valmistamise 16-
puni jdanud aega.

EE-17

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 17

2017-07-10 10:39:35‘ ‘



KASITSI SULATAMINE

- Sisestage sulatamisaeg ning kasutage sulatamiseks mikrolainete véimsustasemeid P10 v6i
P30 (vt Ik EE-16).

« Segage voi podrake toitu vastavalt véimalusele 2 - 3 korda sulatamise jooksul.
- Sulatamise jarel katke toit fooliumiga ning jatke kuni sulamise 16puni seisma.

Naide

Sulatamine 10 minuti jooksul mikrolainete P 30 véimsustaseme juures.

1. Sisestage véimsustase 2. Sisestage sulatamisaeg 3.Sulatamise alustamiseks
vajutades 8 korda nupule vajutades Uks kord nupu- vajutage nuppu START /
VOMISUSTASE. le 10 MIN. AUTOMAATNE MINUT.

10
> >
x8 x1 x1
P (r.n (. NN
a0 TR, IR

Displei loendab kogu valmis-
tamise valtel valmistamise 16-

@ MARKUSED puni jadnud aega. @

« Ahju kaivitumisel stittib ahju lamp pdélema ning pdordalus hakkab pddrlema kas pari- voi
vastupdeva suunas.

- Teie ahju on véimalik programmeerida kuni 99 minutiks ja 90 sekundiks (99,90).

« Kui ahju uks valmistamise ajal avatakse, seiskub digitaaldispleil kuvatud valmistamisaeg
automaatselt. Valmistamisaeg hakkab uuesti lugema kui uks sulgeda ning vajutada nupule
START / AUTOMAATNE MINUT.

« Kui te soovite toiduvalmistamise ajal teada véimsustaset, vajutage nuppu VOIMSUSTASE.
Voimsustaset kuvatakse seni kuni teie sorm puudutab nuppu VOIMSUSTASE. L

EE-18

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 18 @ 2017-07-10 10:39:35‘ ‘



=

AUTOMAATNE KAALU ALUSEL VALMISTAMINE / SULATAMINE véimaldab teil valmistada
voi sulatada nimekirjas olevaid toite olemasoleva programmiga. Vaadake alljargnevat ndidet
nende funktsioonide kasutamise kohta tdpsemalt teada saamiseks.

AUTOMAATNE KAALU ALUSEL VALMISTAMINE véimaldab teil valmistada 3 tuntud menttid.
Loomaliha kiipsetamisel vajutage AUTOMAATSE KAALU ALUSEL KUPSETAMISE nupule x1

ilmub displeile.

Lambaliha kiipsetamisel vajutage AUTOMAATSE KAALU ALUSEL KUPSETAMISE nupule x2

CO02 |ilmub displeile.

Sealiha kiipsetamisel vajutage AUTOMAATSE KAALU ALUSEL KUPSETAMISE nupule x3

COO03 _|ilmub displeile.

Naide 1: 1,2 kg kaaluva loomalihatiki kiipsetamiseks alates kiilmutatud olekust kasutades

AUTOMAATSET KAALU ALUSEL KUPSETAMIST.

1. Vajutage liks kord nupule 2. Sisestage nuppudele
AUTOMAATNE KAALU KAAL vajutades kaal kuni
ALUSEL VALMISTAMINE. displeile on soovitud kaal

kuvatud.
_ KG/=
= ) ESHEEE
x12
x1
Frory i
ot 200

3. Valmistamise alustamiseks
vajutage ks kord nuppu
START / AUTOMAATNE
MINUT.

» K

x1

I
312
Displei loendab kogu valmis-

tamise valtel valmistamise [6-
puni jdanud aega.

Naide 2: 1,2 kg kaaluva lihakoodi sulatamine kasutades KAALU ALUSEL SULATAMIST.

1. Valige vajalik menid va-
jutades Uhe korra nupule
AUTOMAATNE KAALU
ALUSEL SULATAMINE.

2. Sisestage nuppudele
KAAL vajutades kaal kuni
displeile on soovitud kaal
kuvatud.

_'—,ﬁi » {5; KG /E@

x1 x12

]
’EBSG
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3. Sulatamise alustamiseks
vajutage nuppu START /
AUTOMAATNE MINUT.

» O +1min

x1

E 5 N

L
Displei loendab kogu sulata-
mise véltel toimingu I6puni

jadnud aega.
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KAALUVAHEMIK:

« Toidu kaal tuleb iimardada tles véi alla Idhima 0,1 kg-ni, nditeks 0,65kg-st saab 0,7kg voi
0,34kg-st saab 0,3kg.

« Teil on véimalik valida kaalu ainult antud vahemiku piires (vt alljargnevaid tabeleid).

MARKUSED

« Kui on vaja midagi ette vétta (naiteks toit imber keerata), ahi seiskub, kostub helisignaal
ning displeil hakkavad vilkuma jarelejaanud valmistamisaeg ning indikaator. Toiduvalmis-
tamise jatkamiseks vajutage nupule START / AUTOMAATNE MINUT.

- Lopptemperatuur voib olla erinev séltuvalt toidu algsest temperatuurist. Kontrollige, et toit
oleks valmistamise jarel kuum. Vajaduse korral saate te valmistamisaega kasitsi pikendada.

AUTOMAATNE KAALU ALUSEL KUPSETAMINE

MENUU KAALUVAHEMIK |VALMISTAMISTOIMING
Rostbiif 0,1kg - 2,0kg « Asetage liha kiipsetusvormis pdordalusele.
= + Helisignaali kostudes keerake liha imber.
el « Klipsetamise jarel jatke liha alumiiniumfooliumisse ma-
hitult 10 minutiks seisma.
Rostitud lam- | 0,1kg - 2,0kg « Asetage liha kiipsetusvormis pdordalusele.
baliha « Helisignaali kostudes keerake liha imber.
= « Klipsetamise jarel jatke liha alumiiniumfooliumisse ma-
~ hitult 10 minutiks seisma.
Rostitud 0,1kg - 2,0kg « Asetage liha kiipsetusvormis pdordalusele.
sealiha « Helisignaali kostudes keerake liha tmber.
= - Kiipsetamise jarel jatke liha alumiiniumfooliumisse ma-
~r hitult 10 minutiks seisma.
EE-20
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See funktsioon sulatab toidu kiirelt lubades teil valida vastavalt toidu tidbile sobiva sula-
tamisperioodi. Vaadake alljargnevat ndidet selle funktsiooni kasutamise kohta tdpsemalt
teada saamiseks.

Naide: toidu sulatamine 10 minuti valtel.
1. Valige vajalik meniiti va- 2. Sisestage valmistamisaeg 3. Toiduvalmistamise alus-

jutades uks kord nupule vajutades Uiks kord nupu- tamiseks vajutage nuppu
KIIRSULATUS. le 10 MIN. START / AUTOMAATNE
» » MINUT.
MIN
x1 x1 x1

° 1. 1.
. (N NN (NN NN

MARKUS: sulatamisprotsessi ajal siisteem peatub ning helisignaal tuletab teile meelde p66-
rata toit Ghtlase sulatamise tagamiseks imber. Kui see on tehtud, vajutage sulata-
mise jatkamiseks nupule START / AUTOMAATNE MINUT.

AUTOMAATNE VALMISTAMINE véimaldab teil valmistada Ik EE-22 AUTO GOOK
toodud tabelis ja juhtpaneelil toodud toite. Vaadake alljargnevat nai-
det selle funktsiooni kasutamise kohta tapsemalt teada saamiseks.

®

N

_s

Naide: 0,3kg riisi valmistamine kasutades RIISI PASTA automaatprog-
rammi.

1. Valige vajalik meniit va- 2. Sisestage nuppudele 3. Valmistamise alustamiseks
jutades uks kord nupule KAAL vajutades kaal kuni vajutage nuppu START/
RIIS PASTA. displeile on soovitud kaal AUTOMAATNE MINUT

kuvatud.

- By >
x2 X

1

xh
1.0t
100G 3006 I Pl
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MENUU VALIMINE: Véite numbristikul vastavale nupule vajutades otse vajaliku mendiii valida.

Automaatse valmistamise menidd:

Toit

MARKUS

Tee/kohvi soojendamine (200ml/
tass)

Riis, pasta (g)

Popkorn (vaikimisi, 100g)
Kilmutatud kéégiviljad (g)
Pizza (g)

Ktlmutatud toidud (g)

Koorega kartulid (igatiks 230 g) 1.

Vérsked kddgiviljad (g) 3

Jookide ja kartulite puhul ei néita toodud arv mitte kaalu
vaid portsjoneid.

2. Popkorni puhul vajutage 100 g popkorni valmistamiseks

tiks kord nupule POPKORN, vajutage kaivitamiseks nupu-
le START / AUTOMAATNE MINUT ; kui vaikimisi valmista-
misaeg 100 g popkornile ei ole piisav, vajutage lihtsalt kaks
korda POPKORN nupule, sisestage numbristiku abil sobiv
valmistusaeg ning vajutage kdivitamiseks nupule START /
AUTOMAATNE MINUT.

. Riisi, pasta ja kilmutatud toitude puhul peatub slsteem

valmistamise ajal ning kostuv helisignaal annab kasutaja-
le marku toimingu tegemise vajadusest, seejarel vajutage
valmistamise jatkamiseks nupule START / AUTOMAATNE

MINUT.

KAALUVAHEMIK:

« Toidu kaal tuleb timardada tles véi alla Idhima 0,1 kg-ni, nditeks 0,65 kg-st saab 0,7 kg voi

0,34 kg-st saab 0,3 kg.
MARKUSED

» Kui automaatse valmistamise ajal on ndhtud ette toitu segada, siis ahi seiskub, kostub
helisignaal ning samal ajal ndidatakse displeil valmistamise I6puni jadnud aega. Toidu se-
gamise jarel valmistamisprotsessi jatkamiseks vajutage nupule START / AUTOMAATNE

MINUT .

+ Lopptemperatuur véib olla erinev séltuvalt toidu algsest temperatuurist. Kontrollige, et
toit oleks valmistamise jarel kuum. Vajaduse korral saate te valmistamisaega kasitsi pi-

kendada

« Automaatse toiduvalmistamise kasutamisel séltuvad tulemused naiteks toidu kujust ja
suurusest aga ka teie isiklikest maitse-eelistustest. Kui te ei ole programmeeritud tule-
musega rahul, siis requleerige lihtsalt valmistamisaeg vastavalt teie isiklikele eelistustele.
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1. MITMEETAPILINE VALMISTAMINE
See funktsioon voimaldab jatkuvat ja segamatut to6tamist 2 erineva etapiga.
Naide

Et kiipsetada: 5 minutit vdimsusega P100 (1. etapp)
16 minutit vdéimsusega P30 (2. etapp)

ETAPP 1
1. Sisestage vdimsustase 2. Sisestage valmistamisaeg
vajutades selleks ks kord vajutades 5 korda nupule
nupule VOIMSUSTASE. 1 MIN.
=» =»
x1 x5
(M L
0o | | 500
ETAPP 2
3. Sisestage voimsustase 4, Sisestage valmistamisaeg 5. Alustamiseks vajutage
vajutades selleks 8 korda vajutades tks kord nup- tiks kord nupule START /
nupule VOIMSUSTASE. pu 10 MIN ning seejérel AUTOMAATNE MINUT.

6 korda nuppu 1 MIN.

® B ~n- = ®
P3G [E00 [ 500

Ahi kiipsetab 5 minuti véltel vdimsusega P100 ning seejarel 16 minutit vdimsusega P30.

MARKUS: kui P100 on valitud 16plikuks véimsustasemeks, siis pole vajalik véimsustaset
sisestada.

2. AUTOMAATNE MINUT Naide

AUTOMAATNE MINUT véimaldab teil:
AFik
« P100 mikrolainete voimsuse juures kiipsetada 1 minutiliste korda-
dega; x2
- kasitsi valmistamise reziimi kasutades pikendada valmistamise @
aega 1 minutiliste kordadega.

Naide: voimsusel P100 2 minutit valmistamiseks vajutage kaks korda 8 '3 3
nuppu START / AUTOMAATNE MINUT.

MARKUS
+ Valmistamisaega voib pikendada kuni 99 minuti, 90 sekundini.

EE-23
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i)

3.VAHEM (V) ja ROHKEM (A )AEGA:

VAHEM (V) AEGA ja ROHKEM (A) AEGA nupud véimaldavad teil:
- vahendada voi suurendada valmistamise/sulatamise aega ahju kasutamise ajal (kasitsi
valmistamise ajal ainult).

VAHEM JA ROHKEM NUPPUDE KASUTAMINE KASITSI TOIDUVALMISTAMISE AJAL
Vajutage VAHEM (V) v6i ROHKEM(V¥) AEGA nupule, et vihendada véi suurendada toidu-
valmistamise voi sulatamise aega 1 minutiliste sammudega ahju kasutamise ajal. Valmista-
mise kogukestust on véimalik suurendada kuni 99 minuti, 90 sekundini

Naide: toidu valmistamiseks 10 minuti jooksul véimsusega P50 ning seejarel valmistamisaja
vdhendamine 2 minuti vorra:

1. Sisestage voimsustase 2, Sisestage valmistamisaeg 2. Valmistamise alustamiseks
vajutades 6 korda nupule vajutades Uks kord nupu- vajutage tks kord nuppu
VOIMSUSTASE. le 10 MIN. START / AUTOMAATNE

MINUT.
= 2 »
x1

x1

X6
® P50 | (3:00 [0:00 ®

4. Vahendage valmistamis-

aega vajutades kaks korda  Valmistamisaeg véheneb 2 minuti vérra ning aja lugemine
nupule VAHEM AEGA. jatkub, nditeks:

56|
‘
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4. KOOGITAIMER
Kasutage KOOGITAIMERIT kas minutitaimerina véi valmistatud/sulatatud toidu jélgimiseks.
Naide
Taimeri seadmine 5 minutile.
1. Vajutage ks kord nuppu 2. Sisestage vajalik aeg 3. Alustamiseks vajutage
KOOGITAIMER. vajutades 5 korda nupule liks kord nupule START /
1 MIN. AUTOMAATNE MINUT.
1
» » »
x1 x5 x1

Displei hakkab aega maha
lugema. Kui displei jouab
nulli, kostub helisignaal.

T 500

Voite sisestada ikskoik, millise aja, mis ei ole suurem kui 99 minutit, 90 sekundit. Aja maha
lugemise ajal KOOGITAIMERI tiihistamiseks vajutage lihtsalt nuppu STOPP/KUSTUTA.

MARKUS: KOOGITAIMERI funktsiooni ei ole véimalik kasutada toiduvalmistamise ajal.

EE-25
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Mikrolained kipsetavad toitu kiiremini, kui
tavaline valmistamine. Seetottu on heade
tulemuste saavutamiseks vajalik pidada
kinni kindlatest tehnikatest.

NOUANDED TOIDUVALMISTAMISEKS

« Toidu kuumutamisel plastik- voi pa-
berpakendis tuleb nende véimaliku
siittimisohu tottu ahjul valmistamise
kadigus silm peal hoida.

+ Veenduge, et kodginoud sobivad
mikrolaineahjus kasutamiseks. (Vt
"Sobivad toidunéud" EE-28).

« Arge asetage kuuma toitu/s66ginéusid
kiilmale podrdalusele voéi kilma toitu/
s66gindusid kuumale pddrdalusele.

Paljud jargnevatest tehnikatest on sarna-
sed tavalise toiduvalmistamise juures ka-
sutatavatega.

« Arge jatke tootavat ahju jarelevalveta.

« Vedelikke ja toite ei tohi kuumutada su-
letud anumates voi kaanetatud purkides,
kuna anuma sees tekib rohk, mis véib
tuua kaasa anuma/purgi plahvatamise.

+ Kasutage ainult mikrolainetega valmis-
tamiseks moeldud popkorni selleks et-
tendhtud pakendis (jargige valmistaja
juhiseid). Arge kasutage 6li, kui valmis-
taja ei ole seda just spetsiifiliselt ette
ndinud ning drge valmistage popkorni

kauem, kui ette ndhtud.

HOIATUS!

AN

Pidage alati kinni SHARPi kasutusjuhendis toodud juhistest.

Kui te valmistate soovitatud aegadest kauem véi kasutate liiga korgeid
voimsustasemeid, voib toit lilekuumeneda, dra kérbeda ning darmuslikel
juhtudel isegi siittida ning ahju kahjustada.

Toiduvalmistamise tehnikad

Paigutus

Kate

Labistamine

Segamine, imber
podramine ja ringi
paigutamine
Laske tommata

Asetage toidu paksemad osad ndéude vilispidisele
aarele, nt kanakoivad.

Noéude vilispidisel darel asuvad toidud saavad kes-
kel asuvate toitudega vorreldes rohkem energiat,
seega kiipsevad kiiremini.

Mikrolainetega valmistamise ajal on teatud toite
kasulik kaanega katta. Jargige ette antud soovitusi.
Kasutage mikrolaineahjule sobivat 6huavadega ki-
let voi kaant.

Kesta, naha voi koorega toidud tuleb enne valmista-
mist voi taaskuumutamist mitmest kohast labi tor- 25
gata, kuna toidu sisse koguneda vdiv aur voi pohjus- -E-i i
tada toidu plahvatamise. T
(naiteks kartulid, kala, kana, vorstid).

MARKUS: mikrolaineahjus ei tohi kuumutada koorega mune ja
kovasid/pehmeid keedetud mune, kuna need véivad
plahvatada ning teha seda isegi kuumutamise I6ppe-
mise jarel.

Uhtlase valmistamise jaoks on vajalik toitu valmistamise ajal sega-

da, pdodrata ja Umber paigutada. Segage ja paigutage toitu imber

alati valjastpoolt sissepoole.

Seisuaeg on valmistamise jarel oluline, kuna see véimaldab kuumu-
sel Ghtlaselt {le toidu levida.

-

e,
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Toidu omadused

Koostis

Tihedus

Kogus

Suurus

Kuju

Toidu temperatuur

Suure rasva- vdi suhkrusisaldusega toidud (nditeks joulupuding,
vormiroad) vajavad lihemat kuumutusaega. Olge ettevaatlik, kuna
Ulekuumutamine voib tekitada stttimisohu.

Kondid toidus juhivad kuumust, mis véimaldab toidul kiiremini
kiipseda. Olge ettevaatlik ja veenduge, et toit oleks lhtlaselt kiip-
senud.

Toidu tihedus méjutab valmistamiseks vajaminevat aega.
Kerged ja poorsed toiduained, nagu leib ja koogid, valmivad kiire-
mini, kui rasked ja tihedad toidud, néiteks praed ja hautised.

Mikrolainete hulk ahjus jaab samaks olenemata, kui palju toitu kor-
raga valmistatakse. Seetdttu tuleb toidu koguse suurenemisel suu-
rendada ka valmistamiseks kuluvat aega

(nditeks valmivad neli kartulit kauem, kui kaks).

Vdikesed toidud ja vdikesed toidutiikid valmivad kiiremini, kui suu-
red, kuna mikrolained saavad labistada toitu koikidest suundadest
kuni toidu keskmeni. Uhtlaseks valmimiseks tehke kaik toidutiikid
Ghesuuruseks.

Ebalihtlase kujuga toiduained, nditeks kana rinnatiikid véi koivad,
kiipsevad nende paksematest kohtadest aeglasemalt. Uhtlase val-
mimise tagamiseks asetage paksemad osad nou aartesse, kus nad
saavad rohkem energiat.

Umara kujuga toidud valmivad mikrolainetega valmistamisel iihtla-
semalt, kui kandilise kujuga toidud.

Toidu algne temperatuur mojutab valmistamiseks kuluvat aega.
Jahutatud toitude valmistamine vétab rohkem aega, kui toatempe-
ratuuril olevate toitude valmistamine.

Naiteks jahutatud komponentidega (st margariin) valmistatud koo-
gi valmistamine vétab kauem aega kui toatemperatuuril olevate
komponentidega valmistatud kook.

Toidundu temperatuur ei pruugi olla toidu véi joogi temperatuu-
riga sama. Kuumuse ja auru valja laskmiseks I6igake tdidistega toi-
dud (naiteks moosipallid) lahti.

N&gu ja kded. Kandke toitu véi toidunéusid ahjust vilja vottes ahjukindaid.
Hoidke end ahju ukse avamisel eemale, et aur ja kuumus saaksid hajuda.
Katteid (nditeks kattekilet) eemaldades, praekotte voi popkornipakke ava-
des suunake aur ndost ja kidtest eemale.

kontrollida.

Kontrollige toidu ja joogi temperatuuri ning segage neid enne serveeri-
mist. Eriti tahelepanelik tuleb olla vdikelastele, lastele ja vanuritele toitu
A serveerides. Poletuste valtimiseks tuleb toidupudelite ja lapses6dgipurkide
sisu segada voi loksutada ning enne tarbimist tuleb kindlasti temperatuuri
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Nea

Mikrolaineahjus toidu valmistamiseks/sulatamiseks peab mikrolainete energia suutma toi-
du labistamiseks tungida ldbi anuma. Seetéttu on oluline valida valmistamiseks sobiv néu.

Ummargused/ovaalsed néud on paremad, kui ruudu/ristkiiliku kujulised néud, kuna toit ki-
pub ndu nurkades tle kiipsema. Alljargnevalt on toodud dra erinevad kasutatavad toidundud.

Toidunou

Mikrolai-
nekindel

Markused

Alumiiniumfoolium
Fooliumnoéud

Pruunistamisnoud

Portselan ja keraa-
mika

Klaasnoud, naiteks
Pyrex®

Metall

Plastik/polustireen,
nditeks kiirtoidu
pakendid

Toidukile

Kilmutus-/kiipsetus-
kotid

Pabertaldrikud/tas-
sid ja kdogipaber

Olgedest ja puidust
noéud
Umbertdédeldud pa-
ber ja ajalehepaber

vV/X

vV/X

Toidu Ulekuumenemise eest kaitsmiseks saab kasu-
tada vaikesi alumiiniumittikke. Hoidke foolium vahe-
malt 2 cm kaugusel ahju seintest voimaliku kaarleegi
valtimiseks. Fooliumist néusid ei soovitata, kui tootja,
naiteks Microfoil ®, seda just ette ei nde; jargige tap-
selt antud juhiseid.

Jargige alati tootjate juhiseid. Arge Uiletage mérgitud
valmistamisaegu.

Olge véga ettevaatlik, kuna sellised ndud muutuvad
vdga kuumaks.

Portselan, savist néud ja glasuuritud savinéud on ta-
valiselt kasutamiseks sobivad, vdlja arvatud metallist
kaunistustega néud.

Ettevaatlik tasub olla 6hukeste klaasnéude kasutami-
sel, kuna need véivad jarsu kuumutamise korral puru-
neda voi moraneda.

Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav kasuta-
da metallist ndusid, kuna see voib tuua kaasa sittimise.

Tasub olla ettevaatlik, kuna méned néud koolduvad,
sulavad voéi muudavad varvi kdrgetel temperatuuridel.

Ei tohiks puutuda vastu toitu ning auru vélja laskmi-
seks tuleb kile labistada.

Peavad olema auru véljalaskmiseks labi torgatud.
Veenduge, et kotid on mikrolainetega kasutamiseks
sobivad. Arge kasutage plastikust voi metallist kinnitu-
si, kuna need vdivad sulada voi kaarleegi téttu sittida.

Kasutage ainult soojendamiseks voi niiskuse sidumi-
seks. Tahelepanelik tasub olla Glekuumenemise suh-
tes, kuna materjal voivad suttida.

Arge jatke ahju nende materjalide kasutamisel jarelval-
veta, kuna tlekuumenemine voib tuua kaasa stttimise.

V6ib sisaldada metalliosi, mis véivad pohjustada kaar-
leeki ning viia stttimiseni.

HOIATUS!

A Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb voimaliku siittimiso-
hu tottu ahju jalgida.
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Toidu sulatamine mikrolaineahjuga on kiireim véimalik viis toidu sulatamiseks.
Sulatamine on véga lihtne, kuid pdhjaliku sulatamise tagamiseks on vaja pidada kinni jérg-
mistest juhistest.

Paigutage Noéude ddrele asetatud toidud sulavad kiiremini, kui keskel asuvad toi-
iimber dud. Seet6ttu on oluline sulatamise ajal toitu kuni 4 korda Gimber pai-
gutada.

Liigutage tihedalt kokku surutud tiikid véljastpoolt sissepoole ja paigu-
tage kattuvad osad timber.
See tagab, et koik toiduosad sulavad Uhtlaselt.

Eraldage Kulmikust vélja vottes voivad toidutlikid olla tksteise kilge jaanud.
Oluline on toit sulatamise ajal voimalikult peatselt Uksteisest eraldada
(naiteks peekoniviilud, kanafileed).

Katke kinni Méned sulatatavad osad vdivad muutuda soojaks. Selleks, et need ei
muutuks veel soojemaks ega hakkaks kiipsema, tuleb sellised alad, ndi-
teks kanakoivad ja -tiivad, katta kinni vaikeste fooliumitiikkidega, mis
peegeldavad mikrolained eemale.

Laske seista Seismisaeg on vajalik toidu pohjaliku tles sulamise tagamiseks.
Mikrolaineahjust vélja votmisel ei ole sulamine veel 16ppenud. Toit
peab kinni kaetult veel méne aja seisma, et tagada ka toidu sisemuse
taielik sulamine.

P6o6rake timber | Oluline on, et sulatamise ajal podrataks kéiki toiduaineid vahemalt 3-4
korda Gimber. See on oluline péhjaliku sulatamise tagamiseks.

MARKUSED
« Eemaldage enne sulatamist koik pakendid ja imbrised.
- Kasutage sulatamiseks mikrolainete voimsustasemeid KESKMINE MADAL véi MADAL.

EE-29

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 29 @ 2017-07-10 10:39:37‘ ‘



Toitude taaskuumutamisel jargige alljargnevaid juhiseid ja nduandeid, et tagada toidu péh-
jalik Gles kuumenemine enne selle serveerimist.

Taldrikul
olevad
toidud

Viilutatud
liha

Linnuliha-

tiikid

Pajaroad

Eemaldage kéik linnuliha- voi lihatiikid ning kuumuta-
ge need eraldi.

Asetage vdiksemad toiduttikid taldriku keskele, suuremad ja W

tihedamad toiduosad aga taldriku servale. Katke ventileeritud

mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage KESKMISE voim-

susega; poole kuumutamise jérel segage/paigutage tmber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et toit on péhjali-
kult kuumenenud.

Katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuu-

mutage KESKMISE véimsusega. Uhtlase kuumenemise ta- |«

gamiseks paigutage vahemalt tks kord timber.
MARKUS: veenduge enne serveerimist, et liha on péhjali-
kult kuumenenud.

Asetage koige paksemad osad néu vélisdarele, katke ven-

tileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage

KESKMISE KORGE véimsusega. Poole kuumutamise jérel

poorake toit imber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et linnuliha on péh-
jalikult kuumenenud.

Katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuu-

mutage KESKMISE véimsusega.

Segage sageli Gihtlase kuumutamise tagamiseks.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et toit on péhjali-
kult kuumenenud.

aaskuumutamisel parimate tulemuste saavutamiseks valige toidutiilbile sobiv asjakoha-
ne mikrolainete voimsustase, naiteks kddgiviljakaussi voib kuumutada KORGE vdimsusega,
samas kui lasanjet, mis sisaldab koostisaineid, mida ei ole véimalik segada, tuleb kuumuta-
da KESKMISE véimsusega.

MARKUSED

«+ Votke toit enne taaskuumutamist foolium- véi metallndudest vilja.
» Taaskuumutamise aega mojutavad toidu kuju, sligavus, kogus ja temperatuur nagu ka
ndéu enda suurus, kuju ja materjal.

EE

Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes noudes, kuna see voib tipneda
! kuumutamisel sisu anumast vélja purskamise ning poletuste tekkimisega.

+ Ulekuumenemise ja siittimise valtimiseks tuleb suure suhkru- ja rasvasisaldusega toitude
taaskuumutamisel olla darmiselt tahelepanelik.
-+ Arge kuumutage frittimisoli vdi -rasva, kuna see vdib tuua kaasa tGlekuumenemise ja sit-

timise.

« Konserveeritud kartuleid ei tohi mikrolaineahjus kuumutada; tegutsege vastavalt tootja
poolsetele pakendil toodud juhistele.

Poletuste valtimiseks tuleb toidupudelite ja lapseso6gipurkide sisu sega-
da voi loksutada ning enne tarbimist tuleb kindlasti temperatuuri kont-
rollida.
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AHJU SISEMUS

+ Oluline on puhastada mikrolaineahju sisemust peale selle iga kasutamiskorda.

- Puhkige mikrolaineahju sisepinda mahedatoimelise puhastuslahusega, nditeks ndudepe-
suvedeliku ja sooja veega niisutatud lapiga.

- Toidu ja vedeliku pritsmed kogunevad ahju seintele ja lakke. Kui rasva- ja toidujadkidel
lastakse ahju sisemusse koguneda, véib see ahju jargmisel kasutamisel Glekuumeneda,
tekitada suitsu voi isegi siittida.

- Hoidke lainejuhi kate alati puhtana. Lainejuhi kate on valmistatud kergesti purunevast
materjalist ning selle puhastamisel tuleb olla vaga ettevaatlik (tegutsege vastavalt eel-
nevalt toodud puhastusjuhistele). MARKUS: liigintensiivne leotamine véib viia lainejuhi
katte lagunemiseni.

Lainejuhi kate on kuluartikkel ning ilma regulaarse puhastamiseta tuleb see vélja vahe-
tada.

- Toidust vabaneb valmistamise ajal auru, mis pdhjustab ahju sees ja uksel kondensaadi
tekete. Oluline on ahi kuivaks piihkida. Kondensaadi kogunemine toob 16ppkokkuvéttes
kaasa ahju sees rooste tekkimise.

« Arge laske uksetihenditele ja ukse iimber asuvatele pindadele koguneda rasval véi
mustusel. See voib takistada ukse korralikku sulgumist ning véib pohjustada mikro-
lainete leket (jargige puhastusjuhiseid).

« Veenduge, et pdordalust ja rullikalus puhastataks nende iga kasutamiskorra jarel maheda-
toimelise ndudepesuvahendiga ning kuivatataks. Sellega hoiate te dra rasva ja toidujaaki-
de kogunemise.

P6ordalus on néudepesumasinas pesemiskindel.

« PUHASTAGE AHJU REGULAARSELT NING EEMALDAGE KOIK KOGUNENUD TOIDU-
JAAGID.

Ahju puhtana mitte hoidmine voib viia pindade kahjustumiseni, mis voib omakorda
mojuda negatiivselt sesadme elueale ning tuua kaasa ohuolukorra.

VALISKORPUS

« Puhkige mikrolaineahju valispinda mahedatoimelise puhastuslahusega, naiteks néude-
pesuvedeliku ja sooja veega niisutatud lapiga.

« Juhtpaneel tuleb puhtaks piihkida ja kuivatada nii, et seadme uks on avatud, hoides see-
labi dra ahju sisse lilitumise.

MARKUSED

« Arge kasutage puhastamiseks pihustiga puhastajaid, ahjupatju véi abrasiivseid kiitirimis-
vahendeid, kuna need kahjustavad ahju pindu.

« Auruga puhastajat ei tohi kasutada.

« Olge ettevaatlikud, et seebivesi ei satuks labi ahju seintes ja sisepdrandas asuvate avade
masina sisse. Liigne nendesse avadesse sattunud vesi voib péhjustada ahju sisemusele
kahjustusi.

EE-31
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Kui teile tundub, et ahi ei to6ta korralikult, saate te enne tehniku véljakutsumist teostada ise mitmeid

lihtsaid kontrollimisi. Nii ei ole lihtsamate rikete puhul vaja teha mittevajalikke kdnesid.

Tehke jargmine lihtne kontrollimine:

Asetage pool tassi vett péordalusele ja sulgege ahjuuks. Valige KORGE tase ja programm 1 minuti

jooksul valmistamiseks.
1. Kas ahju valgusti siittib ahju té6tamise ajal?
2. Kas poordalus poorleb?

3. Kas jahutusventilaator tootab? (Asetage kontrollimiseks kasi ventilatsiooniavade kohale.)

4. Kas 1 minuti méddudes kostub helisignaal?
5. Kas tassis olev vesi on kuum?

Kui vastus koigile kiisimustele on ,El", kontrollige, kas ahi on korralikult vooluvérku Ghendatud ja kait-

se ei ole ldbi pélenud. Kui mélemad on korras, uurige lahemalt jérgnevat tabelit.

MARKUS

Kui valmistate toitu standardajast kauem (vt alljargnevat tabelit), kasutades sama valmistamisreziimi,
aktiveeruvad automaatselt ahju turvamehhanismid. Mikrolainete véimsustaset vahendatakse.

Valmistamisreziim Standardaeg
Mikrolainete KORGE valmistamine 20 minutit
HOIATUS!

vate katete dravottu.

Arge reguleerige, parandage voi tehke ahjule muudatusi iseseisvalt. Hooldus- véi paran-
dustodde teostamine muu isiku kui SHARPi koolitatud inseneri poolt on ohtlik.
See on oluline, kuna sellised tegevused voivad kaasa tuua mikrolainete energia eest kaist-

- Tootamise ajal kaitseb uksetihend mikrolainete véljapadsemise eest, kuid see ei ole dhukindel tihend.
Ukse Gimber veetilkade ndgemine voi érna véi sooja 6hu liikkumine on tavaline ndhe. Suure niiskussi-
saldusega toidust tuleb auru, mis kondenseerub ukse sisepinnal ja vdib ahjust valja tilkuda.

« Remondid ja muutmised: drge kasutage ahju, kui see ei t66ta korralikult.

- Valiskorpus ja ligipaas valgustile: arge eemaldage valiskatet. See on vdga ohtlik, kuna seadme sees

on kdrgepingega pingestatud detaile. Nende puudutamine véib olla surmav.

Teie ahjul puudub kate valgustile juurdepdasemiseks. Lambi ribist minemise korral drge Uritage

lampi iseseisvalt parandada vaid pddrduge ametlikku SHARPI teenindusse.

KUSIMUS VASTUS

EE

Ukse iimberontunda | Ahju tddtamise ajal liigub 6hk ahju sisemuses.

6hu liikkumist. Ahju ukse tihend ei ole dhutihe ja osa dhku véib ukse vahelt vilja padseda.

at, mis voib uksest vélja |sel tekkiv aur kondenseerub jahedamale pinnale.

niiskus peaks méne tunni méodudes hajuma.

Ahjus tekkib kondensa- | Ahju 66nsus on tavaliselt jahedam kui valmistatav toit ja toiduvalmistami-

tilkuda. Auru kogus séltub valmistatava toidu veesisaldusest. Ménedel toitudel,
nagu nditeks kartulitel on kdrge veesisaldus. Ukseklaasi vahele jaénud

sademeid voi kaarleeki. |ega peaks muul viisil ahju kahjustama.

Valmistamise ajal on Kaarleegid ilmuvad siis kui metallist objekt satub toiduvalmistamise ajal
ahju sisemuses naha ahju sisepinna ldhedusse. See voib ahju sisemuse pinna karedaks muuta,

Kaarduvad kartulid. Veenduge, et kartulitelt on eemaldatud kéik,,silmad” ja kartulikoor oleks l&bis-
tatud. Asetage kartulid otse péérdalusele, kuumuskindlale vormindule vms-le.

Displei on valgustatud, |Kontrollige, kas uks on korralikult suletud.
kuid juhtpaneel ei hakka
sellele vajutamisel tddle.

Ahi kiipsetab liiga aeglaselt. | Veenduge, et valmistamiseks on valitud dige vdimustase.

Ahjust kostub miira. Mikrolaineenergia liilitub kiipsetamise/sulatamise ajal sisse ja valja.

Véliskorpus on kuum. | Korpus voib puudutamisel kuum olla - hoidke lapsed seadmest eemal.

EE-32
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Mudelinimi:

R-270

Vahelduvvooluvérgu pinge
Voéimsustarve: mikrolained
Sisendvool: mikrolained
Valjundvéimsus: mikrolained
KUUMUTUSKATEGOORIA
Mikrolainete sagedus
Valismootmed (L) x (K) x (S) mm
Ahju sisemuse moéotmed (L) x (K) x (S)** mm
Ahju mahutavus

Valmistamise tihesugusus

Kaal

: Uhefaasiline 230-240V, 50 Hz
;1200 W

:52A

:800 W (IEC 60705)

:E

: 2450 MHz* (grupp 2/klass B)
1450 x 260 x 342
:315x210x329

: 20 liitrit**

: Poordalus 1dbimoot 245 mm
:umb. 12 kg

*  Antud toode vastab Euroopa standardi EN55011 néudmistele.

Vastavalt standardile on kdesolev toode klassifitseeritud kui 2 grupi, B klassi seade.

Grupp 2 tdhendab, et seade tekitab toidu kuumtootlemise eesmargil sihilikult elektro-
magnetilise kiirguse vormis raadiosageduslikku energiat.

Klass B seade tdhendab, et seade on sobiv kasutamiseks kodumajapidamistes.

** Sisemine mahutavus on arvutatud vélja maksimaalse pikkuse, laiuse ja kérguse arvuta-

mise teel.

Tegelik toidu tarbeks kasutatav mahutavus on sellest vdiksem.

Pideva parendamisstrateegia (ihe osana jatame me endale diguse muuta disaini ja tehnilisi
andmeid ilma sellest eelnevalt teavitamata.
Uhtegi antud dokumendi osa ei voi ilma SHARP Vestel UK eelneva loata iihelgi viisil taastoo-
ta, hoiustada andmebaasides voi edastada kas elektroonilisel teel, kopeerimise, salvestamise

voi tolkimise kaudu.

Antud dokumendis olevad joonised, tehniline informatsioon ja andmed on valjatriiki ajaks
meie parimate teadmiste kohased ja diged. Tehniliste andmete muutmine igal ajal ja ilma

eelneva teatamiseta on meie pideva arengu ja parendamise poliitika liks osadest.
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Ny )

Atentie: Produsul
dumneavoastra
este marcat cu
acest simbol.
Simbolul indica
faptul ca produ-
sele electrice si
electronice uzate
nu trebuie ames-
tecate cu deseurile
menajere. Pentru
aceste produse
exista un sistem de

\ coIectareseparat. /

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 1

/ A. Informatii pentru utilizatori privind casarea (gospodarii) \

1.1n Uniunea Europeana

Atentie: Daca doriti sa aruncati acest dispozitiv, acesta nu poate fi tra-
tat ca un reziduu menajer!

Echipamentele electrice si electronice uzate trebuiesc tratate separat
si in concordantd cu legislatia in vigoare referitoare la tratarea, recu-
perarea si reciclarea corespunzatoare a echipamentelor electrice si
electronice uzate.

Dupa implementarea in tarile membre, gospodariile din Uniunea
Europeana pot returna gratuit echipamentele electrice si electronice
uzate la punctele adecvate de colectare*.

In unele tari* produsele uzate pot fi preluate gratuit de furnizorul lo-
cal in momentul cumpadrdrii unui produs nou similar.

*) Pentru mai multe detalii, va rugam sa contactati autoritatile locale.
Daca echipamentul dumneavoastra electronic sau electric uzat are
baterii sau acumulatoare, va rugam sa le tratati separat conform ce-
rintelor locale.

Prin tratarea corecta a acestui produs ajutati ca deseului sa i se aplice
tratamentul necesar, sa fie recuperat sau reciclat. In acest mod aju-
tati la prevenirea potentialelor efecte negative asupra mediului sau
a sanatatii oamenilor, care ar putea apdrea prin tratarea necorespun-
zatoare a deseului.

2.In alte tari din afara UE

Daca doriti sa eliminati acest produs, va rugdm sa contactati autoritd-
tile locale si sa intrebati care este modul corect de tratare.

Pentru Elvetia: echipamentele electrice sau electronice uzate pot fi
returnate gratuit furnizorului, chiar daca nu cumparati un produs
nou. Lista punctelor de colectare poate fi gasitd la adresa www.swico.
ch sau www.sens.ch.

B. Informatii despre aruncare pentru intreprinderi

1.1n Uniunea Europeani

Daca acest produs este utilizat in scopuri de afaceri si doriti sa-| eli-
minati:

Vé rugam sa contactati distribuitorul SHARP, care va va informa des-
pre preluarea produsului. Este posibil sa fiti taxat pentru costurile
generate de preluare si reciclare. Produsele mici (si cantitatile mici)
pot fi preluate de catre centrele locale de colectare. Pentru Spania:
Vd rugdm sd contactati sistemul de colectare stabilit sau autoritatea
locala pentru preluare a produselor uzate.

2.In alte tari din afara UE

Daca doriti sa eliminati acest produs, va rugam sa contactati autorita-

Ktile locale si sd intrebati care este modul corect de tratare. j
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CUPTORUL SI ACCESORIILE

PANOUL DE COMANDA 4
INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE 5-12
INSTALARE 13-14
CUM FUNCTIONEAZA CUPTORUL DUMNEAVOASTRA 15
NIVELURILE DE PUTERE ALE MICROUNDELOR 16
INAINTE DE OPERARE 16
UTILIZAREA CUPTORULUI DUMNEAVOASTRA CU MICROUNDE 17-18
GATIRE/DECONGELARE AUTOMATA 19
TABEL GATIRE AUTOMATA 20
DECONGELARE RAPIDA 21
GATIRE AUTOMATA 21
GRAFIC DE GATIRE AUTOMATA 22
FUNCTII' UTILE 23-25
SFATURI GATIRE LA MICROUNDE 26-27
RECIPIENTE ADECVATE 28
SFATURI PENTRU DECONGELARE 29
SFATURI PENTRU REINCALZIRE 30
CURATARE SI INTRETINERE 31
DEPANARE 32
SPECIFICATII 33
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CUPTORUL
1. Lampa cuptorului

2. Panoul de comanda

3. Butonul de deschidere a usii

4. Capacul ghidajului de unde (NU INDE-
PARTATI)

5. Spatiul interior al cuptorului

6. Racord

7. Incuietori

8. Balamale

9. Garnituri de etansare si suprafete de
etansare

10. Cablu electric
11. Orificii de ventilare
12. Carcasa exterioara

12 ACCESORII:

Verificati daca urmatoarele accesorii au fost

livrate:

13. Platou rotativ @

14. Suport platou rotativ

« Asezati suportul platoului rotativ pe dis-
pozitivul de fixare din partea de jos a in-
teriorului cuptorului si apoi asezati platoul
rotativ pe suport, fixandu-I bine.

Pentru a evita avarierea platoului, asigurati-
va ca vasele sau recipientele sunt ridicate

uniform de pe marginea platoului atunci
cand sunt scoase din cuptor.

OBSERVATII:

« Capacul ghidajului de unde este fragil. Interiorul cuptorului trebuie curdtat cu mare grija
pentru a nu avaria unitatea.

« Utilizati cuptorul numai cu platoul rotativ si suportul platoului fixate corect. Dacé platoul
rotativ nu a fost fixat bine, acesta se poate balansa sau se poate opri din rotire, ceea ce
poate duce la avarierea cuptorului.

- Platoul rotativ se poate roti in directia acelor de ceasornic sau invers. Directia de rotire se poa-
te schimba la fiecare pornire a cuptorului. Acest lucru nu afecteaza performanta aparatului.

+ Atunci cand comandati accesorii, vd rugam sa mentionati atatNUMELE PIESEI, cat si NU-
MARUL MODELULUI dealer-ului dumneavoastra, ori service-ului autorizat SHARP.

AVERTIZARE:

Usa, carcasa exterioarad, interiorul cuptorului, accesoriile si vasele se vor in-
cinge foarte mult in timpul utilizarii. Pentru a evita arsurile, utilizati intot-
deauna manusi groase pentru cuptor.

RO-3
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CITITI CU ATENTIE SI PASTRATI PENTRU CONSULTARE ULTERIOARA

1. Acest cuptor este destinat numai pentru utilizarea pe
blat. Cuptorul nu poate fi incorporat intr-o unitate de
bucatarie. Nu asezati cuptorul in dulap.

2. Usa cuptoruluise poate incinge in timpul gatirii. Asezati
sau montati cuptorul astfel incat partea de jos a cupto-
rului sa fie cu 85 cm deasupra podelei. Feriti copiii de
usa pentru a preveni arsurile corporale.

3. AVERTISMENT: Nu atingeti placarotativa imediat dupa
utilizare, deoarece aceasta ar putea fi fierbinte.

4, Asigurati-va ca exista minim 30 cm de spatiu liber dea-
supra cuptorului.

5. Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de cel
putin 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoria-

® le sau mentale reduse, sau fara experienta si cunostinte, ®
decat daca acestea sunt supravegheate sau instruite cu
privire la utilizarea in siguranta a unitatii si daca inteleg
riscurile aferente. Copiii nu trebuie sa se joace cu apara-
tul. Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate
de catre copii, cu exceptia cazurilor in care au o varsta
mai mare de 8 ani si sunt supravegheati.

6. Nu permiteti accesul copiilor mai mici de 8 ani in apro-
pierea aparatului electrocasnic si al cablului acestuia.

7. AVERTIZARE: Lasati copiii sa utilizeze cuptorul fara su-
praveghere numai atunci cand acestia au primit instruc-
tiuni adecvate, astfel incat sa poata utiliza cuptorul in si-
guranta si sa inteleaga pericolele utilizarii neadecvate.

8. AVERTIZARE: Partile accesibile se pot infierbanta in
timpul utilizarii. Feriti copiii mici de aceste situatii.

9. AVERTIZARE: In cazul avarierii usii sau a dispozitivelor
de etansare, cuptorul nu poate fi utilizat pana la repara-
rea acestuia de catre o persoana specializata.

10. AVERTIZARE: Nu ajustati, reparati sau modificati sin-
guri cuptorul. Este periculos ca altcineva in afara de
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persoanele competente sa realizeze reparatii, care ne-
cesita indepartarea carcasei care protejeaza impotriva
expunerii la energia microundelor.

. In cazul avarierii cablului de alimentare, acesta trebuie
inlocuit cu un cablu special. inlocuirea poate fi realizata
numai de catre un agent de service autorizat SHARP.

12. AVERTIZARE: Lichidele si alimentele nu pot fi incalzite

in recipiente etanse, deoarece pot exploda.

13. incalzirea la microunde a bauturilor poate duce la fier-

berea eruptiva a acestora, de aceea recipientele trebuie
manevrate cu grija.

14. Nu preparati oudle in coaja, ori oua fierte intregi, deoa-

rece acestea pot exploda chiar si dupa ce s-a incheiat
gatirea. Pentru a prepara sau reincalzi ouale neprepara-
te, intepati galbenusul si albusul, pentru a elimina riscul
ca acestea sa explodeze. Curatati si tdiati ouadle fierte
tari inainte de a le reincalzi in cuptorul cu microunde.

15. Ustensilele trebuie verificate daca pot fi utilizate in cup-

torul cu microunde. Consultati pagina RO-25. Utilizati
numai recipiente si ustensile sigure pentru modurile
cuptorului cu microunde.

16. Continutul sticlelor pentru hranirea sugarilor sau a bor-

canelor cu mancare pentru copii trebuie amestecate
sau agitate, iar temperatura trebuie verificata inainte
de consumare pentru a preveni arsurile.

17. Usa, carcasa exterioard, interiorul cuptorului, vasele si

accesoriile vor deveni foarte fierbinti in timpul utilizarii.

18. Evitati atingerea acestor zone. Pentru a preveni arsuri-

le, utilizati intotdeauna manusi groase pentru cuptor.
Inainte de curatare, asigurati-va ca acestea nu sunt
fierbinti. In timpul incalzirii mancarii in recipiente din
plastic sau hartie, tineti cuptorul sub observatie. Exista
posibilitatea aprinderii recipientelor.

19. Daca iese fum, opriti sau deconectati aparatul si lasati

usa inchisa pentru a opri eventualul incendiu.
RO-6
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20.

21.

22

23
24,

25

26

27.

28.

Curatati cuptorul la intervale regulate de timp si inde-

partati resturile de alimente de pe el.

Nerespectarea instructiunilor de curatare a cuptorului

poate duce la o deteriorare a suprafetei acestuia, care

poate afecta durata de viata a aparatului si chiar genera

situatii posibil periculoase.

Nu utilizati substante de curatare abrazive si dure sau

dispozitive metalice ascutite pentru curatarea sticlei de

pe usa cuptorului, deoarece se poate zgaria suprafata,

ceea ce poate duce la spargerea sticlei.

Nu utilizati dispozitive de curatare pe baza de aburi.

Consultati instructiunile de curatare a garniturilor usii, a

cavitatilor sia componentelor adiacente, la pagina RO-31.

Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarie si in

aplicatii similare, precum:

- zonele destinate personalului din bucatarie, personalul
magazinelor, birourilor si pentru alte medii de lucru;

- clientii hotelurilor, motelurilor si alte medii de tip
rezidential;

- ferme;

- medii de tip bed and breakfast (cazare cu mic dejun).

AVERIZARE: Aparatul si partile accesibile ale acestuia

devin fierbinti in timpul utilizarii. Trebuie sa fiti atenti

sa nu atingeti elementele de incalzire. Copiii cu var-

sta sub 8 ani trebuie tinuti la distanta daca nu sunt

supravegheati continuu.

In timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie sa

fiti atenti sa nu atingeti elementele de incalzire din in-

teriorul cuptorului.

Partile accesibile se pot infierbanta in timpul utilizarii.

Feriti copiii mici de aceste situatii.

Pentru a evita pericolul de incendiu:

1.

Cuptorul cu microunde nu trebuie lasat nesuprave-
gheat in timpul utilizarii. Nivelurile de putere foarte

RO-7
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mari sau timpii de gatire foarte lungi pot suprain-
calzi alimentele, ceea ce poate duce la aparitia in-
cendiilor.

2. Priza trebuie sa fie usor accesibila, astfel incat deconec-
tarea aparatului in caz de pericol, sa fie cat mai usoara.

3. Sursa de alimentare de curent alternativ trebuie sa fie
de aproximativ 230-240 V,50 Hz, cu o siguranta de cir-
cuit de 13A sau cu un intrerupator de circuit de 13A.

4, Se recomanda utilizarea unui circuit separat numai
pentru acest dispozitiv.

5. Nu plasati cuptorul cu microunde in locuri unde este
generata caldura. De exemplu, langa un cuptor con-
ventional.

6. Nuinstalati cuptorul cu microunde in locuri cu umidita-
te mare sau unde se poate aduna apa.

7. Nu depozitati si nu utilizati cuptorul in aer liber.

@ 8. Curatati capacul ghidului de unde, cavitatea cuptorului, @
platoul rotativ si suportul acestuia dupa utilizare. Aces-
tea trebuie sa fie uscate si fara urme de grasime. Grasi-
mea acumulata se poate supraincalzi si poate sa inceapa
sa scoata fum sau sa ia foc.

9. Nu asezati materiale inflamabile in apropierea cuptoru-
lui sau a orificiilor pentru ventilare.

10. Nu blocati orificiile de ventilare.

11. Indepartati de pe mancare si de pe recipiente toateE
dispozitivele de etansare metalice, din sarma etc. Arcul
electric produs de suprafetele metalice poate duce la
producerea unui incendiu.

12. Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a incalzi ule-
iul pentru prajit. Temperatura nu poate fi controlata si
uleiul se poate aprinde.

13. Pentru a prepara popcorn, utilizati numai pungi specia-
le pentru microunde.

14. Nu depozitati alimentele sau alte articole in interiorul
cuptorului.

RO-8
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15. Dupa pornirea cuptorului, verificati toate setarile pen-
tru a va asigura ca acesta functioneaza corespunzator.

16. Pentru a evita supraincalzirea si aparitia focului, tineti
cuptorul sub observatie in timpul gatirii sau incalzi-
rii alimentelor cu mult zahar sau cu multa grasime, de
exemplu: carnati, placinte sau budinci de Craciun.

17. Consultati sfaturile aferente din manualul de utilizare.

Pentru a evita producerea leziunilor

1. AVERIZARE:

Nu utilizati cuptorul daca este avariat sau functioneaza

necorespunzator. Inainte de utilizare, efectuati urma-

toarele verificari:

a) Usa; asigurati-va ca usa se inchide corespunzator si
nu este uzata sau inchisa stramb.

b)Balamalele si dispozitivele de etansare; asigurati-va
ca nu sunt rupte sau slabite.

c) Dispozitivele de etansare si suprafetele de etansare;
asigurati-va ca nu au fost avariate.

d)Interiorul cavitatii cuptorului sau usa; asigurati-va ca
nu prezinta deformari.

e) Cablul de alimentare si stecherul; asigurati-va ca nu
au fost avariate.

2. Nu utilizati cuptorul cu usa deschisa si nu realizati niciun
fel de modificari asupra dispozitivului de siguranta.

3. Nu utilizati cuptorul daca exista un obiect intre dispozi-
tivul de etansare si suprafatele de etansare.

4. Nu lasati grasimea sau mizeria sa se acumuleze pe zo-
nele de etansare a usii sau in zonele din jurul usii. Cu-
ratati cuptorul in mod regulat si indepartati orice urme
de mancare. Respectati instructiunile din sectiunea
,Curatare si intretinere” de la pagina RO-31.

5. Persoanele cu STIMULATOARE cardiace trebuie sa con-
sulte un medic sau producatorul stimulatorului in cazul
in care intentioneaza sa utilizeze cuptorul cu microunde.

RO-9
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Pentru a evita posibilitatea de electrocutare

1.
2.

Nu indepartati sub nicio forma carcasa exterioara.

Nu varsati si nu introduce;i obiecte in deschiderile dis-
pozitivului de blocare a usii sau in orificiile pentru ven-
tilare. In cazul varsarii unui lichid, opriti aparatul scoa-
teti imediat cablul de alimentare din priza si adresati-va
unui agent de service SHARP autorizat.

Nu introduceti cablul de alimentare sau stecherul in
apa sau in alte lichide.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea
unei mese sau a unei alte suprafete de lucru.

Mentineti cablul de alimentare departe de suprafetele
fierbinti, incluzand partea din spate a cuptorului.

Nu incercati sa inlocuiti singuri becul cuptorului si nu |a-
sati o persoana neautorizata de SHARP sa faca acest lu-
cru. Daca becul este avariat, consultati furnizorul dum-
neavoastra sau un agent de service autorizat SHARP.

Pentru a evita producerea unei explozii si fierberea brusca:

1.
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Nu utilizati niciodata recipiente etanse Indepartati dis-

pozitivul de etansare si capacele inainte de utilizare.

Recipientele etanse pot exploda din cauza acumularii

de presiune chiar si dupa ce cuptorul a fost oprit.

Aveti grija la incalzirea lichidelor. Utilizati un recipient

cu gura larga pentru a permite bulelor sa iasa.

Nu incalziti niciodata lichide in containere cu gurain-

gusta, cum ar fi sticlele pentru sugari. Lichidul incal-

zit poate sa erupa din sticla cauzand arsuri grave.

Pentru a preveni fierberea eruptiva a lichidelor si pro-

ducerea de arsuri:

1. Nu utilizati o perioada lunga de timp.

2. Amestecati lichidul inainte de incalzire / reincalzire.

3.Se recomanda introducerea unei ustensile din sticla
sau alt material similar (dar nu metal) in lichid in tim-
pul reincalzirii.

RO-10




3.

4. Lasati lichidul in cuptor la finalul timpului de gatire
pentru cel putin 20 de secunde pentru a preveni fier-

_ berea eruptiva.

Intepati coaja cartofilor, carnatilor sau a fructelor inainte

de gatire, pentru a evita pericolul de explozie a acestora.

Pentru a evita producerea arsurilor

1.

2.

3.

4.

5.

Pentru a preveni arsurile, utilizati suporturi pentru recipien-
te sau manusi atunci cand scoateti alimentele din cuptor.
Deschidetiintotdeauna recipientele, pungile pentru popcorn,
pungile pentru gatire in cuptor etc. si tineti-le la distanta de
fata pentru a evita arsurile cu aburi sau fierberea eruptiva.
Pentru a evita producerea de arsuri, testati intot-
deauna temperatura alimentelor si amestecati inain-
te de a servi avand grija mai ales la temperatura ali-
mentelor pentru copii sau pentru persoane in varsta.
Temperatura recipientului nu reprezinta o indicatie
reala a temperaturii alimentelor sau a bauturilor; ve-
rificati intotdeauna temperatura alimentelor.

Nu stati in dreptul usii cuptorului atunci cand o deschi-
deti pentru a evita arsurile produse de aburi si de caldura.
Taiati alimentele gatite dupa incalzire pentru a elibera
aburul si a evita arsurile.

Pentru a evita utilizarea de catre copii

1.
2.

Nu va aplecati si nu va sprijiniti de usa cuptorului.
Copiilor trebuie sa li se aduca la cunostinta instructiunile
importante de siguranta: utilizarea suporturilor pentru re-
cipiente, indepartarea capacelor cu grija; grija la ambalaje
(de exemplu, materialele ce retin caldura) create pentru a
gati alimente crocante, deoarece sunt foarte fierbinti.

Alte avertizari

1.
2.
3.
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Nu modificati cuptorul in niciun fel.

Nu mutati cuptorul in timpul functionarii.

Acest cuptor poate fi utilizat numai pentru gatirea ali-
mentelor in locuinta dvs. Nu poate fi utilizat in scop co-
mercial sau in laboratoare.
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Pentru utilizarea fara probleme a cuptorului si evitarea

avariilor:

1. Nu utilizati niciodata cuptorul cand acesta este gol, cu
exceptia situatiei in care se recomanda in manualul de
utilizare. In caz contrar, cuptorul se poate defecta.

2. Utilizati intotdeauna un recipient pentru rumenire sau
un material ce retine caldura, plasati intotdeauna un
material izolator termorezistent cum ar fi platourile din
portelan pentru a preveni avarierea platoului rotativ
sau a suportului acestuia din cauza caldurii. Nu depa-
siti timpul de preincalzire specificat in instructiunile de
preparare.

3. Nu utilizati ustensile metalice, care reflecta microun-
dele si care pot genera arcuri electrice. Utilizati numai
platoul rotativ si suportul platoului rotativ concepute
pentru acest cuptor. Nu utilizati cuptorul fara platoul
rotativ.

4. Nu asezati nimic pe carcasa cuptorului in timp ce aces-
ta functioneaza.

OBSERVATIE:

Daca nu sunteti siguri de modul de conectare a cuptoru-

lui, consultati un electrician autorizat, calificat. Producato-

rul sau furnizorul nu se face responsabil pentru avarierea
cuptorului sau producerea de leziuni in urma nerespectarii
procedurii de conectare la sursa de alimentare cu energie.

Pe peretii cuptorului sau in jurul garniturii de etansare se

pot forma ocazional vapori de apa. Acesta este un fenomen

normal si nu reprezinta o scurgere sau o defectiune.

KIT INCORPORAT

Nu este disponibil niciun kit incorporat pentru acest cuptor.

Acest cuptor este conceput doar pentru utilizarea pe blat.

RO-12
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1. Indepartati toate materialele de ambalare din interiorul cuptoru-
lui si indepartati folia de protectie de pe suprafata carcasei cup-
torului cu microunde. Verificati daca produsul prezinta avarii.

2. Amplasati cuptorul pe o suprafata plata, sigurd, indeajuns de re-
zistentd pentru a sustine greutatea cuptorului si greutatea pro-
duselor introduse in cuptor. Nu amplasati cuptorul intr-un dulap.

3. Selectati o suprafata plata care sa ofere suficient spatiu liber
pentru fantele de admisie si / sau de evacuare a aerului. Su-
prafata din spate a aparatului trebuie fixata de un perete.

« Lasati un spatiu minim de 20cm intre cuptor si peretii inve-
cinati.

« Lasati un spatiu liber minim de 30cm deasupra cuptorului.

« Nu indepartati piciorusele din partea de jos a cuptorului.

« Blocarea orificiilor de admisie si / sau de evacuare a aerului
pot deteriora cuptorul.

« Amplasati cuptorul la o distanta sigura de aparatele radio si

® TV. Utilizarea cuptorului cu microunde poate genera inter- ®

ferente receptiei aparatelor radio sau TV.

4, Usa cuptorului se poate incinge in timpul gatirii. Asezati sau
montati cuptorul astfel incat partea de jos a cuptorului sa fie
cu 85¢cm deasupra podelei. Feriti copiii de usa pentru a pre-
veni arsurile corporale.

5. Conectati bine cablul cuptorului la o priza electrica standard
(cuimpamantare).

RO-13
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AVERTIZARE: Nu amplasati cuptorul in locatii in care se gene-

reaza caldura, umiditate sau umiditate la un nivel ridicat (de

exemplu, langa sau deasupra cuptoarelor clasice) sau in apropi-
erea materialelor combustibile (de exemplu, perdele).

Nu blocati si nu obstructionati orificiile de ventilare a aerului.

Nu amplasa’;l obiecte pe cuptor.

CONEXIUNEA ELECTRICA
« Nu lasati apa sa intre in contact cu stecherul sau cablul de ali-
mentare electrica.

+ Introduceti corect stecherul in priza.

« Nu conectat| alte aparate la aceeasi priza folosind un prelungitor.
+ In cazulin care cablul de alimentare este deteriorat, acesta tre-
buie inlocuit de o unitate de service aprobata de Sharp sau de
o persoana cu calificare similard, pentru a evita riscurile.

« Cand scoateti stecherul din priza, tinetiintotdeauna de stecher

si nu trageti niciodata de cablu, deoarece acesta si conexiunile
din interiorul stecherului se pot deteriora.
- In cazul in care stecherul cu care este prevazut cuptorul este
detip demontabil siin cazulin care priza din locuinta dumnea-
voastra nu este compatibila cu stecherul prevazut, demontati
corect stecherul (nu il taiatj).

« In cazul in care stecherul cu care este prevazut cuptorul nu
este de tip demontabil si in cazul in care priza din locuinta
dumneavoastra nu este compatibila cu stecherul prevazut,
tdiati stecherul.

A AVERTIZARE: ACEST APARAT ELECTROCASNIC

TREBUIE IMPAMANTAT

RO-14

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 14 @ 2017-07-10 10:39:39‘ ‘



;' cu
Microundele sunt valuri de energie, simila-
re semnalelor de TV si radio.

Energia electrica este transformata in
energie de microunde, care este indrepta-
ta in partea de jos a mijlocului interiorului
cuptorului, printr-un ghid de unda. Apoi,
agitatorul cu microunde distribuie energia
microundelor in fiecare colt al interiorului
cuptorului, uniform.

Microundele nu pot trece prin metal, de
aceea interiorul cuptorului este fabricat din
metal, iar usa este protejata cu un film me-
talic.

In timpul gatirii, microundele sunt reflecta-
te de peretii interiori ai cuptorului si se de-
plaseaza la intamplare.

SHARP, \

Microundele pot trece prin anumite materi-
ale, cum ar fi sticla si plasticul, pentru a in-
calzi mancarea. (Consultati,Vesela potrivita
pentru cuptorul cu microunde”, la pagina
RO-28).

Apa, zaharul si grasimea din alimente ab-
sorb microundele, de aceea vibreaza. Se va
produce caldura datoritd frecarii, in acelasi
mod in care mainile sunt incalzite prin fre-
care.

Zonele exterioare ale alimentelor sunt in-
calzite de energia microundelor, apoi cal-
dura patrunde in interior prin conductie
ca si in cazul prepararii conventionale. Este
important sa intoarceti, sa rearanjati sau sa
amestecati pentru o incélzire uniforma.
Dupa incheierea gatirii, cuptorul se va opri
automat din producerea de microunde.
Timpul de asteptare dupa preparare este
necesar deoarece caldura se distribuie uni-
form in alimente.

RO-15
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Nivel putere Apasatibu- | Procentaj
tonul NIVEL
PUTERE

N X1 P100
INALT X2 P90
N X3 P80
MEDIU INALT xa P70
X5 P60
MEDIU X6 P50
MEDIU SCAZUT X7 P40
(DECONGELARE) X8 P30
LOW X9 P20
(Dezghetare) X10 P10

IMPORTANT: Puterea microundelor se fixea-
za automat la P100 cu exceptia cazului in care
apasati butonul NIVEL PUTERE

Tn general se recomanda urmétoarele:

P100/90 - (INALT = 800/720W) utilizat pentru
gatire rapida si reincalzire, de ex.: pentru caserole,
bduturi calde, legume etc.

P80/70 - (MEDIU INALT = 640/560W) utilizat pen-
tru o gdtire mai lunga pentru mancaruri dense
cum ar fi fripturi, placinte cu carne si mancaruri
semipreparate, dar si pentru mancarurile preten-
tioase, cum ar fi prajiturile. La aceastd setarea re-
dusd, mancarea se va gati in mod egal fara a se
arde pe margini.

Conectati cuptorul la o sursa de alimentare.

1. Pe display-ul cuptorului se va afisa:

« Cuptorul are 10 niveluri de putere, asa
cum se indicd alaturat.

- Pentru a schimba nivelul de putere pentru

gatit, introduceti timpul necesar si apoi

apasati tasta NIVEL PUTERE pana cand

afisajul indica nivelul dorit.

Nivel putere

Puterea microundelor variaza in functie de
energia microundelor, care se stinge si se
aprinde.

In timpul utilizarii unei alte puteri decat
P100, veti auzi energia microundelor pul-
sand, in timp ce mancarea se va gati sau
se va decongela.

Verificarea nivelului de putere

Pentru a verifica nivelul de putere a microun-
delor in timpul gatirii, apdsati butonul NIVEL
DE PUTERE. Cat timp tineti apasat butonul NI-
VEL DE PUTERE, pe afisaj va fi indicat nivelul
de putere. Cuptorul continua numaratoarea
inversd, desi afisajul indicd nivelul de putere.

P60/50 - (MEDIU =480/400W) pentru mancaruri
dense, care necesitd o gatire indelungatd atunci
cand sunt pregatite in mod conventional, de ex.
caserole de vitd. Se recomanda utilizarea acestui
nivel de putere pentru a asigura fragezimea carnii.
P40/30 - (MEDIU SCAZUT = 320/240W setarea
de Decongelare) pentru decongelare. Selectati
acest nivel de putere pentru a asigura deconge-
larea egald a alimentului. Aceasta setare poate fi
utilizatd si pentru fierberea orezului, a pastelor, a
galustelor si pentru gatirea cremei custard.

P20/10 - (SCAZUT = 160/80W) Pentru decongela-
re delicata: creme pentru prdjituri sau aluat.

1. .

OBSERVATIE: Acest model NU are functia de ceas.

RO-16
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Deschiderea usii:

Pentru a deschide usa cuptorului, impingeti butonul de deschidere a usii.

Pornirea cuptorului:

Gatiti si puneti mancarea intr-un recipient adecvat. Plasati recipientul pe

@ +1min

sati butonul TEMPORIZARE AUTOMATA dup4 selectarea programului de

gatire dorit.
Oprirea cuptorului:

In cazul in care doriti s& opriti cuptorul in timpul gatirii, apasati tasta STOP /

platoul rotativ sau plasati alimentul direct pe platou. Inchideti usa si apa-

STOP

CLEAR (OPRIRE/ANULARE) o data, sau deschideti usa cuptorului. In cazul
in care doriti sa anulati programul de gatit, apdsati tasta STOP / CLEAR de

doua ori.

Cuptorul va permite sd gatiti si sa decongelati
mancarea utilizand programe automate sau
sa gatiti si sd decongelati mancarea manual.
Gdtitul si decongelarea automate va permit
sa gatiti si sa decongelati mancare utilizand
programe presetate, in care timpii au fost
deja calculati pentru dvs., de ex., GATIRE AU-
TOMATA si DECONGELARE AUTOMATA.
GATIRE MANUALA

Gatirea si decongelarea manuale va permit
sa gatiti/decongelati mancaruri si greutati
care nu sunt incluse in programele automa-

te.

lata exemple de gatire si decongelare ma-

nuale.

Pentru gatirea si decongelarea automate
vezi paginile RO-19 - 22.

« Introduceti timpul de gatire si setati puterea microundelor intre P10 si P100 pentru a gati

(consultati pagina RO-16).

- Agitati sau amestecati mancarea, cand este posibil, de 2-3 ori in timpul gatirii.
- Dupa gatire acoperiti mancarea si lasati-o pentru un timp, daca este cazul.

Exemplu:

Pentru a gati 2 minute si 30 secunde la putere de microunde P70.

1. Setati nivelul de putere
prin apasarea butonului
NIVEL PUTERE de 4 ori
pentru 70P.

2. Setati timpul de gdtire
prin apasarea butonului 1
MIN de 2 ori si a butonu-
lui 10 SEC de 3 ori.

3. Apasati butonul TEMPORI-
ZARE AUTOMATA o data
pentru a incepe gatirea.

» N -
x4 x2 x3

234
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Afisajul va derula timpul chiar
si in timpul setarii minutelor
de gatire.
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DECONGELARE MANUALA

« Introduceti timpul de decongelare si utilizati nivelul de putere P10 sau P30 pentru a decon-
gela (consultati pagina RO-16).

- Agitati sau amestecati mancarea, cand este posibil, de 2-3 ori in timpul decongelarii.
- Dupa decongelare, acoperiti mancarea cu o folie si lasati-o pana la decongelarea completa.

Exemplu:
Pentru a decongela 10 minute la puterea de microunde P 30.

1. Setati nivelul de putere 2. Introduceti timpul de de- 3. Apasati butonul TEMPORI-

prin apdsarea butonului congelare prin apdsarea ZARE AUTOMATA o data
NIVEL PUTERE de 8 ori. butonului 10 MIN o data. pentru a incepe gatirea.
10
> >
x8 x1 x1
P (r.n (. NN
a0 TR, IR

Afisajul va derula timpul de

OBSERVATII: gatire ramas.

- La pornirea cuptorului, se va aprinde lampa cuptorului, iar platoul rotativ se va roti in direc-
tia acelor ceasului sau invers.

« Cuptorul poate fi programat pana la 99 minute si 90 secunde (99,90).

- Daca deschideti usa in timpul procesului de gdtire, timpul de gatire de pe ecranul digital
se va opri automat. Timpul de gatire va fi reluat din nou dupd inchiderea usii si apdsarea
butonului TEMPORIZARE AUTOMATA.

- Daca doriti sa aflati nivelul puterii in timpul gatirii, apasati butonul NIVEL PUTERE MICRO-
UNDE. Cat timp apasati butonul NIVEL PUTERE MICROUNDE, nivelul de putere va ramane
afisat.

RO-18
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GATIREA/DECONGELAREA AUTOMATA vi permite si gatiti sau sa decongelati mese pre-
programate. Urmati exemplul de mai jos pentru detalii cu privire la modul in care sa operati

aceste functii.
GATIREA AUTOMATA permite gétirea a 3 meniuri populare.

Pentru carnea de vité, apasati butonul GATIRE AUTOMATA x1| COO1 |va apérea pe ecran.

Pentru carnea de miel, apasati butonul GATIRE AUTOMATA
Pentru carnea de porc, apasati butonul GATIRE AUTOMATA

x2: CO0O2 |va aparea pe ecran.
x3| COO3 |va aparea pe ecran.

Exemplul 1: Pentru a gati 1.2 kg de carne de vita rece utilizind GATIREA AUTOMATA.

1. Apasati butonul GATIRE

{ 2. Introduceti greutatea
AUTOMATA o data.

prin apasarea butonului
GREUTATE pana la afisa-
rea greutdtii dorite.

= » = KG /5@

x12

Friry i
ont (200

3. Apdsati butonul TEMPORI-
ZARE AUTOMATA o data
pentru a incepe gatirea.

» K

143
3 R N
Afisajul va derula timpul de
gatire ramas.

Exemplul 2: Pentru a decongela o bucata de carne de 1,2 kg utilizand DECONGELARE AU-

TOMATA.

1. Selectati meniul dorit
prin apasarea butonului
DECONGELARE AUTO-
MATA o data.

2. Introduceti greutatea
prin apasarea butonului
GREUTATE pana la afisa-
rea greutdtii dorite.

_\i » = KG /5@

x1 x12

(200
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3. Apdsati butonul TEMPORI-
ZARE AUTOMATA o data
pentru a porni decongela-
rea.

» D +1min
x1
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Afisajul va derula timpul de
decongelare ramas.
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INTERVALUL DE GREUTATE:

- Greutatea alimentelor trebuie rotunjita la cea mai apropiata 100 de grame, spre exemplu,
de la 0.65kg la 0.7kg sau de la 0.34kg la 0.3kg.

- Greutatea trebuie sa corespunda cu cea descrisa in tabel (vezi tabelul urmator).

OBSERVATII:

- Cand este necesara o actiune (de ex.: intoarcerea alimentului), cuptorul se va opri, va emite
un semnal sonor, iar timpul ramas si un indicator vor palpai pe ecran. Pentru a continua
gétirea, apasati butonul TEMPORIZARE AUTOMATA.

« Temperatura finald va varia in functie de temperatura initiald a alimentului. Verificati daca
alimentul este fierbinte dupa incélzire. Dacd este necesar, mariti timpul de gatire manual.

GATIRE AUTOMATA

MENIU GREUTATE: MOD DE GATIRE
Friptura de vitd | 0,1kg - 2,0kg « Puneti carnea intr-un vas pe platoul rotitor.
= « Intoarceti carnea la auzul semnalului sonor.
= - Dupa gatire, lasati carnea invelita in folie de aluminiu
pentru 10 minute.
Friptura de 0,1kg - 2,0kg « Puneti carnea intr-un vas pe platoul rotitor.
miel - Intoarceti carnea la auzul semnalului sonor.
= - Dupa gatire, lasati carnea invelitd in folie de aluminiu
7 pentru 10 minute.
Fripturd de 0,1kg - 2,0kg « Puneti carnea intr-un vas pe platoul rotitor.
porc - Intoarceti carnea la auzul semnalului sonor.
= - Dupa gatire, ldsati carnea invelitd in folie de aluminiu
~r pentru 10 minute.
RO-20
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Aceasta functie este destinata decongelarii rapide permitand alegerea timpului dorit de
decongelare, in functie de tipul alimentului. Urmati exemplul de mai jos pentru mai multe
detalii.

Exemplu: decongelati mancarea in 10 minute.

1. Selectati meniul dorit 2. Introduceti timpul de 3. Apasati butonul TEMPORI-
prin apasarea butonului_ gétire prin apasarea buto- ~ ZARE AUTOMATA pentru
DECONGELARE RAPIDA nului 10 MIN o data. aincepe sa gatiti.
odata

10
» »
x1

x1

x1
. 1.1 1.0
. o arn e oy

OBSERVATIE: In timpul procesului de decongelare, sistemul se va opri si va reaminti printr-
un semnal sonor despre intoarcerea alimentului pentru o decongelare uni-
forma. Dupa terminare, apasati butonul TEMPORIZARE AUTOMATA pentru
a relua decongelarea.

AUTO COOK (GATIREA AUTOMATA) v& permite sa preparati manca- AUTO GOOK
®

rurile listate in panoul de control si pe lista de la pagina RO-22. Urmati
exemplul de mai jos pentru mai multe detalii.

Exemplu: Pentru a gdti 0,3kg de orez utilizand Gatirea automata pen-
tru orez si paste.

1. Selectati meniul dorit 2. Introduceti greutatea 3. Apasati butonul TEMPORI-
prin apasarea butonului prin apdsarea butonului ZARE AUTOMATA pentru a
OREZ PASTE o data. GREUTATE pana la afisa- incepe procesul de gdtire.

rea greutdtii dorite.

- B -
x2 x1

xh
1.0t
100G 3006 I Pl
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SELECTAREA MENIULUI: YPuteti sa selectati Meniul direct din lista de butoane prin apdsa-

rea butonului relevant.

Meniurile pentru gdtire automata:

Aliment

Observatie:

Cartof umplut (fiecare 2309)

Reincalzire ceai/cafea (200ml/cana)

Orez, paste (g)

Popcorn (implicit, 100g)

Legume Congelate (g)

Pizza (g)

Legume proaspete (g)

Alimente inghetate (g)

—_

. Pentru bauturi si cartofi, parametrii afisati nu reprezinta gre-

utatea, ci numarul de portii.

2. Pentru Popcorn, apasati butonul POPCORN o datd pentru a

prepara 100g de popcorn; apasati butonul TEMPORIZARE
AUTOMATA pentru a porni; daca timpul presetat de incalzi-
re pentru 100g este prea mic sau prea mare, apasati butonul
POPCORN de doua ori si atingeti numerele pentru a intro-
duce timpul dorit; apasap butonul TEMPORIZARE AUTO-
MATA pentru a pornl

- Pentru orez, paste si alimente inghetate, in timpul gatirii,

sistemul se va opri si va reaminti despre actiunea care tre-
buie facuta; apasatl butonul TEMPORIZARE AUTOMATA

pentru a relua gatirea.

INTERVALUL DE GREUTATE:

« Greutatea alimentelor trebuie rotunjitd la cea mai apropiata 100 de grame, spre exemplu,
de la 0.65kg la 0.7kg sau de la 0.34kg la 0.3kg.

OBSERVA]'II

Daca exista cerinta de amestecare a mancarii in tlmpul procesului de auto-gatire, cup-
torul se va opri si va emite un semnal sonor. Timpul ramas va fi afisat pe ecran. Pentru a
continua gatlrea dupa amestecare apasati butonul TEMPORIZARE AUTOMATA .

- Temperatura finald va varia in functie de temperatura initiala a alimentului. Verificati daca
alimentul este fierbinte dupa incalzire. Daca este necesar, mariti timpul de gatire manual.

- Rezultatele auto-gatirii depind de mai multi factori, cum ar fi forma si marimea alimentu-
lui, precum si de preferintele personale. Daca nu sunteti multumiti de rezultatele progra-
mate, ajustati timpul de gatire conform preferintelor personale.
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1. SEQUENCE COOKING (GATIRE SECVENTA MULTIPLA)
Aceastd functie permite o functionare continua si neintrerupta pentru 2 etape diferite.
Exemplu:

Pentru a gati: 5 minute la nivelul de putere P100 (Etapa 1)
16 minute la nivelul de putere P30 (Etapa 2)

ETAPA 1
1. Introduceti nivelul de 2. Introduceti timpul de
energie prin apdsarea gdtire prin apasarea buto-
butonului NIVEL PUTERE nului 1 MIN de 5 ori.
o data.
- -
x1
(1 5 1 n
e o
ETAPA 2
3. Setati nivelul de putere 4. Setati timpul de gatire 5. Apasati butonul TEMPORI-
prin apdsarea butonului prin apdsarea butonului ZARE AUTOMATA pentru a
NIVEL PUTERE de 8 ori. 10 MIN o dat3 si a buto- incepe procesul de gatire.

nului 1 MIN de 6 ori.

-l - b=
B30 [l60g [ 500

Cuptorul va incepe sa gateasca timp de 5 minute la putere P100, dupa care timp de 16 mi-
nute la putere P30.

OBSERVATIE: Daca se selecteazd nivelul P100 ca si nivel de putere final, nu este necesar sa
introduceti nivelul de putere.

2. AUTO MINUTE: Exemplu:
AUTO MINUTE va permite: O+,
- Sa gatiti la puterea de microunde P100 in multipli de 1 minut.
« Sa prelungiti timpul de preparare in multipli de 1 minut, atunci x2
cand se utilizeaza modul manual de gatire. @
Exemplu: Pentru a gati in modul P100 timp de 2 minute, apasati de Nala
dous ori butonul TEMPORIZARE AUTOMATA. 8 o L
OBSERVATIE:
- Timpul de gétire poate fi prelungit pana la maximum 99 minute si
90 secunde.
RO-23
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3. LESS (MAI PUTIN) (V) si MORE (MAI MUL)(A) TIME (TIMP):
Butoanele LESS (V) TIME si MORE (A) TIME va permit sa

+ Madriti sau micsorati timpului de gdtire/decongelare in timpul functionarii cuptorului (nu-

mai gdtire manuala ).

UTILIZAREA FUNCTIILOR MAI PUTIN SI MAI MULT LA GATIREA MANUALA

Apasati butonul LESS (MAI PUTIN) (V) sau MORE (MAI MULT) (V) TIME (TIMP) pentru a
mari sau a micsora timpul de gatire sau de decongelare in multipli de T minut in timpul func-
tiondrii cuptorului. Intregul timp de gdtire poate fi marit pand la maximum 99 de minute.

Exemplu: Pentru a gdti la putere P50 timp de 10 minute si descreste timpul de gatire cu 2

minute:

1. Setati nivelul de putere 2. Introduceti timpul de 2. Apasati butonul TEMPORI-
prin apasarea butonului gatire prin apasarea buto- ~ ZARE AUTOMATA o data
NIVEL PUTERE de sase nului 10 MIN o data. pentru a incepe gétirea.
ori.

E » B » e -
x6 x1
¥

x1

0 1.t 1
' (] (R W | Lree
4. Reduceti timpul de gatire
prin apasarea butonului
MAI PUTIN TIMP de Timpul de gatire se va reduce cu 2 minute si va continua
douad ori. derularea. De exemplu:

56|
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4. TEMPORIZATOR BUCATARIE

Utilizati TEMPORIZATORUL DE BUCATARIE ca temporizator de minute sau pentru a moni-
toriza timpul ramas pentru gatit/decongelat mancarea.

Exemplu:
Setarea cronometrului pentru 5 minute.

1. Apasati butonul CRONO- 2. Introduceti timpul dorit 3. Apdsati butonul TEMPORI-

METRU DE BUCATARIE o prin apasarea butonului ZARE AUTOMATA pentru
data. 1 MIN de 5 ori. aincepe procesul de gatire.
1
- - -
x1 x5 x1

Ecranul va afisa timpul ra-
mas. Dupa ce va ajunge la
zero, se va auzi un semnal
sonor.

ey
o

Puteti sa introduceti orice duratd de timp pana la 99 minute, 90 secunde. Pentru a anula
CRONOMETRUL DE BUCATARIE in timpul functionarii, este suficient sa apasati butonul
STOP/CLEAR.

OBSERVATIE: Functia CRONOMETRU DE BUCATARIE nu poate fi utilizat in timpul gétirii.

RO-25
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Microundele gatesc mancarea mai repede
decat modul conventional de gdtire. De
aceea, este esential sa urmati anumite teh-
nici pentru rezultate bune.

OBSERVATII PENTRU GATIT:

« in timpul incalzirii mancarii in recipi-
ente din plastic sau din hartie, tineti
cuptorul sub observatie. Exista posi-
bilitatea aprinderii recipientelor.

+ Asigurati-va ca ustensilele sunt adec-
vate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde. (consultati ,Accesorii de
gatit adecvate" la pagina RO-28).

+ Nu asezati alimente/ustensile fierbinti
pe platoul rotativ rece sau alimente/us-
tensile reci pe platoul rotativ fierbinte.

Multe din urmatoarele tehnici sunt simila-
re cu cele utilizate la gatitul conventional.

« Supravegheati tot timpul cuptorul cand
estein uz.

« Lichidele si alimentele nu se vor incélzi in re-
cipiente etanse sau in borcane/recipiente cu
capacele puse, deoarece in interior se creeaza
presiune si recipientul/borcanul poate exploda.

«Utilizati numai popcorn pentru microunde cu
ambalajul recomandat (urmati instructiunile
producdtorului). Nu utilizati niciodatd ulei
decat dacd producatorul specifica acest lu-
cru si nu gatiti niciodata pe o perioadd mai
indelungatd decat cea din instructiuni.

AVERTIZARE:

Daca depasiti timpii de gatire recomandati si utilizati niveluri de putere prea
ridicate, mancarea se poate supraincalzi, arde si, in situatii extreme, poate
lua foc si deteriora cuptorul.

i Respectati intotdeauna instructiunile din manualul de utilizare SHARP.

Tehnici de gatire

Aranjare

Acoperire

Perforare

Amestecare, rotire
si rearanjare

Timpul de astep-
tare

Plasati partile cele mai groase ale mancarii spre par-
tea exterioara a platoului. Ex. Copane de pui.

Mancdrurile pozitionate spre partea exterioara a
platoului vor beneficia de mai multa energie, prin
urmare, se vor gati mai repede decat cele din centru.

Anumite alimente se acopera in timpul gatirii la mi-
crounde, va rugam consultati recomandarile perti-
nente.

Utilizati folie ventilata pentru microunde sau un ca-
pac adecvat.

Alimentele cu cochilie, piele sau membrana trebuie
perforate in mai multe locuri inainte de gatire sau ',:._
reincalzire, deoarece in interior se poate forma abur e ﬁ =4
si mancarea poate exploda. —

e.x. cartofi, peste, pui, carnati

OBSERVATIE: Ouale in coaja si oudle fierte tare/moale nu se vor
reincalzi in cuptorul cu microunde deoarece pot
exploda, chiar dupa terminarea ciclului de gatire.

Pentru o gadtire uniformd, este esential sa amestecati, rotiti si
rearanjati mancarea in timpul gatirii. Amestecati si rearanjati intot-
deauna din exterior spre centru.

Timpul de asteptare dupa preparare este necesar, deoarece céldura
se distribuie uniform in alimente.

-H‘I
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Caracteristicile alimentelor

Compozitie

Densitate

Cantitate

Dimensiune

Forma

Temperatura ali-
mentelor

Alimentele bogate in grdsimi sau zahar (de exemplu, budinca de
Craciun, carne tocata pldcinte) necesita mai putin timp de incélzire.
Trebuie avut grija ca supraincalzire poate duce la incendii.

Oasele din mancare conduc caldura, iar mancarea se prepara mai
repede. Trebuie acordata o atentie deosebitad la acest aspect, astfel
fncat mancarea sa fie gatita uniform.

Densitatea mancarii va afecta timpul de gatire necesar.
Alimentele usoare, poroase, cum ar fi prdjiturile sau painea, se gatesc mai
repede decat alimentele grele, dense, cum ar fi fripturile si caserolele.

Numarul de microunde din cuptorul dvs. rédméne acelasi indiferent
de cat de multd mancare gatiti. Timpul de gatire trebuie marit in
functie de cantitatea de mancare asezatd in cuptor.

ex. Patru cartofi se vor gati mai greu decat doi cartofi.

Alimentele mici si bucatile mici se gatesc mai repede decat cele
mari deoarece microundele pot penetra alimentele din toate partile
pana in centru. Pentru gdtire uniforma, toate bucatile trebuie sa fie
de aceeasi dimensiune.

Alimentele care au forma neregulata, cum ar fi pieptul, sau ciocane-
lele de pui, au nevoie de un timp mai mare de gatire in zonele mai
groase. Pentru o gatire uniformad, asezati bucatile mai groase spre
exteriorul vasului, unde vor primi mai multa energie.

Formele rotunde se vor gdti mai uniform decat formele in cuptorul
cu microunde.

Temperatura initiald a produselor alimentare afecteaza timpul de
gatire necesar.

Va dura mai mult gatirea alimentelor refrigerate decat cea a produ-
selor alimentare aflate la temperatura camerei.

Ex. O prajiturd care contine ingrediente racite, cum ar fi margarina,
va dura mai mult timp pentru a se gati decat o prajitura care contine
ingrediente la temperatura camerei.

Temperatura la exterior nu este o indicatie reald a temperaturii
produsului alimentar sau a bauturii. Faceti taieturi in produsele ali-
mentare cu umpluturi, cum ar fi gogosile cu gem, pentru a elibera
caldura sau aburul.

Fata si mainile: utilizati intotdeauna manusi pentru cuptor pentru a indepar-
ta alimentele sau accesoriile de gatit din cuptor. Dati-va putin in spate cand
deschideti usa cuptorului pentru a lasa caldura sau aburul sa se disperseze.
Cand scoateti foliile de acoperire, cand deschideti pungile de coacere sau am-
balajele popcorn, degajati aburul in directie opusa fata de fata sau mainile dvs.

Verificati temperatura alimentelor si a bauturilor si amestecati inainte de
servire. Acordati atentie speciala bebelusilor, copiilor si celor in varsta.
Continutul biberoanelor si borcanasele cu mancare pentru bebelusi trebuie
amestecate sau scuturate, iar temperatura alimentelor se va verifica inainte
de consum pentru a evita arsurile.
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&

Pentru a gdti / decongela alimente in cuptorul cu microunde, energia microundelor trebuie
sd poatad trece prin recipient pentru a penetra mancarea. De aceea, este important sa alegeti
accesorii de gatit adecvate.
Vasele rotunde / ovale sunt preferabile celor patrate / dreptunghiulare deoarece mancarea
din colturi tinde sa se supraincalzeasca. Se poate utiliza 0 gama variata de accesorii de gdtit,
asa cum se mentioneaza mai jos.

Accesorii pentru gatit | Siguranta la | Comentarii

microunde

Folie de aluminiu vV/X Bucati mici de folie de aluminiu se pot utiliza pentru prote-

Recipiente cu folie jarea mancarii de supraincalzire. Mentineti folia la cel putin
2 cm de peretii cuptorului, deoarece poate aparea formarea
arcului electric. Recipientele cu folie nu sunt recomandate
decat daca este specificat astfel de producator, de ex., Micro-
foil ®, urmati instructiunile cu atentie.

Vase de rumenire v Urmati intotdeauna instructiunile producdtorului. nu
depasiti timpul de incalzire indicat.

Fiti foarte atent, deoarece aceste feluri de mancare devin
foarte fierbinti.

Portelan si ceramica vV/X Portelanul, vasele din lut si cu ceramica, precum si portelanul
din os sunt de obicei adecvate, cu exceptia celor cu
decoratiuni metalice.

Articole din sticla ex. v Atentie cand utilizati vase din sticld deoarece se pot sparge

Pyrex® sau fisura daca sunt incélzite brusc.

Metal b 4 Nu este recomandata utilizarea vaselor metalice deoarece for
forma arc electric si acesta poate duce la incendii.

Plastic / Polistiren, de v Atentie la containere deoarece unele se pot deforma, topi

ex,, recipiente pentru sau decolora la temperaturi ridicate.

mancare rapidd

Folie de plastic v Nu atingeti mancarea si perforati-o pentru a ldsa aburul sa
jasa.

Pungi de congelare / 4 Se vor perfora pentru a lasa aburul sd iasa. Asigurati-va ca

coacere pungile sunt adecvate pentru utilizarea la microunde. Nu
utilizati accesorii de legare din plastic sau metal deoarece
acestea se pot topi sau pot lua foc datoritd arcului electric
format de metal.

Farfurii / cani - de hartie v Utilizati numai pentru incalzire sau pentru a absorbi umidi-

si hartie de bucdtarie tatea. Atentie la supraincdlzire deoarece existd posibilitatea
aprinderii.

Recipiente din paie si v Supravegheati intotdeauna cuptorul cand utilizati aceste

lemn materiale deoarece supraincalzirea poate genera incendii.

Hartie reciclata si ziare b 4 Poate contine extracte de metal care vor genera formarea ar-

cului electric, care, la randul lui poate genera incendii.

AVERTIZARE:

& in timpul incalzirii mancarii in recipiente din plastic sau din hartie, tineti
cuptorul sub observatie. Exista posibilitatea aprinderii recipientelor.
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Decongelarea mancarii utilizand cuptorul cu microunde este cea mai rapida metoda.
Este un proces simplu, dar instructiunile urmdtoare sunt esentiale pentru a va asigura ca
mancarea este bine decongelata.

Rearanjati Mancarurile pozitionate spre partea exterioara a platoului se vor dez-
gheta mai repede decat cele din centru. Este, prin urmare, esential ca
mancarea sa fie rearanjata de pana la 4 ori in timpul dezghetarii.
Mutati partile foarte apropiate din exterior spre centru si aranjati zonele
care se suprapun.

Acest lucru va asigura ca toate partile produsului se dezgheata uniform.

Separati Alimentele se pot fixa unul de celalalt cand le scoateti din congelator.
Este important sa separati alimentele imediat ce se poate in timpul de-
congelarii.

ex. bacon, file de pui.

Protejati Unele zone ale alimentelor se incdlzesc in timpul decongelarii. Pentru a
preveni incalzirea si gatirea lor, aceste zone pot fi acoperite cu folii mici
care reflecta microundele, de ex., pulpele si aripile de pui.

Lasati sa stea Timpul de asteptare este necesar pentru a va asigura ca hrana este bine
decongelata.

Decongelarea nu este completa dupa scoaterea alimentelor din cupto-
rul cu microunde. Mancarea trebuie sa stea, acoperitd, o perioada, pen-
@ tru a asigura decongelarea completa a centrului acesteia. @

intoarceti Este esential ca toate alimentele sa fie intoarse cel putin de 3 - 4 ori
in timpul decongelarii. Acest lucru este important pentru a asigura o
decongelare deplina.

OBSERVATII:

. Inainte de decongelare, scoateti toate ambalajele si invelitorile.

« Pentru a dezgheta mancarea, utilizati nivelurile de putere ale cuptorului cu microunde
MEDIU SCAZUT si SCAZUT.
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Pentru reincalzirea mancarii, urmati sfatul si instructiunile de mai jos pentru a va asigura ca

mancarea este bine reincalzita inainte de servire.

Mancaruri
plate

Carne feliata

Por

=

de pu

Caserole

Scoateti puiul si portiile de carne si reincalziti-le sepa-
rat, vezi mai jos.

Asezati bucdtile mai mici de mancare in centrul platoului,
iar cele mai mari si mai groase in margine. Acoperiti cu o
folie ventilata pentru microunde si reincélziti la MEDIU,
amestecati / rearanjati la jumatatea procesului de reincal-
zire.

OBSERVATIE: Asigurati-va cd mancarea este bine reincalzi-

ta inainte de servire.

Acoperiti cu folie ventilata pentru microunde si reincalziti la

MEDIU. Rearanjati cel putin o datd mancarea pentru a asigu-

ra o reincalzire uniforma.

OBSERVATIE: Asigurati-va ca ati reincalzit bine carnea ina-
inte de servire.

Pozitionati cele mai groase pdrti ale portiilor spre exteriorul

vasului, acoperiti cu pelicula ventilata pentru cuptorul cu

microunde si reincdlziti pe MEDIU INALT. Intoarceti la juma-

tatea timpului de reincalzire.

OBSERVATIE: Asigurati-va cd ati reincdlzit bine puiul inainte
de servire.

Acoperiti cu o folie ventilatd pentru microunde sau cu un

capac adecvat si reincalziti la MEDIU.

Amestecati frecvent pentru a asigura o reincdlzire uniforma.

OBSERVATIE: Asigurati-va cd mancarea este bine reincalzi-
ta inainte de servire.

L

entru a atinge rezultate optime la reincalzire, selectati un nivel de putere adecvat pentru
tipul de mancare. De ex., un bol de legume poate fi reincalzit la INALT, in timp ce o portie
de lasagna, care contine ingrediente ce nu se pot amesteca, se va reincalzi la un nivel de

putere MEDIU.
OBSERVATII:

- Inainte de reincalzire, scoateti alimentele din foile sau din recipientele metalice.

+ Reincalzirea va afecta forma, adadncimea, cantitatea si temperatura mancarii, alaturi de

dimensiunea, forma si materialul containerului.

erupe din recipient si cauza arsuri.

/l\ Nu incalziti lichide in recipiente cu gat ingust, deoarece continutul poate

« Pentru a evita supraincdlzirea si aparitia focului, acordati atentie la reincdlzirea alimen-
telor cu mult zahar sau cu multa grasime, de exemplu: placinte cu carne sau budinca de

Craciun.

+ Nu incélziti niciodata ulei sau grasime pentru prdjire in baie de ulei deoarece aceasta se

poate supraincalzi si lua foc.

- Cartofii in conserva nu se vor incalzi in cuptorul cu microunde, urmati instructiunile pro-

ducatorului, mentionate pe conserva.

Continutul biberoanelor si al borcanelor cu mancare pentru bebelusi se
& va amesteca sau scutura si temperatura mancarii va fi verificata inainte de
consum pentru a evita arsurile.
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INTERIORUL CUPTORULUI

+ Este important sa curatati interiorul cuptorului dvs. cu microunde dupa fiecare utilizare.

+ Pentru a sterge carcasa exterioara a cuptorului cu microunde,utilizati o solutie diluatd cu
detergent, cum ar fi lichidul de vase, apa calda si o laveta moale.

« Stropii de mancare si lichide se vor aduna pe peretii si pe partea superioara a cuptorului.
Daca lasati adunarea resturilor de grdsime si alimente in interiorul cuptorului, acestea se vor
supraincalzi, vor genera fum si se vor aprinde chiar la urmatoarea utilizare a cuptorului.

- Pastrati capacul ghidajului de unde curat intotdeauna. Capacul ghidajului de unde
este fabricat dintr-un material fragil si trebuie curatat cu atentie (urmati instructiunile de
curatare de mai sus). OBSERVATIE: inmuierea excesiva poate duce la dezintegrarea capa-
cului de unde.

Capacul ghidajului de unde este un accesoriu consumabil si fara o curatare adecvata, va
trebui inlocuit.

+ Mancarea va elibera aburi in timpul gatirii si cauza condensul in interiorul cuptorului. Este
important sd uscati cuptorul dupa gatire. Condensul acumulat va duce la formarea ruginii
in interiorul cuptorului.

» Nu lasati grasimea sau mizeria sa se acumuleze pe zonele de etansare ale usii sau
in zonele din jurul usii. Usa nu se va mai inchide corect si poate cauza o scurgere de
microunde (urmati instructiunile de curatare).

- Curdtati accesoriile dupa fiecare utilizare cu o solutie diluatd, cu lichid de curatare si apoi
uscati-le. Veti preveni astfel acumularea grasimii si a resturilor de mancare.

Platoul rotativ se poate spala in masina de spalat vase.
@ . CURA'[ATI CUPTORUL LA INTERVALE REGULATE DE TIMP Sl iNDEPARTA'[I RESTURILE @
DE ALIMENTE DE PE ACESTA.
Nerespectarea instructiunilor de curatare a cuptorului poate duce la o deteriorare
a suprafetei acestuia, care poate afecta durata de viata a aparatului si genera chiar
situatii posibil periculoase.

CARCASA EXTERIOARA

« Stergeti carcasa exterioara a cuptorului cu microunde cu o solutie diluata cu detergent,
cum ar fi lichidul de vase, cu apa calda si o laveta moale.

+ Panoul de control trebuie curdtat si uscat cu usa deschisa, dezactivand astfel cuptorul.

OBSERVATII:

+ Nu utilizati niciodata substante de curatare prin pulverizare, bureti de curatat cuptorul si
bureti abrazivi deoarece acestia pot deteriora suprafata cuptorului.

» Nu utilizati dispozitive pe baza de aburi.

+ Nulasati apa cu sdpun sa se scurga prin orificiile mici din peretii cuptorului si de pe podea-
ua cavitatii. Scurgerile excesive de apa prin aceste orificii pot genera deteriorarea interio-
rului cuptorului.
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Tn cazul in care credeti c&, cuptorul nu functioneaza corespunzitor, existé unele controale simple pe care le puteti efectua sin-
gur/ainainte de a apela un inginer. Acest lucru va ajuta la prevenirea apelurilor de service inutile dacé defectiunea este simpla.

Urmati aceasta verificare simpla de mai jos:

Puneti o jumatate de cand de apa pe platoul rotativ si inchideti usa. Selectati HIGH (INALT) si programati

cuptorul pentru a gati timp de 1 minut.

1. Lampa cuptorului se aprinde cand acesta gateste?

2. Platoul rotativ se roteste?

3. Functioneaza ventilatorul de racire? (Verificati prin plasarea mainii deasupra orificiilor de aerisire.)
4. Seaude un semnal sonor dupa un minut?

5. Apa din cand este fierbinte?

Daca raspunsul este,,NU"la oricare dintre intrebari, in primul rand verificati daca cuptorul este conectat in mod cores-

punzator si dacd nu a sarit siguranta. In cazul in care nu existd nicio defectiune, verificati cu diagrama de mai jos.

OBSERVATIE:

Dacd gétiti alimente la un timp mai mare decét cel standard (consultati graficul de mai jos) utilizind aceeasi metoda de

gdtire, mecanismele de sigurantd ale cuptorului se vor activa automat. Nivelul de putere al microundelor se va reduce.

Program de gatire

Timp standard

Gétirea la microunde la nivelul de putere INALT

20 minute

AVERTIZARE:

Nu reglati, reparati si nici nu modificati niciodata cuptorul singur. Este periculos pentru oricine
altcineva decat un inginer instruit SHARP sa efectueze service sau reparatii.

Acest lucru este important, deoarece poate implica indepartarea capacelor care asigura
protectie impotriva energiei cu microunde.

- Garnitura usii opreste scaparea de microunde in timpul functionarii cuptorului, dar nu formeaza un sigiliu etans. Este
normal sd vedeti picaturi de apd, lumind sau sd simtiti aer cald in jurul usii cuptorului. Alimentele cu un continut ridicat

de umiditate vor elibera aburi i pot provoca formarea condensului in interiorul usii, care se poate scurge din cuptor.
« Reparatii si modificdri: Nu incercati sa folositi cuptorul dacd acesta nu functioneaza corect.

« (arcasa exterioara & acces lampa: Nu indepartati carcasa exterioard. Acest lucru este foarte periculos din cauza
componentelor de inaltd tensiune din interior, care nu trebuie s fie atinse, deoarece acest lucru ar putea fi fatal.
Cuptorul nu este prevazut cu un capac de acces la lampa. In cazul in care lampa nu mai functioneaza,

nu incercati sa inlocuiti lampa, ci apelati la un service autorizat SHARP.

INTREBARE RASPUNS
Curentii de aer circuld in - | Cand cuptorul functioneaza, aerul circuld in interiorul acestuia.
jurul usii. Usa nu formeaza un sigiliu etans; asadar, este posibil ca aerul sé iasd pe langa usa.

Se formeazd condens in
cuptor si se poate scurge
pe langa usa.

Interiorul cuptorului va fi, in mod normal, mai rece decat alimentele gatite, si
asa, aburul produs atunci cand gatiti, se va condensa pe suprafata rece.

Cantitatea de abur produsa depinde de continutul de apa al produsului gatit.

Anumite alimente, cum ar fi cartofii, au un continut ridicat de umiditate.
Condensul prins in geamul usii ar trebui sa fie eliminat dupa cateva ore.

In timpul gatirii, poate exista
intermitenta sau arc electric
in interiorul cuptorului.

Arcul electric va avea loc atunci cdnd un obiect metalic intrd in contact cu
interiorul cuptorului in timpul gdtirii.Acest lucru poate produce rugozitati,
eventual, pe suprafata interioard, dar altfel, nu deterioreazé cuptorul.

Arcuirea cartofilor

Asigurati-va cd ati scos toate ,nodurile’; iar cartofii au fost strapunsi, asezati
direct pe platoul rotativ sau intr-un vas rezistent la caldura or tava similara.

Display-ul este aprins, dar pa-
noul de control nu va functiona
atunci cand este apdsat.

Verificati cd usa este inchisa in mod corespunzator.

Cuptorul gateste prea incet.

Asigurati-vd ca ati selectat nivelul de putere corect.

Cuptorul face un zgomot.

Cuptorul cu microunde va aprinde si va stinge impulsurile de energie in
timpul gatirii / decongelarii.

Carcasa exterioara este fierbinte.

Carcasa se poate incdlzi la atingere - feriti copiii.
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Firele din cablul de alimentare sunt codificate in culori dupa cum se arata:

Dungi verzi sigalbene = IMPAMANTAT
Albastru =NEUTRU
Maro = ENERGIE

Deoarece culorile din cablul de alimentare al cuptorului este posibil s& nu corespunda cu

marcajul colorat care identifica bornele conectorului dumneavoastra, conectati firele dupa

cum se descrie:

« Firul de culoare verde si cel galben in terminalul prizei, marcat cu E sau ——saude cu-
loare verde sau de culoare verde si galben.

« Firul albastru la borna prizei, marcat cu N sau colorat negru sau colorat albastru.

« Firul maro la borna prizei, marcat cu L sau colorat rosu sau colorat maro.

Asigurati-va ca suruburile de fixare sunt stranse, iar cablul este fixat ferm de manerul pentru
cablu in cazul in care acesta intra in priza.

La fel ca cele mai multe aparate din casa ta, cuptorul trebuie sa fie conectat la o sursa de
alimentare cu curent alternativ, cu o singura faza, de 230-240V, 50Hz.

In cazul in care nu efectuati conexiunile electrice corespunzator, ati putea deteriora cuptorul
sau v-ati putea rani. Nici SHARP, nici furnizorul nu va fi rdspunzator in cazul in care se intam-
pld acest lucru.

Daca aveti indoieli cu privire la alimentarea electrica, solicitati un electrician

AVERTISMENT: ACEST APARAT ELECTROCASNIC TREBUIE SA FIE IMPAMANTAT
A calificat.

« Daca nu reusiti sa rezolvati o problema utilizand controalele indicate in ultimele cateva
pagini, nu incercati sa reparati cuptorul cu microunde singur.

- Contactati distribuitorul sau furnizorul de la care ati achizitionat cuptorul, pentru a obtine
servicii. In cazul in care acest lucru nu este posibil, va rugdm s contactati Centrul de In-
formare SHARP Client. Telefon: 0333 014 3055 (ore de program).

+ Pentru informatii generale si asistenta referitoare la cuptor, vd rugam sa contactati
Centrul de Informare pentru clienti:

Regatul Unit & Irlanda: 0333 014 3055
Website: www.sharphomeappliances.com/support

« Accesoriile de inlocuire pot fi obtinute de la distribuitorul nostru de piese principal:
Charles Hyde & Son Ltd
Telefon 01759 303068
Email sales@charleshyde.co.uk
Web www.chsinteractive.co.uk
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Sharp Electronics (UK) Ltd. (,Sharp”) garanteaza ca, pentru o perioada de 12 luni de la data
achizitionarii produsului, acesta va fi lipsit de defecte de material si de manopera. Sharp este
de acord sa repare sau, la alegerea sa, sd inlocuiasca un produs defect. Sharp isi rezerva drep-
tul de a inlocui piesele defecte sau produsul, cu produse noi sau reconditionate. Produsele
noi sau reconditionate care sunt inlocuite devin proprietatea Sharp.

Pentru a beneficia de aceasta garantie, orice defect descoperit trebuie sa fie notificat ca-
tre Sharp, sau service-ului desemnat, in termen de un an de la data la care produsul a fost
achizitionat. Trebuie sa furnizati dovada achizitiei, cum ar fi o chitanta sau factura.
In cazul in care produsul este inlocuit, produsul inlocuitor trebuie sa fie acoperit de portiunea
ramasa a garantiei initiale.
In cazul putin probabil in care un produs necesita reparare, va rugam s contactati furnizorul
de la care ati achizitionat respectivul produsului. In cazul in care acest lucru nu este posibil,
va rugam sa contactati un service desemnat. Detalii despre locatiile de service autorizate de
Sharp pot fi obtinute de la www.sharphomeappliances.com/support sau prin contacta-
rea Centrului de Informare Sharp Client, ale caror detalii sunt prezentate mai jos. Aceasta
garantie se aplica numai pentru defectele aparute din cauza manoperei sau materialelor
utilizate. Aceasta nu acopera vina sau daunele cauzate de accidente, utilizare necorespunza-
toare, uzura normald, neglijare, manipulare frauduloasa a produsului sau repararea prin alte
metode decat cu ajutorul unei unitati de service desemnate de Sharp.

Produsul este destinat exclusiv uzului casnic privat. Garantia nu se aplicd in cazul in care

produsul este utilizat pentru o activitate comerciald, comert sau profesional.

Aceasta garantie nu acopera:

- Sticla / platouri rotative ceramice / placi, deoarece acestea pot fi deteriorate la manipula-
re / metode de curatare.

- Defecte rezultate din curdtarea necorespunzatoare. Curdtarea regulatd este necesa-
rd pentru a preveni acumularea de reziduuri alimentare care pot afecta, de asemenea,
performanta produsului.

« Costurile transportului catre sau de la centrul de reparatii.

Nici o persoand nu are autoritatea de a modifica termenii sau conditiile acestei garantii.

Aceastd garantie este oferita ca beneficiu suplimentar pentru drepturile statutare si nu afec-

teaza aceste drepturi in nici un fel.

Nu puteti transfera drepturile sau obligatiile impuse de aceasta garantie niciunei terte parti.

Daca aveti dificultdti in operarea produsului, sau doriti informatii cu privire la alte produse

Sharp, va rugam sa sunati la Centrul de informatii Sharp Client la numarul furnizat mai jos.

Centrul de informare Sharp Client

Website: www.sharphomeappliances.com/support
Telefon: 0333 014 3055

Vestel UK este o companie inregistrata in Anglia sub numarul 4771550

cu sediul social la
Vestel UK, Vestel House, Waterside drive, Langley, Berkshire SL3 6EZ Regatul Unit
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Denumire model:

R-270

Tensiune c.a.

Consum: Microunde
Curent de intrare: Microunde
Putere iesire: Microunde

Categorie incalzire

Frecventa microunde

Dimensiuni exterioare (latime) x (indltime) x (adanci-
me) mm

Dimensiuni interior (latime) x (indltime) x (adanci-
me)*** mm

Capacitatea cuptorului

Uniformitate gatire

Greutate

Monofazic, 230-240V, 50 Hz
:1200W

:5,2A

: 800W (IEC 60705)

:E

: 2450MHz* (grup 2 / clasa B)
1450 x 260 x 340

:315x210x 329
: 20 litri**

Diametru platou rotativ 245 mm
raprox. 12 kg

*  Acest produs respectad cerintele standardului european EN55011.
In conformitate cu acest standard, produsul este clasificat drept echipament de clasa B

grup 2.

Echipament grup 2 inseamnad ca echipamentul genereaza intentionat energie cu frec-

ventd radio sub forma de radiatii electromagnetice pentru incalzirea alimentelor.

Echipament de clasa B inseamna cd acesta este destinat uzului casnic.
** (Capacitatea interna se calculeaza prin masurarea latimii, adancimii si indltimii maxime.
Capacitatea reala pentru sustinerea alimentelor este mai mica.

Datorita politicii de imbunatatire continud, ne rezervam dreptul de a modifica proiectul si

specificatiile fara un anunt prealabil.

Nici o parte a acestei publicatii nu poate fi reprodusa, stocatd intr-un sistem de gasire sau
transmisa sub orice forma, electronica, mecanica, prin fotocopiere, inregistrare, traducere
sau alte mijloace fara permisiunea prealabila din partea SHARP Vestel UK
llustratiile, informatiile tehnice si datele continute in aceasta publicatie sunt, din cunostin-
tele noastre, corecte la momentul imprimdrii. Dreptul de a modifica specificatiile, in orice
moment, fara notificare prealabild, este rezervat ca parte a politicii noastre de dezvoltare si

perfectionare continud.
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Vazno

. R-270 .
800 W
(IEC 60705)

MIKROVALNA PECNICA

PRIRUCNIK ZA UPORABU

Ovaj prirucnik za upotrebu sadrzi vazne informacije koje je potrebno
procitati prije upotrebe mikrovalne pecnice.

VAZNO: ako ne postujete upute navedene u ovom priru¢niku za upotrebu ili ako
pecnicu koristite s otvorenim vratima, izlaZete se ozbiljnoj opasnosti po zdravlje.

oc
-
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Ny )

Paznja: proizvod
je oznacen ovim
simbolom. To znaci
da se rabljeni elek-
tricni i elektronicki
proizvodi ne smiju
mijesati s uobica-
jenim kucanskim
otpadom. Za
prikupljanje ovih
proizvoda postoji

\ posebansustav. /
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A. Informacije o odlaganju za korisnike (privatna kuc¢anstva)

1. U Europskoj uniji

PazZnja: ako ovu opremu Zelite odloziti, nemojte rabiti uobicajeni ko$
za otpatke!

Rabljena elektri¢na i elektronicka oprema mora se odlagati zasebno
i u skladu s propisima koji nalazu pravilno odlaganje, obnavljanje i
recikliranje rabljene elektricne i elektronicke opreme.

Nakon implementacije u drzavama ¢lanicama, privatna kucanstva u
drzavama EU mogu besplatno vratiti rabljenu elektri¢nu i elektronic-
ku opremu na predvidena sabirna mjesta*.

U nekim drzavama* lokalni dobavlja¢ moze besplatno preuzeti stari
proizvod ako kupite novi.

*) Za dodatne pojedinosti obratite se lokalnim nadleznim tijelima.
Ako Vasa elektricna ili elektronicka oprema ima baterije ili akumula-
tore, odlozite ih zasebno u skladu s lokalnim propisima.

Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda omogucujete pravilnu obra-
du, obnavljanje i recikliranje otpada te sprjecavate negativne ucinke
na okolis i ljudsko zdravlje koji proizlaze iz nepravilnog postupanja s
otpadom.

2. U drugim drzavama izvan EU

Ako ovaj proizvod zelite odloziti, informacije o pravilnom odlaganju
zatrazite od lokalnih nadleznih tijela.

Za Svicarsku: rabljena elektri¢na i elektronicka oprema moze se be-
splatno vratiti dobavljacu, ¢ak i ako ne kupujete novi proizvod. Ostala
sabirna mjesta navedena su na pocetnoj stranici www.swico.ch ili
www.sens.ch.

B. Informacije o odlaganju za poslovne korisnike

1. U Europskoj uniji

Ako se proizvod koristio u poslovne svrhe i Zelite ga odbaciti:
Informacije o preuzimanju proizvoda zatrazite od svog dobavljaca
tvrtke SHARP. Mozda ¢e Vam biti naplaceni troskovi preuzimanja i
recikliranja. Lokalna sabirna mjesta mozda preuzimaju malene pro-
izvode (i malene koli¢ine). Za Spanjolsku: za preuzimanje rabljenih
proizvoda obratite se predvidenom sabirnom mijestu ili lokalnim
nadleznim tijelima.

2. U drugim drzavama izvan EU

Ako ovaj proizvod zelite odloziti, informacije o pravilnom odlaganju

zatrazite od lokalnih nadleznih tijela. j
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PECNICA | PRIBOR

UPRAVLJACKA PLOCA 4
VAZNE SIGURNOSNE UPUTE 5-12
POSTAVLJANJE 13-14
RAD PECNICE 15
RAZINE SNAGE MIKROVALOVA 16
PRIJE UPOTREBE 16
NACIN UPORABE PECNICE 17-18
AUTOMATSKO KUHANJE/OMDRZAVANJE UZ UNOS TEZINE 19
TABLICA AUTOMATSKOG KUHANJA UZ UNOS TEZINE 20
BRZO ODMRZAVANJE 21
AUTOMATSKO KUHANJE 21
TABLICA AUTOMATSKOG KUHANJA 22
PRAKTICNE FUNKCIJE 23-25
SAVJETI VEZANI UZ KUHANJE U MIKROVALNOJ PECNICL.c..veevvrreeeverrrsssessessssssssssssssssses esseees 26-27
PRIKLADNO POSUDBE ZA KUHANJE 28
SAVJETIVEZANI UZ ODMRZAVANJE 29
SAVJETIVEZANI UZ PODGRIJAVANJE 30
CISCENJE | ODRZAVANJE 31
RJESAVANJE PROBLEMA 32
SPECIFIKACLE 33
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PECNICA

Lampa pecnice

Upravljacka ploca

Gumb za otvaranje vrata
Poklopac provodnika valova (NEMOJTE
UKLANJATI)

Unutarnji prostor pecnice
Spojnica

Reze na vratima

Sarke vrata

9. Brtve vrata i povrsine za brtvljenje
10. Kabel napajanja

11. Ventilacijski otvori

12. Vanjsko kuciste

—
.

PWN

P NowWm

PRIBOR:

Provjerite je li isporucen sljedeci pribor:

13. Okretni tanjur

14. Podlozak s valjcima

- Stavite podlozak s valjcima na spoj koji se
nalazi na donjoj stjenki unutrasnjosti pe¢-
nice. Zatim stavite okretni tanjur na pod-
lozak s valjcima tako da bude stabilan u
svom polozaju.

- Kako biste izbjegli oStecenje tanjura, prije
njegovog vadenja iz pecnice najprije izva-
dite sve ostale posude ili spremnike.

NAPOMENE:

- Poklopac provodnika valova je osjetljiv. Budite oprezni prilikom ¢is¢enja unutrasnjosti pec-
nice kako je ne biste ostetili.

« Pec¢nicu uvijek koristite s pravilno postavljenim okretnim tanjurom i podloskom s valjcima.
To omogucuje ravnomjerno i potpuno kuhanje. Lose postavljen okretni tanjur moze po-
drhtavati, nepravilno se okretati te uzrokovati ostecenje pecnice.

- Okretni tanjur okrece se u smjeru kazaljke na satu i obratno. Smjer okretanja moze se pro-
mijeniti prilikom svakog ukljuc¢ivanja pecnice. To ne utjece na rezultat pripreme hrane.

- Prilikom narucivanja pribora, svom dobavljacu ili ovlastenom servisnom predstavniku tvrt-
ke SHARP navedite dvije stavke: NAZIV DIJELA i BROJ MODELA .

UPOZORENJE:

Vrata, vanjsko kuciste, unutrasnjost pecnice, okretni tanjur i posude mogu
postati vrlo vrudi tijekom rada. Kako biste sprijecili opekline, uvijek rabite
debele rukavice za pecnicu.
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1. DIGITALNI ZASLON

2. Tipke za VRIJEME

3. Tipkaza TEZINSKO KUHANJE | OD-
MRZAVANJE

4. Tipkeza SKRACENJE/PRODULJENJE
VREMENA

5. Tipkaza PODESAVANJE SNAGE

6. Tipkaza START / AUTOMATSKO
DODAVANJE MINUTA

7. Tipka STOP/IZBRISI

8. Tipka KUHINJSKE STOPERICE

9. Tipke za TEZINU

10. Tipke za AUTOMATSKO KUHANJE
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PAZLJIVO PROCITAJTE | CUVAJTE ZA BUDUCU UPOTREBU

1. Ova je pecnica predvidena za postavljanje iskljucivo na
radnu povrsinu. Nemojte je postavljati u ormaricili dru-
gi zatvoreni prostor.

2. Vrata pecnice mogu postati vruca tijekom uporabe.
Pecnicu postavite ili montirajte tako da dno bude naj-
manje 85 cm iznad poda. Djecu drzite podalje od vrata
pecnice kako se ne bi opekla.

3. UPOZORENIJE: Ne dirajte okretni tanjur odmah nakon
kuhanja jer jo$ uvijek moze biti vruc.

4, Iznad pecnice mora biti slobodan prostor od najmanje
30 cm.

5. Ovaj uredaj mogu rabiti djeca od 8 godina navise i
osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim

® sposobnostima ili nedostatnim iskustvom i znanjem, ®
ukoliko su pod nadzorom ili su primile upute o sigurnoj
uporabi uredaja te razumiju popratne opasnosti. Dje-
ca se ne smiju igrati uredajem. Cis¢enje i odrzavanje ne
smiju obavljati djeca, osim ako su starija od 8 godina i
pod nadzorom.

6. Uredajinjegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade
od 8 godina.

7. UPOZORENJE: Djeca smiju rabiti uredaj bez nadzora
samo ako su primila odgovarajuce upute za sigurnu
upotrebu uredaja te su upoznata s opasnostima nepra-
vilnog rukovanja.

8. UPOZORENIJE: Dostupni dijelovi mogu postati vrudi ti-
jekom uporabe. Malu djecu treba drzati podalje.

9. UPOZORENJE: Ako su vrata ili brtve osteceni, pecnica
se ne smije koristiti dok je ne popravi stru¢na osoba.

10. UPOZORENJE: Pe¢nicu nemojte nikad podesavati, po-
pravljati ni mijenjati sami. Skidanje pokrova koji stiti od
energije mikrovalova je opasno. Takve zahvate, servisi-
ranja i popravke smije obavljati samo stru¢na osoba.

HR-5
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17

18.

19.

20.
21.

Ako je kabel napajanja ovog uredaja ostecen, potreb-
no ga je zamijeniti posebnim kabelom. Zamjenu mora
obaviti ovlasteni predstavnik tvrtke SHARP.
UPOZORENJE: Tekucine i druga hrana ne smiju se za-
grijavati u potpuno zatvorenim spremnicima jer bi mo-
gli eksplodirati.

Zagrijavanje pi¢a mikrovalovima moze rezultirati od-
godenim eruptivnim klju¢anjem. Stoga budite oprezni
prilikom rukovanja spremnicima.

Nemojte kuhati jaja u ljusci. Tvrdo kuhana jaja ne smi-
ju se grijati u mikrovalnoj pecnici jer mogu eksplodirati
Cakikad se pecnicaiskljuci. Za kuhanje ili podgrijavanje
jaja koja nisu pripremljena "na kajganu" najprije probu-
Site Zumanjke i bjelanjke. Jaja u suprotnom mogu ek-
splodirati. Oljustite i razrezite tvrdo kuhana jaja prije
zagrijavanja u mikrovalnoj pecnici.

Potrebno je provjeriti je li pribor prikladan za uporabu
u mikrovalnoj pec¢nici. Pogledajte stranicu HR-28. Prili-
kom uporabe mikrovalova rabite samo spremnike i pri-
bor koji su za to prikladni.

Sadrzaj bocica za hranjenje i staklenki s dje¢jom hranom
potrebno je promijesati ili protresti te prije konzumacije
provjeriti temperaturu kako biste izbjegli opekline.

. Vrata, vanjsko kuciste, unutradnjost pecnice, posude,

pribor postaju vrlo vrudi tijekom rada.

Izbjegavajte dodirivanje tih dijelova. Kako biste sprije-
cili nastajanje opekllna uvijek rabite debele rukavice za
pecnice. Prije CiS¢enja provjerite da ti dijelovi nisu vrudi.
Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili papirnatim
spremnicima imajte pe¢nicu pod nadzorom zbog mo-
gucnosti zapaljenja.

Ako primijetite dim, iskljucite ili iskopcajte pecnicu te drzi-
te vrata zatvorena kako biste ugasili eventualni plamen.
Pecnicu redovito Cistite i uklanjajte sve ostatke hrane.
Neodrzavanje pecnice Cistom moze uzrokovati propa-
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22.

23.
24,

25.

26.

27.

28.

danje povrsine, negativno utjecati na vijek trajanja ure-

daja te uzrokovati opasne situacije.

Za Ciscenje stakla na vratima pecnice nemojte rabiti abra-

zivna sredstva za CiS¢enje ni ostre strugace jer oni mogu

ogrebati povrsinu, sto moze uzrokovati pucanje stakla.

Ne smiju se rabiti sredstva za CiS¢enje parom.

Pogledajte upute za Cis¢enje brtvi na vratima, unutras-

njosti i susjednih dijelova na stranici HR-31.

Uredaj je predviden za uporabu u ku¢anstvu i u sli¢nim

primjenama kao Sto su:

- od strane osoblja i u kuhinjama, uredima i drugim rad-
nim okruzenjima;

- od strane klijenata u hotelima, motelima i u ostalim
stambenim okruzenjima;

- u vikendicama;

- u okruzenjima za nocenje i privremeni smjesta;.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi postaju vrudi

tijekom uporabe. Budite oprezni prilikom dodirivanja

grijacih elemenata. Djecu mladu od 8 godina treba dr-

zati podalje, osim ako su pod stalnim nadzorom.

Uredaj tijekom uporabe postaje vru¢. Nemojte dodiri-

vati grijace elemente unutar pecnice.

Dostupni dijelovi mogu postati vrudi tijekom uporabe.

Malu djecu treba drzati podalje.

Kako biste izbjegli opasnost od pozara:

1.

Mikrovalnu pecnicu tijekom rada nemojte ostavlja-
ti bez nadzora. Previsoko postavljena snaga ili pre-
dugo vrijeme kuhanja mogu pregrijati hranu, sto
moze rezultirati pozarom.

Strujna uti¢nica mora biti dostupna kako bi se pec¢nica
u slucaju potrebe mogla lako iskopcati iz napajanja.
Potrebno je napajanje od 230-240 V~, 50 Hz, uz osigu-
rac ili kratkospojnik od 13 A.

Potrebno je osigurati zaseban strujni krug samo za ovaj
ureda;.
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10.
11.

12.

13.

14.

15

16.

17.

Pec¢nicu nemojte postavljati na mjestima na kojima se
stvara toplina, primjerice u blizini obi¢ne pecnice.
Pec¢nicu nemojte postavljati na mjestima na kojima je
prisutna visoka vlaznost ili na kojima se nakuplja vlaga.
Pec¢nicu nemojte ostavljati na otvorenom prostoru.
Nakon upotrebe ocistite pokrov provodnika valova,
unutrasnjost pecnice, okretni tanjur i podlozak. Ovi dije-
lovi moraju biti suhi i bez masnoca. Nakupljena masnoca
moze se pregrijati te uzrokovati dim ili pojavu plamena.
U blizini pec¢nice ili ventilacijskih otvora nemojte ostav-
ljati zapaljive materijale.

Nemojte blokirati ventilacijske otvore.

Skinite sve metalne naljepnice, pokrove, Zice i sl. s hra-
ne i ambalaze. Iskrenje na metalnim povrSinama moze
uzrokovati pozar.

Mikrovalnu pecnicu nemojte koristiti za zagrijavanje
ulja ili za przenje u dubokom ulju. Temperatura se ne
moze kontrolirati te bi se ulje moglo zapaliti.

Za pripremu kokica koristite samo posebne kokice za
mikrovalnu peénicu.

U pecénicu nemojte pohranjivati hranu ni druge pred-
mete.

. Nakon pokretanja pecnice provjerite jesu li podesene

postavke za Zeljeni rad.

Kako biste izbjegli pregrijavanje i pozar budite poseb-
no oprezni prilikom zagrijavanja ili kuhanja hrane s vi-
sokim udjelom Secera ili masnoce, npr. kobasica, pitaili
kolaca kao sto je bozi¢ni kuglof.

Pogledajte odgovarajuce savjete u prirucniku za upo-
trebu.

Kako biste izbjegli mogucnost ozljede

1.

UPOZORENJE:

Pec¢nicu nemojte koristiti ako je oStecena ili pokvarena.
Prije upotrebe provjerite sljedece:

a) Vrata: provjerite zatvaraju li se dobro te da nisu iskriv-

HR-8
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ljena ili pomaknuta u lezistu.
b) Sarkeisigurnosne reze vrata: provjerite nisu li moz-
da potrgane ili labave.
c) Brtve vrata i povrSine za brtvljenje: provjerite jesu
li oStecene.
d) U unutrasnjosti pecnice ili na vratima: provjerite
ima li udubljenja.
e) Kabel napajanja i utikac: provjerite moguca oste-
cenja.
Pec¢nicu nemojte koristiti s otvorenim vratima ni raditi
bilo kakve izmjene na rezama vrata.
Nemojte koristiti pe¢nicu ako se izmedu brtvi vrata i
povrsina za brtvljenje nalazi bilo kakav predmet.
Ne dopustite da se na brtvama vrata i susjednim dije-
lovima nakupi masnocai ili prljavstina. Pe¢nicu redovito
Cistite i uklanjajte sve ostatke hrane. Slijedite upute za
"Cuvanje i odrzavanje" na stranici HR-31.
Osobe s elektri¢cnim stimulatorima srca (pacemakeri-
ma) trebaju sa svojim lije¢nikom ili proizvodacem ure-
daja provjeriti mjere opreza glede upotrebe mikroval-
nih pec¢nica.

Kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara

1.

2.

Ni pod kojim uvjetima nemojte uklanjati vanjsko kudi-
Ste.

Pazite da Vam se u otvore bravice vrata ili ventilacijske
otvore ne prolije tekucina ili u njih ne upadnu predme-
ti. U slucaju prolijevanja odmah iskljucite uredaj i iskop-
Cajte ga iz napajanja te nazovite ovlastenog servisnog
predstavnika tvrtke SHARP.

Kabel napajanja i utika¢ nemojte uranjati u vodu ni u
druge tekucine.

Pazite da kabel napajanja ne visi preko ruba stola ili
radne povrsine.

Drzite kabel napajanja podalje od vrucih povrsina, uk-
ljuCujuci straznji dio pecnice.

HR-9
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6.

Lampu pecnice nemojte pokusavati mijenjati sami.
To smije obavljati samo ovlasteni predstavnik tvrtke
SHARP. Ako se lampa pecnice pokvari, obratite se svom
dobavljacu ili ovlastenom servisnom predstavniku tvrt-
ke SHARP.

Kako biste izbjegli mogucnost eksplozije ili iznenad-
nog kljucanja:

1.

3.

Nikad nemojte koristiti zabrtvljene spremnike. Skinite

zatvaraCe i poklopce prije upotrebe. Zatvoreni spre-

mnici mogu eksplodirati zbog nakupljenog tlaka cak i

nakon isklju¢enja pecnice.

Budite oprezni prilikom zagrijavanja tekucina u mikro-

valnoj pecnici. Koristite spremnike sa Sirokim otvorom

kako biste omogucili isparavanije.

Tekucdine nemojte zagrijavati u spremnicimas uskim

grlom kao sto su bocice za bebe jer bi se sadrzaj mo-

gao preliti iz spremnika tijekom zagrijavanja i uzro-
kovati opekotine.

Kako biste sprijecili iznenadno izlijevanje prokljucale

tekucine i opekline:

1. Nemojte predugo zagrijavati.

2. Prije grijanja promijesajte tekucinu.

3.U tekudinu je tijekom zagrijavanja preporucljivo
umetnuti stakleni Stapi¢ ili slican pribor (koji nije od
metala).

4. Po isteku vremena pripreme ostavite tekucinu naj-
manje 20 sekundi u pecnici kako biste sprijecili od-
godeno eruptivno kljucanje.

Probusite koZzu namirnica kao $to su krumpiri, kobasice

i voce kako ne bi eksplodirali.

Kako biste izbjegli mogucnost opeklina

1.

2.

Prilikom vadenja hrane iz pecnice koristite drzace za
posude ili rukavice kako se ne biste opekli.

Spremnike, kokice, vrecice za mikrovalnu pecnicu i sl.
uvijek otvarajte podalje od lica kako se ne biste opekli

HR-10
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parom ili vru¢om tekucinom.

3. Kako biste izbjegli opekline, uvijek provjerite tem-
peraturu hrane i promijesajte prije posluzivanja.
Osobitu paznju obratite na temperaturu hrane i
pic¢a koje posluzujete bebama, djeci ili starijim oso-
bama. Temperatura spremnika nije stvarni poka-
zatelj temperature hrane ili pi¢a. Uvijek provjerite
temperaturu hrane.

4. Budite oprezni prilikom otvaranja vrata pecnice kako
vas ne bi opekla para ili vrucina koja izade iz pecnice.

5. Nakon grijanja razrezite punjena pecene jela kako bi
izaSla para i kako se ne biste opekli.

Napomene za djecu

1. Nemoijte se naslanjati ili ljuljati na vratima pec¢nice.

2. Djecu treba poduciti svim vaznim sigurnosnim uputa-
ma: upotrebi drzaca posuda, pazljivom uklanjanju po-
krova hrane, obracanju paznje na ambalazu koja sluzi
tome da hranu ucini hrskavom (samozagrijavajuc¢i ma-
terijali) jer moze biti vrlo vruca.

Ostala upozorenja

1. Nemojte raditi nikakve izmjene na pecnici.

2. Nemojte pomicati pe¢nicu dok radi.

3. Ovaje pecnica predvidenaiskljucivo za pripremu hrane
u kucanstvu. Nije prikladna za komercijalnu ni za labo-
ratorijsku upotrebu.

Za upotrebu pecnice bez problema i izbjegavanje oste-

cenja:

1. Pecnicu ne ukljucujte dok je prazna, osim u slu¢ajevima
u kojima to preporucuje priru¢nik za uporabu. Pecnica
se u suprotnom moze ostetiti.

2. Ako pripremate jelo koje treba zapedi ili posude od sa-
mozagrijavajuceg materijala, ispod njih uvijek postavite
izolator kao 5to je porculanska ploca kako biste izbjegli
oStecenje okretnog tanjura i njegovog podloska zbog
vruc¢ine. Ne smije se prekoraciti vrijeme pripreme nave-
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deno u odjeljku s receptima.

3. Nemojte rabiti metalni pribor koji reflektira mikrovalo-
ve i moze uzrokovati elektri¢no iskrenje. Rabite samo
okretni tanjur i podlozak predviden za ovu pecnicu.
Pec¢nicu nemojte rabiti bez okretnog tanjura.

4. Tijekom rada pecnice nemoijte nista stavljati na vanjsko
kuciste.

NAPOMENA:

ako niste sigurni kako prikljuciti pe¢nicu, obratite se ovla-

Stenom kvalificiranom elektricaru. Proizvodac ni dobavljac

ne mogu prihvatiti nikakvu odgovornost za ostecenja pec-

nice ili tjelesne ozljede proizasle iz nepostivanja pravilnog

postupka elektricnog prikljuCivanja. Na brtvama vrata i

brtvenim povrsinama mogu se povremeno nakupiti para

ili kapljice. To je normalna pojava i ne znaci da mikrovalna

pecnica propusta ili da je u kvaru.

KOMPLET ZA UGRADNJU

Za ovu pecnicu nije dostupan komplet za ugradnju.

Ova je pecnica predvidena samo za uporabu na radnoj po-

vrsini.

HR-12
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1.1z unutrasnjosti pec¢nice uklonite svu ambalazu i uklonite
sav zastitni film s povrsine kudista pecnice. Pazljivo pro-
vjerite je li pecnica ostecena.

2. Pecnicu stavite na ravnu i stabilnu povrsinu, dovoljno
¢vrstu da moze podnijeti tezinu pecnice i najtezih namir-
nica koje ¢ete u njoj pripremati. Pe¢nicu nemojte stavlja-
ti u kuhinjski ormaricisl.

3. Odaberite ravnu povrsinu s dovoljno slobodnog prosto-
ra za prozracCivanje putem ulaznih iizlaznih otvora zraka.
Straznju povrsinu uredaja treba postaviti okrenutu pre-
ma zidu.

e Izmedu pecnice i okolnih zidova treba biti najmanje
20 cm prostora.
« Ostavite najmanje 30cm slobodnog prostora iznad

pecnice.
« Nemojte uklanjati nozice s donje strane pecnice.
® « Blokiranje ulaznih i/ili izlaznih otvora zraka moze uzro- ®
kovati kvar pecnice.
« Pecnicu postavite sto dalje od radija i televizora. Upora-
ba mikrovalne pecnice moze uzrokovati smetnje radij-
skogq ili televizijskog prijema.

4. Vrata pecnice mogu postati vruca tijekom uporabe. Pec¢-
nicu postavite ili montirajte tako da dno bude najmanje
85cm iznad poda. Djecu drzite podalje od vrata pecnice
kako se ne bi opekla.

5. Pravilno prikljucite utikac¢ pe¢nice u standardnu uzemlje-
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nu strujnu uticnicu.

UPOZORENJE: Pe¢nicu nemojte postavljati na mjestima na
kojima se stvara toplina ili visoka koncentracija vlage, pri-
mjerice blizu iliiznad uobicajene pecnice u blizini zapaljivih
materijala, kao 5to su zavjese.

Nemojte blokirati ventilacijske otvore.

Na pecnicu nemojte stavljati predmete.

ELEKTRICNI PRIKLJUCAK

Pazite da kabel napajanja ili utika¢ ne dodu u kontakt s
vodom.

Utikac pravilno prikljucite u uti¢nicu.

Ne prikljucujte druge uredaje u istu uti¢nicu pomocu pri-
lagodnog utikaca.

Ako je kabel napajanja oSte¢en, mora ga zamijeniti ovla-
Steni servis tvrtke Sharp ili slicno kvalificirana osoba kako
bi se izbjegle opasnosti.

Kabel iz uti¢nice uvijek izvlacite povlacenjem za utikac, a
ne za kabel kako se kabel i priklju¢ci unutar utikac¢a ne bi
ostetili.

Ako je utikac isporucen s VaSom mikrovalnom peénicom
izmjenjivog tipa, u slucaju da strujna uti¢nica u Vasem ku-
¢anstvu nije kompatibilna s isporuc¢enim utikacem uklo-
nite utika¢ na pravilan nacin (nemojte rezati).

Ako utika¢ isporu¢en s VaSom mikrovalnom peénicom
nije izmjenjivog tipa, u slu¢aju da strujna uti¢nica u Va-
Sem kucanstvu nije kompatibilna s isporucenim utikacem
odrezite utikac.

N UPOZORENJE: OVAJUREDAJMORABITIUZEMLIJEN

HR-14
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Uredaj emitira energiju valova sli¢nu televi-
zijskim i radio signalima.

Elektricna energija pretvara se u energiju
mikrovalova koja se usmjerava prema sred-
njem donjem dijelu unutarnjeg prostora
putem provodnika valova. Mijesalica mikro-
valova rasporeduje energiju mikrovalova u
svaki kutak unutarnjeg prostora.

Mikrovalovi ne mogu proc¢i kroz metal,
stoga je unutrasnjost pecnice izradena od
metala, a na vratima se nalazi fina metalna
mrezica.

Tijekom kuhanja mikrovalovi se nasumi¢no
odbijaju od stjenki unutrasnjosti pecnice.

Za\\

~

Mikrovalovi prolaze kroz neke materijale
kao $to su staklo i plastika, $to omogucuje
zagrijavanje hrane. (Procitajte odjeljak Pri-
kladno posude na stranici HR-28).

Voda, $ecer i masnoce apsorbiraju mikrova-
love $to uzrokuje da vibriraju. Time se stvara
toplina uslijed trenja, na isti nacin na koji se
ruke zagrijavaju ako ih trljate.

Vanjski dijelovi hrane zagrijavaju se ener-
gijom mikrovalova, a zatim toplina prelazi
u unutrasnjost, kao i kod uobicajenog ku-
hanja. Vazno je okrenuti, prerasporediti ili
promijesati hranu radi ravnomjernog zagri-
javanja.

Nakon dovrsetka kuhanja pecnica automat-
ski prestaje proizvoditi mikrovalove.

Nakon kuhanja hrana treba odstajati kako
bi se toplina ravnomjerno prosirila po svim
dijelovima.

HR-15
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Razinasnage | Pritisnite | Postotak
tipku za
PODESAVA-
NJE SNAGE
HIGH (Visoka X1 P100
snaga) X2 P90
MEDIUM HIGH X3 P80
(Srednje viso-
ka snaga) X4 P70
X5 P60
MEDIUM X6 Poo
MEDIUM LOW X7 P40
(Srednje niska
snaga)(Odmr- X8 P30
zavanje)
LOW (Niska sna- X9 P20
ga)(Odmrzavanje) X10 P10

VAZNO: zadana snaga mikrovalova je P100 dok
ne pritisnete tipku za PODESAVANJE SNAGE

Opcenito vrijede sljedece preporuke:

P100/90 - (VISOKA snaga = 800/720 W) ko-
risti se za brzo zagrijavanje, primjerice sloze-
naca, toplih napitaka, povrca itd.

P80/70 - (SREDNJE VISOKA snaga = 640/560
W) koristi se za dulje kuhanje guste hrane
kao $to su mesne struce, buncek, rezano
meso i sl., kao i za osjetljive namirnice poput
spuzvastih kolaca. Na ovoj smanjenoj po-
stavci hrana ¢e se pripremati ravnomjerno
bez pregrijavanja na vanjskoj strani.

« Pec¢nica podrzava 10 razina snage, kao
sto je prikazano.

« Kako biste podesili razinu snage za kuha-
nje, unesite potrebno vrijeme kuhanja i
pritisnite tipku za PODESAVANJE SNAGE
sve dok se na zaslonu ne prikaze Zeljena
razina snage.

- Razina snage

Snagu mikrovalova odreduje ucestalost
ukljucivanja i iskljucivanja mikrovalne
energije.
Kad koristite razine snage manje od
P100 moci c¢ete Cuti kako se generator
mikrovalova ukljucuje i iskljucuje tijekom
kuhanja ili odmrzavanja hrane.

- Provjerite razinu snage
Da biste tijekom kuhanja provijerili razinu
snage, pritisnite tipku za PODESAVANJE
SNAGE. Razina snage prikazuje se sve
dok je pritisnuta tipka za PODESAVANJE
SNAGE. Pe¢nica nastavlja odbrojavati iako
je na zaslonu prikazana razina snage.

P60/50 - (SREDNJA snaga =480/400 W) za
gustu hranu koja zahtijeva dugo vrijeme
kuhanja kad se priprema na uobicajen na-
¢in, npr. slozenac od govedine. Ova postav-
ka preporucuje se ako zelite da meso bude
meko.

P40/30 - (SREDNJE NISKA snaga = 320/240
W Postavka odmrzavanja) Odaberite ovu
postavku za ravnomjerno odmrzavanje na-
mirnica. Ova je postavka idealna i za kuhanje
rize, tjestenine, valjusaka te kreme od jaja.
P20/10 - (NISKA snaga = 160/80W) Za po-
stupno odmrzavanje, npr. kremastih kolaca
ili torte.

Stavite utikac pecnice u uti¢nicu. 1. .
1. Na zaslonu pecnice prikazat ce se: *
NAPOMENA: ovaj model NEMA funkciju sata.

HR-16
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Otvaranje vrata:
Da biste otvorili vrata pecnice pritisnite gumb za otvaranje vrata.

Pokretanje pecnice:
Pripremite i stavite hranu u prikladnom spremniku na okretni tanjur ili i
izravno na njega. Zatvorite vrata i pritisnite tipku START / AUTOMATSKO

DODAVANJE MINUTA.

Zaustavljanje pecnice: -
Ako tijekom kuhanja Zelite zaustaviti pecnicu, jednom pritisnite tipku

STOP/IZBRISI ili otvorite vrata pe¢nice. Ako Zelite ponistiti program kuha-

nja, dva puta pritisnite tipku STOP/IZBRISI.

STOP

Vasa pec¢nica omogucuje kuhanje i odmrza- Ru¢no kuhanje i odmrzavanje omogucuje
vanje hrane pomocu automatskih programa  vam kuhanje/odmrzavanje hrane i vrijedno-
ili ru¢no kuhanje i odmrzavanje hrane. sti teZine koje nisu uklju¢ene u automatskim
Automatsko kuhanje i odmrzavanje omogu-  programima.

¢uje vam upotrebu pripremljenih programa U nastavku se nalaze primjeri ru¢nog kuha-
kod kojih je vrijeme vec postavljeno, npr. njaiodmrzavanja.

izbornici AUTOMATSKO KUHANJE UZ UNOS  Informacije o automatskom kuhanju i odmr-
TEZINE, BRZO ODMRZAVANJE, AUTOMAT- zavanju potraZite na stranicama HR-19-22.
SKO ODMRZAVANJE UZ UNOS TEZINE.

RUENO KUHANJE

« Unesite vrijeme kuhanja i upotrijebite razine snage od P10 do P100 (pogledajte stranicu
HR-16).

- Ako je moguce, promijesajte ili okrenite hranu 2-3 puta tijekom pripreme.
« Nakon pripreme prekrijte hranu i ostavite da odstoji ukoliko je to preporuceno u receptu.

Primjer:

Kuhanje u trajanju od 2 minute i 30 sekundi pri snazi mikrovalova P70.

1. Unesite razinu snage 2. Unesite vrijeme kuhanja 3. Jednom pritisnite tipku
tako da 4 puta pritisnete tako da dvaput pritisne- START / AUTOMATSKO
tipku za PODESAVANJE te tipku 1 MIN, a zatim DODAVANJE MINUTA za
SNAGE dok se ne pojavi 3 puta tipku 10 SEC. pokretanje kuhanja.
70P.

- K-
x4 x2 x3 x1
PR 234 2:3u

Na zaslonu ce biti prikazano
odbrojavanje  postavljenog
vremena pripreme.

HR-17
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RUCNO ODMRZAVANJE

« Unesite vrijeme odmrzavanja i upotrijebite razine snage P10 ili P30 za odmrzavanje (pogle-
dajte stranicu HR-16).

« Ako je moguce, promijesajte ili okrenite hranu 2-3 puta tijekom odmrzavanja.
- Nakon odmrzavanja prekrijte hranu folijom i ostavite dok se potpuno ne otopi.

Primjer:

Za odmrzavanje u trajanju od 10 minuta pri snazi mikrovalova P30.

1. Unesite razinu snage 2. Unesite vrijeme odmrza- 3. Jednom pritisnite tipku
tako da 8 puta pritisnete vanja tako da jedanput START / AUTOMATSKO
tipku za PODESAVANJE pritisnete tipku 10 MIN. DODAVANJE MINUTA za
SNAGE. pokretanje odmrzavanja.

10
> >
x8 x1 x1
P (r.n (. NN
a0 TR, IR

Na zaslonu ce biti prikazano
odbrojavanje vremena pripre-

NAPOMENE: me.

- Kad se pecnica pokrene upalit ¢e se lampa pecnice, a okretni tanjur okretat ¢e se u smjeru
kazaljke na satu ili obratno.

- Pe¢nica se moze programirati za rad do 99 minuta i 90 sekundi (99,90).

« Ako tijekom postupka pripreme otvorite vrata, vrijeme kuhanja na digitalnom zaslonu
automatski se prekida. Odbrojavanje pocinje ponovo nakon zatvaranja vrata i pritiska na
tipku START / AUTOMATSKO DODAVANJE MINUTA.

« Da biste provjerili snagu mikrovalova tijekom kuhanja, pritisnite tipku za PODESAVANJE
SNAGE. Tako dugo dok drzite tipku pritisnutom, na zaslonu ¢e biti prikazan razina snage.

HR-18
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AUTOMATSKO KUHANJE/ODMRZAVANJE UZ UNOS TEZINE omogucuje kuhanje ili od-
mrzavanje hrane pomocu prethodno postavljenih programa. U nastavku se nalazi primjer

nacina uporabe tih funkcija.

AUTOMATSKO KUHANJE UZ UNOS TEZINE omogucuje vam pripremu 3 popularna jelovnika.
Prilikom kuhanja govedine jedanput pritisnite tipku za AUTOMATSKO KUHANJE UZ UNOS

TEZINE. Na zaslonu ¢e se pojaviti| COO1 |.

Prilikom kuhanja janjetine dvaput pritisnite tipku za AUTOMATSKO KUHANJE UZ UNOS TE-

ZINE. Na zaslonu ¢e se pojaviti| CO02 |.

Prilikom kuhanja svinjetine tri puta pritisnite tipku za AUTOMATSKO KUHANJE UZ UNOS TE-

ZINE. Na zaslonu ce se pojaviti| COO3 |.

Primjer br. 1: Za kuhanje 1,2 kg govedine iz hladnjaka upotrebom AUTOMATSKOG KUHA-

NJA UZ UNOS TEZINE.

1. Jedanput pritisnite tipku
za AUTOMATSKO KUHA-
NJE UZ UNOS TEZINE.

2. Unesite tezinu pritiska-
njem tipke WEIGHT
dok na zaslonu ne bude
prikazana zeljena tezina.

KG/<=
et B [ESIE
x12
x1
Frery
Lont | I

3. Jednom pritisnite tipku
START / AUTOMATSKO
DODAVANJE MINUTA za
pokretanje kuhanja.

» D +lmin

Na zaslonu ce biti prikazano
odbrojavanje vremena pripre-
me.

Primjer br. 2: za odmrzavanje mesne Struceili rolade od 1,2 kg upotrebom AUTOMATSKOG

ODMRZAVANJA UZ UNOS TEZINE.

1. Odaberite potrebni
izbornik tako da jedanput

2. Unesite tezinu priti-
skanjem tipke TEZINA

pritisnete tipku za AUTO- dok na zaslonu ne bude
MATSKO ODMRZAVA- prikazana zeljena teZina.
NJE UZ UNOS TEZINE.
_ KG/=
& mp ESEEEC
x1 x12

[}
'EBEG
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3. Jednom pritisnite tipku
START/ AUTOMATSKO
DODAVANJE MINUTA za
pokretanje odmrzavanja.

» O +lmin

x1

chb. 0l

Na zaslonu ce biti prikazano
odbrojavanje vremena odmr-
zavanja.
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RASPON TEZINA:
« Tezinu hrane treba zaokruziti na najblizu desetinu kilograma, primjerice 0,65 kg na 0,7 kg ili

0,34 kg na 0,3 kg.
- Ograniceni ste na unos tezine unutar raspona (pogledajte sljedece tablice).

NAPOMENE:

« Ako je potrebna radnja (npr. preokretanje hrane) pecnica se zaustavlja, oglasava se zvu¢ni
signal, a preostalo vrijeme i indikator palit ¢e se i gasiti na zaslonu. Za nastavak kuhanja
pritisnite tipku START / AUTOMATSKO DODAVANJE MINUTA.

- Konacna temperatura razlikovat ce se ovisno o pocetnoj temperaturi. Provjerite je li hrana
nakon pripreme dovoljno topla. Ako je potrebno, vrijeme kuhanja mozete ru¢no produljiti.

AUTOMATSKO KUHANJE UZ UNOS TEZINE

—1

fp —

JELOVNIK RASPONTEZINA |POSTUPAK KUHANJA
Pecena govedina | 0,1 kg - 2,0 kg - Stavite meso u plitkoj posudi koja nije od metala na
- okretni tanjur.
~r « Preokrenite meso kad zacujete zvuéni signal.
- Nakon pripreme ostavite meso da odstoji 10 minuta za-
motano u aluminijsku foliju.
Pecena janjetina | 0,1 kg - 2,0 kg - Stavite meso u plitkoj posudi koja nije od metala na
- okretni tanjur.
~ « Preokrenite meso kad zacujete zvucni signal.
- Nakon pripreme ostavite meso da odstoji 10 minuta za-
motano u aluminijsku foliju.
Pecena svinjetina | 0,1 kg - 2,0 kg - Stavite meso u plitkoj posudi koja nije od metala na

okretni tanjur.

« Preokrenite meso kad zacujete zvu¢ni signal.

« Nakon pripreme ostavite meso da odstoji 10 minuta za-
motano u aluminijsku foliju.

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 20
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Ova funkcija brzo odmrzava hranu, a istovremeno vam omogucuje da odaberete prikladno
vrijeme odmrzavanja hrane, ovisno o njezinoj vrsti. Pogledajte donji primjer za pojedinosti
o tome kako koristiti ovu funkciju.

Primjer: odmrzavanje hrane u trajanju od 10 minuta.

1. Odaberite potrebni 2. Unesite vrijeme kuhanja 3. Pritisnite tipku START /
izbornik tako da jedanput  tako da jedanput pritisne-  AUTOMATSKO DODAVANJE
pritisnete tipku za BRZO te tipku 10 MIN. MINUTA za pokretanje
ODMRZAVANJIE. kuhanja.

sl 10
> > mm
x1

x1

x1
. 1.1 1.0
. o arn e oy

NAPOMENA: tijekom postupka odmrzavanja sustav ¢e se pauzirati i oglasiti zvu¢nim signa-
lom koji vas podsjeca da preokrenete hranu radi ravnomjernog odmrzavanja.
Kada to napravite pritisnite tipku START / AUTOMATSKO DODAVANJE Mi-
NUTA za nastavak odmrzavanja.

AUTOMATSKO KUHANJE omogucuje pripremu hrane navedene na AUTO GOOK
®

N

upravljackoj ploci i u tablici na stranici HR-22. Pogledajte sljedeci pri-
mjer upotrebe ove funkcije.

_s

Primjer: za kuhanje 0,3 kg rize upotrebom programa automatskog ku-
hanja TJESTENINA OD RIZE.

1. Odaberite potrebni 2. Unesite teZinu priti- 3. Pritisnite tipku START / AUTO-
izbornik tako da jedanput skanjem tipke TEZINA MATSKO DODAVANJE MINU-
pritisnete tipku TJESTENI- dok na zaslonu ne bude TA za pokretanje kuhanja.

NA OD RIZE. prikazana zZeljena tezZina.

» Ein -
x2 x1

xh
13-
100G 300G I 10

HR-21

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 21 @ 2017-07-10 10:39:48‘ ‘




ODABIR IZBORNIKA: potreban izbornik mozete odabrati izravno pritiskom na odgovara-
jucu tipku.

Izbornici automatske upotrebe:

Hrana Napomena

—_

Krumpir u ljusci (svaki 230 g) . Za pic’a i krumpire parametri na zaslonu nisu teZina, nego
Zagrijavanje Caja/kave (200 mi/salica) | brojobroka. — . . o
Riza i tiestenina (q) 2. Jedanput pritisnite tipku za KOKICE da biste pripremili

) 9 100 g kokica. Pritisnite tipku START / AUTOMATSKO DO-

Kokice (zadano, 100 g) DAVANJE MINUTA za pokretanje. Ako zadano vrijeme
Zamrznuto povrée (g) pripreme za 100 g kokica nije prikladno, dvaput pritisnite
Pizza (q) tipku za KOKICE i dodirivajuci tipke s brojevima unesite od-
Svjeze povrée (g) govarajuce vrijeme pripreme. Pritisnite tipku START / AU-
Gotova zamrznuta jela (g) TOMATSKO DODAVANJE MINUTA za pokretanje.

3. Tijekom pripreme rize, tjestenine ili zamrznutih obroka ure-
daj ce se u jednom trenutku pauzirati i zacut cete zvucni
signal koji vas podsjeca da poduzmete radnju. Zatim priti-
snite tipku START / AUTOMATSKO DODAVANJE MINUTA

za nastavak kuhanja.

RASPON TEZINA:
« Tezinu hrane treba zaokruziti na najblizu desetinu kilograma, primjerice 0,65 kg na 0,7 kg
ili 0,34 kg na 0,3 kg.

NAPOMENE:

« Ako hranu tijekom postupka automatskog kuhanja treba promijesati, pecnica ce se
zaustaviti i zacut ¢ete zvucni signal. Istovremeno ¢e na zaslonu biti prikazano preostalo
vrijeme kuhanja. Za nastavak kuhanja nakon mijesanja hrane pritisnite tipku START /
AUTOMATSKO DODAVNJE MINUTA.

- Konacna temperatura razlikovat ¢e se ovisno o pocetnoj temperaturi. Provjerite je li
hrana nakon pripreme dovoljno topla. Ako je potrebno, vrijeme kuhanja mozete ru¢no
produljiti.

+ Rezultati automatskog kuhanja ovise o ¢cimbenicima kao 5to su oblik i veli¢ina hrane. Ako
niste zadovoljni rezultatom programa, podesite vrijeme prema svojim zeljama.

HR-22
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1. KUHANJE U VISE SLIJEDOVA
Ova funkcija omogucuje kontinuiran i nesmetan rad za 2 razlicite faze.
Primjer:
Za kuhanje: 5 minuta pri snazi P100 (1. faza)
16 minuta pri snazi P30 (2. faza)
1.FAZA

1. Unesiterazinu snagetako 2. Unesite vrijeme kuhanja

da jedanput pritisnete tipku tako da 5 puta pritisnete
za PODESAVANJE SNAGE. tipku 1 MIN.

=» »
x1 x5
(MM NV
o o ’ Ly
2.FAZA

3. Unesite razinu snage 4. Unesite vrijeme kuhanja 5. Jednom pritisnite tipku
tako da 8 puta pritisnete tako da jedanput pritisne- ~ START / AUTOMATSKO
tipku za PODESAVANJE te tipku 10 MIN, azatim6 ~ DODAVANJE MINUTA za

SNAGE. puta tipku 1 MIN. pokretanje.
@ D +1min @
- » | » S

x1

ER E - 500

Pecnica ¢e poceti s kuhanjem u trajanju od 5 minuta na snazi P100 i nastaviti iduc¢ih
16 minuta na P30.

NAPOMENA: ako ste odabrali P100 za posljednju fazu, nije potrebno unijeti razinu snage.

2. AUTOMATSKO DODAVANJE MINUTA Primjer:

AUTOMATSKO DODAVANJE MINUTA omogucuje:

« kuhanje pri snazi P100 u intervalima od 1 minute.
« produzenje kuhanja u intervalima od 1 minute kad se koristi ru¢ni x2

nacin kuhanja. @

Primjer: za kuhanje pri snazi P100 u trajanju od 2 minute dva puta Nl
pritisnite tipku START / AUTOMATSKO DODAVANIJE Mi- B ool
NUTA.

NAPOMENA:

« vrijeme kuhanja mozete produljiti na najvise 99 minuta i 90 sekundi.

HR-23
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3. SKRACIVANJE (V) i PRODULJIVANJE (A) VREMENA:

Tipke za SKRACIVANJE (V) VREMENA i PRODULJIVANJE (A) VREMENA omogucuju:
- Skracivanje ili produljivanje vremena kuhanja/odmrzavanja dok je pecnica u upotre-
bi(samo ru¢no kuhanje).

SKRACIVANJE | PRODULJIVANJE TIJEKOM RUCNE UPOTREBE

Pritisnite tipke za SKRACIVANJE (V) ili PRODULJIVANJE (V) VREMENA kako biste skratili
ili produljili vrijeme kuhanja ili odmrzavanja u koracima od 1 minute dok je peénica u upo-
trebi. Ukupno vrijeme kuhanja moguce je povecati na najvise 99 minuta.

Primjer: kuhanje na snazi P50 tijekom 10 minuta, nakon ¢ega slijedi skracenje vremena ku-
hanja za 2 minute:

1. Unesite razinu snage tako 2. Unesite vrijeme kuhanja 2. Jednom pritisnite tipku

da Sest puta pritisnete tako da jedanput pritisne- ~ START / AUTOMATSKO
gﬁllezs PODESAVANJE te tipku 10 MIN. DODAVANJE MINUTA za

pokretanje kuhanja.

E » EH - m-»

x1

x6
® P50 (000 (a:-oa ®

4. Skratite vrijeme kuhanja
tako da dvaput pritisnete

tipku za SKRACENJE Vrijeme kuhanja skracuje se za 2 minute, a odbrojavanje se
VREMENA. nastavlja. Na primjer:

7:56

o
T
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KUHINJSKA STOPERICA:

Koristite KUHINJSKU STOPERICU kao minutni podsjetnik ili za pra¢enje potrebnog vreme-
na za kuhanje/odmrzavanje hrane.

Primjer:

Postavljanje Stoperice na 5 minuta.

1. Jedanput pritisnite tipku 2. Unesite Zeljeno vrijeme 3. Jednom pritisnite tipku
KUHINJSKA STOPERICA.  tako da 5 puta pritisnete START / AUTOMATSKO

tipku 1 MIN. DODAVANJE MINUTA za
pokretanje.
1
» » EA s
x1 x5 x1

Na zaslonu ¢e biti prikazano
odbrojavanje. Kad na
zaslonu bude prikazana nula,
zacut ¢ete zvucni signal.

5 <1

oo
Mozete unijeti bilo koje vrijeme do 99 minuta i 90 sekundi. Za ponistavanje KUHINJSKE
@ STOPERICE tijekom odbrojavanja jednostavno pritisnite tipku STOP/IZBRISI. @

NAPOMENA: funkcija KUHINJSKE STOPERICE ne moze se koristiti tijekom kuhanja.

HR-25
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Kuhanje hrane u mikrovalnoj pe¢nici brze je
od uobicajenih nacina kuhanja. Stoga je vrlo
vazno drzati se odredenih tehnika kuhanja
kako bi se dobio sto bolji krajnji rezultat.

NAPOMENE VEZANE UZ SAVJET ZA KUHANJE:

« Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim
ili papirnatim spremnicima pazite na
pecnicu zbog mogucénosti zapaljenja.

» Provjerite ako je pribor prikladan za
uporabu u mikrovalnoj pe¢nici (gle-
daj "Prikladno posude za kuhanje" na
stranici HR-28).

- Ne stavljajte vrucu hranu/pribor na
hladni okretni tanjur ili hladnu hranu/
pribor na vruci okretni tanjur.

Mnoge od navedenih tehnika sli¢ne su oni-
ma koje se koriste kod uobicajenih nacina
kuhanja.

- Budite kraj pecnice kod svake uporabe.

- Tekudine i druga hrana ne smiju se za-
grijavati u potpuno zatvorenim spre-
mnicima jer bi mogli eksplodirati.

» Koristite samo kokice za mikrovalnu
pecnicu i pridrzavajte se preporucenih
koli¢ina (drzite se uputa proizvodaca).
Nikada nemojte koristiti ulje osim ako je
tako preporucio proizvodac i nikada ne
kuhajte duze nego sto je preporuceno.

UPOZORENJE:

Drzite se uputa navedenih u prirucniku za upotrebu tvrtke SHARP u svakom
trenutku.

Ako prekoracite preporuceno vrijeme kuhanja i koristite previsoku razinu
snage, hrana bi se mogla pregrijati, izgorjeti, a u ekstremnim uvjetima cak i
@ zapaliti i ostetiti pecnicu. @

Tehnike kuhanja
Slaganje hrane

Najdeblje dijelove hrane postavite prema vanjskoj
strani posude, npr. pileci batak.

Hrana koja se stavlja prema vanjskoj strani posude
dobit e vise energije, Sto znaci da se iskuhati brze
nego hrana u sredini.

Odredena hrana bolje se iskuha ako se pokrije tije-

kom kuhanja u mikrovalnoj pecnici. Drzite se nave-

denih preporuka.

Prekrijte hranu folijom s otvorima za mikrovalnu

pecnicu ili odgovaraju¢im poklopcem.

Hranu s ljuskom, koZzom ili membranom potrebno je -
probosti na nekoliko mjesta prije samog kuhanja. U 2 /' 4
suprotnom ce se nakupiti para, sto bi uzrokovalo ek- ?-t- o i it
splodiranje hrane, npr. krumpir, riba, pile, kobasice. T

NAPOMENA: Nemojte kuhati jaja u ljusci. Tvrdo kuhana jaja ne
smiju se grijati u mikrovalnoj pe¢nici jer mogu ek-
splodirati ¢ak i kad se pecnica iskljuci.

Za ujednaceno kuhanje hranu je potrebno promijesati, okretati i

preslagivati tijekom kuhanja. Uvijek mijesajte i preslagivajte hranu

Pokrivanje hrane

Probadanje hrane 8

“

Mijesanje, okreta-
nje i preslagivanje

hrane od vanjske strane prema sredini.
Ostavljanje hrane | Nakon kuhanja hrana treba odstajati kako bi se toplina ravnomjer-
da stoji no prosirila po svim dijelovima.

HR-26
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Svojstva hrane

Sastav

Gustoca

Kolic¢ina

Velic¢ina

Oblik

Temperatura hrane

Za hranu s visokim udjelom masnoce ili Secera (npr. bozi¢ni kuglof,
mini pite s mljevenim mesom) nije potrebno dugo vrijeme grijanja.
Pazite da ne dode do pregrijavanja, $to bi moglo dovesti do pozara.
Kosti u hrani provode toplinu, $to znaci da se hrana brze iskuha. Vo-
dite racuna o tome da se hrana kuha ujednaceno.

Gustoca hrana utjece na duljinu vremena potrebnog vremena ku-
hanja.

Lagana, porozna hrana kao $to su kolaci ili kruh brze se pripravljaju
nego teska, gusta hrana kao pecenje i slozenci.

Broj mikrovalova u vasoj pecnici konstantan je bez obzira na kolici-
nu hrane koju spravljate. Vrijeme kuhanja povecajte kada povecate
i koli¢inu hrane koju stavljate u pe¢nicu,

npr. Cetiri krumpira kuhat ce se dulje nego dva.

Manja koli¢ina hrane i manji komadi hrane iskuhat ¢e se brze nego
veci buduci da mikrovalovi ulaze u hranu sa svih strana prema sre-
dini. Ako Zelite jednakomjerno kuhanje, pazite da svi komadi budu
jednake velicine.

Hrana nepravilnog oblika, npr. pileca prsa ili batak, zahtjeva dulje
kuhanje zbog debljih dijelova. Za jednakomjerno kuhanje deblje
dijelove postavite prema vanjskoj strani posude gdje ¢e ti dijelovi
primiti viSe energije.

Hrana okruglog oblika iskuhat ce se jednakomjernije nego hrana
Cetvrtastog oblika.

Pocetna temperatura hrane utjece na duljinu potrebnog vremena
kuhanja.

Ohladena hrana dulje ¢e se kuhati nego hrana na sobnoj tempe-
raturi,

npr. kola¢ sa hladnim sastojcima (tj. margarin) dulje ¢e se kuhati
nego kolac¢ pripremljen sa sastojcima na sobnoj temperaturi.
Temperatura spremnika nije pravi pokazatelj temperature hrane ili
pica. IzreZite hranu s punjenjima, npr. krafne sa dZzemom, kako bi se
oslobodila toplina ili para.

Lice i ruke: uvijek koristite rukavice kada vadite hranu ili posude iz pecnice.
Odmaknite se od pecnice kada ju otvarate kako bi iz nje prvo izasla toplina
ili para. Kada skidate pokrove (npr. foliju), otvarate vrecice za pecenje ili pa-
ketice s kokicama, pazite da vam u lice i ruke ne dode para.

Provjerite temperaturu hrane i pi¢a i promijesajte prije posluzivanja. Poseb-
no obratite paznju kada takvu hranu posluzujete bebama, djeci ili starijima.

A Sadrzaj bocica za hranjenje i staklenki s dje¢jom hranom potrebno je pro-
mijesati ili protresti te prije konzumacije provjeriti temperaturu kako biste
izbjegli opekline.
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Za kuhanje/odmrzavanje hrane u mikrovalnoj pe¢nici mikrovalovi moraju proci kroz spre-
mnik kako bi dosli do hrane. Stoga je vazno odabrati odgovarajuce posude.

Okruglo i ovalno posude bolje je od pravokutnog ili izduzenog posuda jer je hrana u kutovi-
ma sklona prekuhavanju. U nastavku je navedeno razli¢ito posude koje moZzete upotrijebiti.

Posude Sigurno za | Komentari
mikroval-
nu pecnicu
Aluminijska folija v/X Za sprjecavanje pregrijavanja hrane mozete upotri-
Folijski spremnici jebiti male komadice aluminijske folije. Folija treba
biti najmanje 2 cm od stjenki unutrasnjosti kako ne
bi doslo do iskrenja. Folijski spremnici se ne preporu-
¢uju, osim ako to navodi proizvodac, npr. Microfoil °.
Pazljivo slijedite upute.
Posude za zapeci- v Uvijek se pridrzavajte uputa proizvodaca. Nemojte
vanje premasiti zadano vrijeme grijanja.
Budite iznimno pazljivi jer sva jela postanu jako vruca.
Porculan i keramika v/X Porculan, grncarija, glazirano zemljano posude i ko-
Stani porculan obi¢no su prikladni ako nemaju metal-
ne ukrase.
Stakleno posude, v Budite oprezni ako rabite fino stakleno posude jer
npr. Pyrex ® moze napuknuti prilikom naglog zagrijavanja.
Metal X Ne preporucuje se uporaba metalnog posuda jer ono
uzrokuje iskrenje uslijed kojeg moze nastati pozar.
Plasti¢ni i stiroporni (4 Budite oprezni jer se neki spremnici mogu izobliciti,
spremnici (npr. za rastopiti ili promijeniti boju pri visokim temperatura-
brzu hranu) ma.
Najlonska folija (4 Ne smije dodirivati hranu i treba je probusiti kako bi
para mogla izlaziti.
Vredice za zamrzava- v Mora se probusiti kako bi para mogla izlaziti. Nemojte
nje/pecenje rabiti plasti¢ne ili metalne vezice jer se mogu rastopiti
ili uzrokovati pozar zbog iskrenja metala.
Papirnati tanjuri, (4 Koristite samo za zagrijavanje ili upijanje vlage. Bu-
¢ase i kuhinjski papir dite oprezni jer pregrijavanje moze uzrokovati pozar.
Slamnati i drveni v Budite pokraj pecnice kad rabite ove materijale jer o
spremnici pregrijavanje moze uzrokovati pozar. T
Reciklirani papir i X Mogu sadrzavati tragove metala koji mogu uzrokova-
novine ti iskrenje i pozar.
UPOZORENJE:
& Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili papirnatim spremnicima pazite
na pecnicu zbog mogucnosti zapaljenja.
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Odmrzavanje hrane pomoc¢u mikrovalne pecnice je najbrza metoda.

Taj proces je vrlo jednostavan, no vazno je pridrzavati se uputa kako bi se hrana do kraja

odmrznula.

Preslagivanje
hrane

Odvajanje
hrane

Pokrivanje
hrane

Ostavljanje

hrane da stoji

Okretanje na
drugu stranu

Hrana koja se postavi prema vanjskoj strani posude odmrznut ¢e se
brze od hrane na sredini. Stoga je vrlo vazno da se hrana premjesta
4 puta tijekom odmrzavanja.

Premjestite dijelove hrane koji su na vanjskoj strani prema sredini i
obratno.

Na taj nacin jednakomjerno ¢e se odmrznuti svi dijelovi hrane.

Kada se izvadi iz zamrzivaca, hrana se ¢esto drzi zajedno. Vrlo je vazno
da odvojite dijelove hrane sto je prije moguce tijekom odmrzavanja,
npr. tanko narezana slanina, fileti piletine.

Neki dijelovi hrane mogu tijekom zamrzavanja postati topli. Kako ne bi
doslo do zagrijavanja ili kuhanja, takva podrucja pokrijte malim koma-
dom folije koja reflektira mikrovalove, npr. pileci bataci i krilca.

Vazno je da hranu neko vrijeme ostavite da stoji kako bi se skroz od-
mrznula.

Odmrzavanje nije dovrieno kada se hrana izvadi iz mikrovalne pecnice.
Hranu ostavite da odstoji, pokrivena, toliko dugo dok se srednji dio hra-
ne ne odmrzne do kraja.

Hranu je tijekom odmrzavanja potrebno okrenuti na drugu stranu ba-
rem 3-4 puta. To je vazno kako bi se hrana do kraja odmrznula.

NAPOMENE:

« Prije odmrzavanja odstranite svu ambalazu i materijal za pakiranje.

« Za odmrzavanje hrane u mikrovalnoj pecnici koristite razinu snage SREDNJE NISKA ili NI-

SKA.
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Za podgrijavanje hrane pridrzavajte se savjeta i uputa u nastavku kako bi se hrana u pot-
punosti zagrijala prije posluzivanja.

Jelana
tanjuru

Narezano
meso

Porcije
peradi

Slozenci

Izvadite mesne porcije i njih zagrijajte odvojeno. Gledaj
upute u nastavku.

Manje komade hrane stavite na sredinu tanjura, dok vece i |

deblje komade hrane stavite na rub tanjura. Pokrijte hranu

folijom s otvorima i zagrijajte ju na SREDNJOJ razini snage.

Kada prode pola vremena potrebnog za zagrijavanje, hranu

promijesajte ili preslozite.

NAPOMENA: Prije posluzivanja provjerite ako je hrana sa-
svim zagrijana.

Meso pokrijte folijom s otvorima i zagrijajte na SREDNJOJ ra-

zini snage. PresloZite komade mesa barem jednom tijekom | &

zagrijavanja kako bi se svi komadi mesa sasvim zagrijali.
NAPOMENA: Prije posluzivanja provjerite ako je meso sa-
svim zagrijano.

Deblje komade mesa stavite prema vanjskoj strani posude,

pokrijte folijom s otvorima i zagrijajte na SREDNJE VISOKOJ

razini snage. Meso okrenite kada prode pola vremena po-

trebnog za zagrijavanje.

NAPOMENA: Prije posluzivanja provjerite ako je meso sa-
svim zagrijano.

Pokrijte folijom s otvorima ili odgovarajuc¢im poklop-

cem i zagrijajte na SREDNJOJ razini snage.

Cesto promijesajte kako bi se cijeli slozenac jednakomjerno

zagrijao.

NAPOMENA: Prije posluzivanja provjerite ako je hrana sa-
svim zagrijana.

ako biste post

NAPOMENE:

gli 3to bolje rezultate kod zagrijavanja, odaberite razinu snage koja odgovara
vrsti hrane, npr. posuda povréa moze se zagrijati pomocu VISOKE razine snage, dok se lazanja,
koja sadrzi sastojke koji se ne mogu promijesati, moze zagrijati pomocu SREDNJE razine snage.

« Prije zagrijavanja hranu izvadite iz metalnih spremnika ili folije.
- Na duljinu zagrijavanja utjece oblik, dubina, koli¢ina i temperatura hrane zajedno s veli-
¢inom, oblikom i materijalom spremnika.

Tekudine nemojte zagrijavati u spremnicima s uskim grlom jer bi se sadr-
' Zaj mogao preliti iz spremnika i uzrokovati opekotine.

o
T

- Kako biste izbjegli pregrijavanje i pozar budite posebno oprezni prilikom zagrijavanja hrane s
visokim udjelom secera ili masnoce, npr. mini pita ili kolaca kao sto je boZi¢ni kuglof.
- Nikada ne zagrijavajte ulje ili mast za duboko przenje jer moze do¢i do pregrijavanja i

pozara.

« Krumpir u konzervi ne smije se zagrijavati u mikrovalnoj pecnici, pridrzavajte se uputa
proizvodaca navedenih na konzervi.

Sadrzaj bocica za hranjenje i staklenki s dje¢jom hranom potrebno je
A promijesati ili protresti te prije konzumacije provjeriti temperaturu kako
biste izbjegli opekline.
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UNUTRASNJOST PECNICE

« Nakon svake uporabe ocistite unutrasnjost mikrovalne pecnice.

« Za CiS¢enje unutradnjosti pecnice koristite blagi deterdzent, npr. deterdZent za pranje
suda s toplom vodom na mekoj krpi.

« Ostaci hrane i prolivena tekucina nakupit ¢e se na stjenkama pecnice. Ako se u unutar-
njem dijelu peénice nakupi mast, masnoca i ostaci hrane, moze dodi do zagrijavanja, di-
mljenja ili ¢ak i poZara kod sljedece uporabe pecnice.

- Pokrov provodnika valova uvijek odrzavajte Cistim. Izraden je od krhkog materijala te se
mora Cistiti pazljivo (slijedite prethodne upute za ciscenje).

Pokrov provodnika valova potrosni je dio i, ako se ne obavlja redovito ¢iS¢enje, bit ¢e ga
potrebno zamijeniti.

Hrana tijekom kuhanja oslobada paru i uzrokuje kondenzaciju u unutrasnjosti i na vratima
pecnice. Pecnicu je vazno dobro obrisati. Nakupljanje kondenzacije postupno dovodi do
nastajanja hrde u unutrasnjosti.

- Pazite da se mastili prljavstina ne nakupe na brtvama vrata ili podrucjima oko vrata.
Na taj nacin necete mo¢i do kraja zatvoriti vrata, Sto ¢e uzrokovati propustanje mi-
krovalova (pridrzavajte se navedenih uputa za ¢is¢enje).

- Nakon svake uporabe blagim sredstvom za CiS¢enje ocistite okretni tanjur i podlozak s
valjcima i obrisite suhom krpom. Na taj nacin nece se nakupljati masnoca i ostaci hrane.
Okretni tanjur moze se prati u perilici suda.

- PECNICU REDOVITO CISTITE | UKLANJAJTE SVE OSTATKE HRANE.

Neodrzavanje pecnice ¢istom moze uzrokovati propadanje povrsine, negativho
utjecati na vijek trajanja uredaja te uzrokovati opasne situacije.

VANJSKO KUCISTE
« Za ciscenje vanjskog dijela pec¢nice koristite blagi deterdZent, npr. deterdZent za pranje
suda s toplom vodom na mekoj krpi.

« Ocistite i nakon toga suhom krpom obrisite upravljacku plocu tako da vrata budu otvore-
na kako se pecnica ne bi pokrenula.

NAPOMENE:

» Nikada nemoijte koristiti sredstva za ciS¢enje u spreju, mrezice za cis¢enje ili abrazivna
sredstva za Cis¢enje kako ne biste ostetili povrsinu pecnice.

+ Ne smije se koristiti parni cistac.

- Pazite da voda s deterdzentom ne ude u male otvore na stjenkama pecnice i donjem dije-
lu pecnice. Voda koja ude u te otvore mogla bi uzrokovati ostecenje unutrasnjosti pecnice.

HR-31
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Ako mislite da pecnica ne radi ispravno, prije kontaktiranja servisne sluzbe napravite nekoliko jedno-
stavnih provjera. Na taj nacin necete uzalud zvati servisnu sluzbu ako je kvar sasvim jednostavan.

U nastavku se nalazi popis jednostavnih provjera:

Stavite pola 3alice vode na okretni tanjur i zatvorite vrata. Odaberite VISOKU razinu snage i trajanje
od 1 minute.

1. Upali li se lampa pecnice tijekom kuhanja?

2. Okrece li se okretni tanjur?

3. Radili ventilator za hladenje? (Provjerite tako da ruku stavite iznad otvora ventilacijskih otvora.)

4. Ukljucuje li se zvucni signal nakon 1 minute?

5. Jelivoda u Salici vruca?

Ako odgovorite "NE" na bilo koje pitanje, prvo provjerite ako je utika¢ pravilno umetnut u uti¢nicu i
ako nije iskocio osigurac. Ako je oboje u redu, provjerite ostale stavke u skladu s tablicom za rjesava-
nje problema u nastavku.

NAPOMENA:

Ako hranu kuhate dulje od standardnog vremena (pogledajte tablicu u nastavku) primjenom istog
nacina kuhanja, sigurnosni mehanizmi pecnice mogu se automatski aktivirati. Snaga mikrovalova
automatski ¢e se smanjiti.

Nacin kuhanja

Standardno vrijeme

Kuhanje na VISOKOJ razini snage

20 minuta

UPOZORENJE:

Nikada nemojte sami podesavati, popravljati ili modificirati pecnicu. Takve zahvate, servisi-
ranja i popravke smije obavljati samo ovlasteni i osposobljeni predstavnik tvrtke SHARP.
Skidanje pokrova koji stiti od energije mikrovalova je opasno.

- Brtva na vratima zaustavlja propustanje mikrovalova tijekom rada pecnice, no nije zracno nepropu-
sna. Oko vrata pecnice se obi¢no vide kapljice vode, svjetlo ili se osjeca topao zrak. Hrana s visokom
razinom vlage ispustat ¢e pare i uzrokovati kondenzaciju unutar pecnice koje moze kapati iz vrata.

« Popravci i modifikacije: Ne upotrebljavajte pecnicu ako ne radi ispravno.

« Pristup vanjskom kucistu i lampi: Nikada nemojte odstraniti vanjsko kuciste. To je iznimno opasno zbog
dijelova pod visokim naponom koH'i se nikada ne smiju dirati jer mogu uzrokovati po smrt opasne ozljede.
Vasa pecnica nema pokrov za lampu. Ako lampa ne radi, nemojte sami mijenjati zarulju, vec¢ se
obratite servisnoj sluzbi tvrtke SHARP.

PROBLEM

RJESENJE

Oko vrata osjeca se
propuh.

Kada pecnica radi, unutar unutarnjeg prostora cirkulira zrak.
Vrata nisu zra¢no nepropusna tako da iz vrata moze izlaziti zrak.

U pecnici se stvara kon-
denzacija tako da iz vrata
moze kapati voda.

Unutarnji prostor pecnice obi¢no ¢e biti hladniji od hrane koja se kuha tako da
Ce se para koja se stvara tijekom kuhanja kondenzirati na hladnijim povrsinama.
Kolic¢ina pare ovisi o koli¢ini vode u hrani koja se kuha. Neka jela, npr. krumpir,
ima visoku koli¢inu vlage. Hrana s visokom razinom vlage ispustat e pare i
uzrokovati kondenzaciju unutar pecnice koja moze kapati iz vrata.

Bljeskanje ili iskrenje u
unutarnjem prostoru pec-
nice tijekom kuhanja.

Do iskrenja dolazi kada se metalni predmet jako priblizi unutarnjem prostoru
pecnice tijekom kuhanja. Tako ¢e unutarnja povrsina pecnica postati hrapava,
no nece ostetiti pecnicu.

Iskrenje kod krumpira.

Iz krumpira izvadite sve izdanke i probusite ih, a zatim stavite na okretni tanjur
ili u posudu otpornu na toplinu ili sli¢no.

Zaslon je upaljen, no
upravljacka ploca ne
reagira na pritisak tipki.

Provjerite ako ste dobro zatvorili vrata.

Pecnica kuha presporo.

Provjerite ako ste odabrali odgovarajucu razinu snage.

Iz pecnice se Cuje buka.

Energija mikrovalova pulsira tijekom kuhanja/odmrzavanja.

Vanjsko kuciste je vruce.

Vanjsko kuciste postane prevruce za dodir - drzite djecu Sto dalje od pecnice.
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Naziv modela: R-270
Napon izmjenic¢ne struje : jednofazna 230-240V, 50 Hz
Potro3nja energije: mikrovalovi :1200W

Ulazna struja: mikrovalovi :52A

Izlazna snaga: Mikrovalovi :800 W (IEC 60705)
Kategorija grijanja 'E

Frekvencija mikrovalova : 2450MHz*(grupa 2/klasa B)
Vanjske dimenzije (5) x (V) x (D) mm 1450 x 260 x 342

Dimenzije unutrasnjosti (S) x (V) x (D)** mm :315x210x 329

Kapacitet pecnice : 20 litara**

Ujednacenost kuhanja : Promjer okretnog tanjura 245 mm
Tezina :oko 12 kg

* Ovaj proizvod ispunjava zahtjeve europskog standarda EN55011.
U skladu s tim standardom ovaj je proizvod klasificiran kao oprema grupe 2, klase B.
Grupa 2 znaci da je oprema predvidena za stvaranje radiofrekvencijske energije u obliku
elektromagnetske radijacije za toplinsku obradu hrane.
Oprema klase B znaci da je oprema prikladna za upotrebu u domacinstvu.

** Unutarnji kapacitet obra¢unava se mjerenjem maksimalne Sirine, dubine i visine.
Stvarni kapacitet za drzanje hrane je maniji.

Kao dio nastojanja za stalnim poboljsanjem zadrzavamo pravo promjene dizajna i specifika-
cija bez prethodne najave.

Nijedan dio ove publikacije ne smije se reproducirati, pohranjivati u sustav za pretrazivanje
ili prenositi u bilo kojem obliku, elektronickom, mehani¢kom, nije dozvoljeno fotokopiranje,
snimanje, prevadanje ili neka druga sredstva bez prethodne dozvole pridobivene od tvrtke
SHARP Vestel UK.

llustracije, tehnicke informacije i podaci navedeni u ovoj publikaciji su prema nasem sazna-
nju tocni u vrijeme ispisa. Zadrzavamo pravo na izmjene tehnickih podataka u bilo kojem
trenutku, bez prethodne najave, $to je rezultat nase politike stalnog razvoja i poboljsanja.
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Ny )

BHumaHwe: Mpoay-
KTBT € MapK1paH
C TO3Y1 CUMBOJ.
ToBa 03HauvaBa,
Ye nnesnuTe
oT ynoTpeba
ENeKTPUYECKN 1
€NeKTPOHHM ype-
AV He TpsbBa fa ce
CMecBarT ¢ 0bwuTe
6UTOBY OTMAAbLN.
CoLecTByBa OT-
[efHa cucTema 3a

cbbupaHe Ha Tesun
NPoAYyKTU.
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/ A. UHdpopmalyws 3a n3xBbPNAHe 1 Npepaborka or noTpeGuTenuTe (YacTHi AOMaKIHCTBa) \

1. B EBponelickus Cbio3

BHUMaHMe: AKo xenaeTe fja 3XBbPNNTE TO3M YPes, MONA He U3on3gaiite
061KHOBEHa Koda 3a boKyK.

V3non3saHoTo enekTpuyecko obopynsaHe TpAbGea Aa 6bae nocTaBeHo
OTAENHO CbIMACHO 3aKOHOAATENCTBOTO, KOETO 131CKBA NMPABUITHO TPETY-
paHe, OroN30TBOPABAHE W PELMKIMPAHE Ha U3MIA3A0TO OT yoTpeba enek-
TPUYECKO U eNeKTPOHHO 060pYyABaHe.

CnepBaiikn NpakTyKaTa Ha CTPaHWUTe-UNEHKM, YacTHIUTE JOMAKMHCTBA B
EC morat fja BpbLUAT CBOWTE 131€311 OT YoTpeba eNeKTPUUECKN 1 enek-
TPOHHW ypeam Ha onpeaeneHn mecta 3a be3nnaTHo cbbupaHe®,

B HAkou cTpaHu® BawwmAat Tbprosel, Moxe 6e3nnatHo fa B3eme Bawwus
CTap ypep npy NoKyrkata Ha HOB TaKbB.

*) Mons, 06bpHeTe ce KbM MeCTHaTa BaCT 3a NoBeye NHdopMaLms.

AKO BaLLMTe eNeKTPUYECKI UMW eNeKTPOHHY ypeam UMmaT batepun uim aky-
MyniaTopw, MO, N3XBbPIETE M1 OTAENHO, CbIIaCHO MECTHUTE U3VCKBAHNA.
Ype3s npaBUHOTO M3XBBPNIAHE Ha TO3W NPOAYKT, Bue nomarate otnagb-
LuTe Aa NpemMrHaBaT npe3 HeobxoanummTte 06paboTKa, ONoN30TBOPABaAHE
1 peuurKnvpaHe 1 No TO3M HaulH Ce NpesoTBPaTABAT Bb3MOXKHUTE Hera-
TUBaHM Bb3/IENCTBUA BbPXY OKOMIHATa Cpefja N YOBELLKOTO 3/ipaBe, KOUTO
1Haye 61xa MOV 1a Bb3HWKHAT MPU HENPaBWHO N3XBbPASHE.

2.B cTpanun nssbH EC

AKO McKaTe fia U3XBBPAIMTE TO3U NPOAYKT, MOMA CBBPXKETE Ce C MECTHUTE
BNACTV 1 pa3bepeTe NPaBUIHUA HAUMH 33 U3XBbPIISHE.

3a LiBeiuapwa: M3nA3noTo ot ynotpeba enekTpuyecko U enekTpoHHO
o6opyaBaHe Moxe Aa 6bae BbpHATO Ha ThproseLa 1 6e3 fja ce KynyBa HOB
npopyKT. JombAHUTENHNTE MecTa 3a CbbrpaHe ca n3bpoeHu Ha HayanHata
CTpaHMLa Ha www.swico.ch nam www.sens.ch.

b. iHdopmaLys 3a n3XBbpAsAHe 3a 6u3Hec noTpe6uTenn.

1. B EBponeiickus Cbio3

AKO TO3V1 NPOZYKT Ce U3MO0I3Ba 3a CTOMAHCKM LieN 11 CKaTe Aa ro U3XBbpIuTe:
3a MHpOpMaLKA OTHOCHO 06PATHO NPUEMaHe Ha NPOAYKTa ce 0bbpHeTe
KbM Halt-6nm3kua npepcTaButen Ha SHARP. Bb3MoXHO e fja 6bpeTe Takcy-
BaH 33 Pa3xoAuTe, MPOU3THYALLY OT 0BPaTHO NpUEMAHe 1 peLrKpaHe.
Manku npogyKTu (M Manku Konmuectsa) 6rxa Mornv a 6baat B3eTy obpa-
THO OT MECTHUA NYHKT 3a CbbupaHe. 3a MicnaHua: Mons, cBbpxeTe ce C yc-
TaHOBEHaTa CcrcTema 3a CbOMpaHe, 1 ce 06bpHeTe KbM MECTHUTE BNACTH
3a 06paTHO NpriemMaHe Ha BatumTe ynotpe6aBaHy NpoayKTu.

2. B ctpanm usBbH EC

AKo nckate Oa N3XBbPNIUTE TO3W NPOAYKT, MONIA CBbPXKETE Ce C MeCTHUTE
@acm n pa36epeTe NPaBUTHNA HaYMH 3a U3XBbPNIAHE. j
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OYPHA

BbTpelHo ocBetnieHne

[aHen 3a ynpasneHune

ByToH 3a oTBapsAHe Ha BpaTaTa
Kanak Ha BbnHoBoga (HE CBAJTAWTE)
BbTpelwHocT Ha dypHaTa
CbeUHNTENHO 3BEHO

Kntovanku

MaHTtn

YnnbTHeHWA Ha BpaTaTa Y yrnibTHUTeN-
HV NOBBPXHOCTN

3axpaHBaLy Kaben

1 11. OTBOPM 3a BeHTUNAUMA

12. BbHWHa KyTHA

VENAUAWN

1]
i
—
e

W

12 AKCECOAPU:

YBepeTe ce, ye CriefHMTE aKcecoapu ca fo-

CTaBeHu:

13. BbpTAwa ce YnHua

14. lMNocTaBka

« HamecTeTe noctaBkaTa BbpXy CbeAMHUTENTHOTO
3BEHO Ha ibHOTO Ha dypHaTa, Cief ToBa NocTa-
BeTe BbpTALlATA Ce YMHUA BbPXY MOCTaBKaTa,
KaTo Ce yBepuTe, Ue € pa3nosioxeHa CTabusHo.

- 3a fa ce n3berHaT yBpexpaHusa Ha BbpTA-
LaTa ce YNHMS, € HeOBXOAUMO NP N3BaXK-
[aHe oT pypHaTa ACTUATA UK OMAKOBKUTE
[a 6baaT NoBAUraHM BHUMATENHO Hag pbba.

BENEXKW:

 KanakbT Ha Bb/IHOBOAA € KpexbK. BHMaBaliTe aa He ro noBpeanTe Npu NOYNCTBaHEe Bb-
TpeLwHocTTa Ha dypHaTa.

« BrHary paboteTe ¢ npaBUIHO NOCTaBEHU BbPTALLA Ce YMHMA U NMOCTaBKa. ToBa momara npu
roteeHe. JIoWwo noctaBeHa BbPTALLA Ce YMHUA MOXe Aa NOTPaKBa, ia He ce BbpPTW NpaBuil-
HO 1 [la filoBefie A0 nospefa Ha dpypHaTa.

+ BbpTALWaTa ce YMHMA MOXe Aa ce BbPTM MO MOCOKa Ha YaCOBHMKOBaTa CTpenka unmn ob-
paTHO Ha Hes. [locokaTta Ha BbpTeHe MOXe [a ce NPOMEHA BUHaru npeamn ctaptmpaHe Ha
¢dypHaTa. ToBa HAMa OTHOLLEHVE KbM NPUTrOTBAHETO Ha XpaHaTa.

- [py NopbYUKa Ha akcecoapw, MofA MOCoYeTe Ha Tbprosewa unn ogobpeHus ot SHARP cep-
Bu3eH ueHTbp HAMUMEHOBAHUE HA YACTTA n HOMEP HA MOLENA.

BHUMAHMUE:

Bb3MOKHO e BpaTaTa, BbHLIHATa KyTuA, BbTpellHaTa YacT Ha ¢ypHaTa, Bbp-
& TALaTa ce YNHUA U CbABT, NOCTaBEH BbPXY HeA Aja ce HaropewAT MHOro No

Bpeme Ha pa6ota. 3a fa npefoTBpaTUTE U3rapAHUA, BUHary nsnonssaiite

ae6enu pbKaBuuy 3a pypHa.
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MPOYETETE BHUMATEJIHO N 3ANA3ETE 3A BbELLU CMPABKU

1.

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 5 @ 2017-07-10 10:39:50‘ ‘

Tasn dypHa e NpoeKTMpaHa 3a U3Mon3BaHe eanHCTBEHO Bbp-
Xy KYXHEHCKM NnoT. He Moxe fa 6bAae BrpaxkaaHa B KyXHEHCKM
6nok. He a noctaaiiTe B WwKad.

BpaTtaTa Ha dypHaTa MOXe ia Ce HaropeLLy Mo BPeMe Ha rotae-
He. [locTaBeTe nnm MoHTVpaiTe dpypHaTa Taka, ye Aa ce Hamu-
pa Ha noHe 85 ¢m ot noga. IpbXTe feuata fganey ot BpartaTa,
3a ja M npegnasure oT nsrapsHe.

BHUMAHME: He gokocBaiTe BbpTALLaTa Ce YNHMA Henocpes-
CTBEHO CNIef} FOTBEHE, TbIN KaTo BEPOATHO Lie 6bAe Haropelle-
Ha.

YBepeTe ce, Ye Hag GypHaTa MMa CBOOGOAHO MPOCTPAHCTBO OT
Har-manko 30 cm.

To3u ypen Mmoxe fa 6bae M3Non3BaH OT Aella Hag 8 rogunwHa
Bb3PACT, KakTo 1 OT LA C HamaneHn GU3NYECKU, CETUBHU U
YMCTBEHU Bb3MOXHOCTY, KaKTO 1 OT TaKMBa C SINMNCa Ha ONUT 1
NO3HaHWe, eANHCTBEHO KOraTo Ca HabnoLaBaHy N UHCTPYKTU-
paHW Kak [a U3Mon3eaT YCTPOMCTBOTO NO 6e30MmaceH HaumH 1
pa3brpaT ONacHOCTUTE, KOMTO € Bb3MOXKHO [la Bb3HMKHAT. [le-
LaTa He TpAGBa fa cu UrpasT ¢ ypega. MounmcTBaHETO 1 Nog-
APbXKKaTa He 611Ba 1a Ce OCbLLECTBABAT OT [leLia, OCBEH aKO He
Ca HaZ 8 rognHM 1 He Ce HaMMPAT NOA POAUTENICKM HaA30p.
Ma3eTe ypena v Kabena My Ha MeCTa, HeAOCTBMHM 3a AeLia NOoA
8 roguiLHa Bb3pacT.

BHUMAHME: MNo3BonAgaiiTe Ha geua Aa 1M3non3eat ¢pypHaTta
caMo cJief] KaTo ca Moslyunny CbOTBETHUTE MHCTPYKLMM, TaKa
Ye Ja MoraT Aa n3non3sga GypHaTa no 6e30naceH HauvH.
BHUMAHME: Otkputute YacT moraT ga ce HaropewAr no
Bpeme Ha ynoTpeba. Mankute feua Tpabsa fa 6baaT AbpxaHu
HacTpaHa.

BHUMAHME: [Mpun nospefa Ha Bpatata wam HeMHUTE YNbT-
HeHWA He n3non3BainTe ¢ypHaTa, Npeau nospeaata Aa bvae
OTCTPaHeHa OT KOMMETEHTHO nuue!

bI-5



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

BHMMAHUE: Hukora He n3nmbiHABaNTe KOPEKUWK, PEMOHTM
1 mogumKaLum Bbpxy GypHaTta CamoCToATeNHO. 3BbpLuBa-
HETO Ha BCAKAKBM PEMOHTHUN JEeMHOCTY, KOUTO BKIIKOYBAT Npe-
MaXBaHe Ha Kanaka, Npeana3Ball OT MMKPOBb/IHOBATa eHepriis
€ OMacHO, ako ObAie M3MbIHABAHO OT HEKOMMETEHTHY INLA.
AKO 3axpaHBaWmMAT Kaben Ha To3M ypen ce noBpeaw, TpAbBa
Aa 6be NogMeHeH CbC cneuunaneH Takbe. CMAHaTa TpAbBa Aa
Obae 13BbpLLEHa OT ybHoMoLleH OoT SHARP TexHuK.
BHUMAHME: TeuHocTn unu gpyrvi xpaHu He TpAbBea aa 6baat
HarpABaHM B 3arMeyaTaHn OMakoBKM, Tbi KaToO € Bb3MOXHO Aa
ekcnnogupar.

MWKpPOBBAHOBOTO HarpABaHe Ha HANUTKN MOXe fa NPUYUHK
3abaBeHO KuneHe. Mopagmn Ta3n NpuyMHa CbabT TPAOBa Aa
Obe JOKOCBaH BHUMATENHO.

He roTBeTe AlUa C Yepynka 1 He 3aTonNANTe TBbPAO CBAPEHU
ANLQ, Tbi KaTo e Bb3MOXKHO Aa eKCNIoAMPAT, AOPU 1 cnef Kato
MMKPOBbIHOBaTa 06paboTKa e npukounna. MNpun roteeHe nnm
3aTOM/IAHE Ha AL, KOUTO He Ca GbpKaHN M MUKCPaHW, MPO-
OuinTe XbATbKa 1 6eNTbKa, B NPOTVBEH C/lyyall € Bb3MOXHO [ia
ekcrinoampat. Obenete 1 HapexeTe TBbPAO CBapeHUTe AlUa
npeaw Aa rvi 3aTonuTe B MUKPOBBIHOBaTa QypHa.

MpubopuTe TpAbBa fa 6bhaT NpoBepABaHK, 33 ja € CUTYPHO,
ye ca MOAXOAALLM 3a M3Mnon3BaHe BbB PypHaTa. BuxTe cTpa-
Huua bl-28. M3non3BanTe eanHCTBEHO CbAOBE, NOAXOAALLN 32
MUKPOBbBIHOBA PypHa.

CbabpKaHMETO Ha WuLLeTa 1 BypKaHK C JETCKM XpaHW TpA6Ba
Aa 6bae pasknateHo npeaw ynotpeba. Temnepatypata TpAbBa
Aa 6bae NpoBepeHa, € Len n3bAreaHe Ha U3rapsaHKA.

Bparara, BbHLHaTa KyTuUs, BBTPELIHOCTTA HA GypHaTa, YAHWWTE 1 aK-
cecoapuTe ce HarpABaT U3KJKYNTEIHO MHOTO MO BpeMe Ha paborTa.
BHymaBanTe fa He goKocBaTe Tes3n 30HW. 3a Ja NpeaoTBpaTuTe
U3rapsHUA, BUHarX 13non3Baiite Aebenn rotBapCkm pbKaBuULN.
lpeamn nouncTBaHe ce yBepeTe, Ye 30HUTe He ca ropeLyu. Korato
3aTON/ATE XPaHa B M1aCTMACOBU WA XapTUEH OMaKOBKM, Habto-
[aBalTe ¢pypHaTa, 3aLLOTO CbLUECTBYBA BEPOATHOCT OT 3anajiBaHe.
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19.

20.

21.

22,

23.

24,

25.

26.

27.

28.

Ako 3abenexwuTe gum, n3knoyeTe GypHata OT 3axXpaHBAHETO U

ApbXKTe BpaTaTa 3aTBOPEHa, 3a Aa Ce 3aayLiaT niambLuuTe.,

MouncTtBanTe PypHaTa PeAOBHO 1 OTCTPaHABANTE BCAKAKBM

OCTaTbLM OT XpaHa.

Jlnncata Ha nogapbXKa MOXe fJa JOBeAe A0 BOlaBaHe Ha

CbCTOAHMETO Ha NOBBPXHOCTUTE, KAaTO TOBA MOXeE Aa MOBMM-

fe HebnaronpuATHO BbPXY XMBOTA Ha ypera 1 Aa AoBede Ao

OMacHM CUTyauuu.

lMpy NouncTBaHe CTHKIOTO Ha BpaTaTa He 13non3BanTe abpa-

3VIBHW NPenapaTi Uiv OCTPY METaIHN CTbPranKku, Tbil KaTo e

Bb3MOXHO [a 13fpackaTe NOBbPXHOCTTA My, KOETO Broc/es-

CTBMe [a AoBeje A0 CUynBaHe.

He noumnctBante ¢ napal

Pasrnegante MHCTPYKUMUTE 3@ MOYMCTBAHE HA YNTbTHEHUATA

Ha BpaTaTa, BbTPELIHOCTTA Ha GpypHaTa 1 CbMbTCTBALLMTE Yac-

TV Ha cTp. bI-31.

To3m ypen e npegHasHaveH aa 6bae 13non3BaH 3a 6GUTOBM U

APYrv NOROOHN HYXAK:

- B KYXHEHCKM NOMeLLEeHVA 3a NePCoHan B MarasuHu, odpucu
Apyrv paboTHK cpeaw;

- OT KNINEHTU B XOTENW, MOTENN 1 APYr MeCTa 33 HaCTaHABAHE;

- B 3emMe[efICKN CTONAHCTBa;

- B MeCTa 3a HaCTaHABaHe TUM HOLLYBKa 1 3aKycka.

BHUMAHME: o Bpeme Ha non3eaHe NOBbPXHOCTTA Ha ype-

[ia ce HaropelyAaBa. BHumaBanTe ga He JOKOCBaTe HarpATUTe

enemeHTy. [leua Ha Bb3pacT nof 8 rogmHm He TpsabBa fa 6baat

[onycKaHu B 6n130CT O ypesa, OCBEH ako He ce Habnogasat

HenpeKbCHaTO.

Mpn nons3saHe YCTPOMCTBOTO Ce Haropewasa. BHumaBante

[la He JOKOCBATe HArpATHTE €M1eMEHTI BbB BBTPELUHOCTTA Ha

dypHara.

OTKpuUTWTE YaCTV MOTaT Aja Ce HaropeLUAT Mo BpeMe Ha ynoTpe-

6a. MankuTe pgeua Tpa6Ba Aa 6baaT AbpXKaHM HACTPaHa.

br-7

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 7 @ 2017-07-10 10:39:50‘ ‘



@
!
3a aa ce u36erHe onacHOCTTa OT NOXap:

1. MukpoBbnHOBaTa ¢ypHa He TpsAbGBa ga 6bae ocTtaBsAHa
6e3 Hap30p No Bpeme Ha pabora. Korato HuBata Ha mow-
HOCT Ca TBbPAe BUCOKMN UV BpemMeHaTa Ha roTBeHe - TBbp-
Aie AbArN, € Bb3MOXKHO fia ce CTUrHe 10 NpeKasieHo NnpeTo-
NnAHe Ha XpaHaTa n noxap.

2. EneKTpuuecKuAT KOHTAKT TpA6Ba Aa 6bae NecHO AOCTbIEH, Taka
Yye B CJlyyal Ha aBapwa ypeabT fa Moxe fa Obae n3KkntoueH 6bp30.

3. 3axpaHBaHeTo, HeobxoaMMO 3a paboTa Ha ypepa e 230-240V~,
50Hz, c nuHeeH npegnasuten / npekbcaay 13A.

4, Heobxoanmo e 3a To3n ypen ga 6bae npenBuaeH otaeneH
npeKbcBau.

5. He nocraBanTe ¢pypHaTa B HenocpeacTBeHa 6a130CT Jo Apyru
M3TOYHMLM Ha TOMJIMHA, HAaNPUMEP KOHBEHLMOHaNHa gpypHa.

6. He noctaBanTe PypHaTa Ha MACTO C BUCOKA BNAXHOCT WA Ha
MECTa, KbETO € Bb3MOXHO Aa e cbOupa Bnara.

® 7. He cbxpaHsABanTe 1 He 13non3BaiTe GypHaTta Ha OTKPUTO. ®

8. (Cnep ynotpeba noumcTBanTe Kanaka Ha BbJIHOBOAQ, BbTpeLU-
HOCTTa Ha QypHaTa, BbpTALLATa Ce YMHUA U NOCTaBKaTa. Heob-
X0AMMO € Aia 6baat cyxu 1 6e3 Ma3HKHa, Thil KaTo TA MOXe [a
Cce Harpee 1 Aa ce 3anasnu.

9. He nocTaBaiiTe necHo3ananmm Matepuanu B 6n13oct go dyp-
HaTa U BEHTUALVIOHHKTE OTBOPW.

10. He 6nokupalite BeHTUNALMOHHNTE OTBOPMW.

11. MMpemaxBaiTe BCUUYKM METANHN NOMOK, TEN 1 AP. OT XPaHaTa 1
OMakoBKUTe. Bb3MOXHO e AbroBUAT pa3psAg OT MeTaIHUTe No-
BbPXHOCTV Aa NPean3BrKa Noxap.

12. He n3non3gaiiTe ¢ypHaTa 3a HarpABaHe Ha Ma3H1Ha 3a MbpKe-
He. Temneparypata He MoXe fia 6bjie KoHTponvpaHa 1 e Bb3- il
MOXHO Ma3HMHaTa Aa ce 3ananu.

13. M3non3ganTe camo creyuanHuTe NakeTu nykKaHKKW, npegHas-
HauyeHW 3a MMKPOBBIHOBA PypHa.

14. He cbxpaHsABalTe xpaHa unv pyri npogyKTi BbB GpypHaTa.

15. Cnep cTtapTupaHe npoBepsaBaiTe HACTPOWKMUTE, 3a Aa Ce yBe-
pwuTe, ue PpypHaTa paboTtu cnopen xenaHneTo Bu.
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16. 3a pa ce n3berHe nperpsaBaHe 1 Noxap, € HeobxognMMo Aa ce
06pbLLa ronAMO BHUMAHWe NPy NPUrOTBAHE Ha XPaHW C BUCO-
KO CbIbpKaHWe Ha MasHUHMW UK 3aXap, HanpUMep HageHny-
KW, CNAAKULLW WAV KONEAEH NMYAWHT.

17. Pasrnepaiite CbOTBETHUTE CbBETU B PHbKOBOACTBOTO 3a EKC-
nnoatauus.

3a n3b6arsaHe Bb3MOXHOCTTa OT HapaHABaHe

1. BHUMAHUE:

He paboteTe c noBpefeHa vnm HemsnpaBHa QypHa. Mpeam

ynotpeba npoBepeTe CNegHoOTO:

a) Bpara - yBepeTe ce, ye ce 3aTBapA LOOPE U Ye He e yBMUCHaNA
W KpUBa.

6) MaHTK 1 KNoYanky 3a 6e30MacHOCT - NPOBepETE JaNn He Ca
CUYMNeHN 1N pasxnabeHn.

B) YNTbTHEHMA Ha BpaTaTa M YMITBTHUTENHU MOBBPXHOCTU -
yBepeTe Ce, ue He Ca NoBPeaeHN.

r) YBeperTe ce, ue BbB BLTPELIHOCTTA Ha dypHaTa 1 No BpaTaTa
HAMA BAMBOHATUHN.

) 3axpaHBaLy Kaben v wencen - yBepeTe Ce, Ye He ca noBpese-
HW.

2, [lo HMKaKbB HauMH He K3non3BaiTe dypHa C OTBOPEHA BpaTa
NN C HENPABWITHO PaboTeLLM KIHOYaNKN.

3. He u3non3gaiite dpypHaTa ako Mexay YriTbTHEHUATA Ha BpaTa-
Ta ¥ YNTBTHATENHUTE NOBBPXHOCTY MMa Yy [ 00eKT.

4, He no3BonsABaliTe MO YMIbTHEHNATA Ha BpaTaTa U CbMbTCTBA-
LMTE YacTV Aa Ce HATPYMBaT MAsHWHW U MpbCOTUA. Mounct-
BaliTe peAoBHO PypHaTa 1 OTCTPaHABaNTe BCAKAKBM OCTaTbLM
oT xpaHa. CnefBante UHCTPyKUmmTe 3a "Mpwka 1 MounctaHe"
Ha cTp. bl-31.

5. Heobxoammo e nnuata ¢ M3KYCTBEH BOJAU HA CbPLIETO
[a Ce KOHCYNTUPAT C IMYHUA CU NIeKap Unn C NPOU3BOAUTENA
Ha BOAAua Ha CbPLETO OTHOCHO Mpeana3H1Te MePKM Npu pa-
00Ta C MUKPOBBITHOBM GYpPHN.
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3a u3bareaHe Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB yAap

1.
2.

[ ]
1
B HMKaKbB Cnyyan He CBanANTe BbHLIHNA Kanak.

Hukora He pa3nuBanTe TEYHOCT 1 He NOCTaBANTE NPeaMETA B
OTBOPWUTE 3a 3aK/YBaHe 1 BeHTUNaumaA. B cnyyai Ha pasnmsa-
HE Ha TeYHOCT U3KNtoueTe He3abaBHO PypHaTa 1 ce CBbpXKeTe
c ynbnHomoLleH ot SHARP cepBus.

He notananTte 3axpaHeawwma Kaben mnu Lwencena BbB BOAa
UKW gpyra TeYHOCT.

He no3BonsBaiTe 3axpaHBalLmAT Kaben fa NpoBMCBa Hag pbb
Ha Maca U KyXHeHCKM NoT.

JpbKTe 3axpaHBaLLmA Kaben aaney oT NOBbPXHOCTY, KOUTO Ce
HarpABaT, BKMIOUMTENHO 3aHaTa YyacT Ha dypHaTa.

He npaBeTe onunTty fja NOAMEHATE BTPELLHOTO OCBET/IEHNME Ha
PypHaTa CamOCTOATENHO 1 He MO3BONABANTE Ha 1L, KOUTO
He ca enekTpoTexHuum, ynbnHomoleHnn ot SHARP ga npasart
TOBa. B cnyuvaii ye BbTPELLHOTO OCBETIEHME U3TrOPY, MOMA KOH-
CyNTMpanTe ce C Han-0M3KNA TbProBCKW NPeACTaBUTEN WK
cepBu3, ynbaHomoLeH ot SHARP.

3a n3b6ArsaHe Ha Bb3MOXHOCTTa OT @KCNJI03MA N BHE3AMHO KUNeHe:

1.

Hukora He n3non3BarTe 3aneyataHu cbaose. [Npean ynotpeba

CBaNANTE Kanauute. 3aneyataHuTe CbAoBe MOraT Aa eKcnno-

AVpaT BCNeCTBUE HAaTPYNAHOTO HanAraHe, JOPU 1 cnef Kato

PypHaTa 6bae n3knoveHa.

[Tpwn HarpABaHe Ha TEYHOCTM U3NON3BaTe CbAOBE C LUMPOK OT-

BOp, N03BONABALL HA MeXypyeTaTa Aia U3N13aT HaBbH.

Hukora He 3aTonnANTe TEYHOCTYN B CbA0BE C TACHO IbPO,

Hanpumep 6e6ewwkn GyTUNKK, THIl KaTo Npu 3arpsABaHe

MOXe fAa ce CTUrHe A0 U3pureaHe Ha CbAbpKaHUETO OT

Cba N NpUYMHABaHE Ha U3rapsHe.

3a pa ce npefoTBPaTV BHE3aMHO KuneHe unu 13byxsaHe Ha

TEYHOCT 1 Bb3MOXHO M3rapsHe:

1. He n3non3gaiite PypHara 3a npeKaneHo Abarvi Neproam OT Bpeme.

2. Pa36bpKBaiTe TEYHOCTTA Npean HarpaBaHe/NPeTonsIsHe.

3. [MpenopbuBa ce Npu NPeToNAHe Aa NOTONWTE B TEUHOCTTA
CTbKNeHa NpbyKa unm nogobeH nprnbop (He meTaneH).
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4. OcTaBeTe TeYHOCTTa Ja NpecToun BbB GpypHaTta noHe 20 ce-
KYHOM e U3TUYaHe Ha HaCTPOEeHOTO BPeMe 3a roTBeHe, C
Len NpeaoTBpaTABaHe Ha 3a0aBeHO KuMneHe.

3. [penu npuroTBAHE Ha XpaHU KaTo KapTodu, Konbacw v NNogo-
Be, € HeobxoaMmo 00BMBKMTE M Aa 6baaT NPobVBaHY, 3aLL0-
TO B NPOTUBEH CJTyyail € Bb3MOXKHO [1a EKCMIOAMpPaT.

3a nsbAreaHe Bb3MOXXHOCTTa OT M3rapAHuUA

1. Tlpw n3BaxKgaHETO Ha XpaHM OT pypHaTa 13NoN3BanTe KyXHEH-
CKI pbKaBuLW, C Lien n3bAreaHe Ha n3rapaHus.

2. BwuHaru oTBapAiTe CbAOBETE, ONAKOBKMTE C MyKaHKK, TOPOWY-
KWTe 3a neyeHe 1 Ap. faney oT IMLETO 1 pbLeTe U, 3a Aa n3-
OerHeTe U3rapAHKA OT Napa 1 N3KMNABaHE.

3. 3a pa npepoTBpaTuTe U3rapAHNA, BUHaru nposepsasan-
Te TemnepaTypata Ha XxpaHata U pa3bbpkBaiiTe npeau
cepBupaHe. O6pbLyaiiTe 0c06€HO BHUMaHNE Ha Temne-
paTypaTa Ha XpaHata, KOATO faBaTe Ha 6e6eTa, geua unn
Bb3pacTHu xopa. TemnepaTtyparta Ha Cbfja He e BepeH NH-
AMKaTop 3a TeMnepatypaTta Ha XpaHaTa UAN HanuTKaTa;
BUHaru nposepsBanTe Temneparypara Ha XpaHara.

4. T[lpw oTBapAHe Ha BpaTaTa BMHArK OTCTbMBaWTe Ha3ag, 3a Aa
n3berHere N3rapAHUA OT U3NIM3aLLa Napa v TOMInHa.

5. (Cnep 3atonnsaHe HapA3BanTe Mb/IHEHWTE NEYEHW XPaHW, C Lien
M3nycKaHe Ha napata v n3bAreaHe Ha n3rapaHuA.

3a pa ce nsberHe 3noynorpebara ot geua

1. He ce obndraiite 1 He ce NtonelTe Ha BpaTaTa Ha dypHarTa.

2. Bcnukm BaXHM MHCTPYKUMK 3a Oe30macHOCT TpsAbdea aa Obaar
pa3fACHeH Ha AeLiaTa: M3Mo3BaHe Ha KyXHEHCKM PbKaBULW, BHU-
MaTeNIHO MpeMaxBaHe Ha 0OBUMBKITE Ha XPaHUTE; Aa ce obpbLua
CreumanHo BHMaHVE Ha OMakoBKIMTe (HanpymMep Ha camo3aTon-
NALMTE Ce MaTepuranm), NpeAHasHayeHy Aa NOAAbPXKAT XpaHaTta
CBEXa, TbI KaTo CbLKTE MOraT a 6baT MHOTO HaropeLLEHMN.

Apyrv npeaynpexaeHns

1. HuKora n no HMKaKbB HauMH He N3BbPLLBANTE MOAUDUKALIM

BbpXy dypHarta.
2. He npemecTBaiiTe ¢pypHaTta JOKATO paboTu.

br-11
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Ta3u PpypHa e npegHa3HayeHa eAMHCTBEHO 3a AOMALUHO Npu-
rOTBAHE Ha XpaHu. YNoTpeba B TbProBCKy Ui nabopatopHm
YCIIOBMA He e noaxoasLa.

3a HacbpuaBaHe Ha 6e3npobnemHarta pabora Ha Bawara ¢pyp-
Ha 1 n36sareaHe Ha noBpepa:

1.

2.

4,

Hukora He BKnouBaiiTe gpypHaTa npasHa, OCBEH ako TOBa He
ce NocoYBa B MHCTPYKUMATa 3a ynoTpeba. ToBa 61 morno fa
nospeau dpypHara.

Mpu n3non3BaHe Ha CbOBE 3a 3aMMyaHe UK TakK1Ba OT CaMO-
3aTonnALY Ce MaTepwran, BUHarM NOCTaBANTE NOA TAX TOMIOY-
CTONYMBA Nperpaga, kKato nopLenaHoBa YnHUA, 3a Ja Npego-
TBpaTWTE YBPEXAAHETO Ha BbPTALLATA CE YNHMA 1 NOCTaBKaTa
BCNIeACTBME Ha MPEKOMEPHOTO HarpsagaHe. Bpemeto 3a 3aton-
NAHe Ha XpaHaTa, NOCOYEHO B MHCTPYKUMWTE He TpAbBa Aa
6bae npeBuLLIaBaHo.

He n3non3Baiite MmeTanHu nprubopw, Tbil KaTo OTpa3ABaT Mi-
KPOBbBAHWTE U MOraT ia NPUYMHAT AbroB pa3pagd. /13nonssan-
Te eAVHCTBEHO BbPTALLATA Ce YNHMA 1 NOCTaBKa, NpegHa3Ha-
yeHU 3a Tasn PypHa. He BKouBaiiTe ¢pypHata 6e3 nocTaBeHa
BbPTALLA Ce YNHUA.

Mo Bpeme Ha paboTa He NOCTaBANTE HLLO BbPXY BbHLUHMA Ka-
nak.

BEJIEXKKA:

AKO He CTe CUTYpPHU Kak fja CBbpxeTe dypHaTa, MONA, KOHCYNTU-
paliTe ce c KBannduUMpaH TeXHUK. [pon3BoaANTENAT 1 TbProBeLbT
He noemaT OTFOBOPHOCT 3a LLEeTH No ¢pypHaTa UIn TenecHa nospe-
A3, KOWTO Ca B Pe3yNTaT Ha HENPaBWIHO CBbP3BaHE KbM eNeKTpU-
uecTBOTO. [TOHAKOra MOXe [la e NOABAT Napa UV BOAHM Kanku No
CTeHWTe Ha dypHaTa. ToBa € HOPMAJTHO ABMIEHME 1 HE € HeW3npaB-
HOCT.

KOMIMJIEKT 3A BTPAMOAHE

3a Ta3un QypHa HAMA HanMYeH KOMMEKT 3a BrpaxaaHe.

TA e NpoeKTVpaHa 3a 13Mos3BaHe eaNHCTBEHO BbPXY KYXHEHCKMU
nnoT.
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1. OTCTpaHeTe BCUYKM OMAKOBbYHM MaTePUANM OT BLTPELIHOCTTA

Ha QypHaTa, KaKTo 11 BCUUKIM Npeana3BaLyy IEHTV MO NOBbPXHO-
ctute. NpoBepeTe PypHaTa BHUMATENHO 3a ClIeAW OT NOBPEAN.

2. lMocTaBeTe QypHaTa BbpXy 0b6e30maceHa paBHa MOBBPXHOCT,

[OCTaTbYHO CTabuNHa Aa M3LbPXKI HENHOTO TEMNO NAKC TOBA HA
Hal-TEXKNA NPOAYKT, KOMUTO MOXe Aa 6bae NpuroTBAH B Hes. He
nocTasawnTe ¢pypHaTa B wKad.

3. /136epeTe paBHa MOBBPXHOCT, OCUrypsBalla AOCTAaTbYHO CBO-

604HO MPOCTPAHCTBO 3a BEHTWNALMOHHMTE OTBOPW. 3afHaTa

CTpaHa Ha PypHaTa TpAbBa fa Obae pa3nonoxeHa CpeLLy CTeHa.

« Heobxoanmo e MMHUManHo pa3ctosaHue ot 20 cm mexay dyp-
HaTa 1 CbCeHNTE CTEHN.

» MMHMMaNHOTO CBOGOAHO NPOCTPAHCTBO, KOETo TpsAbBa [a
Obhe octaBeHo Hag dypHaTta e 30 cm.

« He oTcTpaHABaiTe KpayeTtaTta OT JbHOTO Ha dypHaTa.

« bnoknpaHeTo Ha BEHTUTALMIOHHITE OTBOPU MOXe [1a AoBeae
[0 noBpefa Ha ¢pypHara.

« [locTaBeTe PpypHaTa Bb3MOXKHO Hall-ganey ot pagnuonpueMHm-
uu v Tenesnsopu. PaboTtata Ha MMKPOBBIIHOBaTa PpypHa MoXxe
[ Npeau3BrKa CMyLLEHNA B Pagno / TeNEeBU3NOHHIA CUTHa.

4, BpataTa Ha QypHaTa MOXe [1a Ce HaropeLUm No BPeme Ha rotee-

He. [TocTaBeTe uny MoHTMpanTe GypHaTa Taka, Ye Aa ce Hammpa
Ha noHe 85 cM oT noga. lpbiKTe AeLarta ganey ot BpaTtaTa, 3a Ja
M npegnasuTe OT U3rapaHe.

br-13
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5. CBbpxeTe cTabunHo Lwencena Ha dypHaTa KbM CTaHAAPTEH (3a-

3eMeH) eNekTPNYECKN KOHTAKT.

BHUMAHMUE: He un3naraiite ¢ypHata Ha TONaMHa, BOLa MW BU-

COKa BNaXHOCT, (Hanpumep B 6aM30CT WK HaL KOHBEHLOHAHA

dypHa); He A nocTaBAwTe B 6IM30CT 4O NECHO3aMNanMmm Matepuani

(Hanpumep 3aBecn).

He 6nokupaiite BEHTUNALMOHHITE OTBOPW.

He noctaeAnTe npegmety Bbpxy ¢ypHara.

ENNEKTPUMECKO CBbP3BAHE

« He ponyckarite 3axpaHBalymaT kaben unu WwencensT Aa BNA3aT B
AONnMp C BOAa.

« [locTaBeTe NPaBUHO Liencena B KOHTAKTa.

« He BKnlouBanTe apyru ypeam B CbLMA KOHTAKT, Hanpumep ¢ no-
MOLLTa Ha Pa3KJIOHUTEN.

« B cnyvaim ue 3axpaHBawmAT kaben 6bge nospeaeH, Ton TpAdBa
Aa 6bae 3ameHeH ot 0a06peH ot SHARP cepBr3€eH LEHTBP 1 OT
nvue ¢ nogobHa KBanuduKauws, C uen aa 6bae nsberHarta eBex-
TyaJiHa OMaCHOCT.

« [pn n3KnoYBaHe OT eNneKTpuUYeckaTa MpeXa BUHarK XgallanTe
Lwencena, a He kabena. B npoTyBeH cniyyart moraT fa Bb3HMKHAT
NOBPEAV B 3aXPaHBaLLMA Kaben 1 Bpb3KKTe B CaMUA LLencen.

« B cnyyan ye wencenst Ha GypHaTa e pasrnobsaem, a enekTpuye-
CKOTO rHe3[0 B JoMa Bn He e CbBMeCTMMO C Hero, CBaneTte Luen-
cena no noaxoAALl HaumH (6e3 aa ro npepasgarte).

« AKO LencensT Ha ¢pypHaTa e Hepa3rnobsaem, a enekTpMYeCcKoTo
rHe30 B loMa Bu He e CbBMECTMMO C HEro, NpepexeTe Lencena.

/N\ MPEAYNPEX/AEHVE: YPEABT TPABBA [A Bb/E
3A3EMEH
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MUWKpOBBAHUTE Ca eHepruiiHx1 BbJIHK, NO-
LOGHM Ha Te3w, U3MNon3BaHu 3a TesleBU3m-
OHHV 1 Pauno CUrHanu.

EnektpryeckaTta eHeprus ce npeobpasysa
B MUKPOBDBJIHOBA M Ce HAacOYBa B CpefHa-
Ta [I0JIHa YacT Ha BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa
nocpenctBom BbfHoBoA. Crnep ToBa Mu-
KPOBDBJIHOBMAT pa3npbCcKBaTen pasnpoc-
TPaHABa MUKPOBBIHUTE PAaBHOMEPHO BbB
BbTPELUHOCTTa Ha dpypHaTa.

MUVKpPOBBHUTE He MoraT fa npemMuHaBat
npes meTaJ, 3aToBa KyxMHaTa Ha dypHaTa e
13paboTeHa OT MeTas, U Ma TbHKa MeTas-
Ha MpeXa Ha BpaTuyKaTa .

Mo Bpeme Ha roTBeHe, MUKPOBB/IHUTE OT-
CKauaT OT CTEHWTE Ha CJTYYaeH NPUHLM.

SHARP, \

MuKpOBBAHUTE NPEeMUHABAT Npe3 MaTepu-
aNnn KaTo CTBbKJIO 1 NflacTMaca, 3a Aa moraT
na 3atonnAt xpaHute. (Pasrnepante "Moga-
XOOAWMN KyXHEHCKN CbAoBe" Ha CTpaHuua
br-28).

Bogata, 3axapTa 1 MasHMHUTE abcopbupat
MWUKPOBBJIHATE KaTo OT ToBa BMOpUpaT.
ToBa cb3faBa TOMIMHA OT TPUEHE, MO Cb-
LMA HAUMH, KaKTO Ce 3aTonfAT pbleTe Bu
npwv pa3TbpKBaHe.

BbHWHUTE yacTU Ha XpaHaTa ce OTomnns-
BaT OT MWKPOBBJIHWTE, MOC/e TOMiMHaTa
ce MpUABMKBa KbM CpPeAaTa, KakTo e npu
0OMKHOBEHOTO roTBeHe. BaxHo e xpaHaTa
[a ce obpblua, NpeHapexaa unu pasbbpk-
Ba 3a [ja Ce€ OCUTYypY JOMbHUTESTHO 3aTom-
nAHe.

Cnep KaTo roTBeHeTO Mpukniouu, dypHata
aBTOMATVYHO CMVpa [a NPOM3BEXaa Mu-
KPOBDBIIHU.

BpemeTo 3a npecTosiBaHe Cfief CroTBsiHe e
Heo6X0MMO, 33 a MOXe TOoM/VHaTa fa ce
pasnpenenn paBHOMEPHO B XpaHarTa.
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HuBo Ha mow- | Bpoii HaTuc- MpoueHT

HoCT KaHuA Ha 6y-

ToH HABO HA

MOLLHOCT
X1 P100
BMCOKA o P90
CPEQHO BU- X3 P80
COKA X4 P70
X5 P60
CPEOHA X6 P50
CPEQHO HUCKA X7 P40
(pa3mpassBaHe) X8 P30
HUCKA (pasmpa- X9 P20
3fBaHe) X10 P10

BAMHO: HnBOTO Ha MUKPOBBIHOBA MOLLYHOCT MO
noapas6bupaHe e P100. 3a Aa ro npomeHuTe, Tpsbea
nAa HaTucHete 6ytoH HUBO HA MOLLIHOCT.

Mo npuHUMN Cce npunarat CieAHUTE NPEnopPbKNA:

P100/90 - (BMCOKA mouHocT = 800/720 W) uns-
MON3Ba Ce 3a rOTBEHe U/ 3aTOMJIAHE Ha roBeul,
TOM/IN HAMWTKW, 3eNeHYYL 1 Ap.

P80/70 - (CPEAHO BMCOKA mowHocT = 640/560
W) n3non3ea ce 3a No-Ab/aro roTBeHe Ha rbCTu
XPaHW, KaTo MeyeHo, Meco, XAs6 1 NOKpUTK Ac-
TS, @ CbLLO 1 YyBCTBUTESTHI XPaHI KaTo ClafiKu-
wn. Mpw Te3n HamaneHn NapameTpy, XpaHaTa ce
NpUroTes paBHOMEPHO 6e3 3annyaHe No CTpaHu-
Te.

Bkniouete pypHara.
1. Bbpxy gucnnes we ce nsnuie:

+ Bawarta ¢ypHa 1ma 10 HMBa Ha MOLLHOCT, KaK-
TO € MOoKa3aHo.
+ 3a fa NpPOMeHMTe HNBOTO Ha MOLLHOCT 3a
roTBeHe, BbBefete He0OX0[MMOTO Bpeme-
TpaeHe, cnef Koeto HaTucHete 6ytoH HUBO
HA MOLLHOCT, gokato Bbpxy aucnses obvae
1306pa3seHa xenaHata CTOMHOCT.
HuBo Ha mowHoCT
H1BOTO Ha MOLWHOCT Ha MUKPOBbBAHATa ce
NPOMeHS OT MUKPOBB/IHOBATa eHEPrua npwu
BK/IOYBAHE 1 U3KMIOYBAHE.
Korato n3non3Barte HrBa Ha MOLLHOCT, pa3nuy-
Hu oT P100 Lwe mMoxeTe fja uyeTe NyncMpaHeTo
Ha MUKPOBDBIHOBATa €Heprua no Bpeme Ha
rOTBEHE VNV pa3mpasfABaHe Ha XxpaHarta.
MpoBepKa Ha HUBOTO Ha MOLUHOCT
3a Aa NpoBepuTe HUBOTO Ha MOLLHOCT MO Bpeme
Ha roTBeHe, HatucHeTe 6yToH HUBO HA MOLL-
HOCT. [lokaTo 6yTOHDBT € HaTWCHaT, HNBOTO Ha
MOLLHOCT L ObJie NOKa3BaHO Bbpxy aucries. Bb-
npeky ToBa, PypHaTa NPOAbIKaBa OTOPoABaHeTO.

P60/50 - (CPEHA mouHocT = 480/400W) n3nons-
Ba Ce 33 MbCTU XPaHW, KOUTO M3MCKBAT NPOAbITKI-
TE/IHO BPEME Ha MPUroTBAHE, KaTo TPaaNLIMOHHN
ACTMA (Hanp. roBeXno Meco). M3non3gaHeTo Ha
Ta3n eHepruiHa MOLLHOCT € NPenopbUYnTENHO, 3a
Jia CTe CUrypHM, Ye MecoTo Liie 6bae KpexKo.
P40/30 - (CPEHO HWUCKA mowHocT = 320/240W,
Pa3mpasABaHe) 13Mo/13Ba ce 3a pa3mpassBaHe. V136e-
peTe Ta3n HaCTPOIiKa, 3a [ja CTe CUTypHIA, Ye ACTUETO
LLie ce pa3mpasu paBHOMepHO. T € eanHa 3a BapeHe
Ha OpY13, MaKapOHEHN 3AENNS, KHELIM U AYEH KpeM.
P20/10 - (HUCKA moLuHocT = 160/80 W) 3a neko pas-
Mpa3ABaHe, HaNpPUMep Ha CMeTaHa UK CAAKMULLN,

3ABEJIEXKKA: Mons, umaiite npefsua, Ye To3m mofen HE pasnonara ¢ yHKLMA YaCOBHUK.
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OTBapﬂHe Ha BpaTtaTta:

3a fa oTBOpUTE BpaTMUKaTa Ha dypHaTa, HaTucHeTe GyTOHA 3a OTBapsHE.

CTapTupaHe Ha pypHara:

BbpTALLaTa ce YMHUA. 3aTBOpeTe BpaTaTa U HaTncHeTe 6yToH CTAPT/ AB-

TOMATUYHA MUHYTA.
CnupaHe Ha pypHara:

MpuroTeeTe 1 NocTaBeTe XpaHaTa B NOAXOAALY Cbfl UK HaMpPaBO BbPXY

AKo »kenaete fa cn pete d)ypHaTa No BpemMe Ha roOTBEHE, HaTUCHETE BEAHDX

STOP

6yToH CTOMN/U3YUCTBAHE vnu otBopeTe Bpatata. B cnyyvaii ue xenaete
[la OTMEeHWTe Mporpamata 3a roTBeHe, HaTucHeTe 6yToH CTOM/U3YUCT-

BAHE gBa nbtu.

Bawata ¢ypHa B/ no3sonsBa fa roteute 1 pas-
MpasfBaTe, U3non3BaliKy aBTOMaTUYHN NPOrpamu
WU PBYHO.

ABTOMATMYHOTO FOTBEHE 1 pa3mpassBaHe Bu nos-
BOJABA fla rOTBUTE 1 pa3mpasABaTe C MOMOLLTa Ha
npeABapuTENHO 3afafieHNTe NPOrpamm, pu KOUTo
BpemeHarta ca n3uncnenu 3a Bac - ABTOMATVIYHO
FOTBEHE CIMPAMO TEIO, 6bP30 PA3MPA3ABAHE,
ABTOMATUYHO PA3MPA3ABAHE CMPAMO TEIMO.

PBYHO FOTBEHE

PbyHOTO roTBEHE U pa3mpa3zasaHe By no3sonssa
[a roTBuTe/pa3mpasfaBaTe XpaHu 1 KONMYecTBa,
KOWTO He Ca BKJIIOYEHW B aBTOMATUYHWTE MPO-
rpamu.

CnepgaT nNprmMepy 3a PbYHO FOTBEHE U pa3Mpa-
3A1BaHe.

3a aBTOMATMYHO FOTBEHE 11 pa3mpassBaHe pas-
rnefanTe ctpaHuum br-19 - 22.

- BbBefeTe BpemeTo 3a roTBeHe 11 M3M0J13BaHOTO HBO Ha MoLHOCT oT P10 go P100 (norneaHe-

Te cTpaHuua bI-16).

- Pa36bpKBaiiTe 11 00pblUaliTe XpaHaTa, KOraTo € Bb3MOXKHO, MO 2 - 3 MbTY MO BPEME Ha FOTBEHE.
» Cnep roTBeHe, MOKpMBaNTe XpaHaTta 1 A OCTaBANTe Aa NPecTou, KoraTo ToBa ce NpenopbyBa.

Mpumep:

3a fa roteute 2 MUHYTK 1 30 CEKYHAM MPU MOLLHOCT Ha MUKPOBbJHaTa P70.

1. BbBepeTe HMBO Ha
MOLLHOCT, HAaTUCKAKN
4 nbTn 6yToH HUBO HA

MOLWHOCT go poctura-
He Ha P70. 6yToH 10 CEK.
=
x4 x2
. ]
Pl 2: 34

2. BbuBepete BpemetpaeHe 3. HatucHete 6yToH CTAPT/
Ha roTBEHeTO, KaTo HaTu-
CHeTe [1Ba NbTW GYTOH 1
MWH v cnep ToBa 3 bt

ABTOMATUYHA MUHYTA
BeAHbX, 3a Ala CTapTupa-
Te roTBeHeTo.

E »
x3

2:3d

Ha pgucnnea we ce nokasBa
HamManuTtenHo 0T6p0F|BaHe,
CbrnacHO HAaCTPOEHOTO Bpeme
3a rotBeHe.
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PBbYHO PA3SMPA3ABAHE

- BbBegeTe BpemMeTo 3a pa3mpasAaBaHe 1 M3M0sI3BaHOTO HMBO Ha MoLlyHOCT P10 unu P30 3a
pa3mpasaBaHe (nornepHeTe cTpaHuua br-16).

- Pa3bbpKBaliTe N 06pbLLalTE XpaHaTa, KOraTo € Bb3MOXHO, Mo 2 - 3 MbTY MO BPeMe Ha pas-

Mpa3sBaHe.
- Cnep pa3mpasnBaHe, MOKpUBaNTe xpaHaTta ¢ $onmMo 1 A ocTaBANTe fa NPecTon A0 MbJHO
pa3mpasaBaHe.
Mpumep:
3a 10-MVHYTHO pa3MpasABaHe Ha MUKPOBBIHOBa MoLHOCT P30.
1. BbBegeTte HMBO Ha 2. BbBepete BpemetpaeHe 3. HatucHete 6yToH CTAPT/
MOLLHOCT, HaTUCKaNKn 3a pa3mpasnABaHe upes ABTOMATUYHA MUHYTA
8 nbTr 6yToH HUBO HA eHOKPATHO HaTUCKaHe Be[HbX, 3a 4a CTapTupare
MOLLHOCT. Ha 6yToH 10 MUH. pa3mpasfaBaHeTo.
10
o > mm
x8 x1 x1
) (.rn Ir.nn
a0 TR, IR
@ Ha pgucnines uie ce nokassa

HamManuTeNlHo  OTOposBaHe,
CbI1IAaCHO HAaCTPOEHOTO Bpeme
3a roTBeHe.

BEJIEXKKMW:

- Korato ¢ypHaTa 3anouHe paboTa, BbTPELIHOTO OCBETIIEHNE Ha QypHaTa LLje CBETHE 1 Bbp-
TALLATa Ce YMHUA LLe 3anoYHe Aia Ce BbPTU MO NOCOKa Ha YaCOBHMKOBAaTa CTpesika unm ob-
paTHO Ha Hes.

- Bawara ¢ypHa moxke aa ce nporpamumpa Ao 99 muHy T 1 90 cekyHam (99.90).

- AKo BpaTaTa ce OTBOPY NO BPEME Ha rOTBEHE, OTOPOABAHETO Ha BPEMETO 3a FOTBEHE BbPXY
Zvcnnes aBTOMaTMYHO Le crnpe. HamanutenHoTo oT6posiBaHe Lue 3anoyHe OTHOBO, KOraTo
BpaTaTa ce 3aTBOpu 1 ce HaTucHe 6yToH CTAPT/ABTOMATUYHA MUHYTA.

« AKo nckate fia pasbepete HMBOTO Ha MOLLHOCT MO BPEMe Ha roTBeHe, HaT1cHeTe OYTOH 3a
HUBO HA MOLLHOCT. [lokaTo NpbCTHT BM JOKOCBA TO3M OYTOH, HUBOTO Ha MOLLHOCT Lie
6b/le Noka3BaHO BbpXy AnCnen.

br
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ABTOMATUYHOTO FOTBEHE / PASMPA3ABAHE CMPAMO TEINO no3sonsABa rotseHe
U1 pa3mpassaBaHe Ha NpefBapuUTeNIHO MPOrpaMrpaHnTe ACTUA B cnucbka. CnegsaiiTe npu-
MepuTe No-Aosy 3a noseye MHGoOpMaLMa OTHOCHO ynoTpebaTta Ha Te3un GyHKLMUN.

ABTOMATWYHOTO FOTBEHE CMPAMO TEIN0 Bu no3sonsABa aa npurotauTe 3 nonynapHM MeHioTa.

3a NpuroTBsiHe Ha roBEXAO Meco, HaTucHeTe BeaHbx 6yToH ABTOMATUYHO FOTBEHE
CMPAMO TEIMNO, Bbpxy Ancnnen e ce nokaxe .
3a NpUroTBAHE Ha arHewKo Meco, HaThcHeTe ABa nbt 6yToH ABTOMATUYHO FOTBEHE
CMPAMO TEIIO, Bbpxy Ancnnes e ce nokaxe .
3a NpuroTBAHe Ha CBMHCKO Meco, HaTUcHeTe Tpu mbTv 6yToH ABTOMATUYHO FOTBEHE
CMPAMO TEIIO, Bbpxy Ancnien Lie ce nokaxe .

Mpumep 1:3a NpUroTBAHE Ha OXJTAEHO roBeX 4o Meco ¢ Terno 1.2 Kr, usnonssanku ABTO-
MATUYHO FOTBEHE CIMPAMO TEINO.

1. HaTucHete BegHbX 6yTOH 2. BbBepeTe Ternoto, Hatnc- 3. HatncHete 6yToH CTAPT/

ABTOMATUYHO NOTBE- Kalku 6yToH TEMNO, no- ABTOMATUYHA MUHYTA
HE CNPAMO TEIO. KaTo eflaHaTa CTOMHOCT BeAHDbX, 3a a CTapTupaTte
ce NoABM BbPXy Aucnnesn. roTBeHeTo.
_ KG/=
— » Bl »
x12 x1
x1
Frirs ] I B |
M_uu : 1280 3l

Ha gucnnes we ce nokassa Hama-
NUTENHO OTOPOABaHe, CbIMacHO
HaCTPOEHOTO BPeMe 3a FrOTBEHE.

Mpumep 2: 3a pazmpa3ssiBaHe Ha Meco ¢ obuio Terno 1,2 Kr, c nomowta Ha ABTOMATUYHO
PA3MPA3ABAHE CMPAMO TEIO.

1. V36epeTe HyXHOTO 2. BbBeperte Ternoto, Hatuc- 3. HatucHete 6yToH CTAPT/
MEHI0, HAaTUCKaNKK Kanku 6yToH TEMNO, po- ABTOMATUYHA MUHYTA
BefHbX 6yToH ABTOMA- KaTo »KenaHaTa CTOMHOCT BeAHDBX, 3a la CTapTupaTte
TUYHO PA3MPA3ABA- ce NosABM BbpXy Aucnnes. pa3mpassBaHeTo.

HE CMPAMO TEIMNO.
=
# D SN
x1 x12 x1

208 2h: 00

Ha gucnnea we ce nokassa Hama-
NNTenHo OT6pOF|BaHe, CbrnacHoO Ha-
CTPOEHOTO BpemMe 3a pa3Mmpa3ABaHe.
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FPAHULIA HA TEFNOTO:

- TernoTo Ha xpaHaTa TpsibBa fia Obje 3aKPbITIAHO Harope Wy Hagosy Ao Han-6nm3kuA 0,1
Kr, Hanpumep 0,65 kr go 0,7 kr, 0,34 kr o 0,3 Kr.

« Heobxoanmo e BbBeXAaHOTO TErO Ja Ce HaMKpa B AMnana3oHa Ha rpaHuumTe (nornegHere
cnepgallaTta gnarpama).

BENEXKW:

- Korato e Heobxogumo feiicTBre (Hanpumep obpbluaHe Ha XpaHata), ¢ypHaTa cnupa,
npo3By4YaBa 3BYKOB CMIHaj, OCTaBallOTO BpeMe W MHAMKATopa 3anoysaT fja npemuraat
BbpXy Ancnnen. 3a fa NpoabKuUTe rotBeHeTo, HaTcHeTe 6yToH CTAPT/ABTOMATUYHA
MUHYTA.

- KpaiHaTta TemnepaTypa Lie Bapupa B 3aBUCMMOCT OT MbpBOHavasHaTa TemnepaTypa Ha
XpaHuTe. [poBepeTe fanm XpaHaTa e fOCTaTbYHO ToMNa cfief roteeHe. AKO € HeobxoaMMO,
MO>KeTe a YAb/IKMTE rOTBEHETO PbUHO.

ABTOMATUYHO FOTBEHE CNPAMO TEMNIOTO

MEHIO FPAHULA HA MPOLEQYPA HA TOTBEHE
TEMOTO
[oBexao 0,1 kr-2,0kr + [locTaBeTe MecoTo B NNTBK CbA BbPXY BbPTALLATa Ce YNHUA.
neyeHo « Cnep Npo3ByYaBaHe Ha 3BYKOBWS CUrHal OObPHETE MeCoTo.
= - Cnep, roTBeHe OCTaBeTe MECOTO Aa npectoun 10 MyHYTU Mo-
~ KpWTO C anymuH1eBo Gponuo.

@ MeyeHo 0,1 Kr-2,0kr - MocTaBeTe MeCOTO B MANTBK Cb BbPXY BbPTALLATA CE YNHNA. @
arHeLKo - Clef Npo3ByyYaBaHe Ha 3BYKOBYIA CUTHa 06bpHETe MecoTo.
- - Cniel roTBeHe 0CTaBeTe MeCoTo Aa npecton 10 MUHYTM Mo-

~r KpWTO C anymuH1eBo Gonuo.
CBWHCKO 0,1 Kkr-2,0kr - MocTaBeTe MeCOTO B MNTBK Cbi BbPXY BbPTALLATa CE YNHWA.
neyeHo - Cnep Npo3ByyYaBaHe Ha 3BYKOBYIA CHrHaN 06bpHEeTe MecoTo.
- - Clef roTBeHe OCTaBeTe MECOTO Aa npectoun 10 MUHYTK Mo-
~r KpWTO C anymuHueso Gonuo.

br
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Ta3u PpyHKUMA pa3mpassaBa 6bP30 XpaHuTe, NO3BONABaNKM By aa n3bepete noaxonawoto
Bpeme 3a pa3mpassiBaHe, B 3aBUCUMOCT OT Tna xpaHa. Cnefgaite nprumepa no-gosy 3a no-
Beye NogpobHOCTH Kak ce paboTu ¢ Tazn GyHKLMA.

Mpumep: Pa3mpasaBaHe Ha xpaHu 3a 10 MUHYTW.

1. M36epeTe HyXHOTO 2. BbBepete BpemetpaeHe 3. HatucHete 6ytoH CTAPT/
MEHI0, HaTUCKANKKN 3a roTBeHe ypes efHo- ABTOMATUYHA MU-
BeHDX 6yTOH BbP30 KpaTHO HaTUCKaHe Ha HYTA, 3a Aa CTapTuparte
PA3MPA3ABAHE. 6yToH 10 MUH. roTBEHeTO.

s 10
» -
x1 x1 x1

° 1. 1.
. (N NN (NN NN

3ABEJIEXKKA: Mo Bpeme Ha pa3mpasfABaHETO cucTemMarta Lie npaBu naysu 1 Le n3aasa 3BY-
KOBW curHanu, 3a aa Byu HanomHn aa o6bpHeTe xpaHaTa C Liel paBHOMepPHO
pa3mMpa3ssBaHe. Korato ToBa cTaHe, HaTcHeTe 6yToH CTAPT/ABTOMATUY-
HA MUHYTA 3a Bb306HOBABaHe Ha pa3MpasAaBaHeTo.

ABTOMATUYHOTO FOTBEHE Bu paBa Bb3MOXKHOCT Aa NpuroTeaTe AUTO COOK

XpaHuTe, N36poeHN B KOHTPONHMA NaHen v rpadurkaTta Ha CTpaHuLa py =
BIr-22. Cnepgaiite nprmMepa no-gosy 3a rnoeeye nogpobHOCTU OTHOCHO (39 H
paboTaTa Ha Ta3u GyHKLMA.

C»
23

Mpumep: 3a roteeHe Ha 0,3 Kr opu3 u3non3gaite ABTomatnyHo roteeHe OPU3, MACTA.

1. V36epeTe Hy>XHOTO 2. BvBepete Ternoto, Hatuc- 3. HatucHete 6yToH CTAPT/
MEHI0, HAaTUCKaKK Kanku 6ytoH TEMNO, po- ABTOMATUYHA MUHYTA,
BeHbX 6yTOH OPU3, KaTo »KenaHaTta CTOMHOCT 3a la CTapTupaTe roTBeHeTo.
MACTA. ce NoABU BbpXy AnUChnesn.

- Ol -
x2 x1

xh
1.0t
100G 3006 I Pl

br-21

R-270_OM_EAST.indb 21 @ 2017-07-10 10:39:52‘ ‘




N3BOP HA MEHIO: MoxeTe fia n3bepeTte MeHI0 HanpaBo OT K/laBMaTypaTa, HaTUCKaKK Cb-
OTBETHUA BYTOH.

MeHtoTa 3a aBTOMaTMUYHO roTBEHeE:

XpaHa 3abenexka
MbaHeH kapTodu (No 230T) . 32 HaNUTKM 1 KapTodu, NapameTpuTe BbPXY AUCMIIEA He ce

MpeTonnsHe Ha vaii/kade (200 mn/ OTHACAT 3a TErN0, a 3a 6poit NopLNK.
yawa) 2. 3a npuroTeaHe Ha 100 rp nykaHku, HaTucHeTe GyToH MY-

Opwu3, nacra (1) KAHKW BeaHbx, cnef koeTo HatucHeTe 6ytoH CTAPT/

MykaHkm (Mo nogpaséupae, 100 1) ABTOMATUYHA MUHYTA 3a cTapTupaHe. AKo BpemeTo
3a roteHe no nogpas6bupaxe Ha 100 rp NykaHKK He e nog-
xopAwo, HatucHeTe 6yToH MYKAHKW nga nbty, cnep KoeTo

_

3ampa3eHu 3eneHyyum (r)

Muua (r) BbBefieTe NOAXOAALOTO BPEME 3a FOTBEHe C MOMOLTa Ha
IMpecHu 3eneHyyuu (r) undposwTe 6yTOHM U HaTcHeTe 6yToH CTAPT/ABTOMA-
3ampaseHa xpaHa (r) TUYHA MUHYTA 3a cTapTupaHe.

3. 3a 0pM3, MakapoHU 1 3aMpPa3eHN XpPaHu, Mo Bpeme Ha ro-
TBEHe CuCTeMaTa Lie NpaBy Maysu 1 Lie W3[aBa 3BYKOBM
CUrHanW, 3a fia HanoMHW Ha NoTpebuTeNns Aa W3BbPLUM
BEeNCTBUE, Cef KOeTo e HeobXxoanmo fia HaTcHeTe GYTOH
CTAPT/ABTOMATUYHA MUHYTA 3a Bb306HOBsIBaHe
Ha roTBEHeTO.

FPAHULA HA TEMOTO:
« Ternoto Ha xpaHata TpsbBa fa 6bae 3aKPbINAHO HAarope Win Hagony A0 Hal-61m3Kua
0,1 kr, Hanpumep 0,65 kr go 0,7 kr, 0,34 kr o 0,3 Kr.

3ABEJIEXKKWN:

+ AKo no Bpeme Ha aBTOMATUYHUS MPOLEC HA FOTBEHE e HeobXoAMMO pa3bbpKBaHe Ha
XpaHaTa, dypHaTa e cnpe u LWe rn3hafe 3ByKOB CUrHaJs, KaTo B CbLIOTO BpeMe BbpXy
avcnnes we 6bae NokasBaHO OCTABALLOTO BPeMEeTPaeHe 3a roTBeHe. 3a Aa Npogb/iKuTe
roTBEHeTO, CNef, KaTo cTe pa3bbpKany xpaHata, HaTucHete 6yToH CTAPT/ABTOMATUY-
HA MUHYTA..

- KpaliHaTa TemnepaTypa Lie Bapupa B 3aBUCMMOCT OT MbpBOHauasiHaTa TemMnepaTypa Ha
XpaHuTe. [poBepeTe fanu xpaHaTa e JOCTaTbyYHO TOoMMa cfief roteeHe. AKo e Heobxoau-
MO, MOXEeTe [1a YAb/KNTE FOTBEHETO PBUHO.

- KoraTo n3nosn3Bate aBTOMaTVYHO rOTBEHE, Pe3yNTaTUTE MOXE Aa Ce pa3fiMyaBat B 3aBU-
CUMOCT OT dopMmaTa 1 pa3mepa Ha XpaHaTa, KakTo ¥ OT IMYHKTE By npefnoynTaHna no
OTHOLLEHVE Ha rOTBEHETO. AKO He CTe JOBOJIHM OT MporpamMata, HaCTPOKTe BPEMETO 3a
roTBeHe, Taka ue Aia CbBMaja ¢ BawmTte npegnounTaHus.

br
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1. MOCNIEQOBATEJIHO FOTBEHE
Ta3u GpyHKUMA NO3BONABA NPOABIPKUTENHA U HEMPEKbCHaTa paboTa 3a 2 pas3fiMyHK eTana.
Mpumep:
3a rotBeHe: 5 MyHYTV Npy mowHocT P100 (Etan 1)
16 MUHYTV Npu molyHocT P30 (Etan 2)

ETAM 1
1. BbBefeTe HMBO Ha MowW- 2. BbBefeTe BpemeTpaeHe

HOCT, HaTVCKalKkm 6y TOH 3a roTBeHe Upes HaTuC-

H/MBO HA MOLLIHOCT KaHe Ha 6yToH 1 MUH 5

BeOHDBX. MbTU.

1
» »
x1 x5
TalG] -1
o ’ -y

ETAIT2
3. BbBegeTe HMBO Ha 4. BbBepeTe BpemeTpaeHe 5. HaTucHete egHOKpaTHO

MOLLIHOCT, HaTUCKaKM Ha rOTBEHETO, KaTo Ha- 6yToH CTAPT/ABTO-

8 nuTi GyToH HUBO HA Tucrete 6yToH 10 MUH MATUYHA MUHYTA 3a

MOLU,HOCT. BeAHDbX, cnef KoeTo CTapTupaHe.

@ 6yToH 1 MUH 6 nbTu. @
- » - »
MIN MIN
x1
E 07
P 3 ] oy

QypHaTa LWe 3anoyHe aa roten 5 muHyt Ha P100 1 cnep toBa 16 muHyTmn Ha P30.

BEJIEXKKA: Ako P100 6bae n36paHo KaTo KpaliHO HMBO Ha MOLLHOCT, BbBEXAAHETO Ha Apy-
ro TakoBa He e Heobxoanmo.

2. ABTOMATUYHA MUHYTA: Mpumep:
ABTOMATUYHATA MUHYTA By naBa Bb3MOKHOCT:
« JlarotBuTe Ha MMKPOBBIHOBA MOLHOCT P100 B MHTepBanu o1 no 1
MUVHYTa. x2
- [la yobmkaBaTe BpeMeTpaeHEeTO 3a roTBeHe B UHTepBany ot Mo 1 @
MMHYTa Mo BpemMe Ha paboTa B pbUeH Pexnm.
Mpumep: 3a rotBeHe Ha P100 3a 2 MuHyTH HaTcHeTe 6yToH CTAPT/ 8 .3 3
ABTOMATUYHA MUHYTA gBa nbTu.
BEJIEMKKA:

+ BpemeTpaeHeTo 3a rotBeHe MOXe Aa 6bfe YAbIKEHO HAal-MHOTo
A0 99 MrHYTU 1 90 ceKyHAN.
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3. MO-MAJIKO (V) n MOBEYE (A) BPEME:

ByToHuTe 3a MO-MAJIKO (V) n MOBEYE (A) BPEME By nossonaBar:
+ HamansBaHe unu yBenmyaBaHe Ha BpeMeTpaeHEeTO Ha rOTBeHETO/pa3MpassaBaHEeTO, JOKa-
To pypHaTa paboTu (CaMmo Npu PbUYHO FrOTBEHE).

3A N3NOJI3BAHE HA NO-MAJIKO A NOBEYE C Pb4HO FOTBEHE

HatncHeTe 6yToH MO-MAJIKO (V) nnv MOBEYE (V) BPEME 3a HamansBaHe vnnuv yBennya-
BaHe BpeMeTpaeHeTOo 3a roTBeHe Wn pa3mMpasaBaHe Ha MHTepBanu npes 1 MUHyTa, AOKATO
¢dypHata paboTun. O6L0TO BpemeTpaeHe 3a roTBeHe MoXe Aa Obfie yBeNn4YeHO A0 MaKCUMyM
99 MUHY TV 1 90 ceKyHAN.

Mpumep: loTBeHe 3a 10 muHyTn Npr P50 1 nocnefBallo HamanAaBaHe HamanABaHe Ha Bpe-
MeTpaeHeTo C 2 MUHYTU:

1. BbBegete HMBO Ha moly- 2. BbBefeTe BpemeTpaeHe 3. HaTucHete 6yToH CTAPT/

HOCT, HaTVCKaKM Oy TOH 3a roTBeHe upes efHo- ABTOMATUYHA MUHYTA
HUBO HA MOLLIHOCT 6 KpaTHO HaTuCKaHe Ha Be[IHbX, 3a ja CTapTUpaTe
et 6yToH 10 MUH. rOTBEHETO.
» - »
x1

x1

X6
@ °5 0 (0:040 ia-aa @&

4. HamarneTe BpemeTpaeHe-
TO 3a rOTBEHE, KaTo HaTui-

cHeTe 6yToH [TO-MAJIKO  BpemeTo 3a roTBeHe ce HamansABsa C 2 MUHYTU 11 MPOLbixKa-
BPEME gBa nbTu. Ba HamanuTenHo oTbponABaHe, Hanpumep:

755

—
Va]
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4. KYXHEHCKN TANMEP

M3nonssaite KYXHEHCKUA TAMMEP kato MUHYTeH Talimep, Uiw 3a fa CeauTe TeKyLoTo
BpeMme Ha roTBeHe/pa3mpasaBaHe.

Mpumep:

3a 3afjaBaHe Ha TaiMepa 3a 5 MUHYTW.

1. HatucHeTte BeaHbx 6yTOH 2. BbBegeTe xenaHoTo 3. HatncHeTe efHOKpaTHO

KYXHEHCKU TAUMEP. BpemMeTpaeHe, KaTo HaTu- 6yToH CTAPT/ABTO-
cHete 6yToH 1 MUH net MATUYHA MUHYTA 3a
MbTU. cTapTupaHe.
1
» » EA s
x1 x5 x1

OvcnneAaT we 3anovyHe fa
oTO6pOsABA HAaMaNMUTESNHO.
Mpwn gocTuraHe Ha Hyna, Wwe
NpO3BYyYM 3BYKOB CUrHas.

SO0

MoxeTe aa BbBefeTe Bpeme [0 99 MuHyTK, 90 cekyHAn. 3a fa aHynupate KYXHEHCKUA
@ TAMMEP, fokaTo oT6posiBa HamanuTenHo, HaTucHete 6yToH CTOM/U3YUCTBAHE. @

BENEXKA: OyHkuymata KYXHEHCKU TAMMEP He mMoxe Aa 6bhe 13non3saHa no Bpeme Ha
roTBeHe.
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MHOro oT cneaBaLynTe TEXHUKI ca NOJOOHM Ha
T3y, U3Mo3BaHN NPY TPAAULIMOHHOTO rOTBEHE.

MUKPOBBIHOBOTO FOTBEHE MPUFOTBA XPaHuTe
no-6bp30 OT TpafMLMOHHOTO roTBeHe. CnefoBa-
TEIHO @ MHOTO BaXHO [ja Ce Cra3Bar onpegene-

HU TEXHVIKM 3@ MOCTUraHe Ha Aobpw pe3ynTaTu!

BENIEXXKW U CbBETW 3A FOTBEHE:

« AKo 3aTonnaTe XpaHa B MacTMacoBU Ui
XapTueHu onakoBKu, HabniopaBalite ¢yp-
HaTa nopajau onacHOCT OT 3ananBaHe.

« YBeperTe ce, 4e cbAoBeTe Ca NOAXOAALLM 32
ynotpe6a B MMKpoBb/HOBa dypHa. (Pa3-
rmepante "Moaxoasawm cbpoBe" Ha cTpa-
Huua bI-28).

+ He nocrasaiTe ropetya XxpaHa/CbhoBe BbpXy
CTyAeHa BbpPTALLA Ce YNHNSA UK CTYAEeHa Xpa-
Ha/Cbi0Be BbPXY ropella BbpTALLa Ce YNHMA.

BuHarn Ha6niogaBaiTe ¢ypHaTta, AoKaTo
pa6ortn.

TeyHocTn M xpaHu He TpAGBa Aa Gbaar
3aTONNAHN B 3aTBOPEHU CbAoBe unu Gyp-
KaHn/cbAoBe C Kanauu, Tbil KaTo e Bb3-
MOXHO fa eKcnnoaupar BCieAcTBue OT
Bb3HMKBALLOTO HaNlfAraHe.

3non3Baitte camo nyKaHKN 3a MIUKPOBBIHOBA C
npenopbyaHaTta OMakoBKa (CNIefBaiTe MHCTPYKLN-
1Te Ha npou3BoAnTens). Hukora He 13rnon3BaiiTe

Ma3H/Ha, OCBEH OMnpeaeneHata OT NPou3BOANTENA
W HNKOra He roTBETE NO-4bJIr0 BPEME OT YKa3aHOTO.

BHUMAHMUE:

BuHaru cnegBaiTe MHCTPYKUMMTE OT HapbyHMKa 3a eKcnnoaTtauusa Ha SHARP.
A AKO HagBMLINTE NPENOPBUYMTENIHOTO BpeMeTpaeHe 3a roTBeHe 1 u3nonspare

HVBa Ha MOLLHOCT, KOMTO Ca NpeKaneHo BUCOKM, XpaHaTa MoXKe fja ce npeToninu,

M3ropu 1 B eKCTPEMHU CMTyaLum Aa ce Bb3rlaMmeHn 1 Aa noBpeay ¢pypHara.

TeXHUKMN Ha roTBeHe
MoapexpaHe

Pasnonaraiite Hai-pebenute yacTi OT XxpaHaTta OT & =
BbHLUHaTa CTPaHa Ha YMHWATa, Hanp. NAIELWKN KbIKN. 6%;:-.%
XpaHwuTe, pa3nonoXeHn OT BbHLUHATA CTPaHa Ha uui- 3
HUATa NoslyyYaBaT MOBeYe MUKPOBBLIIHOBA eHeprus,

T.e. Ce NPUroTBAT NO-6bP30 OT Te3u B cpefaTa.

lMpw HAKOW XPpaHM MOKPUBAHETO MO BPeME Ha MUKPO-
BbJIHOBO roTBeHe e criomaralio. Cnefpavite gageHuTe
VHCTPYKLUN.

M3non3Bavite BEHTUAMPAHO TePMOYCTONUMBO GONNO
3a MMKPOBDBJIHOBO rOTBEHE WJIN MOAXOAAL Kanak.

XpaHu ¢ yepynka, Koxa unm mMembpaHa TpsbBa da .
6bAAT NPOBMBAHM Ha HAKOMKO PasfnuH/ MecTa npe- e |
AV TOTBEHE UNW NPETOMNISHE, ThiA KaTo ce obpa3syBsa N ﬁ =
napa, HaTPyrnBaHETO Ha KOATO € Bb3MOXHO fla Mpuumn- — ——

HW eKcrniofMpaHe Ha XxpaHara.

Hanp. kaptodu, prba, nune, HAAEHNYKN.

3ABEJIEXKKA: fliua B yepynkn M TBbPAO/MEKO cBapeHu Aiua
He TpAGBa fa 6bAaT 3aTOMNAHN B MUKPOBb/IHOBA
dypHa, Tbil KaTo e Bb3MOXHO fa eKcnioaupar,
AOpW 1 cnep NPUKIIoYBaHe Ha FOTBEHETO.

Pa36bpkBaHe, 06- | 3a 4O6PO roTBeHe e fo6pe [1a pa3bbpKBaTe XpaHaTta, ja A obpblyaTe
pblyaHe M NpeHa- | Vi MpeHapexaaTe no BpemMe Ha roteeHe. BuHaru pasébpkearite v npe-
pexpaHe HapexJaiiTe OT BbH Ha BbTpe.

MocTtaBka BpemeTo 3a npecTosiBaHe cef CroTBsiHe € He0BX0AMMO, 3a 1a MOXe
TOMMMHATA [ja ce pa3npenen paBHOMEPHO B XpaHara.

MokpusaHe

Mpo6uBaHe i
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XapaKTeplncleM Ha XpaHaTa

CbcraB

MnbTHOCT

KonunuectBo

Pasmep

®dopma

Temnepartypa Ha
XpaHaTta

XpaHuTe, 60raTi Ha Ma3HVHY UK 3axap (Hanp. KoneaeH MyauHT, na-
NoBe C KaiiMa) N31CKBaT No-mMasiko Bpeme 3a npuroTeaHe. BHumaBanm-
Te [1a He HaJBYLLNTE BPEMETO, Tbi KaTo Npu NperpaBaHe € Bb3MOX-
HO [ia Bb3HUKHE Nnoxap.

Koctute B xpaHaTa ciy»<aT KaTo MPOBOAHMK Ha TOMIMHA 1 6raroaa-
peHMe Ha TAX TA ce NpuroTeA No-6vp30. bbaeTe BHUMaTENHY 3a paB-
HOMEPHOTO U3NMnYaHe Ha XpaHarta.

MnbTHOCTTa Ha XpaHaTa OKa3Ba BNMAHNE BbPXY BPeMeTo, Heobxoau-
MO 3a HEMHOTO NPUroTBsHE.

Jleku 1 nopecTu xpaHu, KaTo CRagKnLLN 1 Xa1a6, ce usnuyat no-6sLp3o
B CPaBHEHME C TeXKITE, MITbTHY XPaHW, KaTo Meca 1 MoBeyu.

BpoAT MMKPOBB/IHY BbB BaluaTta dypHa ocTaBa HEMPOMEHEH, He3aBUCH-
MO OT KONIYEeCTBOTO NPUrOTBsiHA XpaHa. AKO BbB GypHaTa 6bae nocra-
BeHa NnoBeye XpaHa, BPEMETPAEHETO 3a FroTBeHe TPAOBA Aia Ce YBENMUM.
Hanp. 3a ueTnpun KapToda Le 6bae Heobxo4MMO NoBeye Bpeme 3a
MPUroTBAHE, OTKONIKOTO 3a [iBa.

Mankute XPaH 1 MankuTte napyeTta ce NpuUroTBAT Nno 6'bp30 oTronemunte,
3al0TO MUKPOBDBJTHUTE MOraT Aa I'IpO6VIF|T OT BCAKDBAE KbM LEHTDbPa. 3a
NpaBuUNHO NPUroTBAHE HanpaseTe Nnapyetata I'lpI/I6J'II/I3I/ITeJ'IHO eJHaKBW.

XpaHuTe, KOUTO ca PasUYHU Mo GOPMa, KaTo NUMELLKN MbPAU UK
KbJIK/, OTHEMaT MoBeye Bpeme 3a NPUroTBAHE Ha NO-MIbTHUTE CU
yacTy. 3a paBHOMEpPHO U3nuyaHe, noctaBanTe febennte yactn ot
BbHLUHATa YacT Ha CbAa, KbAETO Lie NpremaT NMoBeye eHeprus.

MpU MMKPOBBIHOBO rOTBEHE Kpbrante GopmK Ce MPUrOTBAT MNo-
paBHOMEPHO OT KBafipaTHUTE.

HauanHata Temnepatypa Ha XxpaHaTa OKa3Ba BAusAHME BbPXy Bpeme-
TpaeHeTo, He06XOAVMO 3a HEMHOTO NPUrOTBAHE.

OxnafieHnTe xpaHy 6Uxa OTHeNM NoBeye Bpeme 3a MPUroTBAHE B
CpaBHeHWe C Te3u Ha CTaliHa TemnepaTtypa.

Hanp. TopTa, NnpuroTBeHa oT oxnafeHn CbCTaBKU, KaTo MaprapuH, bu
OTHena Mo-Ab/Iro Bpeme 3a NPUroTBAHe, B CPaBHEHUE C TOpTa, Npu-
roTBeHa OT CbCTaBKM Ha CTallHa TemnepaTypa.

TemnepaTypaTa Ha Cbfja He € BepeH NHAMKATOP 3a TeMrnepaTypata Ha
XpaHaTa Wiy HanuTKata. HapasBaiTe XxpaHuTe C MbJHEX, Hanp. Nno-
HUYKM C KOHOUTIOP, 3a AAa ce 0CBOOBOAAT TOMAMHaTa U naparta.

Jinue & Poue: Mpun nsBaxkgaHe Ha XxpaHaTa Wi cbAoBeTe oT pypHaTa BUHaru
nsnonsBalite pbKasuuw. Mpu oTBapsHe Ha BpaTaTa ce OTAPbNBaiiTe, 3a Aa He
ce nsropure ot napara. Mpu cBansHe Ha Kanauu (unu ¢ponuo), otBapsiHe Ha
NyKaHKW U T.H., AUpeKTHaTa napa TpA6Ba Aa 6bAe ganeuy oT NULETO 1 pbLeTe.

MpoBepsABaliTe TemnepaTypaTa Ha XpaHaTa M HanUTKWUTe, U M pa36bpkaiite
npepu cepBupaHe. O6pbllaliTe cneyyantHo BHUMaHMe, KOraTo NogHacATe XpaHa

& WM HaNUTKK Ha 6e6eTa, AeLia UK Bb3pacTHY Xxopa. CbAbPXKAHNETO Ha Gy TUNKK
unu 6ypkaHyeTa TpA6Ba Aa 6bAe pa3ébpKaHo UK pa3TbPCeHo, a TemnepaTypa-
Ta fja ce NpoBepu NpeAy KOHCYMaLus, 3a Aa ce NPefoTBPaTAT N3rapsaHusA.
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3a pa rotBuTe/pa3mpasnBaTe XpaHa B MMKPOBBSIHOBATa $ypHa, MAKPOBbIIHOBATa eHeprus
TpsA6Ba 1a MOXe Aa NpeMrHe Npe3 CbAa 1 Aa Be3e B XpaHata. 3aToBa e BaXKHO Ja e U3Mos3-

BaT NOAXOAALUM CbOBE.

Kpbrnu/oBanHu cbhoBe ca 3a npegnoynTaHe npef KBagpaTHUTE/NMPaBObIb/HUTE, 3aLIOTO
XpaHarta Mo brnunTe Moxe fa nsropu. MoxeTe fa n3nonssate CboOBe OT M36pOeHUTe NO-A0NY.

BECTHULM

CbpaoBe 3a rotBeHe MukpoBbn- | KomeHTapu
HoBa 6e30-
nacHocT

AnymuHueso Gonuo vV/X Manku napueta ot anymuHueBo ¢ponvo morat aa 6baar

CbpoBe ot ponvo 13MOn3BaHN 3a MOKPMBaHe Ha XpaHaTa NpPOTUB W3rapsiHe.
[OpbxTe GONMOTO Ha NOHe 2 CM OT CTeHUTe Ha PypHaTa, Tbin
KaTo B MPOTMBEH Cllyyall Ma BEPOATHOCT OT Bb3HUKBaHe Ha
abros paspag. Cbaosete o1 GonMo He ca NpenopbunTen-
HW, OCBEH Te3M, MOCOYEHW OT MPOU3BOAUTENSA, HaNpUMep
Microfoil ®. CnepBaiite MHCTPYKLMMTE BHAMATENHO.

ltoBeveTa v BuHaru cnepBaiite MHCTpYKUMMTE Ha npow3sopuTens. He
NpeBULLABalTe NMOCOYEHOTO BPEMETPAEHE.

BbaeTe MHOro BHUMATENHM, Thbil KaTo Cb0BETE MOraT Aa Ob-
[aT CUSHO HaropeLleHu.

Kutaiicku nopuenaH vV/X lMopuenax, kepamuka, GasiHC 1 CTbKEH NopLenaH ca 0buk-

1 Kepammka HOBEHO MOAXOAALY, OCBEH T€3U C METalH eKopaLni.

CrbKneHn cbaose, v Tpab6Ba fja ce BHMMAaBa aKo ce M3Mon3Bar GuHK 13genus ot

Hanp. Pyrex® CTBKJI0, 3aLLOTO MOXE Aa Ce CUynAT.

MeTtan b 4 He e npenopbuntenHo fa 13non3gare MeTaiHU Cb0BE, KO-
raTo W3nos3BaTe MNKPOBBIHOBA MOLLHOCT, 3aLOTO TOBA Lie
npeau3BLKa BONTOBA ibra, KOATO MOXe Aia 0BEE 10 NOoXap.

Mnactmaca/Monuctu- v TpsabBa Aa ce BHMMABA 3aliOTO HAKOW CbOBE MOraT Aa ce

PEH, HanpuMep Cbaose nedopmmpart, CTonAT UK Aa ce 06e3LBETAT NPU BICOKa TeM-

33 Obp30 XpaHeHe nepartypa.

®onvio v He TpsbBa fa ce nvna xpaHata 1 T4 TpA6Ba Aa ce npobue 3a
[a u3nese napara.

OnakoBKu 3a dpusep/ v TpabBa fa ce npobue 3a fa nU3nese napata. YBepeTe ce, ue

neyeHe OMaKOBKUTE Ca NMOAXOLALLM 33 MUKPOBBHOBO Non3eaHe.He
13Mon3BaiiTe MNacTMAacoBM VAWM METafHW BPbB3KM, 3ali0TO
MoraT Aia ce 3ananat nopagu NCKpeHe.

XapTus - YnHUK, Yawm n v 13non3BaiiTe camo 3a 3aTonjisHe un 3a abcopbrpaHe Ha

KyXHEeHCKa xapTua napata.TpsbBa Aa ce BH/MaBa Aa He Bb3HUKHE NoXap B pe-
3y/ITaT OT NPeTONnsIsiHe.

CrnameHm 1 bpBeHN v BuHaru HabnioaaBsaliTe dypHaTa ako 13non3sate Matepuany,

cbpose KOWTO MOXe [ia Ce 3anansr.

PeuyknupaHa xaptvis n b 4 Moxe fia CbbprKa eKCTPAKTX OT METas, KOWTO Aia Npean3BU-

KaT 3ananBaHe.

BHUMAHME:

& AKo 3aTonnATe XpaHa B MJ1IacCTMacoBU NN XapTUeHU ONaKoBKU, H36!1IOAa-
BaunTe ¢ypHa'ra nopaav onacHOCT OT 3anaJjiBaHe.
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Pa3mpassaBaHeTo Ha XpaHa Ype3 MUKPOBbBIHOBA dypHa € Han-6bp3MA HAUMH OT BCUYKN.
ToBa e efleMeHTapeH NPOoLEeC, HO CIEAHNTE MHCTPYKLMM Ca BaXKHM 33 fia 6baeTe CUrypHu, ve
XpaHaTa e 13uAno pasmMpaseHa.

MpeHapexaaHe | XpaHuUTe, pa3nosioXKeHN OT BbHLUHATa CTPaHa Ha YMHUATA Ce pa3mpa-
35BaT No-6bP30, B CpaBHEHUE C Te3u B cpefaTa. [Mopaam Ta3m npryrHa
€ OT CbLUEeCTBEHO 3HaYeHMe Mo BPeMe Ha pasMpassfBaHe XpaHaTa Aa
6bfie NpeHapexaaHa Nno HAKOMKO ([0 4 MbTw).

MpemecTBaliTe onakoBaHUTe B 61I1M30CT NapyeTa OT BbHLIHATA YaCT KbM
LieHTbpa 1 NpeHapexanite NpenoKprBaLyuTe ce Yactu.

Mo TO31 HauMH BCMYKM YaCTU Ha XpaHaTa Le ce pa3mpasaBaT paBHO-
MEpPHO.

OTtpensaHe Bb3moXHO e npu n3BaxkaaHe oT ¢prisepa xpaHuTe fa ca 3anenHanu
efHa 3a ipyra. BaxxHo e ga rv pasgenute Bb3MOXHO Hait-6bp30 no Bpe-
Me Ha pa3mpa3ssBaHe.

Hanpumep 6eKoH, nunewkn puneTa.

MpepnasBaHe | HAKOW 30HM Ha XpaHaTa KOUTO ca 6rv pa3mpaseHn Moxe fa ce 3aTor-
NAT. 3a Aa ce NpefoTBPaTU 3aTOMAAHETO UM 1 3arMoyBaHeTo VM ja ce
roTBAT, Te31 MecTa TPA6GBa ia ce MOKPUAT C Mafkun napyeTa ponmo, Koe-
TO OTpa3ABa MUKPOBDBIIHUTE, HANPUMEP KpaKa 1 Kprna Ha niune.

MpecTtoABaHe |3a focCTMraHe Ha Mb/HO pa3mpassaBaHe e HeobXOAVMMO XpaHaTa [a
@ NpecToun N3BecTHO Bpeme. @

Mpw n3BaxpaHe Ha XpaHaTa OT MUKPOBbBIIHOBaTa dypHa pa3mpass-
BAHETO He e NpuKoyeHo. Ta TpAbBa fa 6be NoKpuUTa 1 OCTaBeHa fa
npecTon 3a N3BECTHO BPEME, 3a [la € CUFYPHO, Ye e pa3MpaseHa 1 B
cpeparta.

O6pbLyaHe OT 3HaueHwe e XpaHuTe Ja ce o6pbLUAT 3-4 MbTU MO BPeMe Ha pa3mpa-
3nBaHe. ToBa e BaXKHO 3a fa 6bfe XpaHaTa n3usno pasmpaseHa..

BEJIEXKKWU:

+ [Mpenun pa3mpassBaHe OTCTpaHABaNTE BCUYKM OMAKOBKN.

« [Mpn pasmpasasaHe nsnonsante CPEAHO HNCKO n HNCKO HMBO Ha MUKPOBBIHOBA
MOLLHOCT.
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3a npeToniAHe Ha XpaHaTta, cnepBanTe NpPenopbKUTE N HACOKNTE NMO-A0NY, 3a fAa CTe CUryp-

HU, 4e XpaHaTa € n3uAJio 3aTtonjieHa npean cepBrpaHe.

OCHOBHU
acTma

HapsasaHo
meco

Mrnue meco

3aneKkaHKun

OTcTpaHeTe BCAKaKBU NTULA UAK YacTu OT Meco, 3aTon-
nerte rv oTAenHo, BUXK No-Aony.

MocTaBeTe No-mMankmTe Napyeta XxpaHa B LeHTbpa Ha YMHU-
ATa, no-ronemmTe 1 aebenute B Kpas. MNokpunte ¢ MUKpPo-
BBJIHOBO $ONMO 1 3aTOMeTe, KaTo pa3bbpKBaTe 1 NpeHa-
pexxaaTe OKOJIO CpefaTta Ha BpeMeTpaeHeTo.
3ABEJIEXKKA: MNpean cepBupaHe ce yBepaABanTe, e XpaHa-

Ta e 3aTonneHa Jobpe.

MoKpuiTe C BEHTUAMPAHO TEPMOYCTONUMBO GONNO 3a MAKPOBBII-

HOBO rotBeHe 1 3atonneTe Ha CPEJHA mowHocT. MNpeHapepeTe

MOHe BefiHbX, 3a fla CTe CUTYPHY, Ye 3aTOMIAHETO € PaBHOMEPHO.

3ABENIEXKKA: [Mpean cepBupaHe ce yBepsABanTe, 4e Meco-
TO e 3aTonneHo gobpe.

lMocTaBeTe no-ronemmTe Napyeta OT NOPLMKTE OT BbHLUHATa YacT

Ha Cbja, MOKPUIATE C BEHTUIMPAHO TePMOYCTOYMBO GO0 33 M-

KPOBbIHOBO roteeHe v 3atonnete Ha CPEHO BUCOKA moLyHoCT.

O6bpHeTe Ha ApyraTa CTpaHa OKOJIO CpefiaTa Ha BpeMeTpaeHeTo.

3ABEJIEXKKA: Mpean cepBupaHe ce yBepaBaliTe, Ye nTuye-
TO Meco e 3aTonneHo gobpe.

MoKpuinTe C BEHTUANPAHO TEPMOYCTONYMBO GONMO 33 MU-

KPOBB/IHOBO rOTBEHE NN NOAXOAALY Kanak v 3aTtonneTe Ha

CPEOAHA mowHocCT.

BbpkanTe yecTo, 3a fa ocMryprte paBHOMEpPHO 3aTonnsaHe.

3ABEJNIEXKKA: Mpenn cepBupaHe ce yBepaBaiiTe, Ye XxpaHa-
Ta e 3aTonneHa Jobpe.

e

3a nocTuraHe Ha Hali-gobpKM pe3ynTaT Npy 3aTomnsAHe, NoAbMpanTe NOAXOAALLO HIBO Ha
MOLLHOCT B CbOTBETCTBUE C BUAA Ha XpaHaTa. Taka HanprMep Kyna CbC 3e/IeHUYyL MOXKe Aia
6bae 3atonneHa Ha BUCOKA MOLLHOCT, AOKATO fla3aHATa, CbAbpKalla CbCTaBKKU, KOMTO He
morar fa 6baat pa3bbpkaHu, TpabBa fa 6bae 3atonsieHa Ha CPEJHA mowHOCT.

BEJIEXKW:

« [Mpepw 3aTonnsAHe U3BaXkaariTe XpaHaTta OT MeTaHN OMakoBKM Unun Gonuo.

- BpemeTo 3a 3aTonnsHe LWe 3aBucK oT popmaTa, AbN6oUMHaTa, KONMYECTBOTO U TeMMepa-
Typarta Ha XpaHara, KaKTo 1 OT pasmepa, bopmara 1 Mateprasna Ha Cbaa.

Hukora He 3aTonnsAlTe TEYHOCTU! B CbAOBE C TACHO rbpJo, 3al40TO TOBA
l MoXKe fila goBeae A0 U3KMNABaHe N N3rapsaHus.

- 3a pa ce n3berHe 3arapsaHe 1 noxap, TpA6Ba fa ce 06pbLUa roNAMO BHUMAaHME Npwv nNpu-
roTBAIHE HA XPaHW C BUCOKO CbAbPKaHME HAa MAa3HUHW W 3axap, Hanpumep nanose ¢
KaliMa Ui KonefeH NyaviHr.

« HuKora He 3aTonnsnTe 0NMo UM Ma3HMHA 3a MbPXXEHE, 3aLL0TO TOBA MOXe Aa oBeje 10
nperpsaBaHe Uy noxap.

+ KoHcepBupaHuTe KapTodum He TpsAbBa fa ce 3aTONNAT B MUKPOBBIIHOBA dypHa.
CnasBaiTe UHCTPYKLMUTE Ha MPOV3BOANTENSA, MOCOUYEHM BbPXY OMaKoBKaTa.

HMNETO Ha WwnwetTa n 6ypKaH|n C AeTCKMN XpaHn Aa 6'bAe pa3KnaTeHo npean

3a ga 6bgar n3berHaTn N3rapsHNA, € OT CbLECTBeHa BaXKHOCT CbAbpKa-
& ynotpe6a, a Temnepatypara - npoBepeHa.
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BBHTPELUHOCT HA ®YPHATA

+ BaxHo e fla nouncTBaTe BLTPELIHOCTTa Ha dypHaTa cnef BCAKO Non3BaHe.

- [136bpcBaiiTe BbHLILHATA YacT Ha dypHaTa C MeK MOYMCTBALL TeYeH Npenapar, ¢ MoMoLUTa
Ha Ton/a Boja 1 MeKa Kbpna.

+ XpaHu 1 NpbCKM OT TEYHOCTU Ce HaTpynBaT Mo cTeHuTe Ha ¢ypHaTa. He no3sonaAsaiite
TOBa [la CTaHe, Tl KaTo € Bb3MOXKHO Mpu C/IefBaLLo Non3BaHe Ha dypHaTa Aa ce 3anansr.

+ [Na3eTe Kanaka Ha BbJIHOBOAA BVHaru Y1cT. To e 3rpageH oT Yynnme matepuan n Tpab-
Ba Aa 6bJe MOYMCTBaH BHUMATENHO. (CrefBaiiTe MHCTPYKUMMTE 3a NOYMCTBAHE Mo-rope).
3ABEJIEXKKA: MpekaneHOTO HaKMCBaHe MOXe Aa Npean3BuKa pasnajaHe Ha Kanaka Ha
BBJIHOBOJA.

KanakbT Ha BbIHOBOJa € HeBb3CTaHOBMMA YacT 1 6e3 pefoBHO NOUYNCTBaHE, Lie TpsabBa
[la ce CMeHWU.

- [No Bpeme Ha roTBeHe xpaHaTa 13nycka napa, KOeTo Boau Jo CbOupaHe Ha KOHAEH3 BbB
BBTPELIHOCTTa Ha dypHaTa v no BpaTaTta. OT CblyecTBeHa BaKHOCT e [ia n3cyluaBaTe ¢pyp-
HaTa. C TeyeHMe Ha BPeMeTOo HaTPYMBaHETO Ha KOHAEH3 Le NPUYNHM KOPO3UA.

» HenoseonsAsaiiTe HaTpynBaHe Ha MasHNHa I MPbCOTNA NO YIUTbTHEHUATa Ha BpaTa-
Ta 1 oKono HesAl. ToBa MOXKe fla NonNpeyYn Ha MITbTHOTO 3aTBapsAHe Aja CTaHe NpUYNHa
3a n3TMYaHe Ha MMKPOBBJIHN. (CnefABaiTe MHCTPYKUMMTE 3a MOYMCTBaHe).

+ YBepsnBaliTe ce, Ye BbpTALLaTa Ce YMHUA 1 NOCTaBKa Ce NOYMCTBAT Clef BCAKa ynotpebda ¢
MeK TeueH npenapart 3a MoYNCTBaHe, U crief ToBa ce nofcyLasat. Tosa 6y npefoTBpaTunio
HaTpynBaHe Ha Ma3HWHA 1 OCTaTbLM OT XpaHa.

BbpTALlaTa ce UnHMA e NOAXOAALLA 3a MOYNCTBaHe B CbAOMMUANHA MaLLMHa.

« MOYUCTBANTE OYPHATA PELOBHO 11 OTCTPAHABAITE BCAKAKBY OCTATbLIU OT XPAHA.
Jlnncarta Ha no6po nogabpxKaHe MOXKe Ala AoBeAe A0 B/OWIaBaHe Ha NOBbPXHOCT-
Ta, KOETO MOXe Aia NoBNuAe He6NnaronpuATHO Ha XXNBOTa Ha ypeAa 1 Aa fosefe A0
ofnacHa cutyaums.

BbHLUHA KYTUA

« M36bpcBaiiTe BbHILHATa YacT Ha pypHaTa C MeK MOYMCTBALY, TeYeH npenapart, C MoMoLTa
Ha Ton/a BoAa 1 MeKa Kbpra.

« MaHenbT 3a ynpaBneHve Tpabsa Aa 6bae nounctsaH Jobpe 1 NoAcyllaBaH Npy OTBOPeHa
BpaTa (ToBa feakTuBupa ¢ypHaTa).

3ABEJIEXKKU:

+ Hukora He nsnonsgaiiTe cnpeiose 3a NOYNCTBaHe, FbOM 3a GypHa UM CTbPranku, KOUTo
Morart Aia NoBpeAAT NOBbPXHOCTTAa Ha PypHaTa.

« He nounctBaniTe C nomoLlTa Ha napa.

+ BHumaBalnTe ga He mokaneTe canyHeHa BOfia B MasikTe OTBOPY Ha CTEHWTe Ha pypHaTa n
Ha AbHOTO. Bb3MOXHO € TOBa a NpVYMHU NOBpea BbB BbTPELLHATa YacT Ha dypHaTa.
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AKo nmaTe CbMHeHIA, ue dypHata He GYHKLIMOHMPA NPaBINHO, HaMPaBETe HAKOMKO MPOCTY MPOBEPKIA, MPeaM fa ce obbpHeTte
KbM CrieLyanv3inpana nomoLy, BamoHo e ToBa ia NpefoTBpaTit U3MULUHI NOBUKBAHIA HA TEXHULM.

/3nbaHeTe cnefHaTa enemeHTapHa nposepKa:

MocTaBeTe HaMonoBYHa MbHa Yalla C BOJA BbpXy BbpTALLATa Ce UMHUA 1 3aTBOpeTe Bparata. M36epete BIICOKA mowHocT n
nporpammpaiiTe GypHara Ha 1 MITHyTa.

1. BbTpeLLHOTO OCBETNEHIE Ha By pHaTa CBETBa 1 MO BPEME Ha roTBEHETO?

2. BupraLyata ce unHua BbPTI N ce?

3. BenTunatopbr 3a oxnaxzaHe Bkniousa v ce? (MpoBepeTe NOCTaBANKM PbKa BbpXY BEHTUNALWOHHWTE OTBOPIA.)

4. Cneg 13TvuaHeTo Ha 1 MMHyTa Npo3BYyYaBa 1 3BYKOB CUrHan?

5. Bopara B vawwara ropeLya v e?

B cnyyaii ye 0TroBOPBT Ha HAKOIA OT ropHwTe Bbpocy € "HE', npoBepeTe fanu dypHata e BKIIoYeHa 06pe B eneKTpiyeckara
MPEXa, KaKTo 1 anK MPeKbCBaYLT He e U3ropsn. AKo 1 ABeTe 0OCTOATENCTBA Ca Hapes, MpoBepeTe Tabuuiata no-Aony.

3ABENEXKA:

Ao roteute XpaHa No-NPOLABIKUTENHO OT CTaHAAPTHOTO BPEMETPAEHE (BiTe Ta6nv|uaTa n&,qony), 113M10N13BaliKV €VH W CbLy pexum
Ha roTBEHE, MeXaHU3MBbT 3a 6630MacHOCT Ha c])ypHaTa LLie Ce aKTVBMPa aBTOMATU4HO. Toga LLe Hamanm MWKPOBB/IHOBaTa MOLLHOCT.

Pexum Ha rotBeHe CTaHpapTHO BpemeTpaeHe
[otBeHe Ha BICOKA MIKpOBBIHOBa MOLLHOCT 20 MUHYTY
BHUMAHUE:

Hukora He 3MbHABaNTe KOPEKLWM, PEMOHTY Uni MoAuUKaLIN BbpXY GypHaTa camocToATenHo. 3BbpluBaHeTo
Ha BCAKAKBI PEMOHTHY [eiHOCTY € ONacHO, 0CBEH aKo He Gbfje U3BbPLUBAHO OT TEXHNK, 06yueH o SHARP.

ToBa e MHOrO BaXHO, Thil KaTo e Bb3MOXHO Te31 AIeiHOCTY 4a BKNIOYBAT CBaNAHe Ha NpeanasHuTe NOKPUTHA, npe-
AOCTaBALMN 3aL1Ta CPeLLy MUKPOBbLAHOBATa eHeprus.

+ YNbTHEHuAT Ha BpaTaTa Bb3npenaTCTBaT U3TUYaHe Ha MUKPOBBIHY, HO He MPeOCTaBAT XepMeTIYHa u3onauya. HopmanHo
€ /1 BINiaTe Kanuvuy Bopa, CBETAMHA, WM [1a YyBCTBATE TOMbA Bb3lyX OKOMNO BpaTata Ha dypHara. XpaHuTe C BIUCOKO Cbbp-
aHU1e Ha BOJIA 113MyCKaT Napa M Cb3/iaBaT KOHZEH3 BbB BLTPELUHOCTTa Ha BpaTaTa. TO3v KOHAEH3 MOXe [a Kare oT hypHarTa.

+ PemoHvt 1 MopmduKkaLmm: He ce onuTaaiite fa pabotuTe ¢ dypHara, ako 3abenexure, Ye He GyHKLMOHIPa NPaBMTHO.

+ BbHlweH Kanak 1 4OCTbN 40 BBTPELLHOTO OCBETAEHNe: HyKora He CBanAiiTe BbHLLIHIA Kanak. ToBa € MHOTO OMlacHo, 3apajyt HacTuTe mpe3
KOUTO MPOTIYQ BIACOKO HAMPEXEHME, 11 KOUTO HItKOra He G11Ba fia GbiaT OKOCBaHY, MOPaAI BEPOTHOCT OT GaTanHii MoCNeacTBIA.
(ypHara He pa3nonara  kanak 3a JOCTbM [0 BBTPELUHOTO OCBET/IEHNe. AKO KpyLLKaTa U3ropi, He Ce OnuTBaiiTe fa A CMeHATe
CaMOCTOATENHO, @ Ce CBbETE CbC CEPBU3EH LIEHTBP, 0F00peH ot SHARP.

CbMHEHUE 0TroBOP

Hanwuvie Ha Bb3aywHO Teye- | [lokaro dypHaTa paboTu, Bb3fyxbT B HelHaTa BBTPELUHOCT LMPKyMApa.

Hie OKOMo BpaTarta. YNTBTHEHVATA Ha BpaTaTa He 3aTBAPAT Gy pHaTa XepMETUYECKM, Taka Ye e Bb3MOXHO 13Ny CKa-
HE Ha Bb3fyX HaBbH.

BbB dypHaTa ce 0bpasysa 061KHOBEHO BETPELLHOCTTA Ha dypHaTa e No-CTyeHa OT NPUoTBAHATa XPaHa, Taka Ye napara,

KOH/EH3, KOVTO € Bb3MOXHO f3a | MOMyUeHa MpK FOTBEHETO, Ce MoMenBa nof Gopmara Ha KOHAEH3 BbPXY MO-CTYEHaTa MOBbPXHOCT.

MpOKarie OT Bparara. KonyecteoTo Ha napara 3aBiick1 OT ChbPXaHETO Ha BOJA B NPUTOTBAHATa XpaHa. Hakou

XPaHu, KaTo KapToU, CoAbPXKAT BIICOKO KONMUYECTBO BOAA. KOHTEH3BT, 3aTBOPEH B CTBKIIOTO
Ha BpaTara TpAOBA a M34e3He JO HAKOMKO Yaca.

MpocBeTBaHe W uckpeHe ot | Mpyn NpubnukasaHe Ha MeTaneH 06EKT O BLTPELHOCTTA Ha ¢ypHaTa Mo BPEMe Ha paboTa
BBTPELUHOCTTA Ha GypHaTa Mo | Bb3HIKBA UCKPEHE. Bb3MOXHO e ToBa a HanpaBy MOBBPXHOCTTa Mo-Tpy6a, Ho He 61 npep3-
BpeMe Ha roTBeHe. BMKa/I0 NOBPE/a B Camara dypHa.

MCKpﬂU.lVI KapTOd)I/I, YBepeTe Ce, Ye BCMUKIN Kb/IHOBE Ca OTCTPaHEHW, a KapTOd)MTe Ca NpoAynyeHun, NoCTaBeHN
QVPEKTHO BbPXY BbPTALLATA CE YMHWA, W B TEpMoyCTOVI‘WIB CbA.

[Iwcrinest caerw, Ho nawesT 3a ynpasne- | MpoBepeTe fanu Bpatata e 4oGpe 3aTBOpeHa.
HWE He PEaripa Ha NOgaBaHHTE KOMaHH

[oTBEHETO Ce M3BbPLLBA Mpeka- | YBepeTe ce, ye e I/I36paH0 NPaBKNHOTO HIBO Ha MOLLHOCT.

NeHo 6aBHo.
QypHara M31aBa LWym. Mo BpeMe Ha roTBEHe/ pa3mpa3ABaHe MIKPOBB/HOBATa EHEPYAA MPOTUYA Ha UMNYTICK,
BBHLHIAT Kanak e HaropelueH. | Kanakbt Moxe fa ce Haropeluy. [lpbxTe elaTa HacTpaHa.
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HanmeHoBaHune Ha mogena: R-270
AC nuHeeH BoNTax : EnHodazoB 230-240V, 50Hz
KoHcymauma Ha MOLHOCT: MwukposbnHa 1 1200W

BxopAw Tok: MwuKpoBbiHa :5.2A

M3xopnaua MOLWHOCT: MwukpoBbiHa : 800W (IEC 60705)
KaTteropus Ha HarpsABaHe :E

MuKpoBbIHOBa YecToTa : 2450MHz* (rpyna 2/knac B)
BbHLWHM pa3mepu (WrpnHa) X (BUCOUMHa) X (abnbo- 1450 x 260 x 342

UYMHa) MM

BbTpeluHn pa3mepu (wrpnHa) X (BUcoumHa) X (abnbo- | :315x210 x 329

YMHA)** MM

KanauuteT Ha pypHaTa 120 nutpa**

[oTBapcKa Hen3meHHOCT : [InameTbp Ha BbpTALLaTa Ce YNHUA 245 MM
Terno : MpunbnnantenHo 12 Kr

* To3m npopyKT OTroBaps Ha M3UCKBaHUATa Ha EBponencku ctaHgapt EN55011.

B cboTBeTCTBME C TO3M CTAaHAAPT, TO3M NPOAYKT ce Knacuduruympa kato obopyasaHe rpyna
2 knac B.

lpyna 2 o3HauaBa, Ye 060pPyABAHETO NMPOM3BEXKAA MOCTOAHHO PALVMOYECTOTHA eHeprus
BbB popMaTa Ha efleKTPOMarH1THa pagmnaL s 3a 3aTOMISHETO Ha XpaHaTa.
O6opypnBaHe oOT Knac B 03HauaBa, Ye MoOXe [1a ce 13Mo3Ba KaTo JoMalleH ypes.
BbTpelHNAT KanaymTeT e n3umncyieH Ha 6a3aTa Ha MakKCMMmasHaTa WWpKWHa, AbnboUnHa 1
BMCOYMHA.

PeanHuAT KanauuTeT 3a XpaHa e Nno-masibK.

*%

@ KaTo yacT oT nonvTMKaTa 3a HeMpPeKbCHATO YCbBbPLUEHCTBAHE, HME CU1 3ana3Bame NpaBoTo @
[la NpomeHAMe An3aiiHa 1 cneyndukaymnte 6e3 npeaynpexaeHue.
Hukos yacT oT HacTosLaTa Ny6nmKauusa He MoXke Aa 6be Bb3Mpou3BexaaHa, CbXpaHsBaHa
B MHbOPMALIMOHHA cMCTeMa N NpeAaBaHa Nof KakBaTo v Aa e Gopma, ENEeKTPOHHM, Me-
XaHWYHKU, GOTOKOMMPHY, 3aNUCBALLU, MPEBOLHY NN APy CPeACTBa, 6e3 npeaBapuTeNHO
pa3pelueHrie ot SHARP Vestel UK.
WniocTpaumuTe, TexHNYecKaTa MHGOPMaLUA N AaHHNTE, CbbpKaLlyM ce B HacTosLwwaTa ny6-
NKaLuua ca, AOKOJIKOTO HU € N3BECTHO, BaJIMAHN B MOMEHTa Ha oTrnevyaTBaHeTo. [paBoTo Aa
npomeHsme cneundrKkaLumTe No BCAKO Bpeme 1 6e3 npear3BecTre e 3arna3eHo KaTo yacTt
OT HallaTa NONMUTMKA Ha HEMPEKBCHATO Pa3BMTUE N YCbBBbPLUEHCTBAHE.
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YBara: Bawa ney
MapKipaBaHa
HaCTYMHbIM
cimBanam. 3Ta
a3Havae, WTO
CKapbICTaHbIA
3NEKTPbIYHbIA
i NeKTPOHHbIA
Bblpabbl He
naBiHHbI
yTbinizaBayua
Ca 3BblYalHbIMi
6bITaBbIMI
apgxopami. Ichye
acobHas cictama
360py Aaf3eHbix

npagykray.

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 1

/ A. lndpapmaubia ana KapbicTanbHika (npbiBaTHae xaTHee \
KapbicTaHHe)

1.Y Eypaneiickim Calo3e

YBara: [lna yTbinizaupli ratai neuybl, Kani lacka, He BbIKapbiCTOYBaiiLe
3BblYalHbIA CMETHiLbI!

CkapbICcTaHae 3MeKTpbluHae i 31eKTpoHHae abcTansBaHHe MaBiHHa
6bILb yTbINi3aBaHa acobHa i ¥ agnaBefHacLi 3 3aKkaHafaycTBam, Akoe
naTpabye HanexHaln anpayoyki, agHayneHHs i nepanpaLloyki Takora
abcTanABaHHs.

Y apnaBefHacLi 3 NPbIHATbIM A3ApXKaBaMi-uneHami 3akaHajaycTBam,
npbiBaTHbIA XaTHiA racnagapki y a3apxasax EC moryLb BAPHYLb CKa-
pbiCTaHae 3neKTpblYHae i aNeKTPoHHae abcTanaBaHHe § cnewpblasb-
Hblsi MPbI3HAYaHbIA AN1A r3Tara MecUbl 6acnnaTHa®,

Y HeKkaTopbIX KpaiHax * mAcL0Bae NpaAcTayHiLTBa BbITBOPLbI MOXa
NpPbIHAL CKapbICTaHbl NPagyKT 6acnnaTHa, Kani Bol HabbiBaele aHa-
nariyHbl HOBbI.

¥) Kani nacka, 3BaxblLeca 3 MACLOBbIMI OpraHami ynaabl Ana atpbl-
MaHHs 60NbL AaKagHal iHdapmaLbli.

Kani Bawae ckapbicTaHae 3neKkTpblyHae abo 3MeKTpoHHae abcTa-
nABaHHe Mae 6aTapai abo akymynaTapbl, Kani nacka, yTbiniyiue ix
acobHa 3araf3a ¥ agnasefHacLi 3 MACLOBbIMI NaTpabaBaHHAMI.

Y BbIHiKYy npaBifnbHara yTbinizaBaHHA ratara npagykTy, Bol ganamo-
*ae 3absacneubllb HeabXoAHYI0 anpaLoyKy, aaHayneHHe i nepaanpa-
LIOYKy afixoAay i TbIM CamMblM NpagyXinilb NaTaHLbliHae HeraTblyHae
y3[3eAHHe Ha HaBaKoNbHae acApoaa3e i 3aapoye noasen, AKia marni
6 y3HiKHYLb 3-3a HANpPaBiNbHara abbIXo4»KaHHA 3 aAXoAaMi.

2.Y KpaiHax 3a mexami EC

Kani Bbl xapaeLe yTbinizaBaLb raTbl NPagykKT, Kani nacka, 3BsXblLie-
€A 3 MACLOBbIMI Ynaaami i 3anbiTaiileca npa nNpasifbHblA cnocabbl
yTbinizaubli.

Ina Weenuapsbli: CkapblCTaHae 3NeKTPbluHae abo 3eKTpoHHae ab-
CTansBaHHe MoXa OblLb BepHYyTa 6AcnnaTHa Ablnepy, HaBaT Kani Bbl
He HabblBaeLle HOBbI NPaayKT. MyHKTbI 360py NepaniyaHbla Ha WWW.
swico.ch abo www.sens.ch.

B. IHpapmaupbia a6 yTbinisaubli Ana 6i3Hec-KapbicTanbHikay

1. Y Eypaneiickim Catose

Kani npapyKT BblkapbicTOyBaeLiLa ¥ KamepLblHbIX M3TaX, i Bbl xoua-
Lie yTbinisaBaLib Aro:

Kani nacka, 3BsxblLecs 3 MacLoBbIM Ablnepam SHARP, siki npaiHdap-
mye Bac ab npbiMaHHi NpagykTy. Bam Moryub Haniubilb 3a BblgaTKi,
3BAA3aHblA 3 yTbiNizaublAi agxofay. Hesanikia npagykTbl (i y HeBAnikix
KonbKacLsx) MoryLb OblLb MPbIHATbI MACLIOBbIMI MyHKTaMi Na YTbiAi-
3aupli. Y lcnaHii: Ana yTbinisaubli ckapblcTaHbiX Bbipabay 3BApHiLeca
Y apnaBefHbl NyHKT 360py agxofay abo MACLOBbIA OpraHbl ynagbl.
2.Y kpaiHax 3a mexami EC

Kani Bbl xkapaeLie yTbinizaBaLb raTbl NpaAykKT, Kasi nacka, 3BaxbiLeca

3 MACLIOBbIMI Yniagami i 3anbiTaiecs ab npasinbHbIX cnocabax yTbini-
3aubli.
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MEY | AKCOCYAPbDI

MAH3J1b KIPABAHHA 4
IHCTPYKLIbII MA BACMELLbI 5-12
YCTANEYKA 13-14
AK TPALIYE BALLA TEY 15
Y3POYHI 3BY-MATYTHACLI 16
MEPAL MAYATKAM MPALIbI 16
AK KAPbICTALILIA MEYYY. 17-18
P3XbIMbl AYTA-BATA-TATABAHHE / PASMAPOKBAHHE 19
TABJILA AYTA-BATA-TATABAHHE 20
XYTKAE PA3SMAPOXBAHHE 21
AYTATATABAHHE 21
P3XKbIM AYTATATABAHHE 22
KAPBICHbIA OYHKL|blI 23-25
MAPAZbI MA TATABAHHI Y MEYbI 26-27
CJTYLWHbI NOCyq 28
MAPAbI MA PASAMPOMBAHHI 29
MAPAbI MA MAJATPABAHHI EXKbl 30
YbICTKA | ABC/TYTOYBAHHE 31
MOLWYK | YCTAPAHEHHE HACTPAYHACLAY 32
TIXHIYHbIA XAPAKTAPBICTbIKI 33
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NEY

Jlamna neuybl

MaH3nb KipaBaHHA

KHonKa agKpbluus A3BAPIN
Makpbiyué xsanasoaa (HE 3HIMAWILIE)
Kopnyc neubi

MpbiBag

[13BApPHbIA 3aBeChI

[13BAPHbIA 3aBeCbl

[13BAPHDbIA 3aTBOPDI | 3aTBOPHbIA
naBepxHi

10. Kabenb cinkaBaHHA

11. BeHTbInAUbINHBbIA aATYNiHbI

12. 3HewwHi Kopnyc neybl

VWOINOWMmRWN=

12 AKCI3CYAPbDI

MpaBepLe HasayHacLb HACTYMHbIX akcaCyapay:

13. KpyraBasa nnatpopma

14. PonikaBas anopa

- Naknaasiue ponikaBylo anopy y HiKHAN
yacTubl neybl, 3aTbiM Maknagsiue Ha nag-
cTayKy Kpyrasyto nnatgopmy. lNepaxaHaii-
uecs, WTo nnatdopmMa CTailb LWYbIIbHA.

+ Kab nas6erHyLb nawkopKaHHA naatdop-
Mbl, CaublLie, Kab TasiepkKi i KAHTaNHepPbI He
3avannanica 3a abafok nnatdopmbl nag-
Yyac BbIMaHHA iX 3 neuybl.

3AYBArl:

- MNakpbILUé xBanABofa BebMi Kpoxkae. BapTa npaaynaub acuApoXKHaCLb Magvac YbICTKi
neubl, Kab He NawKoA3iLb Ae.

- 3aycénbl caublue, Kab KpyraBada nnatdopma i ponikaBas arnopa Obini ycTanaBaHblA
npasifibHa. HekapakTHa ycTanAaBaHaA naatpopma Moxa CTyKalb, KpyLiLLa HeHaneXHbIM
YbIHaM, LITO MOXa NpbIBeCLii Aa NALWKOAMXKaHHA Meybl.

+ KpyraBasa nnatdopma Kpyuiyua y aboaByx Hampamkax. Hampamak KpyusHHA Mo»a
3MAHALLA NPbl KOXHbIM 3aMycKy neybl. [3Ta He ynnbiBae Ha NpafyKLUbliHACLb raTaBaHHA
eXbl.

« Kani Bbl 3amaynseue 3anacHblA YacTKi Lji akcacyapbl, Kani nacka, nasegamnanue ak HA3BY
YACTKI, tak i MAASJ1b MEYbI Bawamy gbinepy Ui agmbicnoamy capsic-LsHTPY SHARP.
Hymap maaani neubl 3MeLyaHbl Ha APAbIKY 3rpaBa yHYTPbI.

YBATA:

[13Bepupbl, 3HeWHi i yHYTpaHbl Kopnycbl, KpyraBaa nnatdopma i nocyn
cTaHyLb Be/ibMi rapaubimi naguac pa6otbi. Kab npagyxiniyb anéki, 3aycéabi
BblKapbICTOYBaliLie TOYCTbisl NaNbyaTKi.

BY-3
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1. JIIMBABbI AbICIJI3NA

2 KHonka 4AC
3. Knonka AYTA-BATA-TATABAHHE /

PASMAPOXBAHHE

4, Knonki bOJIbLU/MEHLU

5. Knonka Y3POBEHb MATYTHACLII

6. Knonka MYCK/AYTAMATbIYHAA

HACTPOMKA XBUIIH
7. Knonka CTON/AYbICLUIUb

8 Knonka KYXOHHbI TAUMEP
9 KHonka 4YAC

10. Knonka AYTAMATbIYHbI PXKbIM
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YBAXIBA MPAYbITAWLIE | 3BAXABANLE HA BYAYUbIHIO

1.

2.
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[5TaA ney NaBiHHa pa3MsALLYaLiLLa TONbKI Ha UBEpAdaWn, Le-
nnaycTonniBam naBepxHi. iHa He npbi3HayYaHa ana yoy-
[laBaHHA Y KYXOHHbI rapHiTyp. He ctayue neu y wady.
[3Bepbl Neybl MOryub Harpasavua nagyac npawbl. 3MAc-
LiLe ney Ha BblWwbIHI MiHIMYM 85 cm ag nagnori. Caubliue,
Kab A3eui He Meni gacAry fa rapavan neybl i He anAKmica.
YBATI'A: He faTbikavLeca fa nnockara naTky agpasy nacns
NpbiraTaBaHHA €XKbl, TaMy LUTO EH MOKa OblLib rapaybIM.
3abacneuue HaayHacub MiHimym 30 cM. BOJibHara npac-
TOpPY Hag neuvuy.

3abapaHaeLlua BblKapblCTaHHA r3Tal Npbinaabl A3elb-
Mi Ba y3pocue aa 8 ragoy, a Takcama acobami 3 abme-
»aBaHbIMi MarybiMacuAmi, nNapyLllaHbiMi COHCAPHbIMI
i NCixiyHbIMi 3g0oNbHacUAMI; acobam 6e3 focBeny npa-
LUbl 3 Npblnagan Ui He gacBefyaHbiM, AK A€ BblKapbl-
CTOyBaLlb, 3@ BbIK/IOYSHHEM BbinagKay, Kani npbinaga
BbIKapbICTOYBaeLLla Ha3BaHbIMi acobami nag Harnsagam
abo KipaBaHHeMm acob, skia 3abscneuyBatoub GAcCneu-
Hae BblKapbICTaHHE i pa3yMeHHe pPbI3blK, 3BA3aHbIX 3 iM.
[13eui He naBiHHbI rynAub 3 npbiiagan. AubiCcTKa i ab-
CNyroyBaHHe aXkblLuAynALLa TONbKi A3eLbMi Ba Y3poc-
ue 8 ragoy i ctTapan i TONbKi Nag Harnagam 4apocsibiX.
Tpbimanue npbinagy i Ae anekTpagpoT Yy Meclbl, Hefa-
CAXHbIM 4NA A34uen Aa BaCbMi ragoy y3pocTam.
YBara: [lazBananue A3euAm KapbicTauua neyuvy 6e3
KaHTPONA Aapocsbix TONbKi Kani im 6bini gaa3eHbl Ha-
NEXHbIA THCTPYKUbIi, | A3iLA MOXa BblKapblCTOyBaLb
ney 6AcneyHbIM crnocabam i pasymee HaCTynCTBbI HA-
npasifibHara BblkapbICTaHHA.

YBara: HekaTtopbla 4yacTKi neybl MOryub Harpasauua
nagyac npaubl. [13eui manogwara y3pocTy He NaBiHHbI
MeLb AOCTYN Aa neuysbl.

YBara: Kani a3Bepbl abo A3BAPHbIA 3aTBOPbI NaLLKo4-

BY-5



10.

11.

12.

13.

14

15.

16

17.

18.

@
/

XaHblf, neyyy KapbiCTauua Henbra, nNakynb Malkog-
»KaHHe He BbInpaysieHa KaMNeTaHTHbIM cnewblAanicTam.
YBara: Hikoni He cnpabynue Hanagsiub, agpaMaHTa-
BaLb Ui 3MAHiUb KaHdirypauito neubl camactorHa. Ana
nobor acobbl, akpams KammneTaHTHara creublsnicTa,
HebAcneyHa BbIKOHBALb NM0ObIA anepaubli, AKiA npagy-
rneakBaloLb 3HALLUE KpblWwKi, AKaa 3absacneuBae aba-
poHeHacub af y3a3eAaHHA 3BY-aHeprii.

Kani kKabenb cinkaBaHHA NawkoAaziLLa, éH naBiHHbI ObILb
3aMeHeHbl CreublANbHbIM - WHYpaM. 3aMeHa naBiHHa
axkbluuAynALlLa ynayHaBaxaHbim capsic-areHtam SHARP.
YBara: Bagkacu,i i iHWbIA NpafyKTbl HeNbra HarpasaLb Y 3a-
MAYaTaHbIX KAHT3MHEepPaX, MakosbKi AHbI MOTYLb BbIOYXHYLIb.
MikpaxBaneBbl Harpay HanoAy Moa npbiBecLi Aa 3aTpbl-
MaHara KansxaBaHHsA, TaMy 3 KaHT3|7|HepaMi HeabxoHa
a6b|xop,3|u,u,a acLIAPOXHa Npbi BbIMaHHi iX 3 Neybl.

He raTtyiue anki y UJKapnyane a TakCama He HarpaBam—
Lie 3raTaBaHblA YKPYTYIO ANKI Y MiKpaxBaneBan neubl,
MaKoJbKi AHbI MOTyLb BbIOYXHYLb HaBaT NacnA BbIKIO-
UsHHSA neuybl. Kab 3BapbiLb abo pa3arpaLb BapaHbla ANKi,
npakaniue »ayTki i 6anki, Kab Anki He BblOyxHyni. Ha-
KpaLbiLe i aubicuile aj WwKapaynbl 3raTaBaHblA YKPYTYHo
ANKI Nepaj HarpaBaHeM iX y MikpaxsasieBaun neubl.
Mocyp naBiHeH GbiLb NPaBepaHbl Ha NpblgaTHacUb AnA
BblKapbICTaHHA Yy MikpaxBanesan neuybl. [n. crap. BY-
28. BblkapbICTOyBalLe TONbKi 6ACNEYHbIsA KaHT3MHepPbI
i nocyq Ha MiKpaxBaneBbIX PIXKbIMaXx.

3mecuiBa OyTanek i cnoiukay ana asiuayara xapyaBaH-
HS nepaj HarpaBaHHEM MaBiHHA Obilub NepamellaHae
abo y36ayTaHae. [NpaBaparnue Tamnepatypy npagykray
nepaj cnaxbiBaHHeMm, Kab nasberHyLb anéxay.
[13BepLibl, 3HeLHAA NaBepxHs, NpaLoyHasa Kamepa, nocys, I
aKcacyapbl i acabniBa HarpaBasibHbIA 3NIE€MEHTbI FPbIIIO
MOTYyLb MOL|Ha HarpasavLa nagyac BblkapblCTaHHA.
Byasbue acuapoXHbIMi, Kab nas3berHyub AaTblKaHHSA

BY-6
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20.
21.

22.

23.
24

25

26.

27.

28.

[a raTbix gatanay. Kab npaayxiniyb anéki, 3aycéabl Bbl-
KapbICTOyBanLe TOYCTblA nanbyaTtki. [lepag nayatkam
YbICTKI YN3YHiuecsa, WwTo AHbl XanogHblA. pbl Harpa-
BaHHI NpaAyKTay xapyaBaHHA Y NiacTbikaBbix abo na-
NAPOBbIX KaHT3MHepax caybile 3a npauan neybl 3-3a
MarybiMacLi y3rapaHHs.
[Mpbl 3'ayneHHi AbiMy, BbIKNtoULLe NeyY Ui agKnoyblLe Ae af ceT-
Ki; TPbIMariLe A3Bepbl 3aUblHEHbIMI, Kab 3arnyLbiLlb aroHb.
Ubicuile ney parynapHa i Bbligananue ckannieHHi opyay.
Xi6bl ¥ UbICTLbI MOTYLIb MPbIBECLi a CKapPaY3HHA »KblLl-
LéBara LblK/y NpbiCTacaBaHHA Ui pbi3blKi HeGACNeKi.
He BbikapbICTOyBalLie MOLHbI abpa3iyHblA MblloUblA CPOA-
Ki Li BOCTPbIA MeTasliuHblA P34bl 4N1A YbICTKI WKNa Y A3Bep-
Libl Neybl, 60 Toe NpbIBAA3E Aa ArOHAra NaWKOAKaHHA.
He y>biBaliLe napaBbla aubllyanbHiKi.
I[HCTPYKUbIi Na aubICTLbI A3BAPHbLIX 3aTBOPAY, CLIeHaK MAYbI
| CyMeXHbIX YacTak rnpbiBeA3eHbl Ha CTapoHLbl BY-31.
Mpbinaga npbi3HayaHasa oA BblKapbICTAHHA Y XaTHIM
ObiLe i nagobHbIX ymoBax. [la npbiknagy:
- KyXHi AnAa cynpauoyHikay y Kpamax, odicax i iHWwbIX
npauoyHbIX MecLax;
- racuAmi ratanaAy, MaTanay, iHWbIX Mecuay anayblHKy;
- Yy NpbIBaTHbIX pepmepCKix gamax;
- XocTanax i B&B maTansax.
YBara: [13Tani ratav npbiiagbl HarpasatoLLa nagyac npawbl.
bynsbue acuapoxHbial HE pakpaHanueca ga Harpasarnb-
HbIX 3NIeMeHTay. 3abapaHseLLia BblkapblCTaHHe A3eLAM Ba
y3pocue fa 8 ragoy 6e3 nactasaHHara Harnagy 4apocnbiX.
Maguac npaupl npbiiaga CTaHoBiUUA rapadvan. Tpaba
OblLb aCcLAPOMXHbBIMI, Kab Na3berHyLb AakpaHaHHA Aa Ha-
rpaBabHbIX N1emMeHTay, AKiA 3HaXoA3ALLA YHYTPbI Meybl.
HekaTopbiA YacTki neybl MOryLib Harpasalla nagyac
npaubl. [3euyi manojwara y3pocTy He naBiHHblI Melb
LAOCTYN Aa neuybl.

Kab nas6erHyub pbi3biKi y3rapaHHsA:
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1. MikpaxBaneBas ne4y He naBiHHa 3acTaBauua 6e3 Ha-
rmagy nag4yac paborbl. 3aHaATa BbICOKi Y3pOBEHb Ma-
ryTHacui abo 3aHafTa goyri naTpavaHbl Ha raTaBaHHe
Yyac MOXKa neparp>ub nedy i craub NpblubiHa NaXapy.

2. DneKTpblYHaA pa3eTka naBiHHa ObliLb NErkagacTynHam,
Kabbl ney marna obiLb N€rka agkatoyaHa af CinkaBaHHA
Y Haf3BblYaNHbIX CiTyaLblAX.

3. CinkaBaHHe nepamMeHHara TOKY MaBiHHa Obiub 230-

240 B~, 50 Iy, 3 3acuyeparanbHikam abo ayTamaTblUHbIM

BblK/tlOUanbHikam 13A.

Neu naBiHHa NagKtoyaLLa Aa acobHal aNeKTPbIYHaN CETKi.

He pa3smAawvanue ney y mecuax reHepaubli uanna, Ha-

npbiknag, nobay ca 3BblyariHan fyXOyKaun.

Takcama He cTayue rneyy Mecuax 3 BbICOKaw BifibrOTHACLIO.

He 3axoyBanue i He BbiKkapblCTOyBaWLe rney Ha agKkpbl-

TbIM NABETPbLI.

Caublue 3a YbICLiHEN NakpbILUA XBanABOAa, YHYTpaHa- @

ra Kopnyca neubl i BapyanbHali nnatopmbl Nacna Bbl-

KapbICTaHHA. AHblI MaBiHHbI GbiLb Cyximi i cBabOAHbIMI

af TAywudy. 3acTbiibl TAYLWY MOXa neparpauua i ctaub

NpblYblHAM 3aAbIMAEHHSA ab0 Y3rapaHHA.

9. He cTtayue nankia matapblanbl Nabnisy neybl abo BeH-
TbINAUbIVIHAM agTyiHbI.

10. He 6nakyiie BEHTbINALbINHbIA aATYiHbl.

11. 3abImiue yce meTaniyHbia naomObl, gpaTsl i r.4. 3 Npa-
AYKTay XapyaBaHHA i XapyoBbIX MakeTay. ICKpsHHe Ha
MeTaniyHan naBepxHi Moxka rnpbiBecui ga nakapy.

12. He BbIKapbICTOYBanLe MiKpaxBaneByto ney ansa Harpa-
BaHHA aneto ana ¢pbiytopa. Tamnepatypa He nagaaeu-

Lla KaHTPOJIIO, i Macna MoXa 3arapauua.
13. Kab 3pabiub nankopH, BbIKapblCTOyBalLe TONbKi cre- .
>
(aa]

o N O v b

LblIASIbHBIA NaKeTbl A4NA MiKpaxBasieBblX rneyay.
14. He 3axoyBariLe exy abo iHLWbIA NpagMeTbl YHYTpbl Neybl.
15. lMpaBepue Hanagki nacna 3anycky ana 3abecnAaysHHA
Hannenwara GyHKLUbIAHABAHHA Meuybl.

BY-8
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16. [1nA Taro, Kab na36erHyLb neparpaBy i y3rapaHHsA, acabnisa

MinbHa caublle 3a Nevyuy nagyac rataBaHHA cTpay abo Ha-
rPaBaHHA NpagyKTay 3 BbICOKIM 3MeCTaM LiyKpy i TyLuuyy,
HanpblKnag, Kaybacbl, niparoy abo KanagHara nygbiHrYy.

17. [nap3iue nagkaski y iHCTPYKLbli Na aKcnayaTaubli
Ka6 nas6erHyub marybiMmbix Tpaymay

1.

YBATA:

He y»kbiBaLe nawkogykaHyto abo HAcnpayHyto ney. Kani na-

CKa, NpaBepLie HaCTYMNHbIA A3Tani Nepaj BblkapblCTaHHEM:

a) [l3Bepbl: ymsyHileca, WTO A3Bepbl 3aublHAOLLA
NpaBi/ibHa, i AHbI He ,qacbaplvlaBaHblﬂ

6) MeTni i 43BAPHbIA 3aTBOPLI: YN3YHILECA, LUTO AHbI He
3/1aMaHblf | He NalKoAXKaHbIA.

B) [13BAPHbIA 3aTBOPbI | 3aTBOPHbIA MaBEPXHi: YNayHiLe-
CA, LWTO AHbI He NaLKOAXKaHbIA.

r) YHyTpaHbl KOpryc neysbl i A3Bepbl: YN3yHileca, WTo
HAMa YBOrHyTacLay.

n) Kabenb cinkaBaHHA i LWUTaNCENb: yN3YHiLecA, LWTO AHbI
He naLKog»aHblA.

He ykniouavue ney 3 agubliHEHbIMI 3BAPbIMA | He 3MA-

HAWLe A3BAPHbIA 3aTBOPbI Hi ¥ AKIM pase.

He ykntouanue ney, Kani Mix 3BAPHbIMI 3aTBOPaMi i 3a-

TBOPHbIMi NaBepxHAMi 3HaxoAa3iLLa naboyHbl ab'eKT.

He panyckanue nanagaHHA 3ma3ki abo 6pyaa Ha A3BAPHbIA

3aTBOPbI i CymexHblA g3tani. Ybicyiue ney parynApHa i Bbl-

pananue nobbla agknagbl eXbl. BblkoHBalLe iHCTPYKUbI

pasazena "UblCTKA | ABCJTYTOYBAHHE" Ha ctap. BY-31.

Acobbl, AKia yxbiBaloLb 3J'IEKTPAKAP,£I,bIECTbIMYJ'IH—

TAP, naBiHHbIA NpakaHCynbTaBaula ca CBaiM ypayom

abo BbITBOpUAN KapAblECTbIMyNATapa HaKOHT Mepay

3acuApori Npbl yKbIBaHHI MiKpaxBaneBbIxX nevay.

Ka6 nas6erHyub marubimacui napaKsHHA 3NEKTPbIY-
HbIM TOKam

1.
2.

Hi npbl AKix abcTaBiHax He 3HIMalLe 3HELLHI Kopryc neybl.
He panyckanue pasniBy Bagkacuay abo nanagax-

BY-9
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HA MabouyHbIX NpagmeTay y A3BAPHbIA 3aTBOPbI abo
BEHTbUIALUbIMHbIA aATyniHbl. Y TakiM BbiNafaky agpasy
BbIK/OUbILE | agKntoublLe Ney aj CeTKi i 3BAXblueca
3 ayTapbl3aBaHbiM c3pBicam SHARP.

3. He anyckanue kabenb CinkaBaHHA i WTanNcenb y Bagy
abo noby1o iHWY BagKacLb.

4. He pa3Bananue kKabento anekTpacinkaBaHHA 3BeLIBaL-
La uepas Kpan ctana abo paboyar naBepxHi.

5. He pasBansiue Kabesno cinkaBaHHA fakpaHalila Aa Ha-
rP3TbIX NaBePXHAY, Y TbIM iKYy Aa 3aAHAN YacTKi Neuybl.

6. Hecnpa6ymue3aMﬂHlubnaMHyneqb|a6op,a3Bon|u,b3pa-
6iub rata nobom acobe, akpama ynayHaBa)aHbIX areH-
Tay SHARP. Kani nAmna neybl neparapbiLb, 3BAPHiLecA
[a npagayua abo ga aytapbi3aBaHara areHta SHARP.

Kab6 na36erHyub marubimbix BbiGyxay i panToyHara KineHHs:

1. Hikoni He BblKapblCTOyBaKLe 3anayaTaHblA KaHT3He-
pbl. 3HiMiLe NakpbIULE nepaj BbikapblCTaHHeM. [epme-
TblYHa 3anAYaTaHbl KAaHTIMHEP MOXKa BblOYXHYLb 3-3a
BblCOKara LicKy HaBaT Nac/iA BbIK/IIOYIHHA Neybl.

2. bypsbue acuAapoXHbIMi Npbl HarpaBaHHI BagKkacuaAy
y MiKpaxBasneBau rneynl. BbikapbicTOoyBanLe KaHTIMHe-
pbl 3 WbIPOKiM ropnam ans Bbixagy bypbanak.

Hikoni He HarpaBaiue Bagkacui ¥y KaHT3MHepax
3 BY3Kim ropnam, Takix, K A3siyaubia 6yTanbki, 60
ratTa Mo)ka npbiBecui Aa BbIBAP)K3HHA 3MmecuiBa
3 KaHT3IHepa Npbl HarpaBaHHiI i BbiK/iKaLb anékxi.
[na npagyxineHHA panToyHara BbIBAPX3HHA KinAvam
BagKacui i marybimara anéky:
1. He BbikapbICTOYBaviLe 3aHaATa LUMAT Yacy /1A raTaBaHHA.
2.Y36oyTaliue BagKacub nepag HarpaBam/pasarpsBam.
3. PakameHayeM nacTaBiub Y KaHTIMHEP LWKAAHYO na-
nauky abo aHanariyHyo npbiiagy (He meTaniyHyo)
nagyac HarpsBy BagKacusy.
4.TNakiHbLe BafKacub MiHiManbHa Ha 20 cekyHA Y neubl
nacna ratoyHacui, kab npagyxiniyb 3pynTblyHae KineHHe.

BY-10
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3. [lepaparataBaHHeMm npakasnBanLe CKypy TaKix npagyKray,
AK 6ynbba, kaybaca i capaBiHa, Kab AAHbI He BbIOYXHYI.

Ka6 nas6erHyub marybiMbix anékay

1. BblkapbicTOyBaliLe cneLplAnbHbIA TPbIMabHIKi abo nanb-
YaTKi Npbl 3HALLi CTPaBbl 3 Neybl, Kab Npagyxiniub anékxi.

2. 3aycégbl afKpblBanle KaHT3MHepbl, NakeTbl 3 nankop-
HaM, KyJliHapHblA NakeTbl i r.O. Aas€Ka af TBapy i pyk,
Kab na3berHyub anékay napaw i BbIBAPXKIHHA KiNeHHs.

3. Kab nas6erHyub anékay, 3aycéabl npaBspaniie Tamne-
paTypy cTpay i nepemeluBaiile ix nepag nagavam Ha
cton. Caubiue yBa)ktiBa 3a TaMnepaTtypam exbl i Hano-
Ay, NpbI3HaYaHbIX A3eLAM i NaXKbUbiM nog3am. Tomne-
patypa KaHT31Hepa He cynagae 3 Tamnepatypan 3mec-
LiBa; 3aycéabl npaBapalile Tamneparypy cTpaBay.

4. 3aycépnbl agbixof3blie af A3BAP3W neYbl Npbl iX agkpbiL-
Ui, Kab na3berHyub anékay ag napbl i uanna.

5. T[Makpauwbiye ¢papLlubipaBaHblA 3aneyaHblsa CTpaBbl NacnA
raTaBaHHA ANA BbIMYCKY Napbl i Kab nasberHyub anékay.

KapbicTaHHe neuuy a3seubmi

1. He ga3BanAnue Toprauua abo rangauua Ha A3BepLbl Neybl.

2, [I3euam Tp3b6a daBaub yCe BaKHblA YKa3aHHI na GAacneubl:
HeabxofHacLb BblKapbICTaHHA TPbIMajibHiKay, acLApOXHae
3HALILE BEYKI; HafaHHe acabniaii yBari ynakoyLibl, HAaNpbIKnag,
ANA CMaXKaHHSA, NaKosbKi AHa MOXa OblLb BeNbMi rapaya.

IHWbIA NanAp3aXKaHHI

1. He 3mAHAnUe KaHirypaublto neybl Hi Y AKIM BbINagKy.

2. He pyxanue ney nagyac paborbl.

3. [>3TaA neuy npbi3HayaHa TOMbKi ANA XaTHAra Y>KbIBaHHSA
i TONbKI ANA raTaBaHHA eXbl. AHa He Npbl3HavYaHa oA Ka-
MepLUbINHbIX M3Tay abo nabapaTopHara BbiIKapbICTaHHS.

Kab 3ab6acneubiup 6GecnepaboinHyio paboty Bawan

neybl i naséerHyLb NaWKoMKaHHAY:

1. Hikoni He yKkntouyanue nycTyto ned, 3a BbIK/TIOYSHHEM
BblNajkay, Kani rata pakameHgaBaHa iHCTPYKLUbIAN na
sKcnnyaTtaubli. [3Ta MOXKa nawKkoA3iub neu.

BY-11
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[Mpbl BbIKapbICTaHHI MOCYAy A/ CMaXkaHHA abo camaHa-
rpaBanbHara MaTapblany, 3aycénbl Knagasiye ix Ha T9pMo-
CTOWKI i3anaTap, Taki AK papPopaasn WKNAHKA, ANA Npa-
AyXiNneHHA nawKo[XaHHA MnaBapoTHara CTOMiKy npas
LennaBylo Harpysky. TspMiHbl Ana nagarpasy, NasHava-
HbIAl Y P3L3NTax CTpay, He NaBiHHbI OblLb NepaBblLUaHbI.

He BbiKapblcTOyBaiLe MeTaniyHbl Nocya Ui npbiiapl, WTO
agniocTpoysatoub 3BY xBani i Moryub npbiBecLi Aa Y3HiKHEeH-
HA SNeKTPblYHal apKi. BbikapblCcToyBawiLe TOMbKi NagcTayky
i ponikaBylo anopy, LUTO aAMbIC/IOBa Mpbi3HaYaHbIA AN
neybl. He BblKapblcm)“/Bal?lu,e ney 6ey KpyraBou Nnathpopmbl.

He knagsiue HisikiA ab'eKTbl Ha KOPMYC Neybl Magyac npawbl.

YBATA:

Kani Bbl He Befaeue, AK nagKknoubiub Mey, 3BApPHiUeca da
KBanidikaBaHbIX 3neKTpblkay. Hi BbITBOpLA, Hi NpagaBeL He
HACYLb afKa3HacLi 3a LUKOAyY, NPblYbIHEHYO Neybl, abo Lanec-
HblA MAaLKOOXKaHHI Y BbIHIKY HeBblKaHaHHA Mpasinay npa-
LU2AYpPbl NagKNousHHA. Bag3aHaa napa abo kponni moryLb
dapmipasayua Ha CLHLIbI Neubl, BaKON A3BAPHbIX 3aTBopay i
3aTBOPHbIX NaBepxHAY. [5Ta HapmaribHaA 3'ABa | He 3'AynAeLlLa
cBefiMaHHEM Lieybl Y MiKpaxBasieBal neyubl abo HACnpayHacLi.
KAMIMNEKT AJ191 YBYAABAHHA

KamnnekT ana ybynaBaHHA ratam neybl agcyTHivae.

MNeyu 3pobneHasa TONbKi ANA BbIKapblCTaHHA Y AKacLi acob-
Hawn Npbinagbl.

BY-12
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1. Bbimile yce ynakoBayHblA MaT3pblAsibl 3 NpauoyHan Ka-

Mepbl Meybl, a Takcama NNéHKy 3 Ae nasepxHi. [pasepue
ney Ha HaayHacub AKiX-HebyA3b NallKogXaHHAY.

2. Crayue ney Ha POYHyto YCTOMNIBYIO MaBepXHIo, facTaTKoBa

MOLIHYI0, Kab BbITpbIMELb Bary neubl i HanbonbLUbl BeC Npa-
AYyKTay, LUTO MOryLb Y €1 rataBauua. He ctayue neyy wady.

3. Abapblue mecua, facTaTKoBae A 3abecnAYsHHA N3YHal

KOJIbKacui BOJIbHaM NpacTopbl AnA yBaxogHau i BbIxod-

Hal BEeHTbINALbIi. 3aAHAA CLieHKa npbiagbl MycCilb Obiub

naBépHyTan Aa CUAHbI.

« [MakiHbLe na 20 cm BonbHaM NpacTopbl Na 6akox i 33agy af
neubl, Kab 3abAcneubllb BOMbHYIO LibIPKYALbIIO NaBeTpa.

« [lakiHbLe He MeHblLl 3a 30 CM BONbHaW NPacTopbl HaA neyyy.

« He 3abIManue HOXKi 3 Hi3y neubl.

« bnakaBaHHe BEHTbINALbIi MOXKa NaLLIKOA3iLb neu.

« CTayue neu AK Mara ganen ag pagblé i TB. lNpaua neuysbl
MO>Ka yrJ/iblBaub Ha AKacLb cirHanay pagblé ui TB.

4. [13Bepbl Meybl MOryuUb HarpaBauua nag4yac npaupl.

3mAcuiye ney Ha BblWbIHI MiHIMym 85 ¢m afg nagnori.
Caublue, kKab a3eLi He meni gacary ga rapavai neysl i He
anaknica.

5. bacneyHa nagknioubile ney y CTaHAAPTHYIO 3NeKTPbIY-

HYIO Pa3€TKY 3 3a3AMJIEHHEM.

YBara: He cTayue neu y mecuax f3e crnéka, Bagkacub abo
BbICOKas BiNnbrotHacub (Kans 3Bbl4anHaWm neybl) Ui na nér-
Kay3rapasbHbIx npagmeTay (LTopbl).

BY-13
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He 6nakyiiue BEHTbINAUbIAHbBIA aATyNiHbI.

He cTayue Hiuora Ha Bepx neyb.. ;

NAAKNIOYSHHE OA SNTEKTPbIMHAU CETKI

« He panywuJanue TpannaHHA Bagbl Ha WHYpP CiflKaBaHHA
abo wTancenbHbl Biganeu.

« YcTaynawue WT3NcenbHbl Bigsnew y pa3eTKy HasleXHbIM YblHaM.

« He ykniouanue y pa3eTky, a AKOW NajsiyvyaHa ney, iHLWbIA
npbUIagbl, BbiIKapblCTOyBatoUbl aganTap.

- Kani kabenb cinkaBaHHsA Oyf3e nalwkoaaHbl, Kab nasber-
HyUb HebACneKi, Aro 3amMmeHa NaBiHHa BbIKOHBaLLa Y ayTa-
pbi3aBaHbIM CepBiCHbIM L3HTPY Sharp abo acoami ¢ Ha-
neXxHan KBanidpikaublsin.

« [Maguac BbIMaHHA WIT3MNCeNbHAara Biganbuy 3 paseTKi 3ay-
céabl 6apblLeca 3a Biganey i Hikoni He UArHiye 3a WHyp
CinKaBaHHA ab0 31eMEeHTbI 3lyYSHHA YHYTPbI Big3bLa.

« Kani wrancenbHbl Biganey Bawan neusl 3'aynaeyua pas-
OGOpHbIM, | pa3eTka ¥ Bawbim gome 3'aynAeuua HecymsaL-
yaJibHaN 3 WIT3MNCEeNbHbIM Bi3NbLIamM neuybl, Bbiganile Big-
oreL HaneXHbIM YblHaM (He 3pa3anLe Aro).

« Kani wrtancenbHbl Biganey, Bawan neubl 3'aynaeyua He-
pa3bopHbIM, | pa3eTka y Bawbim gome 3'ayndaeyua Hecy-
MALWYasbHaM 3 WTIMNCeNbHbIM Big3NbLaM MNeybl, 3paXLue
Biganeu,.

N YBATA: I3TAA MNPbUIAAA NABIHHA bBblilb
3A3EMJIEHA

(aa]
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MikpaxBani nago6Hbl Ta5e- abo pafbléxBa-
nAM.

DneKTpbluHaA  3HepriA  nepayTBapaeL-
Lua y Mikpaxsanésylo, AKkaa Hanpaynaeuua
Yy CAP3AHIO YacTKy npauoyHanm Kamepbl
npas xBafnABOf. 3aTbiM BbiNpamMeHbBaSIbHIK
MiKpaxBansay pasMapKoyBae MikpaxBanéByio
SHEPrilo Y KOXHbI KYT MpaLoyHai Kamepbl.
MikpaxBani He npaHikalLb CKPO3b MeTan,
Tamy rney mMae MeTasliuHbl Kopnyc i Apo6HY10
MeTasivyHyI0 CEeTKY Ha A3BApPaXx.

Mapguac rataBaHHA MikpaxBani yacam ap-
CKOKBaloLb af CLieHaK neybl.

SHARP, \

MikpaxBani npaHikaloub CKpO3b M3YHbIA
MaT3pbIANbI, TaKiA, AK WKIO, NAACTbIK, WUTO
Ja3Bande npafgykram Harpasauua. (Mapsi-
ue iHpapmaLblio ab agnaBeHbIM Mocyn3e
Ha CTapoHLbl BY-28).

Bapa, uykap i Tnywuy, AKia 3mAwYatolb xap-
YOBbIA NPaAYKTbI, NarfblHaOLb MiKpaxBani i
BbIKMiKaloLb iX BiOPaLbIIO ; Y BbIHIKY TPIHHSA
cTBapaeuua uanno.

HarpaBaHHe, cTBapaemae MikpaxBaneBan
SHeprian, nayblHaeLla ca 3HeLwHix abnac-
Lien npagykTay, nepamaALWYaoYbiCa Aa LdH-
TPy, AK raTa agbbiBaella Ba YMOBaxX KaH-
BeNubliHara rataBaHHA. 3 raTal NpPblYbIHbI
BaXKHa MepaBApoYBaLb | MnepameLlBaLb
CTpaBbl, AKIA ratylouua y mikpaxsanesam
neybl.

Macna 3aBAPLISHHA raTaBaHHA Ney ayTama-
TblYHa CrblHAEL .

BaxHali acabniBacuio rataBaHHA y Mikpa-
XBasieBal neubl 3'aynAeyua vyac "agnaybliH-
Ky', Kani uAnno Yy 3raTaBaHbiX CTpaBax
payHamepHa pa3mapKoyBaeLLa .
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Y3poBeHb Hauicniye MpausHT
Mary'rHacqi KHON
Y3POBEHb
MATYTHACLI
x1 P100
BbICOKI o P90
CAPSOHE - x3 P80
BbICOKI x4 P70
x5 P60
CAPSHI 6 Pso
CFIP3£HE- X7 P40
HI3KI
(pa3mapo3ka) x8 P30
HI3KI x9 P20
(pa3mapo3ska) x10 P10

YBATA: Y3poBeHb MaryTHacui 3BY
npapycTaHoyneHbl Ha P100; kab 3maAHiLb Aro,

HauicHiue kHonky Y3POBEHb MATYTHACLII.

- Bawas ney mae 10 y3poyHay maryTHacui.
+ Kab 3MAHiUb y3poBeHb MaryTHacLi gna
rataBaHHsA, Hauickanue KHonky Y3PO-
BEHb MATYTHACUI, nakynb Ha gbicnnei
He agnocTpyeLla naxagaHae 3HausHHe.
Y3poBeHb MaryTHacui

Y3poBeHb MaryTHacui 3maHAeuUa, na-
KOJIbKi aHepria nepbiafgblyHa yKovaeula
i BbIKNoyaewlua.

Kani Bbl ratyeue He Ha y3poyHi P100,
Bbl aguyeue nynbcaublio (agKnoUsaHHe
i ykniousHHe) 3BY-sHeprii nagyac rata-
BaHHA ab0 pa3maporKBaHHA.

MpaBepka 3BY-maryTHacui

Kab npaBepbilb y3pOBeHb MaryTHacui
nagyac rataBaHHA, HaliCHiLe KHONKY
Y3POBEHb MATYTHACLL. Makynb BblI
Hauickaeue Ha kHonky Y3POBEHb MA-
F'YTHACLI, éH BbiBOA3iILLA Ha Tabno.
Meyu npaudAreae agfik yacy He rneasaybl
Ha Toe, LTO af/ItCTpoyBaeLLa.

3BblyaliHa NPbIMAHAIOLLA HACTYMHbIA paKaMeHAaLbli:

P100/90 - (BbICOKI y3poBeHb = 800/720 BT)
BblKapbICTOYBaeLLa A1A XyTKara rataBaHHA
ab0 HarpaBaHHA CTpay , TakiX, AK 3ansKaHki,
rapauybla Hanoi, rapoaHiHa i r.g.

P80/70 - (CAPSOHE-BbICOKI y3poBeHb =
640/560 BT) BblKapbicTOyBaeLUa AnA rata-
BaHHA CTpay 3 OOMblU LWYbIIbHBIX MpafyK-
Tay, TaKiX, AK CMa)kaHae MAca, MACHbI pyneT,
a Takcama Ania 6onbll AanikaTHbIX CTpay,
TakiX, AK CblpHbl COyC i GiCKBITbI. Y raTbim
CKapoyaHam paxbIMe coyc He byp3e KineLp,
i cTpaBbl GyayLb raTaBaLLa payHamepHa.

P60/50 - (CAPS[HI y3poBeHb=480/400 BT)
AN1A XapyoBbIX NpaayKTay, Akia natpabdyoub
npausrnara vacy raTaBaHHS, Hanpblknag,
CTpaBbl 3 AnaBiyblHbl. 3raTaBaHae y raTbiM
p3*biMe MsAca 6ya3e 60nblU NALYOTHBIM.
P40/30 - (CAPSOHE-HI3KI y3poBeHb =
320/240 BT, paKblM pa3smapoxBaHHA) YXbl-
BaeLla AJ1A payHaMepHara pa3mMapoxBaHHsA
npagykTay. [3Tbl paXbIM Takcama igdanbHa
nagpixoasiub AN PbiCy, MAaKapOHHbIX Bblpa-
6ay, nenbmeHAY i 3aBapHora Kpama.

P20/10 - (HI3KI y3poBeHb = 160/80 BT) - ans
JanikaTHara pa3mMapoMBaHHA, Hanpblknag,
KaHAbITapcKix Bblpabay.

YKnioubliLe nev y cewiBa. 1. .
1. [bicnnein nakaxa: *
YBATA: [57as neu HE mae ¢yHKLbIi rafi3iHHiKa.
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ApBKpbILLE A3BAPIIA:

[lna Taro, Kab agKpbIUb A3Bepbl, HaUiCHiLle Ha KHOMKY aaKpbILLA A3BAPIN.

3anyck neybi:

Pasmsacuiue cTpaBy y afgnaBefHbiM KaHTaMHepbl abo HemacpagHa Ha

@ +1min

NMYCK/AYTAMATbIYHAA HACTPOVKA XBIJIIH.

CnblHeHHe neYbl:

Kani Bbl xouaue cnblHiUb raTaBaHHe eXbl, HauicHiue KHonky CTOIM/

BApYanbHa nnatdopme. 3aubiHile A3Bepbl Meubl i HauicHiLe KHOMKY

STOP

AYbICUILUb ap3iH pa3, abo apubiHiue A3Bepuy neybl. Kani Bbl xovaue
aAMsAHiLb Nparpamy, ABONYbI HauicHiue kHorky CTOM/AYbICLILb.

MNeu pa3Bandae Bam rataBaub i pa3mapokBa-
Lib eXy, KapblCTaloublCA afMbICNOBbIMi ayTa-
MaTbIYHbIMI MparpamMami, abo pabiub Hanag-
Ki ypy4Hy!o.

AyTamaTblyHae raTaBaHHe i pa3mMapoxBaHHe
fa3ssanse Bam rataBaub Ui pasmapoxBaLb
exy npbl Aamasoe npagycTanABaHbIX Mnpa-
rpamay, fi3e yac rataBaHHA YO pasfiva-
Hbl. Hanpbiknag, rata nparpambl AYTA-BA-
FA-TATABAHHE, XYTKAE PASMAPOXBAHHE
i AYTA-BATA-PASMAPOMBAHHE.

PYYHbI P2XKbIM

Pyuynaa Hanagka passanse Bam rataBaub
i pasmaporkBaLlb exy i Bary, AKia He nasHa-
YaHblfl Y NpagycTansaBaHbIX Nparpamax.
Mpbiknagbl py4YHOM HanagKi raTaBaHHA | pas-
MapOXKBaHHA:

Ona atpbiMaHHA iHbapmaubli ab ayTaraTa-
BaHHI i ayTapasmapoXKBaHHi rnagsiue cTa-
poHKi BY-19-22.

- YBAA3iLe yac rataBaHHA i BbIKapblCTOYBaliLe y3poBeHb maryTHacui ag P10 ga P100. (rn.

cTap. BY-16).

- Nepamsiwariue abo nepaBapHiLe cTpaBy, Kani HeabxoaHa, 2 - 3 pasbl Nafyac raTaBaHHA.
- [acna 3aBAPLUSHHA raTaBaHHA HaKpblLe CTPaBy i NaKiHbLe, Kani paKameHaaBaHa.

Mpbiknap:

[nA rataBaHHA Ha npauAry 2 xsiniH i 30 cekyHA Ha maryTHacui 3BY P70.

1. 3mAHiue y3poBeHb
mMaryTHacui aa
P70, HauicHyYLwbl

kHonky Y3POBEHb i 10 CEK 3 pas3bl.
MATYTHACLUI 4 pa3bl.
1
»
x4 x2
n ri < 0117
P 2:30

2. YBApsiue naxagaHbl yac 3. HauicHiue kHonky MYCK/
raTaBaHHA, HaLiCHyYLbl
KHonky 1 XB gsownubl

AYTAMATbIYHAA
HACTPOUKA XBUTIH
af3iH pas, Kab navaub
rataBaHHe.

B »
x3

2:3d

[Obicnnen 6yaze axblyuaynaub
afniK Ha nNpauAry rataBaHHs.

BY-17
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Lt
PYYHOE PASMAPOXBAHHE

- YBAA3iLe Yac pa3mapoxKBaHHA i Y3poBeHb maryTHacui ag P10 ga P30 (rn. ctap. BY-16).

- Nepamsiwariue abo nepaBApHiLie CTPaBy, Kasi Marybima, 2 - 3 pasbl Nayac Pa3MapoXKBaHHs.

« Macna pasmapoxBaHHA HaKpbliLe exy antomiHieBa Ganbroi i nakiHbLe, Nakynb NpagykT
He pa3maposiyua Lankam.

Mpbiknan:

PasmapoxxBaHHe Ha npauAry 10 xBiniH Ha y3poyHi P30.

1. 3mAHiue y3poBeHb 2. YBAAsiue nakagaHbl 3. HauicHiue kHonky MYCK/
MaryTHacLi, HaLiCHYYLWbl Yyac pa3mMapoKBaHHs, AYTAMATDbIYHAA
kHonky Y3POBEHb HaLiCHYYLLbl KHOMKY HACTPOMUKA XBUTIH
MATYTHACLI 8 pa3oy. 10 XB. ag3iH pas. af3iH pas, Kab navaub

raTaBaHHe.
1
N > Em
x8 x1 x1
o) (.rn Ia.nn
a0 T ITMA

[Obicnnen 6yaze axplyuaynaub

3AVBAFI' a,qniK Ha nNpayAry rataBaHHA.

« Kani neu nauHe rataBaHHe, nAMMa neybl 3arapblyLa, i Kpyrasas nnatdopma nayHe Kpyuiua
na ragsiHHikaBan cTpasubl abo cynpalb ragsiHHikaBamn CTPaKi.

« Bawwa ney moxa 6blILb 3anparpamaBaHas Ha TapMiH aa 99 xBiniH 90 cekyHg (99,90).

- Kani i3Bepbl ¥ npawasce raTaBaHHA aiKpbITbl, afJ1iK Yacy Ha niubaBbIM Apicriei ayTamaTblyHa

crnblHAeUUa i nayblHaelUa 3HOY, Kani A3Bepbl 3aKpbiBaoLLa, i Hauickaewuua kHonka MYCK/
AYTAMATbIYHAA HACTPOMKA XBIJTIH.

- Kani Bbl xouaue paBepauua ab y3poyHi maryTHacui maguyac raTaBaHHs, HauicHiue
kHonky Y3POBEHb MATYTHACLI. Makynb TpbiMaeue naney Ha kHonubl Y3POBEHDb
MATYTHACLII, éH 6ya3e apniocTpoyBaLla Ha Ablcrnei.

BY-18

BY
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QyHKUbIA AYTA-BATA-TATABAHHE/PA3BMAPOMBAHHE pa3Banse rataBalb ab6o paxma-
pOXBaLlb NPaAyKTbl, MakasaHblA Ha NaH3Mi KipaBaHHA i ¥ Tabniubl Ha cTap. BY-18. BbikoHBaii-
Le napagbl HiX31M AnA KipaBaHHA r3TbIMi p>KbIMaMi.

Paxbim AYTA-BATA-TATABAHHE fjae marubiMacLb rataBalb na 3 nanynsapHbIX MeHHo.

Mpbl raTaBaHHi ANaBiublHbI, HaljicHile kHonky AYTA-BATA-TATABAHHE, x1 apso-
cTpyeuua Ha gbicrnei.

Mpbl raTaBaHHi ArHs, HauicHile kHornky AYTA-BAFA-TATABAHHE, x2 aanocTpyeL-
La Ha gbicnnei.

lMpbl raTaBaHHi CBiHiHbI, HaLliCHiLle KHOMKY AYTA-BATA-TATABAHHE, x3| COO3 apncTpy-
euua Ha gpicnnei.

Mpbiknap 1: fataBaHHe AnasiubiHbI Baran 1,2 Kr (nanapsgHe 3amapoaHai) y paxbive
AYTA-BATA-TATABAHHE.

1. HauicHiye KHoNKy AYTA- 2. YBapsiue Bary 3. HauicHiue KHOMKy
BATA-TATABAHHE ag3in 3 fJanamoran KHonak CTAPT/+1xB ana 3anycky
pas. BATA, nakynb Ha gbicnnei Tamepa.

He agnocTpyelua
naTpa6Hae 3Hau3HHe.

KG/&
= » B »

x12 x1

Frifrs i )9
Lon (200. | Jnie
7 [Obicnnen 6yaze axblyuaynaub

a[niK Ha NpauAry rataBaHHs.
Mpbiknag 2: PasmapoxeaHHe KaBa/ka MsAca Baraii 1,2 Kry paxbive AYTA-BArA-PASMAPOMBAHHE.

1. YBAagsiue meHw i 2. YBApsiue Bary 3. HauicHiue kHonky MYCK/
Bary, HaLicKatoubl 3 flanamoran KHonak AYTAMATbIYHAA
kHonky AYTA-BATA- BATA, nakynb Ha Abicnnei HACTPOMKA XBUIIH
PA3SMAPOXBAHHE He agniocTpyeLa afiHOMubI, Kab navaub
aflHOMYbI. natps6Hae 3HauY3HHe. pa3maporkBaHHe.

KG/=
A& » SR »
x1 x12 x1

(200 264l

Obicnnen 6ynse apnocTpoy-
BaLlb afliK Ha npauAry pasma-
POXKBaHHsL.

BY-19
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3HAY3HHI BATI:

- 3Hau3HHe Bari NpagyKTay BapTa akpyrnaub ga 0,1 Kr, Hanpbiknag, ag 0,65 kr aa 0,7 kr abo
an 0,34 kr ga 0,3 Kr.

« Bbl MOXaLle yBecLi 3HauUaHHI Bari y Mexkax 3afjaf3eHara AblsinasoHy (. Tabniubl HiXKa1).

3AYBATI:

« Kani natpabyeuua ymsAwanbHiuTBa (Hanpbiknag, nepamsllalb CTpaBy), Mey crblHAeuua
i MaublHae BblfaBaLb ryKaBblAl CirHanbl, i Ha [Ablcniei NaybliHae mMapraib iHAbiKaTap. Kab
npagoyxbllb rataBaHHe, HauicHiue kHonky MYCK/AYTAMATbIYHAA HACTPOUKA
XBUIIH.

» KaHuaTKkoBasA Tamnepatypa Oyase Bap'ipaBaLiLa y 3aexHacLi af nayaTtkoBai TamnepaTtypbl
npapykTay. Kani nacka, npaeapanue Tamnepatypy ctpay. Mpbl HeabxopHacui, Bbl moxaue
nagoyblLib Yac raTaBaHHA YPYyUHyIo.

AYTA-BATA-TATABAHHE

MEHIO 3HAY3HHIBATI: |MPALSAYPA TATABAHHA

Poct6id 0,1kr- 2,0 kr - MamAcuiue msaca y dopme Ana 3ansKkaHHA Ha BApYanb-
- Hyto nnaTdopmy.
~r - Kani nauyeLe rykaBbl cirHar, nepassapHitie.

- Macna rataBaHHA nakpbliiLe aniomiHieBan donbraii
i nakiHbLe ¥ neybl Ha 10 XBifiH.

CmaxaHae 0,1kr - 2,0 kr - NMamsAcuiue maca y popme Ana 3anakaHHA Ha BApYasb-
arus Hyto nnatdopmy.
- + Kani nauyeue rykaBbl CirHan, nepaBsapHiue.
~ - Macna rataBaHHA nakpblfiLe anoMiHieBaln ¢osnbrai
i nakiHbLe Y neybl Ha 10 XBifiH.
CmaxaHas 0,1kr - 2,0 kr « MamAcuiue maca y dopme Ana 3ansKkaHHA Ha BAPYanb-
CBiHiHa Hyto nnatpopmy.
- « Kani nauyeue rykaBbl CirHan, nepaBsapHiLe.
~ - Macna rataBaHHA nakpbliiLe aniomiHieBan donbraii

i nakiHbLe ¥ neybl Ha 10 XBifiH.

BY
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Y raTbiM paXKblMe MOXHa XyTKa pa3Maposillb Xap4oBblA MpPagyKTbl, i Bbl MoxaLe BbibpaLb
HeabxofHbl Yac ANA pa3MapoXKBaHHA Y 3anexxHacui ag ix Tbirny.

Mpbiknaa: paamaporkBaHHe Ha npauary 10 XBifiH.

1. YBaaziue nakagaHae
MEHI0, HaLiCHYYLUbI
kHonky XYTKAE
PA3MAPOXXBAHHE
agHoONYbI.

2. YBApfsile naxkagaHbl Yac
raTaBaHHA, HaLiCHYYLWbI
KHonky 10 XB agHomubl.

YTy

x1

. 1. mn
. NS RO

e » 10 »
o

3. HauicHiue kHonky MYCK/
AYTAMATbIYHAA
HACTPOUKA XBUIIH, ka6
nayvalb raTaBaHHe.

<D +1min

x1

1.
Ly

YBATA: Maguac npauscy pasmMapoXKBaHHA cicTama chbiHiyua i 6ya3e napaBaub rykaBbls

cirHanbl AnA HanamiHy nepasApPHYLb NPaJyKT, Kab &H pa3mapoxBayca payHamepHa;
nacna ratara HauicHiue kHonky MYCK/AYTAMATbIYHAA HACTPOUKA XBUIIH ana
npauArBaHHA pa3MapoXXBaHHA.

Paxbim AYTA-TATABAHHE pa3sansde rataBalib CTpaBbl, MaKa3aHblA Ha
naHani KipaBaHHA i ¥ Tabniubl Ha cTap. BY-22. Tpbimaiiuecs iHCTpYKLUbI

Hi>K31M, Kab AacArHyLb NaXkafaHblX BbIHiKay.

Mpbiknag: ratasaHHe 0,3 Kr. pbicy ¥ ayTa-paxbime PbIC-MACTA.

1. YBAagsiue nakagaHae
MEHI0, HaLlicKatoubl
kHonky PbIC-MACTA
af3iH pas.

xh
100G
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2. YBApasiye Bary 3
nanamoran KHonak
BATA, nakynb Ha gbicnnei
He agniocTpyeLua

I naTpa6Hae 3HauU3HHe.

KG /=
= &
x2
300G

BY-21

»

AUTO COOK

® &S

3. Hauicniue kHonky MYCK/
AYTAMATbIYHAA
HACTPOUKA, kab navaub
rataBaHHe.

O +1min
x1
I -
L N N
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BbIBAP MEHIO: Bbl MoX<aLie BblbpaLlb paKblM raTaBaHHs HaLiCkaHHEM afnaBefHal KHOMKI
Ha naHani KipaBaHHA.

P3XbIMbl ayTa-rataBaHHA:

Mpapykr YBara
3aneuaHas 6ynbba (230 rHa agHy | 1. nA Hanosy i 6ynb6bl napameTpbl Ha blCriei a3HavatoLb He
nopLblto) Bary, a KoNibKacLb MopLbli.
HarpasaHHe rap6atbi/kasbi (200 ma/ | 2- [ina rataganHs 100 rp nankopHy HauicHiue kHonky MAR-
WIKNAHKa) KOPH agsit pas, 3atbim kHonky MYCK/AYTAMATbIYHASA

HACTPOWKA XBIIH ana 3anycky neubl; kani 3anparpama-

Pic, MakapoHa BaHbl Yac 1A ratasanHA 100 rp narnkopHy He nagpIxoAsiLib,

MankopH (na 3mayyaxHi 100 r) Hatjickiye kHorKy MATKOPH fgoiiubi, 3aTbim yBs3ile yac
3amaporkaHasa rapofHiHa i HaUicHiLe KHOMKY NMYCK/AYTAMATbIYHAAl HACTPOMKA
Miyua XBUIIH pna nauatky rataBaHHA.

3. Mapuac rataBaHHA ¥ paxbimax Peic, MacTa i 3amapoxaHae

M#ca ey crblHiyua i 6yA3e nagasalb rykasbls CirHanbl fns
3amapoxaHas cTpasa HanamiHy nepamaALaLlb abo nepaBApHyLb CTpaBy; Nacna
ratara_HauicHiye kHonky MYCK/AYTAMATbIYHAA HA-

CBeXxan rapofHiHa

CTPOVIKA XBUIIH ans npausrsaHHs rataBaHHs.

3HAUYDHHI BATl:
+ 3HausHHe Bari NnpagyKTay BapTa akpyrnaub ga 0,1 kr, Hanpbiknag, ag 0,65 kr aa 0,7 kr abo
ap 0,34 kr pa 0,3 Kr.

3AVBATI:

« Kani Tpa6a nepamawaub abo nepaBApHyLb CTPaBy Najyac rataBaHHA ¥ ayTamaTblUHbIX
p3KbiMax, ney cnblHiuu,a, Bbl aguyeLe rykaBsbl CirHan, a Ha gbicnei agniocrTpyelua agnik
yacy, AIKi 3acTaycsa fia 3aKaHUYaHHA rataBaHHA. Kab npagoybilb raTaBaHHe nacns nepa-
BapOYBaHHA CTPaBbl, HaLiCHiLe KHOMKy MYCK/AYTAMATbIYHAA HACTPOKA XBIJTIH.

» KaHuaTkoBasa Tamnepatypa 6yase Bap'ipaBalua y 3aneXxHacui af nayatkoBal Tamrepa-
Typbl NpagykTay. Kani nacka, npaesaparue Tamnepatypy cTpay. Mpbl HeabxonHacui, Bbl
MO>KaLle NafoyblLib Yac raTaBaHHA YpPyUHyIo.

- BbIHiKi raTaBaHHA ¥ ayTaMaTblUHbIX PKbIMax 3asexalb af GopMbl i Namepay npagykray,
a Takcama aj Balbix naxafgaHHAY. Kani Bol He 3agaBoneHbl BbiHiKaMm, Bbl MoXaLe yBacLi
naafaHbl Yac raTaBaHHA YPYyUHY!o.

BY-22
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1. NACNAAOYHAE FATABAHHE:
MTaa PyHKLUbIA 3abAcneyBae NacTasHHyo | 6ecnepaboliHyto npaLly Ha 2-X PO3HbIX STanax.
Mpbiknap;:

Kab rataBaupb: Ha npauary 5 xBiniH 3 maryTtHacuto P100 (31an 1)
Ha npausry 16 xsiniH 3 maryTHacuo P30 (3tan 2)

3TAM 1
1. Bbibapbiue maryTHacLpb, 2. YBAAsiue nakagaHbl Yac
HaLliCHYYLbl raTaBaHHA, HaLiCHYYLUbl
kHorKy Y3POBEHb KkHonKy 1 XB. key 5 pa3oy.
MATYTHACLIO aa3iH pas.
= »
x1
1N r 5 1 n
(N N
3TAMN 2
3. 3msAHiue y3poBeHb 4. YBap3sile vyac rataBaHHsA, 5. HauicHiue aasiH
MaryTHacLji, HaLiCHyYLbl HauicHyYwbl 10 XB. ag3iH pa3 kHonky MYCK/
kHonky Y3POBEHb pasisatbim kHonky 1XB.  AYTAMATbIYHAA
MATYTHACL|I 8 pasoy. 6 pa3oy. HACTPOMKA XBUIIH ans

YKIOU3HHA.

B s =
P35 |00

Ney nayHe rataBaub Ha npauAry 5 xBiniH Ha maryTHacui P100 i 3aTbim 16 mMiHYT Ha P30.

YBATA: Kani y3poBeHb P100 6yn3e BblbpaHbl ¥ fikacLi KaHYaTKoBara Y3poyHio MaryTHacLj,
YBOA Y3POYHA MaryTHacLi He 3'aynaeuua HeabXxoaHbIM.

2. AYTAMATbIYHAA HACTPOIKA XBIJTIH: Mpbiknap:

OyHkubis AYTAMATbIYHAA HACTPOVIKA XBUIIH passanse sam: G+l

- [ataBaub Ha maryTHacui P100 y kpokax yacy na 1 xBiniHe.

 [Napoyxbllb Yac raTaBaHHA LUMATKpPaTHa 3 KpokaM Yy 1 XBiniHy 3 ga- x2
namorar pa»blIMy py4YHora rataBaHHs. @

Mpoiknaa: [1na rataBaHHA Ha MaryTHacui P100 Ha npauAry 2 XBiniH I
HauicHiue kHonky MYCK/AYTAMATbIYHAA HACTPOIR- B Lt
KA XBUTIH gBa pas3bl.
YBAIA:
+ Yac rataBaHHA MoXa Obllib Magoy»KaHbl MakciMym fa 99 xsiniHay
90 cekyHgay.

BY-23
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3. MEHL (V) i BOJIbLU (A) YACY:

Knonki MEHLU (V) YACY i BOJIbLU(A) YACY pa3sansioLb Bam:
+ [MameHwsbiyb abo nNaBAnivbiLb Yac raTtaBaHHA/pPa3sMapoXBaHHA Magyac paboTbl neubl
(TonbKi ¥ pa’KbiMe pyyHora KipaBaHHs).

YKbIBAHHE KHOMAK BOJ1bLU | MEHLU Y PYYHbIM P3XKbIME

HauicHiue kHonky MEHLL (V) a6o BOJbLU (V) YACY, kab nameHwbilb abo naBsaniubiLb
yac rataBaHHA/pa3MapOXBaHHA nagyac npaubl neybl (Kpokam y 1 xBiniHy). ArynbHbl yac
rataBaHHA Moxa OblLb NaBAnivaHbl Makc. Ha 99 xBiniH, 90 cekyHA,.

Mpbiknag: lataBaHHe Ha maryTHacui P50 Ha npauary 10 xBifiH, 3aTbiM 3MAHLISHHE Yacy
rataBaHHA fa 2 XBiniH:

1. 3mAHiue y3poBeHb 2. YBapnsiue naxxajaHbl yac 3. HauicHile KHOMKy nyck/
MaryTHaCLyi, HaLiCHYYLLIbI raTaBaHHs, HaLliCHyYLUbl AYTAMATbIYHAA
kHornky Y3POBEHb KHOMKy 10 XB agHOMYbI. HACTPOWKA XBUIIH gna

MATYTHACL| w>cub paszoy. 3anycky Tarimepa.

E » EH ~» o~

x1

x6
1 2.1 67 i
PSU RN N W] C’EEB

4. YBapn3iue naaaaHbl yac
raTaBaHHs, HaLiCHYYLLbl

KHonky MEHLU YACY Yac raTaBaHHA nameHLWbILLUa Ha 2 XBifliHbl, a agnik byase
[BOUbI. npausAreaya, Hanpblknag;

7:56

(aa]
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4. KYXOHHbI TAUMEP:

BbikapbicToyBaiile GpyHkLbiio KYXOHHbI TAUMEP ans agniky yacy abo ans nanérki Harnaay
3a cTpaBaw (raTaBaHHe/pa3MapoOXKBaHHe).

Mpobiknapg:

Yctanéyka Taimepa Ha 5 xBiniH.

1. HauicHiue KHoMKy 2. YBapsiue naxagaHbl Yac 3. HauicHiue agsiH
KYXOHHbI TAUMEP raTaBaHHs, HaLiCHYYLWbI pa3 kHonky MYCK/
afiHoMYbl. KHonky 1 XB. 5 pa3oy. AYTAMATbIYHAA

HACTPOWKA XBUIIH
» g

x1 x5 x1

Ha gbicnnai agnioctpyeyua
aanik yacy. Kani yac pacarHe
HynA, navyeuua rykasbl
cirHan.

<1
oo
@ Bbl MoxaLe yBecLi noboe 3HausHHe yacy fa 99 xsiniH 90 cekyHA. Kab cnbiHiub KYXOHHbI @

TAMMEP, HauicHiue kHonky CTOM/AYbICLIUb.
YBATA: KYXOHHbI TAMMEP He moxa yKblBaLLa nagyac rataBaHHsA.

BY-25
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MikpaxBani raTyloub 3HauyHa XyTusi 3a
3BblYalHblA MpbiCTacaBaHHi. Tamy, BenbMmi
BaXKHa BbIKOHBALlb N3YHblA IHCTPYKLbIi AN1A
JacArHeHHA HalnenLwblX BbiHiKay.

MAPALDbI MNA TATABAHHI:

« Mpbl HarpaBaHHi NpagykTay Xapua-
BaHHA y nnacTbikaBbiXx abo nanspo-
BbIX KaHT3liHepaXx caubliue 3a paboTan
neubl 3-3a MarybimacLii y3rapaHHs.

- YnayHiyecs, WITO BblKapbiCTOyBaeLe
TONbKi CyMALIYanbHbIA 3 Nevyy npbli-
cTacaBaHHi i akcacyapbl. (Mnagsiue
NYHKT "CaywHbl nocya" Ha cTapoHLbl
28).

+ He crayue rapaubl nocya\npbictacaBaH-
Hi Ha XanopaHylo Kpyrasylo nnatdopmy

Bonblacub TaxHiKay rataBaHHA Nago6HbIA

fa TblX, WTO BblKapbiCTOyBaoLLa Y 3Bbl-

YalHbIM raTaBaHHi.

- 3ayxKabl caublle 3a nev4y, Kani éin Ka-
pbicTaelecs.

- Bapkacui i ctpaBbl Henbra pasarpa-
Balb y 3aKpbITbIX KaHT3liHepaX, Kab
nas6erHyub He6AcneKi BbIGyxXy.

» [lnAa rataBaHHA NankopHy y Mikpaxsa-
népar neybl KapbiCTanucA, Kani nacka,
agMbicioBall ynakoykaw (rnagsiuye iH-
CTPYKLbIIO BbITBOPLbI). Hikoni He BblKa-
pbICTOYBawLe anen, Kani aABapoTHae He
nasHavaHa y iHCTpyKUbli BbITBOPLbI i He
raTynue CTpaBy [ay»>s/ 3a NnasHayaHbl

i HaagBapoT.

4yac.

YBATA:

3aycépbl BbIKOHBaliLe iHCTPYKLbli, anicaHblA Y r3TbiM AanamoxHiky ag SHARP.
Kani Bbl nepa6onbuubilie Yac raTaBaHHA Lji Y3pOYHi MaryTHacLi, ea Mox<a
neparpsLua, 3rapaub Ui, y CKpaiiHix BbinagKax, 3arapayua i nawkoasiyb ney.

@ TaxHiKi raTaBaHHA

MapgpbixTaBaub

Hakpbiub

Mpakanoub

Mepamawaub,
nepaBspHYLb,
nepacapraBaLb

Macrayue

Knapsiue Halbonbll TOYCTblA KaBanki exbl 6nixan
[la BOHKaBbIX 6aKoy nocyny (Hanpbiknag, KypblHbisA
KYMMAYKI).

TakiMm ublHam MaknagseHbls KaBanki exbl Oyayub
aTpbIMoyBaLb 60sbL SHeprii i npbiraTyoLLa XyT4Ysi
3a Tbifl, LWUTO NAXKaLb Y LSHTPbI mocyay.

HekaTtopblsi cTpaBbl aTpbiMOYyBatoLLa IenLwbIMi, Kani

iX Ha Yac raTaBaHHA HaKpblBaloL|b, BbIKOHBaWLIE iH-

CTPYKLUbli, Kani AHbl AACTYMNHbIA.

HaKkpbiBanue Tanepky nacoyHam Aa mikpaxsanéyki

NNéHKawm Ui HakpblyKau.

Exy 3 nyniHami, membpaHami Ui ckypall HeabxofHa -

NPaTKHYLIb y HEKa/lbKix MecLax, nepi, YbiM rataBa- e

b fie Y neybl, 60 Toe MoXa BblKniaLb BblOyX. e ﬁ

Hanpbiknag, 6ynboy, pbiby, KypbiLy, cacickKi. —

YBATA: fliiki y wKapnyne, a Takcama 3BapaHbifl YKpyTylo 3Ba-
paHbIA ANKi Henbra naparpaBalb y MipKaxBanéyubl,
60 Toe Mo>Ka BblKJiKaLlb pbi3biKy BblOyXy, HaBaT nacnis
3aKaHYdHHA raTaBaHHA.

[lna payHamepHara rataBaHHA eXbl BapTa NepameLllBaLlb Ae Yac aj
yacy nagyac rataBaHHsA. 3ay<abl nepamMellBaliLe e 3BOHKY Ja Li9H-
Tpa.

BacHali acabniBacuio rataBaHHA Y MiKpaxBasneBaii neybl 3'aynsew-
Lia Yyac "agnayblHKy', Kani LAno y 3raTaBaHbIX CTPaBax payHamepHa

-H‘I
Tt

pa3mapKoyBaeLLa .
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XapakTapbICTbIKi eXbl

Cknap

LybiInbHacyb

Konbkacuyb

Mamep

®Dopma

Tamnepatypa exbl

MpagyKTbl 3 BbICOKIM 3MecLiBam Tywuy abo Uykpy (Hanpbiknag,
KanagHbl nipor) natpabyoub 3HauHa MeHbluara 4yacy pasarpasy.
Byn3bLie acLApoXKHbIMI, 60 MeparpaBaHHe r3TbIX CTPaBay MOXa Bbl-
Knikalb naxap.

KocTki HakonniBatoLb CMEKyY, Takcama CKkapayaloybl Yac Ha pasarpa-
BaHHe. BapTa caubiLb 3a payHamepHbIM pa3arpaBam exbl.

LybinbHacLb eXbl Takcama Bbi3aHauae yac, HeabxodHbl Ha pasa-
rpsy.

J1érkin, nopbICTbIA NPagyKTbl, AK TO XJ1€6, TOCTbI, MeyblBa ratyiouLa
3HaYHa XyTUY3M 3@ LAXKKIA, WYbIbHbIA NPAAYKTbl, AK TO CMakaHae
MACa i 3anAKaHKi.

KonbKkacub Mikpaxsanay 3actaella HA3MEHHalW, He rneasaybl Ha
a6'ém rataBaHara npagykTy. 3 naBesniusHHeM ab'émy cTpaBbl BapTa
naBAsiuBaLlb Yac raTaBaHHs.

Hanpbiknag, yatbipbl 6ynbbiHbl 6yayLb rataBaLLa Aay»Kai 3a A3bBe.

HeBaniukis KaBasKi eXbl raTytoLLa XyTusii 3a BAniKia, 60 Mikpaxsani
npaHikatoLb y exy 3 BOHKaBbIx 6akoy fa L3HTpa. [ina poyHamepHa-
ra npblratTaBaHHA YNayHiLecs, WTO yce KaBasKi NpbiKnagHa agHaro
namepy.

MpapyKTbl HAMpPaBinbHa GOPMbI, HaNPbIKNaZ KypPbiHbIA TPYAKi L
HOXKI, raTytouLia Aay»kai 3a 60bL TOYCTblA YacTKi. nAa payHamep-
Hara npbiraTaBaHHA naknaasiye 60bL TOYCTbIA YacTKi Ha BOHKaBbI
60K nocygy, kab AHbI aTpbiMoyBani 60sbLL SHeprii.

MpapyKTbl Kpyrnain ¢opmbl ratytouLa 605bll poyHamMepHa 3a KBa-
ApaTHbIA.

MepwanayaTkoBasa TamnepaTypa eXbl yriblBae Ha 4yac npbirata-
BaHHA. XanofHaa exa ratyewua gay»su 3a Uénnyo.

laTaBaHHe axanoaXaHblX NpaayKTay 3aiMae 60bll Yacy, YblM ra-
TaBaHHe NpafykKTay, AKiA 3axoyBanicA Npbl Nakaéean Tamnepatypbl.
Hanpbiknag, nipor 3po6neHbl 3 fafaHHEeM XanofHbIX iHTPblgbleHTay
(maprapblH) 6yase rataBauua Aay»Kaii 3a Nipor 3 iHrpblableHTay na-
Kaésal TamnepaTtypbl.

Tomnepatypa nocyay He 3'aynAeuyua canpayfHbiM nakasybikam
TaMMepaTypbl €Xbl Li Hanos yHyTpbl. Pabiue agTyniHbl y cTpaBax
3 HayblHKal, HanNpbIKNag y NOHYbIKax 3 Bap3HHEM, Kab AaLib BbIACL
cnéupbl i napy.

>

Teap i pyki: 3aycéabl BbiKapbICTOYBaliLe agMbIC/I0BbIA NanbyatKi, Kab BbiMaLb
exy 3 neubl. He ctorue 3aHaaTa 6GnisKka, Kani agubiHAeLe A3BepKy neuybl. Kani
37biIMaeLie HaKpbIYKY Lii MIEHKY, HaKipoyBalile nap y 60k ag TBapy i pykK.

>

MpaBApaiile TamnepaTypy eXbl i HanoAy meply, YbiM MajaBalb iX Ha CTOA.
ByasbLie acabniBa acLApoXKHbIMI, KaJli ©Ka npbi3HaYaHaA Ansa a3aAueli abo crapbix
nmopazeil. 3mecuiBa 6yTaneusk 3 A3iLAUbIM XapyaBaHHeM HeabxofHa y36ayTaLb
i npaBepbiLb TIMNepaTypy 3mecLiBa, Kab na36erHyLb pbi3biKi anékay.
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Kab npbirataBaub\pa3maposilb exy ¥ neubl, HeabxofHa Kab MikpaxBanésas sHepria BOJibHa
npaxof3ina Lepas KaHTalHep fa eXbl. TaMy BeNlbMi BaxKHa KapbICTaLiLia CyMALLIYasibHbIM MOCYyAaM.
Jlenw BblKapbICTOYBaLb KPYIbl Lii aBaibHbl nocy, 60 § nocyase iHwai Gopmbl exa y Byrnax

nepacmaxsaewua. Cnic cymaLYanbHara nocyay nasHauaHbl HiXaM.

Mocyp BbAacneuyHbia gna | KameHTapbl
MikpaxBanéBam
neybl

AntomiHieBan danbra v/X ManeHbkisi KaBanki danbri MoXKHa BbIKapbICTOY-

KaHTalnHepbl BaLlb, Kab 3aKpblLb HEKATOPbIA YaCTKi CTPaBbl aj

3 panbri MiKpaxBanay i crbiHiLpb ix neparpay. Ganbra myci-
Uupb 6blLb Ha afernaclli He MeHbll 3a 2 CM af clie-
Hay neubl, Kab NasberHyLb MaxniBactyi yTeapaHHA
anekTpagyri. KaHTaiHepb! 3 danbri BbIKapbiCTOY-
BaLlb HeMaXaZaHa, Kani agBapoTHae He na3HavyaHa
BbITBOpLaW, Hanpbiknag, Microfoil ©.

Mocyp ana v 3ay»Kabl BbIKOHBaMLE HCTPYKLbli BbITBOPLibI.

CMarKaHHA He HarpaBariLe KaHTaHepbl 3BbiILL NiMITY Yacy.
AcLApOXKHa, Tanepki i nocya Moryub 6biLb Besb-
Mi rapaybimi.

KepamiyHbl v/X MapuanAaHaBbl | KepamiyHbl NOCYA 3a3Bblyaii Na-

i napuanaHasbl cye OnA BblKapblCTaHHA, 3a BblHATKaM nocygy

nocyg, 3 MeTaniyHbIMi YacTKami abo IoKopam.

LLIkno, Hanpbiknag, v byasbue acuAPOXKHbIMI Ca LWKAAHbIM MOCYAAM,

@ Pyrex © 60 éH MOXa TP3CHYUb Ui pa3biyua nagyac Ha-

rpaBaHHsA.

Metan b ¢ He pakameHpyeLa y»KblBaLlb MeTasiuHbl NOCyA,
60 Toe npbiBAA3e fa yTBapaHHE 3neKTpaayri,
AKaA MoXa BbIKJliKaLb nakap.

Mnactbik\noniacTap v Byn3ble acuApoXKHbIMI 3 abropTkaii HeKaTopbIX

Hanpblknag, KaHT3MHepay, 60 fiHa MoXa pacnnagiuLa aj Bbi-

KaHT3Hepbl AnA coKau TamnepaTypbl

eXbl.

[néHka He nasiHHa AaKpaHaLLa exbl i Mycilb MeLb npa-
KOnaTblA aATyNiHbl ANA Bbixagy napy

MakyHki AnA Myciub 6blUub Npakonatae, kKab Aaub BblCLE

3amMapo3Ki napy. MepakaHanuecs, WTo nakyHKi CymsALIYab-
Hbist 3 Meyyy. He KapblCTanyecs niacTbikaBbiMi Ui
MeTaniyHbIMi 3aBsA3Kami, Kab nasberHyLb pbi3biKi
iX pacnnayneHHs Ui yTBap3HHA 3neKTpagyri.

MNanApoBbIA Tanepki, 4 BblKapblCTOYBalLe TONbKI ANA NagarpaBaHHA Lii

KyOKi | KyXOHHas yniTBaHHA BagKacLi. byasbLle acLAPOXHbIMI, Kab

nanepa nas6erHyLb pbi3blKi Naxapy.

CanamsHbis v He nakiganue neu 6e3 garnagy nagyac rataBaHHs.

i ApaynAaHbIa

KaHT3Hepbl

MNepaanpauaBaHas b 4 Moxa 3mALYaLb MeTas, LTO NpbiBAA3E Aa dNeK- |

nanepa i rasetbl Tpagyri i naxkapy. om

YBATA:
& Mpbl HarpaBaHHI NpagyKTay Xxap4yaBaHHA Y N1acTblKaBblX a60 NanApoBbIX
KaHT3lHepax caubilie 3a paboTali neybl 3-3a Mar4ybimactii y3rapaHHs.

BY-28
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PazmapokBaHHe exbl Npbl anamose neybl - cambl XyTKi cnocab.
I5Ta NpoCTbI NpaL3C, ane BapTa Y NtobbIM BbiNafKy BbIKOHBALb iHCTPYKLbli, Kab OblLib yray-
HEeHbIMi, LUTO eXa CyLUHa pa3mMapoxaHas.

Mepacapryiiue |Exa, naknagseHas 6nikal Aa Kpaéy nocyay pasMaposiuua xyTusi 3a
eXy Y LU3HTpbI nocydy. BapTa nepacaptaBaupb exXxy AK MiHiMym 4 pasbl
nagyac pasmapoKBaHHs.

Mepaknapgsiye KaBaniki 3 Kpaéy nocyay y UIHTP i HaagBapoT.

[3Ta ga3Boniub YCén exkbl pa3maposilua poyHamepHa.

Paspgsaniue KaBanki exbl MOryLb 31inHyLLa, Kani ix JacTaub 3 MapasinbHika. BapTa
pa3A3Aaniub iX HACTONbKI XyTKa, HAKOMbKi MaxkniBa nagyac pasmapox-
BaHHA.

Hanpbiknag, KaBanki 6eKoHy, KypbiHae dine.

Hakpbiiye HekaTopblf yacTKi bl MOTYLIb HarpaLLa Nagyac pasmMapoxBaHHA. Kab
na36erHyLb Taro, WTO fiHbl MAYHYLb raTaBalua, HaKpbiiLe ix Ganbroi,
AKaA aanocTpoysae Mikpaxsani i He fae iM npaHikaub y exy. Hanpbi-
Knag, HOXKIi Lji KpbUTbl NTYLUKI.

Macrayue HenpauoyHbl Yac natpa6eH And ciyliHara pasMapoXXBaHHA.
Pa3mapokBaHHe He Oyz3e cKOHYaHae, Kani ex<a Oyz3e BbiHATaA 3 Mikpa-
xBanésaii neybl. EXy Tp36a nakiHyub y neybl HakpbITal, Kab yrnayHiuua,
LITO AHA pa3mapo3sinaca y capagsiHe.

MepaBapHiue Benbmi BaxHa nepasBapoyBaLib exy 3-4 pa3bl Nagyac pasmapoKBaHHA.
[5Ta BaXHa AnA CnylwHara pasmapoXXBaHHsA.

3AVBATI:
+ 3pbIMile Yce ynakoyKi i abropTki nepag pa3mapoKBaHHEM.
- [1na pasmapoxkBaHHA KapbicTanueca marytHacuto CAPOHAA HI3KAA ui HI3KAA.
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[lna pasarpaBaHHA eXbl, BbIKOHBalLe Napagbl i iHCTPYKLbli, Kab GbiLb YN3YHEHbIMI, LUTO eXa
CnyLHa pasarpaTas.

CrpaBbl Ha
Tanepkax

Maps3aHae
mAca

KaBanki
NTYLWKi

3anakaHKi

Mpbi6apbiLe KaBanki MAca Wi NTYWKi i pasarpanue ix
aco6rHa, y agnaBefHacui 3 iHCTPYKL b,

Maknagsiue MeHblublA KaBanKi exbl OGNiKAM Ja USHTpa
nocyay, a 6onblubla Ui 60nblW TOYCTbIA Ma Kpasax nocygy.
Hakpbiie nocyn nnéHkam i pasarpsnue Ha Y3poyHi ma-
rytHacui CAPSHAA. Y capagsiHe vacy nepamAwanue ui
nepacapTynue 3mecLisa.

YBATA: [Nepan nagavyai exbl Ha CTON NepakaHanuecs, WTo

AHa C/yWwHa pasarpaTtas.

Hakpbiliue nocyn nnéHkan i pasarpainue Ha Y3poyHi maryT-

Hacui CAPSHAA. MNepamawwanue Li nepacapTyne 3mecuisa

AK MiHIMyM af3iH pa3, Kab exa 6blina pa3arpaTta payHamepHa.

YBATA: lNepag nagayan exbl Ha CTON NepakaHanuecs, WTo
AIHA CNyLHa pasarpaTas.

Maknapasiue cambla TOYCTbIA KaBanKi exbl 6131 fa LHTPa

nocyay. HakpbliiiLe nocyn nnéHkan i pasarpaniLe Ha Y3poyHi

maryTHacui CAPSHE-BbICOKASA. TMMepaBapHiue Kasanki

y cApaA3iHe npauacy.

YBATA: Nepag nafavait eXxbl Ha CTON NepakaHanuecs, WTo
AHa C/yLWHa pasarpaTas.

HakpbliLe nocyn nnéHkan Ui HakpblyKan i pasarpanue Ha
y3poyHi marytHacui CAPSOHAA.

MepamellBaiiLe exy AactaTkoBa YacTa, Kab nasberHyub
MaxsiBacLi neparpaBaHHs.

YBATA: NepakaHaiiLiecs, WTO eXa CAyLIHa pa3arpaTtas.

[nAa Hannenwara pa3sarpaBaHHsA eXbl abapbile Y3poBeHb MaryTHacLi, WTO nacye Tbiny
pa3arpaBaHaii exbl. Hanpbiknag, rapofHiHy MoXHa pa3arpaBaLlb Ha MaryTHacui BbICOKAA,
a HanpblKiag fla3aHHIo i iHWbIA CTPaBbl, Y AKiX Hefbra nepameluBalb iHFPbIAbIEHTbI, Ha
maryTHacui CAPSHAA.

3AYBATI:

Mepapn pazarpaBaHHeM, BbiHbLe exy 3 danbri Ui MeTaniuHbIX KaHT3Hepay.
+ Yac pasarpaBaHHA 3anexbiLb af GopMbl, Bari i KoNbKacbLi, TaMNepaTypbl eXbl, a Takca-
Ma afi GopMbl, MaT3PbIANY | NaMepy KaHT3NHepa.

Hikoni He naparpaBaiile BagKacui Y KaHT3liHepax 3 BY3Kim rapnakom, 6o
Toe MoXa npbiBecbli Aa BbiN/écKaBaHHA BagKacli i BbiKniKaub anéki.

- [lnAa Taro, Kab nasberHyub neparpaBy i y3rapaHHsa, acabnisa ninbHa caubile 3a neyvy
najyac rataBaHHA cTpay abo HarpaBaHHA NpaAyKTay 3 BbICOKIM 3MecTam LyKpy Ui
TRyLWYy, HanpbiKag, niparoy abo KanagHara nyabiHry.

+ Hikoni He nagarpaBaiiLe anei Ui Taywy, Kab nasberHyub pbi3blKi Naxkapy.

- KaHcepBaBaHylo 6ynbby Henbra pasarpasalb y neubl. BoikoHBalLe iHCTPYKLbli Ha

ynakoyubl.

BY

3mecuiBa 6yTaneusk AnA KapMJIeHHA | KaHT3MHepbI 3 A3iyAvan exan
Tp36a y36ayTaub nepag cnaxbiBaHHEM, Kab nas6erHyub anékay.
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YHYTPAHAA YACTKA MNEYbI

« BakHa ublcuUiLb Ney nacnA KoXHara KapblCTaHHA.

+ BbiuipaiiLe yHyTpaHyto NaBepxHIo Neybl MAKKIM MbloYbIM CPOAKaM (Mbloubl cpofak And
nocygy) 3 uénnarn Bafon npbl Janamose MArkam TKaHiHbl.

- [nAambl ag eXbl Ui BagKkacuAy MOryLb 3acTalua Ha cueHax i ysepce neybl. bpya moxa Bbl-
Knikaub neparpsy neubl i NpbiBecLi fa Ae nasoMKi, a Takcama 3afbIMIeHHsA Ui naxapy nag-
Yac BblKapbICTaHHA.

+ TpbimaliLie HaKpbIYKY XBanaBoAy 3aycénbl UbicTal. flHa 3pobnieHas X Xxpynkara MaTapbi-
ANy, Tamy Tp36a ObiLb acLAPOXKHBIMI Magyac Ae YbICTKi (ragsile iHCTPYKLUbli).

YBATA: Y>KblBaHHe Npa3MepHai KonbKacLi Bafbl MOXa NalKkoA3ilb NakpbILLE XBanABOAA.
MakpbluLé xBanaBoaa 3'aynAeLLa pacXofHal YacTKal i 6e3 HanexHal YbiCTKi 3anaTpabye
3aMeHbl.

- Exa Bbinyckae nap, AKi yTBapae KaHAdHcaT. Bbiuipariue Aro. HakanneHHe KaHg3HcaTy
npbiBAA3e Aa 3'AyNeHHA ipXKbl Ha NaBepPXHi neybl.

- He pasBansiiue 6pyay HakonniBalla Ha A3BepLbl i e NeTnaAx bl 3acoBe. Ta Moxa
npbiBecwi Aa HAWYbUIbHAra 3akpbiLuA A3BepKi i yLeuki mikpaxsansay.

+ BsapuanbHasa nnatdopma i ponikaBas anopa naBiHHbI ObILib YbICTbIMI MAC/sA KOXHAra Kapbl-
CTaHHA, Npauipanue ix 3 Janamorai MArkara Mbitouara CpoAKy i BblLieparnue Hacyxa. [3Ta
[a3BofliLib Ma3berHyLb pbi3blKi HaKaMIeHHA PILWTKaY exXbl i iHWwara 6pyay.

BaipuanbHyto nnatdpopmy MOXHa MbiLlb Y MOCYyAamblioyali MallblHe.

« YbICUILLE MEY POryJIAPHA | BbIAAJIANLE POLUTKI EXKbl.

Xi6bl ¥ ubiCTLbI MOTYLIb MPbIBECLi Ala CKapayYsHHSA XKbiLLEBara LiblK/y npbicTacaBaH-
HA Ui pbI3bIKi HeGACNeKi.

3HeLwWHi Kopnyc neyvbl

- BbilipaiiLe BOHKaByl MaBepxHio Nneybl MArKiM MbloUYbIM CpOAKaM (Mbltoubl cpopak Ans
nocygy) 3 uénnan Bafon npbl Janamose MArkam TKaHiHbl.
- [MaHanb KipaBaHHA TP36a YblCLiLb NPbl aAKPbITal A3BepLbl Neuybl.

3AVBATI:

+ He yxbiBalue aspasoni-aublluyanbHiki, npaknagki ana neusl Ui abpasiyHbls MbltoyblA
cpofKi, 60 AHbI MOTYLb BbIKNiKaLlb MaLIKOAMXaHHE Meybl.

« YBATA: He y»<biBariLie NapaBblf aubllUYanbHiki.

+ Caublle, Kab MblnbHaA Bafja He Tpanina yHyTp neubl Liepa3 HeBANIYKIA aaTyniHbl ¥ cLieHax
neybl i Ae gHe. [5Ta MOXa BbIK/iKaLb NaLIKOAXaHHEe YHYTPaHbIX YacTKa neuybl.
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Kani Bbl niubile, WTo ney He npauye HaneXHbIM YblHaM, NePaA BbIK/iKaM Creyplsnicta MoXHa cama-
CTOVHA BblKaHallb HeKaTopblA MPOCTbIA NpaBepKi. [3Ta Janamoxa nasberHylb HenaTP3bHbIX HaBef-

BaHHAY CpBiCHara LSHTPY, Kani HACNpayHacLb HecKnaaaHas.
BbikaHaliLie NpocTyio NpaBepKy, NpblBeA3eHYI0 Hixai:

3mecuiue Ha BApYanbHal NnatGopMe NaywWKAAHKI Bagbl i 3aublHile g3Bepbl. Absapbile Hanagy

BbICOKAfl i 3anparpamyiiLe ney And npapl Ha npauary 1 XsiniHbl.

1. Jlamna neybl 3arapaeljLia nafyac rataBaHHA?

2. BsapuanbHas nnatdopma Kpyuiuua?

3. BeHTbinATap npadye? (F'51a MOXHa NpaBepbiLib, MAMACLYLIbI PYKY Haf BEHTbINALbIAHBIMI aATyNiHaMI.)
4. Macna npaubl Ha Npauary 1 XBifiHbl YyTHbI FyKasbl CirHan?

5. Bapa ¥ kybupl rapavas?

Kani Ha nioboe 3 nbiTaHH

Ay aakas "HE', cnauatky nepakaHanuecs, WTo ney ykioYyaHa y pasetky

HafeXHbIM YblHaM, i WTO 3acLeparanbHik He neparapay. Kani BbilusitazHayaHbla Npabnembl afcyTHi-

yaloLb, CKapbICTalLecs Ta
YBATA:

6niLan, AIKas NpbiBeg3eHa HiXaM.

Kani Bbl ratyeue exy 60nbll 33 CTaHAAPTHbI YaC, Na3HayaHbl Ana Ae y Te36niub| HiX31, YKMlovauua
ayTamaTbluHbIA CICTIMbI 6ACNEK neybl. Y3poBeHb MaryTHacLi neybl OyA3e ayTamaTbluHa 3HiXKaHbI.

P3)XbIiMm raTaBaHHA

CraHAapTHbI Yac

[aTaBaHHe Ha y3poyHi maryTHacui BbICOKAA, 900 Bt | 20 xBiniHay

YBATA:
Hikoni He cnpabyiiye
camacTtoliHa. [ina n6o

Heb6AcneyHa BbIKOHBaLb J106bIA anepalibli 860 pamMOHT.
l3Ta BaXHa, TaMy WITO MOXa naTpa6aBauLa 3HALLeE KPbIWKi, AKasA 3ab6acneuBae
abapoHeHacupb af y3f3esaHHs 3BY-aHeprii.

Hanapsiub, agpamaHTaBalb Ui 3MAHILUb KaH}irypauito neubl
11 acobbl, akpamaA KBanidikaBaHara TaxHiuHara cneupianicta SHARP,

« [13BAPHbIA 3aTBOPbI CMbIHAIOLb YLeUYKy MikpaxBanay nagyac npawbl neybl, ane He 3'aynawouua
repMETbIYHbIMI. Ha?”/Hacub Kponesib Bafibl, CBETa ab0 afiuyBaHHA LAMNA BaKON f3BepLbl Neubl —

HapmanbHas 3'ABa.

npagyKTay 3 BbICOKIM YTPbIMaHHEM Binbravi BbIX0A3ilb nap, i Ha YHyTpaHaw

YaCTLbl 43BepLibl yTBaPaeLilia KaHA3HCAT, KPOTli AKOra MOryLib CLAKaLb 3 Neubl.
+ PamoHT abo yHACeHHe 3MAHeHHAY: He cnpabyiile SKCrnyaTaBalib ney, Kaji AHa He npauye

HaNeXHbIM YblHaM.

+ 3HewHi Kopyc i AOCTYN Aa Namibl: HIKOMi He pa3bipaliLie 3HewWHi kopryc. [3Ta Benbmi HebACneyHa,
Tamy WITO yHYTPbI 3HaxoA3ALLa 13Taii Naj BbICOKAM Hanpyrai, fAa AKIX HeNbra AakpaHauua, Tamy
LUTO F3Ta MOXa NPbIBECL 2 CMAPOTHAra 3bIxogy.

Y Bawait neybl afcyTHiuae KpbilKka afceKy namnbl. Kani namna neparapbiup, Ha cnpabyiiue Bbika-
HaLlb Ae 3aMeHy CaMacToHa, 3BAPHILECa Y ayTapbi3aBaHbl C3pBicHbl L3HTP SHARP.

MPABJIEMA

PALISHHE

Bakon nagnori ubipkynipye
naBeTpa.

Y neubl yTBapaeLLa
KaHA3HCaT, Kanni Akora
MOryLb TPanaALb Ha
nagnory.

Magyac npaLibl neybl ¥ paLioyHali kamepbl LblpKynipye naseTpa.
[138epLia He 3mALIYae repMETbIYHbIX 3aTBOPAY, i MABETPA MOXa BbIXOA3iLlb BOHKI.
3BblualiHa NpaLloyHas Kamepa nedbl Oyfi3e 60MbLL XanoaHal, YbiM MPAZYKTbI, AKiA
raTyloLua, i nap, AKi yTBapaeLiLia nafyac rataBaxHs, byaze 36ipaLitia Ha 60bLu XanoaHar
MaBepXHi.

Konbkacub napa, Ak yTBapaeLiLia, 3anexbiLib af KoNbKacLi Bafbl Y npafyKTax, Akis
raTylouLia. Hekatopblsl paayKTbl, Takis Sk 6yNnbba, 3MaLLIYatoLLb LIMAT BifbraLli.

Yenbiwki abo ickpbl
Y npaLjoyHaii kamepbl
najyac rataBaHHs.

Ickpbl YTBapatoLiLa ¥ BbiNaaKy 3HaXofpKaHHA Y HenacpaaHail bnisacui ag npaoyHar
Kamepbl MeTafliYHbIX NpaAMeTay Najiuac rataBaHHA. [31a Moxa npbiBeCLi Aa WypnaTacyi
naBepxHi npaLoyHai Kamepbl, ane iHLblA NaLIKOXaHHi Neybl He 3'ABALILA.

IcKpbl nagyac

[Ibicnn3ii rapbiLib, ane naHanb
KipaBaHHA He npaLiye npbl
HaLliCkaHHi KHoMak.

npbirataBaHHA 6![1 bObl. BAPYa/bHY nna@ogmy abo Ha T3QMaCTOI7IKy|O Tanepky Ui HewTa nago6Hae.

MepakaHariLiecs, LwTo 3 bynb0iH BbiganeHbl yice "BouKi', i bl MpakonaTbis HAcKpo3b. MamacuiLie Ae Ha

I'IepaKaHaVluecn, LUTO Ai3B€pLia 3a4blHEHa LUYblIbHa.

[ey ratye Be/ibMi NaBOMbHA.
[ley yTBapae wym.

MepakaHaiLiecs, WTO abpaHbl NPaBibHbI Y3POBEHb MaryTHACLI.

Iapuac rataBaHHsA/pa3MapoXKBaHHA SH3pHIA 3BY nynbcipye.

3HeLHAA NaBePXHA Kamepbl

Mpbl faKpaHaHHi iHa MOXa ObiLb LiENal — f3eLi NaBiHHbI 3Haxop3iLiLa Ha HebscmeuHaii

3'aynaeLLa rapayaii.

agnernacui ajl 3HeLIHAra Kopmyca.
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HasBa magani: R-270
Hanpy»kaHHe niHii nepameHHara Toky : AgHadaszasas, 230-240 B, 50 'y
CnaskbiBaHHe 3Heprii: MikpaxBani 11200 Bt

YBaxoaHbl TOK: MiKpaxBani :5,2A

BbixoaHas (BbIHiKOBas) : 800 BT (IEC 60705)
MaryTHacLb: Mikpaxani

KaTaropblsi Harpssy :E

YacTtaTta 3BY 12450 MI'u* (rpyna 2 / knac B)
3HelwwHia namepsl (L) x (B) x (), Mm 1450 x 260 x 342

Mamepbl npavoyHan kamepbi (L) x (B) x (N)**, mm :315x210x329

EmicTacub neubl 120 n**

AKcacyapbl: : [ibiAMeTp KpyraBoii nnatdopmbl - 245 MM
Bara :npbl6n. 12 Kr

*  [5Tbl Bblpab agnaBsagae natpabaBaHHAM eypaneiickara ctaHgapty EN55011.

Y agnasepHacui 3 raTbiM CTaHAapTaMm, raTbl NPagyKT knacidikyeuua Ak abctanasaHHe
rpynbl 2 Knaca B .

lpyna 2 a3Havae, WTO ratae abcTanABaHHe reHepbipye pafbléUacToTHYIO SHeprito ¥ dpop-
Me 3f1ieKTpaMarHiTHbIX MpaMeHay Ana TSpMidHal anpauoyki npagyKray XxapyaBaHHA.
Ab6cTansaBaHHe Knaca B a3Havae, WTO AHO NpblJaTHae ANA BbIKapblCTaHHA Ba YHYTPaHbIX
namaALKaHHAX.

EmicTacub pasniusaeyua Wisxam BbIMAPIHHA MaKCiManbHail WblPbIHi, FIbIGIHI | BbILbIHI.
QakTbluHaa émicTacup 3'aynaeLlla MeHLai.

*%

Y pamkax nanitblki 6ecnepanblHHara NanAnWIHHSA, Mbl NMakigaem 3a caboll npaBa 3MAHALb
@ [bl3aiiH i T9XHIYHbIA XapaKTapbICTbIKi 6€3 Nanap3gHAra anaBALWYSHHS. @

Hiskan yacTka gag3eHar nybnikaupli He naBiHHa OblLb NpalirpaHa, 3axaBaHa y iHpapmMaLbli-

Ha-noluyKaBaW cictame abo nepapafseHa y nioboi popme abo nobbIMi CpofKami, INeKTPOH-

HbIMi, MeXaHiuHbIMi, doTakanipaBaHHeM, ayablé3anicam, nepaknagam Ui iHWbIM YbiHam 6e3

nanapagHaAra aTpbiMaHHa 3rogbl ag SHARP Vestel UK.

IntocTpaupli, TaxHiUHasA iHpapMaLbls | fafi3eHbls, AKiA 3MsLLYatoLLa Y Jaa3eHal ny6nikaubli,

HaKoJbKi HaM BAAOMa, 3'AyNnAnicb AaknagHbIMi HA MOMaHT Bbixagy Y ApyK. paBa 3maHALb

TOXHIYHbIA XapaKTapbICTbIKi ¥ Nto6bl Yac, 6e3 nanapagHAra naBefamieHHs, 3aMalaBaHa aK

YacTKa Halal nanitbiki 6ecnepanbiHHara passilya i yiackaHaneHHs.
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YBara! Baw npunag
MapKOBaHO TaKoio
nosHaukoto. Lle
03Hauyag, Lo BiAxo-
AV eNeKTPUYHOro
1 eNeKTPOHHOro
06nafiHaHHA He
MOXHa 3MiLlyBaTK
3i 3BMYaliHKM Nno-
6YTOBVM CMITTAIM.
IcHye okpema
cncTema NnpunMaH-
HA 1 yTuRi3auii umx

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 1

BUPOGIB.

/ A. Indopmauis wopo yrunisauii gna kopucrysauis (npu- \
BaTHNX JOMOroCnoAapcTs)

1.Y €Bponeiicbkomy Cotosi
YBara: byab nacka, He BUK/AanTe Lieii Npyunag y 3BUY4aiHAN CMiTHUK!
Bigxoan enekTpuUUYHOrO 1 eNeKTPOHHOro O6MafHaHHA MiANAralTb
oKpemiit yTnisauii, i 3rifHoO 3 3aKOHOAABCTBOM, iX Ma€ ByTV Hanex-
HUM YMHOM 06PO6NEHO, YTUNI30BaHO 11 NepepobneHo.
KpaiHamm-uneHamm €C BCTaHOBNEHO, WO NPUBATHI JOMOrocnoaap-
cTBa Yy KpaiHax €C MOXyTb 6e3KOLWTOBHO 3AaBaTi eNekTpUYHe Yu
eNeKTPOHHe 0b6afiHaHHs, WO BUILWAO 3 Nagy, A0 CrewianizoBaHnx
NPUNManbHMUX MYHKTIB*.
Y peakmx KpaiHax* micueBi MignpuMeMCTBa TOPTiBAi TakKoX MOXYTb
6€e3KOLUTOBHO NPUIAMATI CTapi BUPo6y B 0Ci6, AKi KynytoTb HOBI aHa-
NOrivyHi BUpoobu.
*) LLo6 oTprmaTn Binblue iHGopmaLlii, 3BepHITLCA A0 MICLIEBUX Op-
raHis Bnagu.
Batapeiikn um akymynatopu, AKMMy GyNno OCHALLEHO eneKTpUyHe
4mn enekTPoHHe 0bnafgHaHHA, WO BUALLNO 3 Nagy, TakoxX NignAaraTb
OKpeMill yTunisauii 3rigHo 3 BUMOramm micLieBUX OpraHis Bnagu.
[JoTpumylouncs Npasun yTunizauii uboro BMpoby, B gonomaraete
3abe3neynTu oro HanexHy o6pobKy, yTunizauiio i nepepoodKy, Wo
[03BOJIAE 3aM06irTM MOXIMBOMY HEraTMBHOMY BRAVBY Ha AOBKiNAA
Ta 3[JOPOB'A JIIOAEN, NOB'A3aHOMY 3 HEHANIEXKHOIO YTUMI3aLli€l0 CMITTA.
2. B iHwmx KpaiHax 3a mexxamm €C
AKwwo Bu 6axkaeTe No36yTMCA LibOro BUPOOY, 3BEPHITLCA [0 MiCLEBIX
opraHiB Bfaaw i fisHanTecs Npo NpaBuibHKI croci6 yTunizaui.
[Ons Weenyapii: EnekTpuuHe un enekTpoHHe 061afHaHHS, Lo BUNLL-
N0 3 nagy, MoXKHa 6€3KOLUTOBHO NMOBEPHYTW NPOAABLIO, HABITb AKLLO
Bu He 36mpaeTech NpuabaT HoBMiA BUPi6. CNCOK iHLWIMX NpUiAManb-
HWX MyHKTIB HaBeeHO Ha AOMALUHIl cTopiHUi www.swico.ch abo
www.sens.ch.
B. IHpopmaLiia wopo yTunisauii Ana KomepuinHUX KOpUCTyBayiB
1.Y €Bponeiicbkomy Cotosi
AKwo By xoueTte no36yTMCA BUPOOY, L0 BUKOPUCTOBYBABCSA 3 KOMEp-
LiIHOK MEeTO0:
3BepHiTbcA fo annepa SHARP y Bawomy micTi i oTpumaiiTte iHpop-
MaLjiio LWoAo NoBepHeHHsA Npunagis. Bu MmoxeTe noHecTn neBHi BU-
TpaTW, NOB'A3aHi 3i 34aBaHHAM Ta nepepobkoto BUPoOy. MpoayKTn
HeBEeIMKOro po3mipy (1 y HeBenuKill KinbKoCTi) MOXHa 3A4aTu B Mic-
LieBMX MyHKTax npuitomy. na Icnanii: na noBepHeHHA B1po6iB, Lo
BUILLNM 3 eKCnnyaTaLii, 3BepHiTbCA A0 BiANOBIAHOI ycTaHOBY 3i 360-
py BigxoaiB abo Ao MicLLeBMX OpraHiB Bnaau.
2, B iHwmx KpaiHax 3a mexxamm €EC

AKwwo Bn 6axaeTe N036yTMCA LIbOro BUPOOY, 3BEPHITHCA O MiCLIeBUX
opraHiB BNaaw i gisHanTecs Npo HanexHi cnocobu ytunisadii.
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MY 1 NPUNALAA O HEI 3
MAHE/b KEPYBAHHS 4
BAKJIVBI BKA3IBKM 3 TEXHIKW BE3MEKM 5-12
BCTAHOBJIEHHS 13-14
MPUHLMN Al MIKPOXBWSTbOBOI MEYI 15
PIBHI MOTYKHOCTI MIKPOXBW/Tb 16
MEPLL HIXX PO3MOYATY EKCIITYATALLIIO 16
EKCIYATAL|IS! MEYI 17-18
MPUrOTYBAHHSA/PO3MOPOXYBAHHSA 3 ABTOMATUYHIM 3BAMKYBAHHAM ..o 19
TABJIMLA MPUTOTYBAHHSA 3 ABTOMATUYHM 3BAKYBAHHAM 20
LIBWAKE PO3MPOXKYBAHHS 21
ABTOMATUYHE MPUTOTYBAHHS 21
TABJINLIA MEHIO ABTOMATUYHOTO MPUTOTYBAHHA 22
3PYYHI OYHKLIT 23-25
PEKOMEHZALII LLOJO FOTYBAHHS 3A IONOMOTOI0

MIKPOXBW/bOBOI EHEPTI 26-27
MPUAATHUM NOCYL | MPUNALASA 28
PEKOMEHAALIIT LLOZIO PO3MOPOXYBAHHS 29
PEKOMEHAALII LLLOAO NMOBTOPHOIO PO3ITPIBAHHSA 30
YWLLIEHHSA M TEXHIYHE OBC/TYTOBYBAHHSA 31
MOLLYK | YCYHEHHS HECTTPABHOCTEM 32
TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUIKM 33
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1. Jlamnouka neui

2. KoHTposbHa naHenb

3. KHoMKa BifunHeHHA aBepuAr

4. Kpuwka xsunesogy (HE 3HIMATW)
5. BHyTpilwHA Kamepa neui

6. Myodra

7. 3auwinku aBepuat

8. 3aBicu gBepuAar

9. YuwinbHoBayi ABepUAT i i30NALiNHI

NoBepXHi
10. LWHyp xnBneHHA
11. BeHTunAauinHi otsopun
12. 30BHiWHIN Kopnyc

nPUNAAAA:

[epeBipTe HaABHICTb HACTYMHOro NPUNAAAA:

13. [MoBOPOTHMI CTONMK

14. PonukoBsa nigcraBka

+ 3aKpiniTb PONMKOBY MiACTaBKY Ha My®Ti,
WO po3TalioBaHa y AHWLWI Meyi, a NoTim
BCTAHOBITb MOBOPOTHUI CTONUK Ha POnu-
KOBY niAcTaBKy, 3abe3neumBlUN NOro Ha-
AinHy dikcauito.

+ LLlo6 He MOLWKOAUTM NOBOPOTHWIA CTONUK,
TPOXM MigHiManTe nocyd i €MHOCTI Haj
NOro Kpaem, BUAMatoum ix 3 neui.

MPUMITKMW:

+ Ouniytoun niy 3cepefnHy, byabte gyxe obepexHi, Wob He MOLKOANTN NaMKy KPULLIKY
XBUNeBOAY.

+ BukopucToByioun niy, 3aBXxAN NepekoHyNTeCb y TOMY, LLIO MOBOPOTHUI CTOSIMK | POSINKO-
BY MiACTaBKY BCTAHOBJIEHO HaNEXHUM YMHOM. Lle 3abe3neunTb peTenbHe i piBHOMipHe
npurotyBaHHs ixi. [ig yac ekcnyaTtauii HeBipHO BCTAHOBJMIEHWI CTONUK MOXe TypKOTITH,
HenpaBwUIbHO 06epPTaTMCh i HABITb NOLWKOAWTY Miy.

+ [lOBOPOTHUI CTONMK 06EPTAETLCA 3@ FOAVHHVKOBOI CTPISIKOK UM Y MPOTANEXHOMY Ha-
npAmMKy. HanpAamok o6epTaHHA 3MIHIOETbCA KOXKHOTO pa3y, KOSU MiY BMUKatoTb. Lle xofHnm
YMHOM He BIJIMBAE Ha NPOLIeC MPUroTyBaHHA.

 3amoBAAYN NPUNaAA, Ha3BiTb AUNepy YM yNOBHOBaXXeHOMY cepBicCHOMY LieHTpy SHARP
i HA3BY AETAJII, i HOMEP MOAEJII.

YBATA!
Mig yac ekcnnyaTauii ABepLATa, 30BHILLHI KOpNYC, Kamepa neuyi i Tapinkn
MOXKYTb CUNIbHO HarpiBaTucs. LLlo6 yHNKHYTM oniKiB, 3aBXKAu KOpucTyntecs

TOBCTUMW pyKaBUYKamMun.
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LUMOPOBUN OUCTIIEN
KHonkn meHio «<4YAC»

Knonka «MPUTOTYBAHHA/PO3MO-
POXYBAHHA 3A MACOIO»

Knonku «BUJIbLUE/MEHLLE»
KHonka «PIBEHb MOTY>XHOCTI»
Knonka «MYCK/ABTOMATUYHO
XBUJTUHA»

Knonka «CTOM/OYULLEHHA»
Knonka «KYXOHUIA TAUMEP»
Knonkun BCTAHOBJIEHHA BATU

. KHonkn meHio <xABTOMATUYHE

MPUTOTYBAHHA»
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YBAXXHO NPOYUTAWTE | 3BEPEXITb /19 NOAANbLLOIO BUKOPUCTAHHA

1.
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Lo niy npusHayeHo nvie AnA BUKOPUCTaHHA Ha BU-
COKUX KYXOHHUX cTofNax. MoXnuBicTb IT BMOHTYBaHHA
B AKUINCb 3 €IeMEHTIB KYXOHHOro obnagHaHHA He ne-
penbaueHo. He ctaBTe niv y wady.

Mia yac npurotyBaHHA ABepuUATa neyi MOXYTb Harpi-
BaTUCA. BCTaHOBITH Niy TakMm YMHOM, WOO i fAHMWe
3HAXOAWNOCA Ha BiACTaHi He meHLwe 85 cm Biag nignorn.
LLlo6 YHVKHY TV ONiKiB Y AiTen, He fo3BONANTE IM Habnu-
KaTncA [0 ABepuAT neui.

YBATIA! He TopkanTecb o fieka ofpasy nicna npuroTy-
BaHHA i — BOHO Moxe OyTu rapaunm.

3anuwTe Hag Niyyto BiNlbHUI NPOCTip He MeHwe 30 cm.
KopucTyBaTcb anapaToM MOXYTb AiTV BiKOM Bif, 8 POKiB,
0Cco6u 3 noripweHnMU GisMYHUMN, YYTTEBUMM YN PO3YMO-
BUMMW 3ai6HOCTAMM, 260 Ntoaun, AKUM BpaKye 3HaHb YK JOC-
BiZly, 3@ YMOBW, AKLIO XTOCb HArfNAA4a€ 3a HUMM, NMOACHIOE
Hebe3neKu, NoB'A3aHi 3 BUKOPUCTAHHAM arnaparty, i HaBYae
KOPWCTYBaTUCh HUM Y 6e3neuHnin cnoci6. He fossonsaim-
Te OiTAM rpatuca 3 anapatom. [ity Bikom noHaz 8 pokis
MOXYTb 3[iNCHIOBATV [OMNAL | MOTOYHE 0O6CNYroByBaHHSA
anapary, TinbKu konv nepebyBatoTb Nig HarnALOM.
Anapart i WHYpP »KMBNEHHA CNig BCTaHOBIOBATK B MiCLi,
HeJOCTYNHOMY AnA AiTen Bikom monogLe 8 poKiB..
YBATA! KopuictyBatncs niyyio 6e3 Harnagy fo3sons-
€TbCA TINbKN AiTAM, AKI 03HANOMUANCA 3 BIfMOBIAHMMMU
IHCTPYKLUiAMM, 34aTHI KOPUCTYBATUCA MiY4yo 3 JOTPU-
MaHHAM npaBun 6e3nekun 1 Ppo3ymitoTb, 3 AKUMUN Hebe3-
neKamu NoB’A3aHe HenpasWibHe BUKOPUCTAHHA.
YBATA!lig yac pob6oTn BigKpUTi YaCTUHN MOXYTb Ha-
rpiBatuca o BUCOKOI TeMnepatypu. [iter He cnig go-
nycKkaTu Ao anapary.

YBATA!Y pa3i nowKogxeHHA aBepuAT abo yLinbHI0Ba-
4iB eKcryaTtauis neyvi MOXnnBea uLLe Nicisa PEMOHTY,
NpPOBeAEHOr0 KOMMNETEHTHO 0COb010.
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11.
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13.

14.

15.

16.

17.
18.
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/

YBATA! 3a60poHAETbCA CaMOCTiiHE HanalwTyBaHHA,
peMOHT abo moaudikauia neui. 3 mipkyBaHb 6e3ne-
Ku Byab-AKi poboTn, NoB'A3aHi 3 06CNyroByBaHHAM 4K
PEMOHTOM MNeui 3i 3HIMaHHAM KpULWKWK, Wo 3abe3neyye
3aXUCT Big BUMPOMIHIOBAaHHA MiKPOXBWU/IbOBOI eHepril,
Ma€ BMKOHYBaTW NinLLE KOMMETeHTHa 0coba.
MOWKOAXKEHWIA WHYP XUBNEHHA HEOOXiAHO 3aMiIHUTK
Ha creuianbHNN. 3aMiHY MAa€E BUKOHATU YNOBHOBaXe-
HWI areHT cepBicHOi cny»k6mu SHARP.

YBATI'A! 3a60p0HAETLCA MigirpiBaTh PignHY Ta iHLWI NPOAYK-
TV Y 3aneyaTaHyX EMHOCTAX — BOHU MOXYTb BUOYXHYTU.
[igirpiBaHHA HaNOIB Y MIKPOXBW/IbOBIN MeYi MOXe Cy-
NPOBOAXKYBATUCA YMOBISIbHEHVM BUBEPKHUM 3aKU-
MaHHAM, TOMY 3 MOCYAOM 3 HanoAMN HeobxigHO NoBoO-
OUTUCA Jyxe 06epekHO.

He rotymte AanuAa y wkapanyni; TakoX He cnig posi-
rpiBat B MiKPOXBWJ/IbOBIN Meyi 3BapeHi Ha KpyTo Ui
ANLUA — BOHM MOXYTb BUOYXHYTU HaBiTb, AKLIO rOTY-
BaHHA 3aKiHUYMNOCb. [InA npuroTyBaHHA um po3irpiBaH-
HA He3GOBTaHNX UM HE3OUTUX AELLb, NPOKONITb XKOBTKM
1 6inKK, iHaKWe ANLA MOXYTb BUOYXHYTU. 3HIMITb LIKa-
panyny 1 NopixKTe 3BapeHi Ha KPyTo ANLUA, NepLl Hix
po3irpiBati iX y MiKkpOXBUIIbOBIN Meui.
[NepekoHanTeca, wo Baw nocyn npupgatHUN OO BUKO-
pucTaHHA B nedi. ine. ctopiHKy UA-28. Bukopuncrtoyn-
Te nuwe 6e3neyHi KoOHTerHepy i Nocya, NPU3HaYeHNI
ANA 3aCTOCYBaHHA B MiKPOXBUbOBUX Meyvax.

LLIo6 yHUKHY TV OMiKiB, Nepeq BXXUBaHHAM NepeMiLLyiTe un
300BTYITE BMICT AUTAUNX NAALLEYOK | BAHOYUOK 3 AUTAUMM
XapuyBaHHsAM, @ TAKOX NepesipsAiiTe NOro Temneparypy.
[lBepuaTa, 30BHiLLHI KOPNYC, Kamepa nedi, bntoga i npu-
napaA nig yac poboTum fy»e CUNbHO HarpiBaloTbCA.

Cnig noBoanTnCb 0b6epexHo, Wob He foTopKaTUCA A0
LMX NoBepXOoHb. LLLo6 He obneKTucA, 3aBXAan KOPUCTY -
TecA TOBCTUMU PYKaBULAMUY 19 KOPUCTYBAHHA [yXOB-
Koto. [epen uneHHAM CNig NnepekoHaTUCh y TOMY, WO
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Li noBepxHi He € rapaunmMmun. CTexKTe 3a Nivylo, Harpisa-
IOUYN NPOJYKTU Y MIIACTUKOBUX UM MarnepoBmX KOHTEN-
Hepax — BOHW MOXYTb 3aropiTucs.

19. AKWo 3'ABUTbCA AUM, BUMKHITb Niv abo Bia'eaHanTe ii

BiJ MepeXi Ta He BigunHAnTe aBepuATa, Wob ctpumati

MO>K/IMBE 3aIMaHHA.

PerynapHo ouunwynTe niy i npubupanTte BCi 3annLWKN

NPOAYKTIB.

HepoTprimaHHsA BKa3iBOK LLOAO PErYNAPHOTO OUMLIEHHA

neyi MoXe CNPUYNHUTY MOLLKOLPKEHHH Ti MOBEPXOHb, LU0

MOraHo BMNMBAE Ha TePMiH eKCruyaTauil anapaTty 1 Moke

CTaT! NPUYMNHOK BUHNKHEHHA HEOEe3NeYHNX CUTYaLin.

He 3acTtocoBynTe ONA UMLWEHHA CKNAHOI MOBEPXHI

ABEpPUAT arpecmnBHi abpa3nBHi 3acobu 1 rocTpi meTane-

Bi LUKPEOKN — BOHW 3[aTHi NOAPANATU CKII0, WO MOXKe

CMPUYNHUTI NOTO PO3TPICKYBAHHA.

@ 23. He KOpucTynTeca napoBuM ounLLyBavem. @

24, [lnB. BKa3iBKM 3 OUNLLEHHA ABEPHUX YL iSIbHEHDb, Kamep

i CYMI>KHMX NOBepXOHb Ha cTtopiHui UA-31.

Lleit npvnag npu3HayeHuin gna BUKOPUCTaHHA B NO6Y-

TOBMX Ta IHWWX aHaNOrYHNX YMOBaX, Hanpukniag;

- NepPCOHANIOM MarasuHiB, oQiciB Ta iHLWKX NiIANPUEMCTB

Ha creyianizoBaHMX KYXHAX;

- KNIEHTaMW roTeniB, MOTENIB Ta IHLINX >KUTOBUX 3aKNafiB;

- y XUTNoBmx byanHKax Ha depmax;

- y rotenax Tmny "Hivnir i cHigaHoK".

YBAT'A!Tlig yac KopucTyBaHHA anapart i Moro BigKpuTi ya-

CTVMHW HarpiBatoTbCA 4O BUCOKOI TemnepaTypu. Heobxia-

HO 6yTn 00epeXHNM, LWob He JOTOPKATMCA 4O HArpPiBHMX

enemeHTiB. [liTel Bikom 0 8 pokKiB, siKi He nepebyBatoTb

nig, NOCTINHMM HarnAgoM, He Clig gornyckaT go anapary.

27. Mg yac KOPUCTYBaHHA anapaToM HeobxigHo 6yTn obe-
PEXHUM, W06 He AOTOPKATUCA OO HArpiBHUX enemMeH-
TiB, PO3MiLLEHNX ycepeuHi neui.

28. Iig yac poboTK BiAKPWTI YaCTUHN MOXKYTb HArpiBaTUCA 4O
BMCOKOI TemnepaTtypu. [liteid He cnig fonyckati O anapary.

3ano6iraHHA BUHUKHEHHIO NOXKeXi

20

21

22

25

26
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1. He 3anuwarnTte MiKpoxBunboBy niu 6e3 Harnagy nig
yac po6ortn. BctaHOBNeHHA 3aHAATO BMCOKOI MO-
TY>KHOCTI Y 3aHAATO AOBroro Yacy NnpuroTtyBaHHsA
MO>Ke Npu3BeCcTU [0 neperpiBaHHA neuvi, AKe Moxxe
CNPUYNHUTU NOXKEXKY.

2. 3abe3neyte BiNbHWI AOCTYN 4O ENEKTPUYHOI PO3ETKN, 06

Yy pas3i eKCTpeHoi HeOOXiAHOCTI 3 NETKICTIO BUMKHYTV NPUNag,.

MKBneHHA anapaty Ma€ 3[iMCHIOBATUCA 3MIHHOK

Hanpyrot 230-240B,yacTtoToto 50u.Po3noginbHaniHiaA

Ma€ 6y T 3axuLLeHa 3anobiXKHNKOM ab0 aBTOMATUUYHUM

BUMMKavem Ha 13 A.

[nAa XueneHHA anapaty Ma€ BMKOPWCTOBYBATUCb OK-

pema po3eTka.

He po3miwynTe nivy micuax, ae BUAINAETbCA TeNNOo, Ha-

npuvKiag, nopyu 3i 3BMYanNHOI0 AyXOBKOIO.

He BcTtaHoBnonTe My y mMicuAx 3 NigBULLEHUM PiBHEM

BOJIOrOCTi UM B MiCUAX T MOXKJSTMBOTO HAKOMUYEHHSA. ®

He 36epiralite i He BUKOPUCTOBYITE Miy Ha ABOPI.

[icna BUKOPUCTaHHA BUMUITE KPULLIKY XBUNEBOAY, BHY-

TPIWHIO KaMmepy neyi Ta NOBOPOTHUMN CTONMK. BOHU Ma-

0Tb OYTW CyXi N YncTi. BHacnigok neperpiBaHHA Hakonu-

YEHUW KNP MOXe NoYaTu BUGINATA UM Y 3aNHATUCA.

9. He po3miwynTte nopag 3 nivyio abo it BEeHTUNALIMHUMM
OTBOPaMU N1erko3anMmucTi matepianu.

10. He neperMBaMTe BEHTUNALIHI OTBOPY.

11. 3HimanTe 3 1Xi Ta il NaKyBanbHUX MaTepianis ycinaki me-
Tanesi NNOMOW i APOTAHI CTAXKM. BUHMKHEHHA ayrun Ha
MeTaneBnX NOBEPXHAX MOXe CMPUYNHUTY 3aIMAHHA.

12. He BukopucToByinTe niv Ana nigirpisaHHA onii gna ru-
60KOro NpocMakyBaHHs. Yepes HEMOXKNMBICTb KOHTP-
OJ110 3a TEMMEPATYPOIO O MOXKe CranaxHyTu.

13. [Ina npurotyBaHHA NMOMKOPHY BMKOPUCTOBYWTE fLle
criedianbHUN nocyd, NpU3HavYeHn ANnA 3aCTOCYBaHHA
B MiKPOXBWIbOBMX NeYax.

14. He BukopuctoBymnTe niy gns 36epiraHHA cTpas un 6yab- .
<
)

N

ON O Un &b

AKUX IHLWNX NpeaMeTIB.

UA-8
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15. lNicna BMMKaHHA nedi nepesipTe poboui napametpu
N NepeKoHanTecH, Wo NiYv nNpayoe HANEXHNUM YAHOM.

16. LLlo6 3ano6irt neperpiBaHHIO 1 3aliMaHHIO, CNif, YXKu-
BaTU 0cobNMBUX 3axofiB 6e3neKn Nig Yyac NpUroTyBaH-
HA CTpaB 3 BMCOKUM BMICTOM LyKPY UM >KUPY, Hanpu-
Knag, COCUCOK, MMPOTiB Yn pi3gBAHOIO NYAUHTY.

17. une. BignoBigHi Nnopaawv B KepiBHULTBI 3 eKcryaTtauil.

3ano6iraHHA MOXIMBUM TiJIECHUM YLIKOAXKEHHAM

1. YBATIA!

He BukopuncToBymnTe niy, AKWO BOHA MAa€ NOLIKOAKEH-

HA Yn HecnpasHOCTI. [lepep noyaTkom ekcrisiyaTauii ne-

pesipAanTe:

a) [IBepuATta: nepekoHamTecs, WO ABepuATa 3a4nHA-
I0TbCA HaAiNHO, 6e3 3MilLleHHSA 1 NepeKoCiB.

6) 3aBicn 1 dpikcaTopun ABEPUAT: NepeBipTe iX HAABHICTb
| CNPaBHICTb.

B) YWWiNbHEHHA ABEPUAT i YW iNbHIOBaNbHI MOBEPXHI: Ne-
peKoHanTecs, WO 1X He NOLWKOAXKEHO.

r) BHYTpilWHA NOBepXHA Kamepu nedi  NOBEepPXHA ABep-
LAT: NepeKoHanTecb y BiACYTHOCTI NOAPANUH.

A) WHyp i BUnKa X1BNeHHA: nepekoHanTecb y BiiCyTHO-
CTi NOLWKOAXKEHb.

2. HiBAKoMy pasi He BUKOPUCTOBYMTE NiY 3 BiAUMHEHNMM
ABEepUATaMU N He nepepobnAnTe BCTaHOBEHI Ha HUX
3axucHi dpikcatopw.

3. He BuKopucToByuTe Ny, AKLO MiXK YLWiNbHEHHAMN [iBEp-
AT yU.I,iJ'IleOBaﬂbHI/IMVI NOBEPXHAMU € AKNNCH NpeameT.

4. He ponyckaiTe HaKOMUYEHHSA HA YLiNbHEHHAX ABEp-
LAT | CYMIDKHUX AETaNAX KNPy un opyay. PerynapHo uu-
CTiTb MiY Ta yCyBaWTe BCi 3aNMLWKV NpoAyKTis. flotTpu-
MyMTECb BKa3iBOK, AAKi HAaBeeHO B po3p,|n| «HI/ILLI,EHHFI
N TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA» Ha cTopiHui UA-31.

5. Ocobam, wo kopuctytotbca KAPAIOCTUMYJTATOPAMN,
CNif, NPOKOHCYNbTYBATUCA 3 NliKapem Y BUPOOHMKOM
KapgioCTUMynATopa WOoAO NPOTUNOKa3aHb CTOCOBHO
BUKOPUCTAHHA MiKPOXBUIbOBUX MeYen.

UA-9
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3ano6iraHHA MOXTMBMM yPaXKeHHAM eIeKTPUYHUM CTPYMOM

1.
2.

O U A~ W

Hi B AKOMY pa3i He 3HiMalnTe 30BHILLHIN KOpyc.

He pos3nuBanTte piguHM N He BCTPOMIIANTE HIYOro
B OTBOPU ABEPHUX PiKCaTOPIB UM Yy BEHTUNALIMHI OTBO-
pu. Y pasi nponuTTa pianHM HeranHo BUMKHITb Miv abo
Big'eaHamTe 11 Big Mepexi  BUKNNYTE YIOBHOBaXeHOro
areHTa cepBicHoI cny»k6u komnaHii SHARP.

He 3aHypilonTe WHYP UM BWIKY XUBMEHHA Y BOAY 4u
Oyab-AKY iHWY pianHy.

He ponyckanTe 3BMCaAHHA LUHYpa KMUBJIEHHA 3 Kpato
CTONy UM PpOOOYOI MOBEPXHI.

He ponyckainte OOTOPKaHHA LUHYpPa XWUBJIEHHA OO Ha-
rPiTUX MOBEPXOHb, 30KPeMa A0 3a4HbOI CTIHKN neui.
He HamaranTecAa camoCTINHO 3aMiHUTWX TAMIMOYKY B Neyi
N He [03BONANTE POOUTU Lie HiIKOMY, OKPIM YNOBHOBa-
XeHoro KkomnaHieto SHARP enekTpuka. AKLWwo namnou-
Ka OCBIT/IEHHA Meyi He NpautoE, 3BEePHITbCA A0 Agunepa
4M YNOBHOBAXKEHOTrO areHTa cepicHOi cny»k6m SHARP.

3ano6iraHHA MOXXNMBOMY BMOGYXY i1 panTOBOMY 3aKUMNaHHIO:

1.

He Bukopuctosyinte repmeTuyHy Tapy. [lepeg 3acto-

CYBAHHAM 3HiMITb NIOMOM | KpMWwKK. [epmeTnyHa Tapa

MOXKe BMOYXHYTM BHACNiJOK 3POCTaHHA TUCKY HaBiTb

NicNA BUMKHEHHA neui.

Byabte obepexHi nig yac nigirpiBaHHA piguHN B Mi-

KPOXBUNbOBIM Nedi. BUKOpuUCTOBYITE Tapy 3 LUNPOKOIO

rOPNOBUHOLO, W06 6ynbOaLLKN MO BUXOAUTM.

Hi B aAkomy pasi He nigirpiBanTe piguHy B nocyai 3 By-

3bKOIO rOpPJSIOBMHOIO, Hanpuknag, y AUTAYMX NNA-

LeYyKaX, OCKiIbKM Lie MoXe CTaTV NPUYNHOI0 BUKNAY

BMICTY NicnA nigirpiBaHHA 1 CNPUHYNHNTN ONIKN.

3anobiraHHA panToBOMY BUKMAY KUMAAYOI PignHN

N MOXIMBUM OriKaM:

1. He nepeBuLLynTe peKoMeHA0BaHUI Yac NPUroTyBaHHS.

2.360BTyNTe pPiguHY nepepj nigirpiBaHHAM Y NOBTOP-
HUM NigirpiBaHHAM.

3.Tlig yac NOBTOpPHOroO NigirpiBaHHA 6a)kaHO 3aHYPUTK

UA-10
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3.

B PiAVIHY CKNAHY Manunyky 4ym nogibHmm npeamer (He
MeTaneBun).

4. MigirpiBwn pignHy, 3anuwTe 1i B Nevi WoHanMeHLwe
Ha 20 cekyHZ, W06 YHMKHYTW YMNOBiNbHEHOrO BU-
BEPKHOMO 3aKUMNaHHA.

[pokontonTe WKipKY Takux NPOAYKTIB, AK KapTonns,

COCUCKN | PPYKTM Nepes NPUroTyBaHHAM, iHaKLLE BOHU

MOXKYTb BUOYXHYTH.

3anob6iraHHA MOXXMVBUM oniKam

1.
2.

4.
5.

LLlo6 He obnekTncsa, BUIAMalOUM CTpaBu 3 Medi, Kopu-
CTYWTECA CnewiaNbHOK PYYKOI0 UM PyKaBUUYKaMMU.
BifikpnBatoun Tapy, NOCyA AN1A NPUrOTyBaHHA NOMKOP-
HY, PyKaBu Ans 3anikaHHA TOWO, TpUMaiiTe iy AKHaw-
fani Bif 06n1yus 1 pyK, LWOO YHNKHY T NapoBUX Onikis
i BAKMAIB KNN'ATKY.

LLlo6 yHuKHYTM oniKiB, 3aB)XA4N BU3Ha4YanlTe Temne-
paTypy XKi 1 nepemiwyiTe ii, nepw Hi>XXK nogasaTtun
AO CToNy, 3BepTaloum 0co6sMBYy yBary Ha Temmne-
paTtypy DKi 1 HanoiB, NPU3HaAYeHUX AITAM i NiTHIM
nogam. CyanTn npo Temneparypy ixKi Um Hanoto 3a
TemnepaTtypolo NoCyay He MOXKHa — 3aBXXAU nepe-
BipANTe TemnepaTypy NpoAykKTiB.

BinunHatoun aBepusTa nevi, 3aBXam cTaBanite nogani, Woob
He 0OMeKTUCA NAPOIO Ta »KaPOM, L0 BUXOAUTb HAa30BHI.
Micna nigirpiBaHHA po3pi3ynTe GaplumMpoBaHi 3aneyeHi
CTpaBu, Wo6 BUNYCTUTY NApPy N YHUKHYTK OMiKiB.

3anob6iraHHa HenpaBsWjibHOMY BUKOPUCTaHHIO AinMllI

1.
2.

He cnnpantecb i He xananTtecb 3a ABepuAra.
HeobxigHoO 03HanoMUTK AiTen 3 yCiMa BaXKMBMMMN Npa-
BUNaMun 6e3neku: KOPUCTYBaTWCA pyyKamu i nocy-
Ay, obepexHo 3HimMaTK LWKiPKY 3 NPOAYKTIB, 3BepTaTH
0cobnMBYy yBary Ha nakyBasibHi MaTepianu (Hanpuknag,
mMaTtepianu, 34aTHi 4O caMOpO3irpiBy), NpU3HayeHi ana
306epexxeHHA CBIXOCTI NPOAJYKTiB, OCKINIbKA BOHU MO-
XKyTb OyTV Oy>e rapA4mMMu.

IHWIi 3acTepexeHHA

1.

‘ ‘ R-270_OM_EAST.indb 11 @ 2017-07-10 10:40:00‘ ‘
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2. He nepecyBanTe niy nig yac ekcnnyaTtauil.

3. LA niy npu3sHaveHa gna NpurotyBaHHA CTPaB YAOMa,
i HEI0 MOXKHa KOPUCTYBATUCA NLLE ANA NPUroTyBaHHA
CTpaB. BoHa He npunpaTHa Ansa KomepuinHoro um nabo-
PATOPHOro 3aCTOCYBaHHA.

HapinHe KopncTyBaHHA NiYYI0 1 YHUKHEHHA NOLWKOAXKEeHb

1. Hikonn He BMKOPWCTOBYWTE MOPOXKHIO MiY, OKPIM BU-
nagkis, KON Lie PeKOMEHA0BAHO Y KEPIBHMLTBI 3 eKc-
nnyatadii. Lie Mmoxe npr3BecTy A0 i1 NOLIKOAMXKEHHS.

2. BukopucToByioum 6nt0g0 A1 06CMaxKyBaHHA Uy MaTepiany,
WO CaMOHarpiBaloTbCA, 3aBXAW nigknagante nig HuMx
TEPMOCTIIKAA  TENMOI30NALIMHAI  MaTepian, Hanpuknag,
NOpLENAHOBY Tapinky, wWo6 3anobirti MOLWKOAKEHHIO
MOBOPOTHOMO CTOMMKA Y/ POMKOBOI NiACTaBKN BHACNIAOK
TennI0BOro HanpyxeHHA. He nepeBuLLynTe YacnonepeHbLOro
pO3irpiBaHHA, 3a3Ha4YeHnI y peLienTi 4O CTpaBW.

3. He KopMCTy|7|Tec>=| MeTaneBUM Npunaaasam, ske Bigbueae ®
MIKPOXBUI 1 MOXE CMPUYMHNTI YTBOPEHHSA eNeKTpuny-
HOI ayrv. KopucTyinTecs TinbKyi MOBOPOTHVM CTONIKOM
i NigCTaBKOIO, AKI NPU3HAYeHi ANA BUKOPUCTaHHA B LK
neui. He kopucTynTeca nivyto 6e3 NOBOPOTHOMO CTOMMKA.

4. [lig yvac ekcrninyaTauil neyvi He Knagitb Ha 3OBHILWHIN
KOpMycC neuyi >KOAHi npeameTu.

MPUMITKA:

3a HaABHOCTI MWTaHb WOAO cnocoby MigKMYeHHA neui,

3BEPHITbCA A0 BMOBHOBAXXEHOrO KBasnipikoBaHOro enek-

Tpvka. Hi BUPOOGHUK, Hi NMpPOAaBeub HE MOXe B3ATU Ha

cebe AKy-Hebyab BiANOBIAANbHICTb 3@ NOWKOAXKEHHS Meu

4y TpaBMU, OTPMMaHI BHACNIAOK HEAOTPUMAHHA NOPAAKY
eNneKTPMYHOro NigKNoueHHA. Ha cTiHkax nevi 11 6ina geep-

HUX YLWiNbHEHb | YLWiNbHIOBANIbHMX MOBEPXOHb MOXKYTb

yTBOptOBaTUCh Kpamni Boau. Lie HopmanbHe sABuLle, AKe He

BKa3y€ Ha BUTIK ab0 HeCnpaBHICTb MiKPOXBUIIbOBOI Meui.

BBWJ,OBAHI/II/I HABIP IHCTPYMEHTIB

Y Ui neyi Hemae BOYAOBAHOrO HAGOPY IHCTPYMEHTIB.

Lia niy npri3HayeHa TinbKn AnA BUKOPUCTaHHA Ha KyXOHHIN .

po6oUili NOBEPXHI.

UA-12
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1. Bunmitb yci nakyBasibHi Matepianu 3 Kamepw neuyi i nos-

HICTIO 3HIMITb 3aXMCHY MJIiBKY, KOO BKPUTO MOBEPXHIO
KOpnyCy MIiKpOXBWUIbOBOI Neuyi. YBaXKHO OrfiAHbTE MIKPO-
XBW/IbOBY MiY Ha HasABHICTb O3HAK MOLWKOAXKEHb.

2. BcTaHoBnonTe Miy Ha HafiHy ropu3oHTaNbHY NOBEPX-

HIO, MILHICTb AKOI fO3BONNTb BUTPUMATK Bary nedi pa-
30M 3 HalBaXXunM npeameToM, AKNI MOXKHa B Hill Harpi-
BaTW. He cTaBTe niu y wadoy.

3. BnbepiTb ropnsoHTanbHy NOBEPXHIO, MiCLA Ha AKiM J0-

CTaTHbO ANA AOTPUMaHHA HeobXigHMX 3a30pPiB HABKOJIO
BMYCKHUX i (400) BUNYCKHMX BEHTUAALINHMX OTBOPIB. 3a-
AHbOIO CTIHKOIO anapaTt MOXHa NOCTaBUTWY JO CTiHW.

e BigctaHb MiX Miyuto ” Byab-AKOIO CYMIXHOIO CTIHOIO
MA€E CTAHOBUTU He MeHLLe HIXK 20 cm.

« BucoTa BiflbHOro NpocTopy Hapg niy4o Mae CTaHOBUTU
He MeHwwe HiX 30 cm.

o He 3HiIManTe Hi>KKK 3 gHMLWA Nevi.

o MepekpriBaHHA BMYCKHKX i (a60) BUMYCKHMX OTBOPIB
MO>KEe CMPUYMHUTY MOLIKOLKEHHA neuyl.

« Po3TawoByuTe niy AKoOMora gani Big pagio- Ta Tenesi-
3iMHUX NpuiAMadiB. KOpucTyBaHHA MIiKPOXBUIbOBOIO
Miyyio MOXKe CNPUUNHATL BUHWKHEHHSA 3aBaj Yy npu-
MMaHHI pagio- Ta TeneBsi3iniHOro curHarny.

4. [ig yac NpUroTyBaHHA ABepLATa NeYdi MOXYTb HarpiBaTuCA.

BcTaHOBITH MNiy TaKMM YNHOM, LLLOO T AHKLLE 3HAXOAMTOCA Ha
BiACTaHi He MmeHLwe 85 cm Big nignoru. LLlo6 yHuKHY T onikiB
y AiTel, He [O3BONANTE IM HAbNMXKATCA [0 ABEPLAT Mevi.

5. HaginHo BcTaBTe BUNKY neyi 4o CTaH4apTHOI 3a3eMs1eHOol

nobyTOBOI eNeKTPOPO3ETKMU.

UA-13
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3ACTEPEXEHHA: He cTaBTe niy 6inAa gxkepen Tenna, Boso-
M 4n y BONIOTMX Micuax (Hanpuknag, 6ina 3suyanHoi nam-
1) abo 6inA 3anmMnUCcTUX MaTepianis (Hanpwuknag, Wwrop).

He nepekpnBante BeHTUAALINHI OTBOPW.

He ctaBTe Ha niy )oaHi npeameTn.

NIAKNKOYEHHA ENNEKTPOEHEPTII

He ponyckamte noTpaniAHHA BOAW Ha LWIHYpP UM BUSKY
XKVBNEHHA.

HaginHo BCTaBTe BUNKY B PO3ETKY.

He nigknioyanTe go Ti€l X po3eTKn yepes nepexigHukn
iHLWI enekTponpunaau.

o6 yHUKHYTM Hebe3nekwu, 3amiHy LWHypa XUBNEHHA
B pas3i NOLWKOAXKEHHA Ma€E 34iNCHUTN BNOBHOBAaKeHE KOM-
naHieto Sharp nignprnemcTeo 3 06cnyroByBaHHA 4M ocoba
aHanorivyHoi kBanidikaui.

Buinmatroum BUIKY 3 po3eTKu, 3aBXKAN TpUMaKnTe BUSKY 3a
Tl KOpMyC, a He 3a WHYP; iIHaKLWe MOXHa MOLWKOANTA LLHYP
YKNBNEHHA Ta 3'€AHaHHA BCepeanHi BUNKW.

AKLLO Niv OCHALLEHO BUSIKOIO 3 MOXKITUBICTIO 3aMiHU, TO B pa3i
1l HeBIANOBIAHOCTI poO3eTKaM [OMALUHbOI efeKTpoMepexi
BUJIKY CNif HANEXHVM YMHOM 3aMiHWUTK (He Bigpi3aTtun).
AKLWO NiYy OCHaLWEeHO He3MIHHOI BUSIKOLD, TO B pasi il He-
BiANOBIAHOCTI pO3eTKamM [AOMaALLHbOI efleKTpoMepeXKi
BUJIKY Cnif 3pi3aTu.

N 3ACTEPEXXEHHA: LEEW ANAPAT MAE BYTU 3A-

3EMJIEHO.

UA-14
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MikpoxBuni - Ue eHepreTnyHi KONMBaHHA,
nofibHi Ha Ti, WO BUKOPUCTOBYIOTbCA AN1A
Tenesi3iNHUX Ta pagiocurHanis.

EnekTpuyHa eHepria nepeTBOPIOETLCA Ha
MiKPOXBW/IbOBY 1 CMPAMOBYETbCA Y BHY-
TPILWHIO Kamepy fedi 3a 4OMOMOroto XBusie-
BoAy. icna uboro MiKPOXBUIbOBY eHeprito
PiBHOMIPHO pPO3MOAINAE MO BCiA Kamepi
NPUCTPIA PO3MOAINY MIKPOXBUb.
MikpoxBuni He MPOHMKalTb Kpidb MeTan,
came TOMy Kamepy rneui BUroTOB/IEHO 3 Me-
Tany, a Ha ABepLsATax BCTAHOBJIEHO ApPiGHY
MeTaneBy CiTKy.

MMig yac npuroTyBaHHA MiKpOXBUIi XaoTNY-
HO BiI6MBAOTLCA Bif CTIHOK Kamepu neui.

SHARP, \

MikpoxBuni NPOHMKaTb KpPi3b NeBHi MaTe-
pianu, Hanpuknag, CKno Ta NNacTuK, N Ha-
rpisatoTb iXy. (Ans. po3gin «MpruaaTHmi no-
cyn Ta npunapaa» Ha ctopiHui UA-28).

Bopa, Luykop Ta Xup, WO MICTATbCA Y i, MO-
rMVHAOTb MiIKPOXBUAI, LLIO CMIPUYMHAE IXHIO
Bibpauito. CTpaBa po3irpiBaeTbca BHaCki-
[OK BUHWKHEHHA TepTA, AK 3irpiatoTbcA
Bawwi pyku, konv Bu TpeTe ix ofHa 06 ofjHy.

CnoyvaTKy HarpiBa€TbCA 30BHILLHA NOBEPX-
HA CTpaBu, MOTIM Temnno MPOHMKAE Bcepe-
LVHY 3aBLAKM NpoLecy TennoobmiHy, aK Le
BifOYyBa€eTbCA Mif YaC NPUrOTyBaHHA Y 3BU-
yaliHin gyxoBui. nsA 3a6e3neyeHHsA piBHO-
MipHOro HarpiBaHHs HeobXxiiHO mepeBep-
TaTW, nepeknagatum abo K mepemiwysatu
cTpasy.

3aKiHUMBLUM NPUrOTYBaHHA, NiY aBTOMATWY-
HO MPUMNWHAE reHepyBaHHA MiKPOXBUTb.
lMicna npuroTyBaHHA CTpaBa Ma€ TPOXM No-
CTOATY, WO6 Tenno PiBHOMIPHO PO3MoAiINu-
N10CA Y Hil.

UA-15
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PiBeHb noTyx- HaTtunckan- MpoueHT
HOCTI HA KHOMKWN
«PIBEHb MO-
TYXHOCTI»
. X1 P100
BNCOKWI 2 P90
NOMIPHO X3 P8o
BNCOKWI X4 P70
. x5 P60
CEPEOHIN X6 Py
B A -
03-
MOPOXYBaHHA) X8 P30
HW3bKW (Po3- X9 P20
MOPOXYBaHHSA) X10 P10

BAMXJIUBO: AKLO He HAaTUCHYTK KHOMKY «Pl-
BEHb MOTYXHOCTI», niu 3a 3aMoBUYyBaHHAM

6yze npaLtoBaTh B pexumi notyxHocTi P100.

« [1iu ma€e 10 piBHIB MOTY>KHOCTI.

« LLlo6 3MiHUTU piBEHb MOTY>KHOCTI, AKNIA
BUKOPUCTOBYETbCA ANIA NPUrOTYBaHHA,
cnip Hatnckaty kHonky «PIBEHb MOTYK-
HOCTI», axk noku Ha ancnnei He 3'aBUTbCA
HeoOXiHUI piBeHb MOTYKHOCTI.

PiBeHb NOTYXHOCTi

[iA yac BMMKaHHA Ta BUMVKaHHA MIKPOXBUIbO-
BOI eHepril piBeHb ii MOTYKHOCTi 3MIHIOETbCA.
MMpwv BCTaHOBNEHHI GYAb-AKOro PiBHA MOTYX-
HocTi okpim P100 By nepiognuHo Gyaete uytn
BiGpaLiii MiKPOXBINBLOBOI eHeprii nif yac npu-
roTyBaHHsA ab0 PO3MOPOXKYBaHHA XK.
MepeBipKa piBHA NOTY»KHOCTI

o6 nif yac npuroTyBaHHA nepesipUtn
piBE€Hb NOTY>XHOCTi, HATUCHITb KHOMKY
«PIBEHb MOTYXHOCTI». [Mokn HaTuc-
HeHo KHonKy «PIBEHb MOTYXXHOCTI»,
Ha gucnnei BigobpaxxaTumeTbCcs piBeHb
NOTY>XHOCTI. Xoua Ha gucnnei Bifobparka-
TUMETbCA PiBEHb MOTYXXHOCTI, 3BOPOTHIN
BiANliK NPOJOBXKYBaTUMETbCA.

Y 6inbLluocTi BUNafKiB peKoMeHA0BaHO BUKOPUCTOBYBATU TakKi PiBHi MOTYXHOCTI:

P100/90 — (B/ICOKA noty»Hictb = 800/720
BT) BUKOPUCTOBYETLCA ANA LWBUAKOTO MPUrOTY-
BaHHA Y MOBTOPHOIO PO3irpiBaHHA iXi, Hanpu-
Krag, 3anikaHoK, rapAYMX HaroiB, OBOYIB Ta IH.
P80/70 — (IMMOMIPHO BWCOKA mnoTyHicTb
= 640/560 BT) BMKOpWCTOBYETbCA ANA Ginblu
TPVBaNOro NPUroTyBaHHA MPOAYKTIB LLifbHOT
KOHCUCTeHLUi, HanpuKnag CMaxeHoro M'Aca,
M'ACHOTO XNi6LiA Ta FOTOBUX CTPaB Y nocyai Ana
nofaBaHHs, a TAKOX 1A NMPUrOTYBaHHA HiXKHNX
CTpaB, HanpviKnag OiCKBITHUX TICTEYOK. 3a BY-
KOPUCTaHHA LibOro PeXnMy 3HVKEHOI NMOTYX-
HOCTi ’a roTyeTbcs piBHOMIpHO 6e3 nepecma-
XKyBaHHA 3 6OKiB.

YBIMKHITb niy y mepexy.
1. Ha gucnnei neui 3'sButbCs:

P60/50 — (CEPE[JHA noTy»HicTb = 480/400 BT)
ANA NPOAYKTIB LWibHOI KOHCWCTEHUi, npuro-
TYBaHHA AKUX TPaguLiiHM crnocobom TpuBae
araTo yacy, Hanpuknag, Ay CTpas 3 ANOBMY-
HW. Lleit pexum peKomMeHayeTbCA BUKOPUCTO-
BYBaTW, LG M'ACO OYNO HXKHUM. )
40/30 — (MOMIPHO HW3bKA notyxHictb =
320/240 Br1, dyHKLiA pPO3MOPOXKYBaHHA) Ans
PO3MOPOXYBaHHA [Ki, 006epiTb Lieit pexum
N PIBHOMIPHOMO PO3MOPOXYBaHHA CTPaBU.
el PeXxM TakoX ifjeanbHo roguTbea 41 no-
BIIHOTO_BapiHHA PUCY, MakapOHHIIX BUPOOIB,
nesbMeHiB Ta I'IBI/IFOTyBaHHﬁ 3aBapHOro Kpemy.
P20/10 — (HM3bKA notyxHictb = 160/80 BT) [ijia
AenikaTHOro pPo3MOpPOXYBaHHA, HanpuKnag, Kpe-
MOBMX TICTEUYOK Ta iHLINX KOHAUTEPCHKIIX BUPOODIB.

MPUMITKA: 3BepHiTb yBary Ha Te, o B Uit mogeni HE nepen6ayeHo GpyHKLUito roanHHYIKA.
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BigunHeHHs fBepuUAT:

o6 BigunHWTK ABEPLATA, HATUCHITL KHOMKY BifUYMHEHHS ABEepLAT.

3anyck neui:

MpuroTtynTe cTpaBy, NOKNAAITb il B NPUAATHUI KOHTENHepP 1 NOoCTaBTe Ha

@ +1min

AsepuATa N HaTUCHITb KHonKy «MTYCK/ABTOMATUYHO xBunuHa».

BuMKHeHHSA neui:

AKLWO NOTPIOGHO 3yNMHUTK MiY Mif Yac NPUroTyBaHHA, HATUCHITb OAUH pa3

MOBOPOTHUIA CTONUK abo »K MOKNAAiTh CTPaBy MPAMO Ha HbOro. 3aUnHITb

STOP

kHonky CTOM/OYULLEHHSA un BiguvHiTh ABepuATa neui. AKWO NoTPi6HO
CKacyBaTy nporpamy npuroTyBaHHA, HaTUCHITb kKHonky CTOM/OYULLEH-

HA nBiuvi.

iy go3BonAe rotyBat M PO3MOPOXKYBaTH
NpoaykTW 3a [AOMOMOrol0 aBTOMATUYHKX
nporpam abo BpyuHy.

ABTOMaTUYHE MPUrOTYBaHHA N PO3MOPOXKY-
BaHHA JO3BOJIAE rOTyBaTN Ta PO3MOPOXKYBa-
T NPOAYKTW, BUKOPVCTOBYIOUM NomnepeaHbo
HanawToBaHi Mporpamu, B AKUX BXe BCTa-
HOBJIEHO HeobXiAHWI Yac 06POOKM, Hanpu-
knag nporpamu MNMPUTOTYBAHHA 3 ABTO-
MATUYHUM 3BAXKYBAHHAM, LWBWAKOIO
PO3MPOXYBAHHA 1a PO3MOPOKYBAHHA
3 ABTOMATUYHWM 3BAXKYBAHHAM.
MPUrOTYBAHHSA 1*KI BPYYHY

PyuHuin pexnm npurotysaHHA 1 pO3MOpPO-
XKyBaHHA [03BOJSIAE rOTYyBaTU/PO3MOPOXKY-
BaTU NPOAYKTY Ta 06'emu, He nepepbayeHi
aBTOMaTUYHUMM NPOrpamamum.

Huxue HaBefeHO NpUKNaan NPUroTyBaHHA
I PO3MOPOXKYBaHHSA BPYUHY.

Onunc aBTOMaTUYHNX NpOrpam NpUroTyBaH-
HA N PO3MOPOXKYBaHHA HaBeeHO Ha CTOPIH-
Kax UA-19--22.

+ 3apaiTe yac NpUroTyBaHHA 1 06epiTb piBeHb NOTY>KHOCTI Bif P10 fo P100, wob noyaTtn npuro-

TyBaHHsA (auB. ctopiHky UA-16).

« o MOXNMBOCTI, 2 — 3 pa3un NPOTArOM MPUroTyBaHHA NepeMillyiTe Ym nepeBepTanTe CTpaBy.
« [1o 3aKiHYeHHI NPUroTyBaHHA HaKPWITe CTPaBy N AalTe i NOCTOATU 3riAHO 3 PeKOMeHAALIAMN.

Hanpuknap:

LLlo6 06paTy yac NpUroTyBaHHs 2 XBUIIMHA i 30 CEKYH[ | BCTAaHOBWTY piBeHb MNOTYXXHOCTI P70.

1. ObepiTb piBEHb NOTYX- 2. 3apawnTe yac NpuUroTy-

BaHHSA, ABIYi HATUCHYBLUN
kHonky 1 MIN (1 XBUJIK-
HA), a noTim Tpunyi KHo- BaHHA.

HocTi 70P, HaTUCHYB-
wu kHonky «PIBEHb
MOTYXHOCTI» yotnpu

3. HatucHitb kHonky «MYCK/
ABTOMATUYHO XBUJI-
HA», o6 noyaTtn npuroty-

pa3u. nky 10 SEC (10 CEKYHA).

o N

x4 x2

PO Z:

10 S+l
Kl .

x3

34 2:30

Ha gucnnei 6yge Bigobpakatu-
CA 3BOPOTHUI BiAJiK BCTAHOB-
NIEHOrO Yacy NPUroTyBaHHA.
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Lt
PO3MOPOXYBAHHA BPYYHY

+ BKaxiTb Ga)kaHU Yac PO3MOPOXKYBaHHA 1 06epiTb piBeHb MOTY)KHOCTI MiKPOXBUbOBOI
eHeprii P10 abo P30, o6 po3mopo3utu cTpasy (AnB. cTopiHKy UA-16).

- [To MOXKNMBOCTI NepemilyiiTe Yn nepesBepTanTe CTpaBy 2-3 pa3n B NpoLeCi PO3MOPOXKY-

BaHHA.
+ 3aKiHUMBLUY PO3MOPOXKYBaHHSA, 3arOPHITb CTPaBy Yy Gonbry 1 3anuLTe 0 NOBHOrO PO3MO-
POXyBaHHS.
Hanpuknap:
LLlo6 npoTtarom 10 XBUANH PO3MOPOXKYBaTK CTPABY Y PeXKUMi NOTY>KHOCTI P 30.
1. ObepiTb piBeHb NOTYX- 2. BBepiTb 6axkaHWin yac 3. HatucHiTb oanH pas
HOCTi, HATUCHYBLUW KHO- PO3MOpPOXYBaHHA, HAaTUC- kHonky «MYCK/ABTOMA-
nky «PIBEHb MOTY K- HyBLWY KHonKy 10 MIN. TUYHO XBUJINHA», w06
HOCTI» Bicim pas3. (10 XBUJINH) oawnH pas. pO3Moyanoca po3MOpPOXy-
BaHHS.
1
= =
x8 x1 X1
i Ir1.rir Ir.rr
== FTMAEN ITMAEY
@ Ha pucnnei 6yge Bigobpaxa- @

TWUCA 3BOPOTHUI BigNiK BCTa-
HOBJIEHOrO Yacy NPUroTyBaH-

MPUMITKI: HA.

« Micna 3anycky neuyi 3aropunTbCA TaMNoOYKa OCBITNIEHHSA, @ MTOBOPOTHUIA CTONMK NOYHe obep-
TaTWCA 3a FTOAVHHUKOBOIO CTPISIKOIO UM Yy NPOTUIIEXKHOMY HaNPAMKY.

« [iy MOXHa 3anporpamyBaTi Ha Yac MPUroTyBaHHA [0 99 xBUAKH i 90 cekyHp, (99.90).

« AlKwWwo nig yac NpuroTyBaHHA ABepLUATa nedi 6yae BigUMHEHO, TO YaC NPUrOTyBaHHS, Lo Bi-
[ob6paxaeTbca Ha aucnsei, aBTOMaTUYHO 3yNMHUTLCA. 3BOPOTHUIA BiANiK Yacy NPUroTyBaH-
HA BiAHOBUTbLCA NiCNA 3a4UMHEHHA ABepLUAT i HaTUCHeHHA KHonku «MTYCK/ABTOMATUYHO
XBUJTNHA».

« AKLLO Nifi Yac NPUroTyBaHHA 3HAZOOMTLCA NEepeBipUTU 3aAaHUI PiIBEHb MOTYXKHOCTI, Ha-
TUCHITb KHONKY «PIBEHb MOTYXHOCTI». [Nokn kHonka «PIBEHb MOTYKHOCTI» Hatuc-
HeHa, Ha Ancnnei BifobpaxaeTbcA BCTaHOBEHNI PiBEHb MNOTY>KHOCTI.

UA
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NMPUTOTYBAHHA/PO3MOPOXYBAHHA 3 ABTOMATUYHUM 3BAXYBAHHAM posso-
NIA€ roTyBaTK 3a34anerigb 3anporpamoBaHi CTpaBK, HaBefeHi y CNUCKY. Y HaCcTynHOMY npu-
Knagi fieTanbHo po3'ACHEHO NOPAAOK KOPUCTYBAHHSA UMY GYHKLIAMM.

Bukopuctosytoun pexum «MPUFOTYBAHHA 3 ABTOMATUYHUM 3BAKYBAHHAM»,
MO>Ha MpUroTyBaT 6yab-AKy 3 3 NOMyNApPHUX CTPaB.

LLlo6 npuroTyBaT ANOBUYMHY, HATUCHITL OfUH pa3 KHomKy «MPUTOTYBAHHSA 3 ABTOMA-
TUYHUM 3BAXKYBAHHAM». Ha gucnnei 3'sButbca nokas:| COO1 |

LLlo6 npurotyBaTh ArHATUHY, HAaTUCHITL KHOMKY «TPUFOTYBAHHA 3 ABTOMATUYHUM 3BA-
KYBAHHAM» aBa pa3u. Ha gucnnei 3'asnutbca nokas:| CO02 |

LLlo6 nprroTyBaT CBUHUHY, HAaTUCHITb KHONKY «MPUFOTYBAHHA 3 ABTOMATUYHWM 3BA-
KYBAHHAM» Tpunui. Ha gucnnei 3'aButbes nokas:| COO3 |

Mpuknapg 1: NpurotyBaHHA OXONOAXKEHOT ANOBUYMHM Baroto 1,2 kr B pexumi «MPUFOTY-
BAHHA 3 ABTOMATUYHUM 3BAXKYBAHHAM».

1. HatucHitb KHonky «MPU- 2. BeepiTb Macy, HaTuckato- 3. HaTucHiTb KHonky «MYCK/

FOTYBAHHA 3 ABTOMA- un KHonkn «BCTAHOB- ABTOMATUYHO XBUU-
TUAYHUM 3BAXKYBAH- JIEHHA BATW», ook Ha HA», 106 noyaTtn npuroTy-
HAM» oguH pas. aucnnei He 3'ABUTbCA BaHHA.

noTpi6Ha Bara.

S -+ B + o
x12

x1
x1
Friry ! I |
{LUU!’ i2hbe 3 172

Ha gucnnei 6yge Bigobpakatu-
CA 3BOPOTHUI BiAJiK BCTAHOB-
JIEHOTO Yacy NPUroTyBaHHA.

Mpuknap 2: Po3MopoXkeHHA po3gineHoro m'aca Baroto 1,2 kry pexkumi PO3MOPOXKYBAH-
HA 3 ABTOMATUYHUM 3BAXXYBAHHAM.

1. O6epiTb HeobXigHe 2. BeepiTb Macy, HaTucKkato- 3. HatucHiTb KHonKy «MYCK/
MEHI0, HaTUCHYBLUIN yn KHonkn «<BCTAHOB- ABTOMATUYHO XBUIK-
«PO3MOPOYBAHHA JIEHHA BATW», 0OKK Ha HA», w06 novatn po3mo-
3 ABTOMATUYHUM ancnnei He 3'ABUTbCA POXKYBaHHA.

3BAXYBAHHAM» oanH notpibHa Bara.

pas.
ﬁr » = KG /5@ » e

x1 x12 x1

(200 c6:4d

Ha pgncnnei 6yne Bigobpaxatu-
CA 3BOPOTHWI BiffliK BCTAHOB-
NIEHOTO Yacy PO3MOPOKYBaHHS.

q
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AIAMA30H BATI:

» Macy npopyKTiB 3a0KpyIooThb y 6iK 36iNIbLIEHHS UM 3MEHLLEHHSA 3 TOYHICTIO Ao 0,1 Kr, Ha-
npuknag, 0,65 kr 3aokpyrniototb Ao 0,7 kr, a 0,34 kr — o 0,3 Kr.

» Macy npofyKTiB MOXHa 3afaTu finLle B paMKax NeBHOro fAiana3oHy (4uB. Tabnuui, HaBeaeHi
HUXKYe).

NPUMITKW:

« AKLLO NOTPIGHO BUKOHATV AKYCb fAit0 (HanpwviKnag, nepeBepHyTW CTpaBy), Niy 3yNUHUTLCA
1 nofjacTb 3ByKOBi CMrHanu, a Ha gucnnei yae Bifobpa)artunca yac, Wo 3anunwmBeca Ao 3a-
KiHYEHHA NPUroTyBaHHA, i 3acBiTUTbCA iHAMKaTOp. LLIo6 NpofoBXuUTH NprroTyBaHHA, Ha-
TUCHITb KHOMKY «[MYCK/ABTOMATUYHO XBUJINHA».

- KiHueBa Temnepatypa cTpaBu MoKe OyTu pi3HO B 3aNeXHOCTI Bif TemnepaTypu BUXigHMX
npoaykTie. [licnAa 3aBepLlUeHHA NPUroTYBaHHA NepeBipTe, UM JOCTaTHbO Nporpinaca ia. 3a
noTpeby MOXHa NMOAOBXKUTY Yac MPUFOTYBaHHA BPYYHY.

NPUTOTYBAHHA 3 ABTOMATUYHUM 3BAXKYBAHHAM

MEHIO OIANA30H BATU: | CNOCIB MPUTOTYBAHHA
CmaxeHa 0,1kr-2,0kr « Moknapite M'Aco y BiaKpuTe 6MI0AO 1 NOCTaBTe Ha No-
A10BUYMHA BOPOTHUW CTOJINK.
« [Micna 3ByKOBOro cuUrHany nepeBepHiTb M'ACO.
+ 3aKiHYVBLUM NPUrOTYBaHHA, 3arOPHITb M'ACO B antoMiHi-
€By donbry i1 3anuiiTe Ha 10 XBUIUH.
CmaxeHa 0,1kr-2,0kr - Moknapgite M'Aco y BigKpUTe 6MI0A0 1 NOCTaBTE Ha No-
ArHATUHA BOPOTHUW CTOJIUK.
« [icnAa 3ByKOBOro cvrHany nepeBepHiTb M'ACO.
- + 3aKiHUMBLUV NPUrOTYBaHHSA, 3arOPHITb M'ACO B aNioMiHi-
eBy donbry i 3anuwwTe Ha 10 XBUANH.
CmaxeHa 0,1kr-2,0kr « Moknapite M'Aco y BigKpuTe 6MI0AO 1 NOCTaBTe Ha No-
CBUHWHA BOPOTHUW CTOJINK.
- - icnA 3ByKOBOro curHany nepeBepHiTb M'ACO.
~ + 3aKiHYMBLUN MPUrOTYBaHHA, 3arOPHITb M'ACO B antoMiHi-

€By donbry i1 3anuiiTe Ha 10 XBUNH.

UA-20
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BrKOPUCTOBYIOUM Liel peXXnM, MOXKHA LBMAKO PO3MOPO3UTI CTPaBy, 06paBLU BiAMOBIgHMI
Yyac PO3MOPOXKYBaHHA B 3a/1€XKHOCTI Bif ii Tuny. B HacTynHOMy npuknagi AeTanbHO po3'Aac-
HIOETbCA CMOCIO BUKOPUCTAHHA L€l GyHKLT.

Mpuknap: Po3mopoxysaTu cTpasy NpoTArom 10 XBUmnH.

1. O6epiTb HeobXigHe 2. BBepiTb 6axaHuii yac 3. HatucHitb kHonky «MYCK/
MEHI0, HaTUCHYBLUIN KHO- PO3MOPOXKYBaHHSA, HATUC- ABTOMATUYHO XBUJTU-
nKy ((I.UBMAKE PO3MO- HYBLUWN KHOMKY 10 MIN HA», L|.lo6 no4yaTtn NPUroTy-
POXYBAHH#» oguH pas. (10 XBUIVH) opuH pas. BaHHA.

sk 10
o =
x1 x1 x1

° 1. 1.
. (N NN (NN NN

MPUMITKA: [Tig yac po3mMopoKyBaHHA CTPaBW CUCTeMa 3yMUHUTLCA 1 NOJACTb KOPOTKUN 3BY-
KOBUIA curHan, Wwob Harafatyi Bam npo HeobXigHICTb NepeBepHYTY CTPaBy 3 METOO
3abe3rneyeHHA PIBHOMIPHOTO PO3MOPOXKYBaHHA. [1icNA LbOro HaTUCHITb KHOMKY
«MYCK/ABTOMATUYHO XBUJTMHAY, 11,06 3aKiHUMTIN PO3MOPOXKYBaHHS.

Bukopucrosytoun pexum ABTOMATUYHOIO MNPUTOTYBAHHA, AUTO COOK
@

& 4

MOXHa roTyBaTV CTpaBW, NepesiiueHi Ha NaHesi KepyBaHHSA i B Tabnu-
Li, HaBefeHin Ha cTopiHui UA-22. B HacTynHOMy npuKknagi aetanbHo
PO3'ACHIOETbCA CMOCIO BUKOPUCTaHHA L€l GyHKLT.

Mpuknagp: MpurotysaHHA 0,3 Kr prcy B pexunmi aBTOMaTUUYHOro npu-
rotyeaHHa «PUC, MAKAPOHHI BUPOBW».

1. ObepiTb HeobXiaHe 2. BeepiTb Macy, HaTuckato- 3. HatucHiTb KHonKy «MYCK/
MEHI0, HAaTUCHYBLUW KHO- un KHonkn «<BCTAHOB- ABTOMATWUYHO XBUJIA-
nky «PUC, MAKAPOHHI JIEHHA BATW», 0oKK Ha HA», wo6 novyatn npuroty-
BUPOBW» oaunH pas. ancnnei He 3'aBUTbCA BaHHA.

noTpibHa Bara.

» By » =
x2 X

1

xh
1.0t
100G 3006 I Pl
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BUBIP MEHIO: moxHa 6e3nocepefjHbo 06paThi HeobXifgHe MeHIo, HaTUCHYBLUW BiANOBIAHY
KHOMKY Ha KNaBillHi naHeni.
MeHio pexrmy aBTOMaTUYHOrO NPUroTyBaHHA:

CrpaBa Mpumitka
KapTonna B nywnuHHi (koxHa 230 1) | 1. Mig yac npurotyBaHHA HamoiB i kapTonni Ha gucnnei Bigo-
MigirpisanHs valo/kasy (200 mn/ropHaTko) | OP@XAETbCA He Bara, a KinbkicTb nopuiil. .
Pic, MakapoHHi BIPO6Y (1) 2. ina npurotysaHHA 100 © MOMKOPHY HAaTUCHITb KHOMKY
d «MOMKOPH?», a 11106 nouaTv NpUroTyBaHHA, HATUCHITb KHO-
MonkopH (3a 3amouyBaHHAM, 100 1) | pky «MYCK/ABTOMATUYHO XBW/IMHA». 06 3miHuTyh
3amopoxeHi oBoui (r) BCTAHOBJIEHMUI 3@ YMOBYYBaHHAM Yac npurotysaHHA 100 r
Miua (1) MOMKOPHY, NPOCTO HATUCHITb KHOMKY «MOMKOPH» agivi
Caixi 0BoYi (1) i 3apaiiTe MOTPIGHNIA Yac, KOPUCTYIOUNCh KHOMKaMu 3 Lind-
: pamu, HaTUcHITb KHonKy «[TYCK/ABTOMATUYHO XBUIN-
3amopoxeHi cTpas (r) HA», o6 nouatn NpuUroTyBaHHs.
3. Mig Yac NpMroTyBaHHA PUCY, MaKapOHHIKX BUPOGIB i 3amo-
POXEHWX CTPaB cMcTemMa 3po6uTb Nay3y 1 NOAACTb 3BYKO-
Bi CUrHanu, Wob Haragaty KOpKUCTyBauy Npo HeobXigHiCTb
BMKOHaTK neBHi Aii. Micna yboro «MYCK/ABTOMATUYHO
XBUJIUHAY, 11106 NpofoBXUTA NPUTOTYBaHHS.

AIAMNA30H BAru:

+ Macy npogyKTiB 3a0KpyrtoioTb Y 6iK 36iNblIeHHA Y/ 3MEHLIEeHHSA 3 TOYHicTo 1o 0,1 Kr,
Hanpwuknag, 0,65 Kr 3aokpyrntotoTb Jo 0,7 Kr, a 0,34 kr — g0 0,3 Kr.

MPUMITKU:

+ fAKWwo nig yac NPUroTyBaHHA B aBTOMAaTUYHOMY PeXMMi CTpaBy NoTpibHO nepemiwatu,
niy 3ynvHUTLCA 1 NOJACTb 3BYKOBI CMTHasM, a Ha aucnnei byae Bigobpaxartuca vac, Wwo
3aNIMLIMBCA A0 3aKiHYEHHA NpurotyBaHHs. LLlo6 npofoBXunT npuroTyBaHHA nicna nepe-
MillyBaHHA, HAaTUCHITb KHOMKY «MYCK/ABTOMATUYHO XBUJIMHA».

+ KiHueBa Temnepatypa cTpaBu Moxe ByTuW Pi3HOI B 3aNeXXHOCTI Bif TeMnepatypu BUXiA-
HUX NPOAYKTiB. icnA 3aBepLUeHHA NPUrOTYBaHHA NepeBipTe, UM JOCTaTHLO Nporpinaca
a. 3a noTpeby MOXKHa MOAOBXKMTY YacC NPUrOTYBaHHSA BPYUHY.

+ Pe3ynbTaT NpyroTyBaHHA B aBTOMAaTUYHOMY PEXUMi 3aneXuTb Big dopmu i po3mipy
NpoayKTiB, a Takox Bawmx ocobuctux ynonobaHb WoA0 rotoBoi cTpasu. AKLwo Bu He
3a[10BOJIEH] pe3yNbTaTOM MPUroTyBaHHA B aBTOMATMUYHOMY PEXIMI, BBEAiTb HEOOXigHMIA
Yyac NPUroTyBaHHA.

UA
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1. MOCJ/IIAOBHE MPUTOTYBAHHA
Lia dyHKUiA no3BONAE BUKOHATM 2 pPi3Hi HenepepBHi eTanu.
Hanpuknap:

roTyBaTV 5 XBUIUH Ha noTy»HocTi P100 (1-7 eTan)
i 16 xBAWH Ha noTyxHocTi P30 (2-11 eTan)

(ETAN 1)
1. O6epiTb 6axkaHUI piBeHb 2. BBefiTb 6axaHWUn Yac
MOTY>KHOCTi, HATUCHYBLLM MPWroTyBaHHSA, HaTUC-
kHonky «PIBEHb MO- HyBLWwY KHonky 1 MIN
TYKHOCTI» ofiviH pas. (1 xBUAMHA) M'ATb pas.
=» =»
x1 x5
11 -1
o o ’ LI
(ETA
3. ObepiTtb 6axaHui piBeHb 4. 3apaiite yac npurotyBaH- 5. HatucHiTb KHonKy «MYCK/
MOTY>KHOCTi, HATUCHYBLU HA, HAaTUCHYBLUW KHOMKY ABTOMATUYHO XBUJNN-
kHonky «PIBEHb MO- 10 MIN (10 xBunun) oguH  HA», 406 noyaTyt npuroty-
TYXHOCTI» gicim pas. pas, a NoTiM 6 pasiB KHO- BaHHA.

» nky 1 MIN (1 xBunuHa). »
x8 x1 _x6 x1
P30 | !6:00 04

Miu 6yne rotyBaTu CTpaBy B pexumi NoTykHOCTi P100 npoTArom 5 XBWANH, a NOTIM Lie
16 XBUANH B peXKuMi NOTy>KHOCTi P30.

MPUMITKA: Akwo gna KiHueBoro etany BubpaHo piBeHb NoTy»KHOCTi P100, BBOAWTY piBEHb
NOTY»KHOCTi He NOTPI6HO.

2. ABTOMATU4YHO XBUJINHA: Hanpuknag:
OyHkuia ABTOMATUYHO XBUJIMHA possonse: D+l
- ToTyBatu cTpaBu 3a piBHA NOTY»KHOCTI P100 npoTArom yacy, Kpat-

HOro 1 XBUNUHI. x2
« [NponoBxyBaT! Yac MPUroTyBaHHA B PYyYHOMY PeXMMi Ha uvac, @

KpaTHUI 1 XBUAVHI.

Mpuknapa: wob rotyBatu cTpaBy Ha piBHi NOTYHOCTI P 100 npoTsarom e . 3 E
2 XBWIWH, HaTUCHITb KHomKy «MYCK/ABTOMATUYHO
XBUJINHA» aBiui.
NMPUMITKA:
+ Yac npurotyBaHHA MOXHa NPOLOBXUTY LWOHa6iNbLue Ha 99 XBu-
nnH 90 cekyHA.

UA-23
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3. MEHLLUE (V) i BUIbLLE (A) YACY:

KHonku « MEHLLE (V) YACY» i «<BUIbLLE (A) YACY» 003BONAIOTb:
+ 3meHLyBaTK abo NOAOBXKYBATM YacC NPUTOTYBaHHA/PO3MOPOXKYBaHHA iXi Nif yac ekcny-
aTauii nevi (Mywe y pyuyHoMy peXxumi NPUroTyBaHHs).

BUKOPUCTAHHA KHOMOK «MEHLLE» Ta «BUJIbLUE» M4 YAC MPUTOTYBAHHA BPY4YHY:

Kopuictyiiteca kHonkamu «MEHLUE» (V) un «BUIbLLE» (V) YACY, 106 3meHwyBaTty abo
MOLOBXYBATU Yac MPUroTyBaHHA abo PO3MOPOXKYBaHHA K Mif yac ekcryaTadii neyvi Ha yac,
KpaTHWI 1 XBUWHI. 3aranbHuiA Yac MPUroTyBaHHA MOXHa 36inblunTi A0 99 XBUAVH 90 CEKYHA.

Mpuknapg: rotyBatn cTpaBy NPoTArom 10 XBUAUH Y pexxmnmi NoTy»KHOCTi P50, a NOTiM 3MeHLWwun-
T YacC NPUroTyBaHHA Ha 2 XBUJIMHN:

1. O6epiTb 6aXkaHUI piBeHb 2. BBepiTb 6aXKaHWU1 yac 2. HatucHitb kHonky «MYCK/AB-
MOTY>XHOCTI, HATUCHYBLUN po3mopoxyBaHHA, HaTuc-  TOMATUYHO XBUJIUHA»,
kHorky «PIBEHb NO- HyBLWY1 KHonky 10 MIN 106 MoYaTN MPUroTyBaHHA.

TYXHOCTI» wictb pasis. (10 XBUNWH) opuH pas.

E » B » mm s

x1

x6
P50 (000 (a:-oa
® — ®

4. o6 3MeHLWnTN Yac
NPUroTyBaHHsA, ABiYi Ha-
TUCHITb KHOMKY «MEHLUE  Yac npurotyBaHHa 6yge CKOPOUYEHO Ha 2 XBUAMHM, Nic/s
YACY». 4YOro 3BOPOTHIN BiANiK MPOAOBXUTbCA, HANPUKNAA;

7:56

-
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4. KYXOHHU TAUMEP:

Bukopuctosyiite KYXOHHUA TAMIMEP sk niunnbHUK XBUAVUH abo A8 BUMIPIOBaHHA Yacy
OUiKyBaHHA NiCNA NPUrOTYBAHHA Y1 PO3MOPOKYBaHHA TXi.

Hanpuknap:

LLlo6 BCTaHOBMTYM TaiMep Ha 5 XBUSIVH.

1. HatucHitb KHONKY 2. BBepitb NoTpi6bHNMI Yac, 3. HatwnicHitb kHonky «MYCK/AB-
«KYXOHHUU TAUMEP» HaTUCHYBIWM KHOMKy TMIN ~ TOMATUYHO XBUWIVHA»,
OfVH pas. (1 XBUNTNHA) 5 pasis. 06 NoYaTy MPUroTyBaHHA.

1
=» » »
x1 x5 x1

Ha gucnnei 6yge Bigobpaxati-
CA 3BOPOTHIN BigniK yacy. Konu
Ha gucnnei 3'aBuTtbca Hanme "0",
6y[ie BUAHO 3BYKOBUIA CUTHAJT.

T 5o0)

By mokeTe BCcTaHOBUTY Byab-AKMIA Yac fo 99 xBunuH, 90 cekyHg. LLlo6 3ynuHuTY Bianik yacy
Ha KYXOHHOMY TAMMEPI, npocTo HaTUCHiTb KHOMKy «CTOM/OYULLEHHSA».

MNPUMITKA: OyHkuicio «<KYXOHHUNA TAMMEP» He MOXHa KOPUCTyBaTWUCA Mif yac
NPUroTyBaHHA IXi.

UA-25
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baraTo fAKi 3 Uux Npuinomis NogibHi o Tnx,
Lo BMKOPUCTOBYIOTbCA MNif YacC roTyBaHHA

MpuroTyBaHHA y MIKPOXBWUIbOBMX Mevax
3aiiMa€ HabaraTo MeHLUe yacy, HiXK Tpagu-

uiiHe. Tomy OnA OOCATHEHHA HalKpallo-

ro pesynbTaty HeoOXigHO KopuCTyBaTuUCA

NeBHVMU NPUNOMaMN.

PEKOMEHALII LLOAO NPUrOTYBAHHS:

- Nip vac nipirpiBaHHA iXKi y nnactuko-
BMX ab6o nanepoBUMX EMHOCTAX Har-
napganTte 3a nivyyio, Wo6 BUKAIOUUTUN
MOXNMBICTb 3aliMaHHA.

- Kopwucryinteca nuwe npupgatHum Ao
BUKOPUCTaHHA Y MiKPOXBUbOBMX MNe-
yax nocyaom. (Aus. «MpupaTHuin no-
CyA Ta npunagana» Ha ctopiHui UA-28).

+ He knapitb rapauy ixy/nocyn Ha XonogHuin

Ki TpPaaULINnHUM cnocobom

BukopucroByloun niy, 3aBXAuM 3Ha-
xoAbTecs Nopyu.

He nipirpiBaite pignHy Ta Xy B 3a-
neyaTtaHMxX €MHOCTAX a6o B G6aHKax/
€MHOCTAX, HaKpUTUX KpulIKamn —
BOHM MOXYTb BMOYXHYTW nip pi€io
TUCKY, L0 BUHUKA€E BcepeauHi.
Obwvipalite AnA NPUroTyBaHHA MOMKOPHY
COpTW, MPW3HaYeHi ANA NPUroTyBaHHA Y
MIKPOXBUIbOBUX Meyax, Kepylouncb pe-
KOMeHaLiAsM1 Ha ynakoBUi (BoTpumyii-
TeCb IHCTPYKLi BUPO6HIKa). He noaasaii-

Te 0nito, AKLLO Lie He € HEOBXiAHMM 3rigHO
IHCTPYKLUil1 BUPOGHMKa, 1 He NepeBuLLyIA-
Te BCTaHOBNIEHWI Yac NPUroTyBaHHA.

MOBOPOTHWI CTONMK abo K XONopaHy ixy/
nocyz Ha rapAYnm MOBOPOTHUI CTOMNKK.

YBATA!
3aBXAau JoTPUMYNTECA iHCTPYKLi, HABeAeHNX B iIHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTtauii

Ao npunagis SHARP.
A BcTaHOBNEHHA Yacy NpUroTyBaHHs, WO NepeBULLYyE peKoOMeHA0BaHuii, a6o
3aHaATO BMCOKOTO PiBHA MOTY>KHOCTI MOX<e NpU3BeCcTU A0 NneperpiBaHHsA,
@ nigropsHHA :I')Ki, a B fledKNX BUNagKax v 40 BUHUKHEHHA NoXeXi 1 NowKo- @
AXKEeHHA neui.

KyniHapHi npuiiomn
Po3miweHHA

Po3milLyiiTe Ky TakMm YMHOM, 106 HANTOBCTIWI Ya- ¥
CTUHY, HanNpuUKnag KypsAdi rominku, posmillyBanmca 6%_.._%
Ha 30BHILLHbOMY Kpai nocyay. s
[popyKTy, po3TalloBaHi Ha 30BHILHbOMY Kpai Mocy-
4y, OTPUMYIOTb GifiblLe MIKPOXBUIIbOBOI eHeprii, TOX
roTyloTbCA WBMUALLE 3a Ti, LO PO3TaLLOBaHi B LLeHTPI.
[eAaki cTpaBun Kpalye HakpuBaTy Nif Yac roTyBaHHA
Yy MiKpOXBW/bOBIN Nevi; JOTPpUMyITeca BiAMOBIAHNX
pekomeHgaLUin.

HakpuBanTe ix NiiBKOK 3 OTBOPaMU Y1 BifNoOBIJHOI0
KPULLKOIO.

Mepep npurotyBaHHAM abo pPo3irpiBaHHAM NPOAYKTIB -
y WKypLi, WKapanyni 4/ 0OONOHLi PEKOMEHIYETbCA .-:: 4
NPOKONOTW 1i' B AGKINBKOX MICLAX, OCKINbKM napa, Wo & E x
YTBOPIOETbCA BCEPEAMHI, MOXE NMPU3BECTU A0 BAOYXY. ==

Lle cTocyeTbea, HanpuKnag, KapTonsi, prbu, KypKu, COCUCOK.

MPUMITKA: He posirpiBaiitTe B MiKpOXBWIbOBIll neuyi Anus
y WKapanyni, a TakoK KpyTo/M'AKO 3BapeHi AL, agKe BOHN
MOKYTb BUGYXHYTI HaBiTb N0 3aKiHYeHHi NPUroTyBaHHA.
MepemiwyBaHHs, ne- |[InA oTpMMaHHA PiIBHOMIPHOrO pe3ynbTaTy peKoMeHAYETbCA nepe-
peBepTaHHA 1 3MiHa |MillyBaTy, NepeBepTaT CTPaBM Nif Yac NPUroTyBaHHA, a TAKOX 3Mi-
po3TallyBaHHA HIoBaTM iX po3TallyBaHHA. [lepemilwyinTe Ta NnepeknaganTe cTpasu,
pyXalouncb Bif 30BHILLUHbOrO Kpato 10 LEeHTPY.

Micna NpuroTyBaHHs CTpaBa MA€ TPOXM MOCTOATU, WO Y Hiil piBHO-
MipHO PO3NOAINNN0CA TeNIO.

HakpuBaHHA

MpokonioBaHHA A

UA

OuikyBaHHA
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BnactnBocTi npogykTis

Cknap

KoHcucreHuis

KinbkicTb

Posmip

®Dopma

Temnepatypa ixi

Po3irpiBaHHA CTpaB 3 BMCOKUM BMICTOM »Mpy abo LyKpy (Hanpw-
Knag, pi3aABAHUIN NYAVHT, MMPOTK 3 M'ACOM) 3aiMaE MeHLue Yacy. He-
00XiAHO BXWTW 3ax0AiB 6e3neKky, afxe neperpiBaHHA MOXe Crnpw-
YMHUTY 3aIMaHHA.

KicTkn npoBoaATb Tenno, 3aBAAKN YHOMY CTpaBa rOTyETbCA LBMALLE.
YBa)KHO ClifKyTe 3a NpouecoM nigirpiBaHHA, Wob AoCArTU piBHO-
MiPHOrO MPUroTyBaHHA iXKi.

KoHcuncTeHUiA NpoayKTiB BNAMBAE Ha Yac IXHbOrO NMPUrOTYBaHHA.
MpopyKTn nerkoi, MOpPUCTOl CTPYKTYpU, HanpurKiag, Ticteuka abo
XNi6, roTyTbCA WBUALLE HiXK TOBCTI Ta LWiNbHi, HANPUKNaA, CMaxe-
He M'AICO Ta 3arMiKaHKN.

KinbKicTb MiKpoxBuib y Bawin nedi nMLaeTbCA HE3MIHHUM He3a-
NIeXXHO Bif TOro, cKinbky ixi Bu rotyete. Yac npurotyBaHHA Mae
36iNnbLIyBaTVCA BiANOBIAHO A0 36iNbLUEHHA KiIbKOCTi MPOAYKTIB.
Hanpwuknag, 4oTnpu KapTOMVHW rOTYBaTUMYTbCA JOBLUE, HiX ABi.

MponyKTN HEBENMKOrO PO3Mipy abo ManeHbKi LIMaTOUKMN FroTyoTb-
CA WBMALe 33 BeNUKi, OCKINbKM MIKPOXBWAI MOXYTb NMPOHMKaTK
B HVX 3 YCiX CTOPIH. 1A piBHOMIPHOIO NPUroTyBaHHA HamaranTecs
pPo6UTY LUMATKN OHAKOBOTO PO3MipY.

ToBCTiWi YacTVHM NPOAYKTIB HenpaBwibHOI Gopmu, HanpuKknag,
KypAaumx rpyfok abo HixKoK, roTytoTbca foslue. [1na piBHOMipHOro
NPUroTyBaHHA PO3MilLlyTe iX TOBCTVMM YacTMHAMW Ha30BHI Bif
LieHTpy nocygy, o6 BoHN oTpumMmyBanu 6inbLue eHepril.

Y MiKpOXBWbOBIl Neyi NpofyKTn Kpyrnoi GopMu roTyloTbCA WBNA-
Lue 3a KBagpaTHi.

MoyaTkoBa TemnepaTypa i BNMBAE Ha Yac il MPUroTyBaHHA.
OxonopxeHi NPOAYKTN roTyOTbCA AOBLUE 3@ MPOAYKTU KiIMHATHOT
TemnepaTypu.

Hanpuknag, nupir, Wo MiCTUTb OXONOMXKEHI IHrpedieHTn (Hanpwu-
Knag, MaprapviH) rotyBaTMmeTbCA AOBLUE 3a NUPIT, IHFPeRiEHTM AKO-
ro Harpinuca fo KimMHaTHOI TemnepaTypu.

TemnepaTtypa €MHOCTI He € MOKa3HUKOM peanibHOI TemnepaTypu
CTpaBu 4n Hanot. Po3pisynTe NpoayKT! 3 HAYMHKO, HAaNPUKNag,
MOHYVKM 3 IXKEMOM, LL06 BUMYCTUTU »Kap abo napy.

06nunyuna Ta pyku: Buiimaioun ctpaBy a6o nocypq 3 neui, 3aBxaun HagiBaii-
Te TOBCTi pyKaBuuKu. BigunHsioun aBepuATa, BigxoabTe Hasag, Wwob gatu
MOXUBICTb »Kapy abo napi po3ciaTuca. 3Himaloum o6ropTku (Hanpuknag,
Xap4oBy NNiBKY), BiAKpuBaloum pyKaBu ANA 3anikaHHA abo ynakoBKM 3 no-
NKOPHOM, 6epexiTb pyKku Ta 06nu4yuA nig npamoi aii napwu.

Mepw Hi>XK NnogaBaTh CTpaBy 4M HaMoi. NepeBipANTe IXHI0 TemnepaTypy Ta
nepemiwynTe ix. Oco6nuBy yBary npupginairte ctpaBam, W0 NMpU3Ha4eHi
ANA HeMOBNAT, AiTeil abo niogeli noxunoro BiKy. LLlo6 yHUKHYTH onikiB ne-
pep BXXUBaHHAM, NepemillyiiTe 4 360BTYINTe BMICT NAALWEYOK 1 6aHOUYOK
3 ANTAYUM XapyyBaHHAM 1 NepeBipANTe NOro Temneparypy.
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MprroTyBaHHA Y PO3MOPOKYBaHHA NMPOAYKTIB Y MiKPOXBUIbOBII Mevi BiibyBaETbCA 3aB-
AAKN TOMY, WO MIKPOXBU/IbOBA €Hepria MPOXOANUTb Kpi3b MOCYA i MPOHUKAE Yy NPOAYKTU.
Tomy cnig BUKOPMCTOBYBaTW NOCYA, NPUAATHUN A8 BUKOPUCTaHHA B MiKPOXBUWIbOBIN Neui.
PekomeHIyeTbCA BUKOPUCTOBYBATY KPYINIA Y/ OBaSIbHUI, @ He KBafpaTHUM Yn NPAMOKYT-
HWUI NOCYA, adxe i>Ka, po3TalloBaHa B KyTaX, MOXe neperpitnca. KopucryBaTnca MoxHa no-
CYAOM, AKU NepenivyeHo HmKYe.

Mocyn

Bukopucran-
HA B MiKpoO-
XBNNbOBUX

nevax

Mpumitkn

AntomiHieBa ponbra
EMHOCTI 3 donbru

Briopa ansa o6cmaxy-
BaHHA

MopuensaHa Ta Kepa-
MiKa

CknAaHWM nocya,
Hanpuknag Pyrex®

MeTtan

MnacTuk un nonictmpon,
HanpwvKnag, Tapa 3 ixeto
LUBMZKOTO NPUroTYBaHHA
XapuoBa nniska

MNakeTn anAa 3amopo-
XKYBaHHA Y pyKasK
OnA 3anikaHHA

MNaneposi Tapinku un
FOPHATKA N KYXOHHUI
nanip

MneTeHun i fepes'a-
HWU nocyq,
MepepobneHuin nanip
Tarasemu

vV/X

vV/X

HeBennuki wWmMaToukun Gonbru MoXkHa BUKOPUCTOBYBa-
TW ONA 3aXMCTy CTpaBwy Bif neperpisaHHA. LLlo6 3ano-
6irT1 YyTBOPEHHIO iCKOP, CTEXTE 3a TUM, LWOo6 BicTaHb
MiXK ponbroto Ta CTiHKaMK Mnevi cknagana He MeHuwe
HiX 2 cm. He pekomeHAYy€eTbCA BUKOPUCTOBYBATY Tapy
3 donbru, AKLWO Le He nepefdavyeHo BUPOOHUKOM, Ha-
npuknag, Microfoil ®. Yitko poTpumyiiteca iHCTpyKLin.
3aBXAM  OOTpUMyWTeCA  iHCTPYKLUi  BUPOOHMKa.
He nepeBuLyiTe 3a3HaYeHUIN Yac NPUrOTYBaHHA.
Bynbre fiy»<e obepesxHi, amke Taki 6ntofa CUbHO HarpiBatoTbCA.
MopuenAHOBUI, MMUHAHUNA, Fa3ypoBaHUN Kepamiy-
HWUW NOCYA, a TaKOX MocyA 3 TBepAOI aHMiNCbKoi no-
puenaHun 3a3BnYal € NPUAATHUM, 32 BUHATKOM nocyay
3 MeTasnieBUM 03A06/IEHHAM.

BrikopucToBytoum nocyp 3 TOHKOro ckna, byabTte gy»e
obepexHi, agke B pasi panToOBOro HarpiBaHHA BiH
MOXe TPICHY TN Un po36buTnCcs.

He pekomeHpyeTbCA BUKOPWCTOBYBaTV MeTaneBuin nocyp,
afxe Ayrosi po3paau, WO YTBOPIOKTLCA Mif BMINBOM Mi-
KPOXBWIbOBOI eHepril, MOXyYTb CTaT! MPUUMHOI 3aMaHHS.
Cnig BUKOPWCTOBYBATW [yXe O0epexxHo, ampke nif
BMJVBOM BMCOKUX TemnepaTyp AefAKa Tapa Moxe fe-
dopmyBaTUCA, PO3NIABUTUCA YN BTPATUTY KOTIpP.

He noBuHHa TopKaTtucs ixi. HeobxigHo npokontoBaTy,
o6 AaTU MOXIUBICTb Napi BUXOAMTM HAa30BHI.
HeobxigHo npokositoBaTty, Wo6 faTyi MOXMBICTb Napi
BMXOAUTW Ha30BHI. [TlepeKkoHanTech y TOMy, WO NakeTu
Ta pykaBu npupatHi O BUKOPUCTAaHHA B MIKPOXBU-
NbOBMX Mevax. He KOpUCTyMTeca NnacTUKOBMMMN 4K
MeTaneBUMM 3aLLinkamm, agxKe BOHN MOXYTb po3nna-
BUTUCA YN CNPUYMHUTM 3alIMaHHA BHACNiJOK eneK-
TPOAYroBUX PO3PAAIB Ha NOBEPXHI MeTany.
BrkopuctoBytoTbCA nnwe AnA nigirpisaHHA un 36u-
paHHA Bonoru. byabte o6eperxHi, agxe neperpiBaHHA
MO>Ke CIPUYNHUTY 3aiMaHHA.

BukopucToBytoun Ui MaTepianu, 3aBxau Oyaste nopyu,
OCKiNbKW iX NeperpiBaHHA MOXKe CNPUYNHATA 3aliMaHHA.
MoXyTb MICTUTN YaCTUHKWN MeTany, Byrosuin po3pag
Ha AKNX MOXe CNPUYMHUTY 3aliIMaHHS.

YBAIA!

& Mig yac nigirpiBaHHA Ki y N1aCTUKOBMX 41 NanepoBuX KOHTeHepaXx Har-
napaiiTe 3a Nivy4io, WO6 YHNKHYTN MOKNIMBOCTi 3aliMaHHA.
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Po3MopoxKyBaHHA Ki 3a JONOMOro MiKPOXBUNBbOBOI Mevi - HANWBUALINA cnocib 3 ycix

MOXNNBUX.

Lle npocTa npoueaypa, ane ans 3abesneyeHHs PiBHOMIPHOrO PO3MOPOXKYBaHHA HEOBXiAHO

BMKOHYBATWN HACTYMHI iHCTPYKLIil.

3miHa
po3TaluyBaHHA

Po3pineHHA

HakpunBaHHA

OuiKkyBaHHA

MepeBepTaHHA

MpopyKTu, po3TalloBaHi 6vxye [0 KpaiB nocyay, pPO3MOpOXKyTbCA
WBMALIE, HiX Ti, WO 3HAXOAATbCA Y LeHTpPi. ToMy Mig Yac po3MOpPOXKY-
BaHHA C/1if 3MIHUTI pO3TallyBaHHA NPOAYKTIB A0 4 pasiB.

MepecyHbTe LWinbHO 3anakoBaHi NPOAYKTN GNvKUe 1O LIEHTPY 1 3MiHITb
po3TallyBaHHA AINAHOK, WO HaKNaAaloTbCA OfHA Ha OfHY.

Lle 3a6e3neunTb piBHOMipHE PO3MOPOXKYBAHHS YCiX YaCTUH TXi.

Y mMopo3uaui NpoayKtTn MoxyTb ckneituca. Mig yac po3amoporKyBaHHA
cnif po3ainuTL IX AKOMOra paHilue.
Lle ctocyeTbea, Hanprknag, cCKnbouok 6eKoHy, Kypayoro dine.

Mig Yyac po3MopOXKyBaHHSA fesKi AiNAHKM MOXYTb HarpiBatucs. LLlo6 ui
AINAHKN He neperpinnuca N He novanu rotTyBaTUCA, HaKpuUinTe ixX He.e-
JIMYKMMI WIMaTOUKamMu Gonbru, Wo Biabusae mikpoxauri. Lle ctocyeTb-
CA, HaNpVKNag, Kypaunx Hixkok abo KpuneLb.

OuikyBaHHA NPOTArOM NMEBHOrO Yacy 3abe3nevye HanexxHe PO3MOPO-
XYBaHHA NPOAYKTIB.

Mpouec po3MOpPOXKYBaHHA He 3aBepLUYETLCA Bigpasy Micia BUNMaHHA
CTpaBy 3 MiKPOXBMbOBOI Meyi. 1517 MOBHOro po3MOpPOKyBaHHA B LieH-
Tpi CTpaBa Ma€ AeAKni Yac NOCTOATM HAKPUTOIO.

Mip yac po3MOpPOXKYBaHHA KOXKHWNI NPOAYKT Cifi NepeBepHyTH LOHan-
MeHLe 3-4 pa3u. Lle HeobxigHO fnA NOBHOro PO3MOPOXKYBaHHS.

MPUMITKWN:

«+ [Mepen po3mMOpPOXKyBaHHAM 3HIMITb YNaKOBKM 1 06ropTKu.

« [Ina po3mopoxyBaHHs ixi obupaiite MOMIPHO HU3bKWM un HU3bKUIA piseHb noTyx-

HOCTI.
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[lnA noBTOpHOro posirpiBaHHA iXi AOTPUMYNTECA HACTYMHNX peKoMeHAaaLil, wob 3abesne-
UNTU HanNeXHe po3irpiBaHHA CTpaBKM Nepes nojaBaHHAM.

CrpaBn,
roToBi o
nogaBaHHA

Mpun6epiTb WMaTKN NTULi a6o M'Aca, posirpinTe ix okpe-
MO, [VB. HUXKYe. ] o ) )
MoknafiTb HEBEJIMUKI LWMATOUKM TKi Yy LUeHTpi Tapiniku,
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a 6inbLwi 1 TOBCTIWIi 6nnKYe fo KpaiB. HakpuiiTe xapuoBoto |+
NAiBKOK 3 OTBOpPamMU, MPUAATHOI O BUKOPUCTAHHA Y Mi-
KPOXBUMbOBIN Nevi, 1 po3irpinte, sctaHosmslun CEPEHIN
piBeHb MOTY>XHOCTI, MO 3aKiHYeHHi NONOBMHM Yacy pPo3irpi-
BaHHA NepemillanTe/3miHiTb po3TallyBaHHA.
MPUMITKA: MepLu HiXX noAaBaTyi CTpaBy, NepekoHanTech y Tomy,
LLIO BOHa Harpinaca Ao HanexHoi Temnepartypu.
HapisaHe HakpuinTe xap4yoBoto NAiBKOI 3 OTBOpPaMu, NpUAaTHO Ana
m'sico BVKOPWUCTAHHSA Y MIKPOXBUSIbOBIN Neui, 1 po3irpinTte, BCTa-
HOBUBLUY CEPEﬁHII/I piBEHb MOTYXHOCTIi. 3MiHiTb po3TaLly-|*

K. .

BaHHA LWIMATKIB LOHaMeHLle ofuH pas3, Wwob 3abesneuntn
pPiBHOMIpHe po3irpiBaHHA. : !
[epw Hi>XX nogaBaTy M'ACO, NepeKkoHanTecb y TOMY, L0 BOHO et
Harpinoca Jo HaneXxHoi Temnepartypu.
MopuioHHi  |Po3TaluyiiTe WMATKM TOBCTILLMMU YacTUHaMM 6vKye Jo Kpato
LwMaTKn 6ntoaa. Hakpuiite ix XapyoBoio MIIiBKOK 3 OTBOpamu, Npugat-| ==
nTuui HOIO /1A BUKOPUCTaHHA Y MiKgOXByIJ‘IbOBiI?I neui, n p03ir|9|i|7|Te,

scTtaHoBuBLLN [TOMIPHO BUCOKWW piseHb noTy»KHOCTI. [Tepe-| "t 4. &
BEPHITb MO 3aKiHYEHHI MNOTIOBMHN Yacy po3irpiBaHHA.
MPUMITKA: lNepLu Hix nogasaTyi NTULIIO, NepeKOHaNTEeCh Y TOMY,

LLIO BOHa Harpinaca Ao HanexHoi Temnepatypu.

Hakpwuiite xap4oBoto NiiBKo 3 0OTBOPaMU, MPUAATHO AN
BMKOPWCTaHHA Y MiIKPOXBWIIbOBII Meui, abo KPULLKOLO i1 po3i- F
rpinTe, BctaHoBMBLWM CEPE[HIV piBeHb MOTYKHOCTI.
PerynapHo nepemiwyiiTte, o6 3abe3neunTn piBHOMipHe po-| . ..
3irpiBaHHs.
MPUMITKA: MNepLu HiXX nofaBaTyi CTpaBy, NepekoHanTech y Tomy,

3anikaHKun

LL|0 BOHa Harpinaca Jo HanexHoi TeMnepaTypu.

[nAa pocArHeHHA HalKpaworo pesynbTaTy Nif Yac MOBTOPHOrO po3irpiBaHHA obupain-
Te HaneXHui piBeHb MOTY>KHOCTI MIKPOXBMIbOBOI €Heprii, Wo BiAMOBIiAa€ TNy cTpasu.
Hanpwvknag, M1ncky oBouiB MoxHa po3irpiti 3a BVUICOKOI noTyHOCTI, a fla3aHbsA, WO MiCTUTb
iHrpegieHTw, AKi He MOXKHa nNepemillyBaTy, posirpiBaeTtbca 3a CEPEJHbOI notyxHoCTi.
NPUMITKU:

- lMepep po3irpiBaHHAM BUIMITb MPOAYKTW 3 METaNEBUX KOHTENHEPIB ab0 KOHTEHEPIB 3 donbru.
+ Yac noBTOpHOro posirpiBaHHA 3anexuTb Bif GopmuM, TOBLUMHK, KINbKOCTI Ta TemnepaTy-

pu CTpaBy, a TakoX Bif po3mipy, bopmu Ta maTepiany KOHTelHepa.

Hi B AKomy pasi He nigirpiBanTe pignHy y Tapi 3 By3bKolo ropJIOBUHOIO,
& HanpuKnag y guTA4MX nasweykax — e MoXKe NPYBeCcTU A0 BUBEPXKEeHHA
BMiCTY nicna nigirpiBaHHA | CAPUYNHATYA ONiKK.

+ BxunBaHHA 0co6nmBMX 3axofiB 6e3neKkm nig yac NPUroTyBaHHA CTPaB i3 BUCOKMM BMiC-
TOM LKPY Y4 XKIUPY, HaNpUKNaa NUporis 3 M'ACOM abo Pi3ABAHOrO NYAMHrY, [O3BONAE
3anobirt neperpisy Ta 3aliMaHHIo.

+ Hi B AKOMy pa3i He BUKOPWCTOBYITE Niy AnA nigirpiBaHHA onii ANsA rMMboKoro NpocMmaxy-
BaHHA. Lle Moxe npu3secTn fo neperpiBaHHA Ta 3aiMaHHA.

+ He posirpiBaiite y MiKkpoXBUIbOBIl Neyi KOHCepBOBaHY KapTonnto. [loTpumynTeca BKasi-
BOK BMPOOHMKa Ha GaHLi.

LLlo6 yHMKHYTM oniKiB, Nnepep BXKNBaHHAM nepemiwyinTe abo 360BTyNTE
A BMICT NNALIEYOK /i 6AaHOYOK 3 ANTAYMM XapuyyBaHHAM Il nepeBipATe
1ioro Temneparypy.
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BHYTPILLHE MNOKPUTTA

+ HeobxigHo ounLLlyBaTV BHYTPILLHIO KaMepy nedi Nicna KOXHOro BUKOPUCTAHHS.

+ 30BHi NpoTUpaiTe Ni4 M'AKOI0 FaHUiPKOI, 3MOUYEHOI0 B CJIaBKOMY PO3UMHI MUIAHOTO 3aco-
6y, HaNPUKNag, pPiavHY Ans MUTTA Nocyay, y Tennin Bogi.

+ YacTkm i Ta 6pU3KM PigNHM NOTPaNIATAMYTb Ha CTIHKM Ha cTento nevi. Onis, »up Ta 3a-
JIVILLIKM i, LLIO HAKOMNYYIOTbCA Ha MOBEPXHAX BHYTPILLHbOT KAaMepu, MOXKYTb neperpisaTtu-
€A, ANUMITY 1 HaBiTb NPM3BECTN A0 3aiMaHHA Nif Yac HaCTYMHOrO BUKOPUCTaHHA.

« CTexTe 3a TUM, 06 KpULLKa XBUNeBoAY 3aBXav 6yna unctoro. KpuLiKy XBuneBogy BUro-
TOBJNEHO 3 TaMKOro MaTepiany, byabTe Ayxe obepexHi nig yac ii ounLeHHA (BoTprMyTe-
CA IHCTPYKLi WOAO OUNLLEHHA, HaBeJeHNX BULLEe).

Kpuiika xBuneBogy HanexuTb 4O BUTPATHUX AeTanen, i AKWO ii perynapHo He YUCTUTH,
BOHa NianAra€ 3amiHi.

- [ig yac NnprroTyBaHHA iXXi BUAINAETbCA Napa, WO OCAAXKYETbCA Y BUMNALI KOHAEHcaTy BCe-
peauHi Ta Ha ABepuATax nevi. HeobxiaHO NpoTMpaTh oro. HakonuuyBaHHA KOHAEHCATy
MO>Ke MPU3BECTN [0 YTBOPEHHA ipXi Ha BHYTPILLHIX MOBEPXHAX neui.

+ YHuKaliTe HaKONNYeHHsA XuUpy um 6pyay Ha yujinbHIOBavyax ABepUAT a6o HaBKOJO
HuX. Lle moxke nepelukoaKaTy iXHbOMY HalleXKHOMY 3a4MHEHHIO 11 CNPUYUHATA BU-
TiK MiKpoXBuUAb (4OTPUMYTECA BKa3iBOK LOAO YMLLEHHSA).

+ [licnAa KOXHOro BUKOPUCTaHHA OUNLLYWTE MOBOPOTHUI CTONUK i PONMKOBY NiACTaBKY 3a
[OMOMOrOI0 M'IKOr0o PO3UYMHY PIAVHW ANA MUTTA NOCyay, a NOTiM BUTUPANTE MOro Hacyxo.
Lle aonomoxe 3ano6irT HaKoMMYEHHIOo XMpPY ab0 3annLLKIB Xi.

[MoBOPOTHUI CTOANK MOXKHa MUTN Y MOCYAOMUIHIA MaLUMHi.

« PEFYNIAPHO OYULLYWTE MIY A NPUBUPATE YCI 3AJTULLKIA DKI.

HepoTpumaHHA BKa3iBOK LWOAO PerynsapHOro ouYuieHHA nevi MoXke Cnpu4nHuTA
NOLKOAXKEHHA il MOBEPXOHb, L0 3Ha4YHO BNJIMBAE Ha TePMiH eKcnayaTauii npunagy
i MOXKe CTaTh NPUYNHOI0 BUHMKHEHHSA Hebe3neyHux cutyauii.

30BHILLHIA KOPMYC

+ [MpoTrpaiiTe Niy 30BHI M'AKOIO raHUYipPKOI, 3MOYEHOIO Y ClIabKOMY PO3UMHI MUHOIO 3aco-
6y, HAaNPUKNag PiaVHY ANa MATTA NOCYyAY, Y TeNNin Bogi.

- [MaHenb KepyBaHHA Cif NPOTUPATY i 0OCYLLYBaTH, BifUMHMBLUY ABEPLATA, W06 3anobir-
T YBIMKHEHHIO neui.

MPUMITKMU:

-+ Hi B sAkoMy pasi He 3acToCOBYWTe ounLLlyBayi B BUrNALI CNPETB, 3acobur AnA YMLLeHHsA ne-
yeir abo abpasnBHi MeTanesi rybku — BOHV MOXYTb MOLUKOAUTU NMOBEPXHI neui.

« He BuKopuncToByiTe NapoBi OuMLLyBaYi.

« CrexTe 3a TMM, WO6 MUNbHa BOda He MOTpamnssana y ManeHbKi OTBOPW B CTiHKax meui
N B HWXHIN YaCTUHI BHYTPILLHBbOI Kamepu. BUuTikaHHA BENUKOI KiNbKOCTi BOAW Yepes Ui
OTBOPU MOe MPU3BECTU A0 NOLIKOXKEHHA BHYTPILLHIX feTanen neui.
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AKLWO CKNaJaeTbCA BPAXXEHHA, WO NiY He NPaLoe HaNeXHNM YMHOM, Nepes BUKINKOM iHXeHepa

BApTO CaMOTYXKW BUKOHATK KinbKa NpocTux nepesipok. Lle gonomoxe 3anobirtn HenotpibHomy

3BEPTaHHI0 10 CePBICHOT CNY»KOM Yepe3 NPOCTi HECMPaBHOCTI.

BukoHaliTe npocTy nepesipky:

MocTaBTe Ha NOBOPOTHUIA CTIN NiB-FOPHATKA BOAM 1 3a4UMHITb ABepLATa. 3anporpamyiiTe niv Ha npu-

ro XIBaHHH Ha piBHI NOTyXHOCTi 100% NpoTArom 1 XBUANHW.

1. Y nig yac NpuroTyBaHHA CBITUTbCA NaMNOYKa?

2. Yu 0bepTa€eTbCsA NOBOPOTHUIA CTONNK?

3. Yn npauioe BeHTUNATOp oxonopxeHHA? (o6 nepeBipnTh Le, NigHeciTb pyKy Haf OTBOpamm
BUMYCKaHHA NOBITPA.)

4. Yn npo3syyas yepes 1 XBI/IJ'II/IH;/ 3BYKOBWIA CUrHan?

5. Yu Harpinaca Boaa B ropHATKY?

AKWo BM Aanu HeraTuBHY BiANoBiagb Ha Gyab-AKe 3 LMX 3anuTaHb, NepeBipTe, uu fobpe BCTaBNeHO

BUSIKY B PO3ETKY 1 UM HE 3ropiB 3anobikHUK. AKLIO TaKiM YNHOM MPUYMHY HECMPABHOCTI 3HANTU He

BAaN0CA, CNPobyitTe 3HaiATy T, KOPUCTYIUKC TabULEID, AIKY NOAAHO Aani.

MPUMITKA:

Y pasi NpuUroTyBaHHA ixi NPOTATOM 36iIbLIEHOMO YaCy 33 HE3MIHHOTO PIBHA NOTYXHOCTI (AB. TabnK-
L0 H/XKUE) B TOMY X CaMOMy PEXIMi NPUrOTYBaHHSA, aBTOMaTYHO NPUBOAATLCA B [1i0 3aXMCHI MeXa-
Hi3MU, AKi 3MEHLLYIOTb PiBEHb MOTYKHOCTI.

Pexum npurotyBaHHA CraHpapTHuUIM Yac

ﬂpI/IFOTKBaHHFl B MIKPOXBWbOBOMY pexumi (20 XBUInH
3 BUCOKOIO noTyHicTIo

YBATA!

Hi B AKoMmy pasi He perynioiiTe, He peMOHTYIATe i He 3MiHIOTe KOHCTPYKLil0 Neyi camMoTyX-
Ku. Ocobam, AKi He MaloTb KBanidiKauii iHKeHepa i1l He HaB4YeHi 06C/TyroByBaHHI0 No6yTo-
Boi TexHiku SHARP, He6e3neuHo BUKOHYBaTVN TaKe 06CNyroByBaHHA 1 PEMOHT.

Lle BaXnuBoO, OCKiNbKMN AJ1A TaKNX Po6IT MOXKe 3HafoGUTUCA 3HIMaTMN 3aXUCT Bif BUNPOMI-
HIOBAHHA MiKpOXBWIbOBOI eHeprii.

+ YwWinbHeHHs ABepUAT 3anobirae BUTOKY MiKpOXBUIbOBOI eHeprii Mif yac po6oTu neui, ane He € rep-

MeTUYHUM. HaBKono fiBepuUAT Moxe OyTu BUAHO Kpani BOAK, KPi3b WINAPWUHN B YLLiNbHEHHI MOXe
MPOHUKATK CBITNIO YK Tenne nosiTpsA. [IPOAYKTU 3 BUCOKMM BMICTOM BOJIOTM MOXYTb BUMYCKaTK
napy, Aika KOHAEeHCYBaTUMeTbCA BCepeauHi ABepLAT | KpanaTme 3 neyi.

+ PemOHT i 3MiHa KOHCTPYKUji: He HamaraiTeca KopUCTYBaTICh MiYYI0, AKLUO BOHA HE MPALIOE HANIEXHIM YUHOM.

+ 30BHiLLHIl KOpryC i focTyn o namnu: Hi B Akomy pasi He 3HiMaliTe 30BHiLLHIK kopnyc. Lle ayxe Hebes-
MeyYHo, OCKINbKI BCePeAVHI PO3TalloBaHi AeTani, ki nepebyBaloTh Mif BYICOKOK Hanpyroo i Ao AKWX Hi
B AKOMY pa3i He MOXHa TOPKaTUCA, OCKINIbKM Takni JOTUK MOXe MaTu CMepTesIbHi HaChiaKu.
Miy He Ma€ KpWLWKK fOCTYNY A0 Namni. Y pasi BUXOAY Namnu 3 nagy He HamaraTeca 3amiHUTY ii CamoTyKKK,
HaTOMICTb 3BEPHITLCA A0 Anepa abo YNOBHOBAXEHOrO KOMMaHieto Sharp mignpuemcTo 3 06¢yroByBaHHA.

3ANUTAHHA BIANOBIAb

HaBkono asepuat Konw niu npautoe, BcepeanHi kamepw LMPKYOe NOBITPA.
BiUYBaA€ETbCA NOTIK NOBITPA. |[IBepLATa He 3aUMHAIOTHCA TEPMETUYHO, TOMY KPi3b LUNAPVHY MOXe NPOXOAMTY NOBITPA.
Y niuui moxe yTBOPIOBaTICH |3a3BMYail NOBITPA B KaMepi neui Mae HuKYy TemnepaTypy, Hixk NPoayKTH, o
KOH[eHcaT, AKII KpanaTuMe [FOTYI0TbCA, TOMY Napa, WO YTBOPIOETLCA Mif Yac NPUroTYBaHHS, KOHAEHCYETbCA Ha
3 ABEpLAT. MOBEPXHAX i3 HUXKYOI0 TeMNepaTypoio.

KinbKicTb napw, Lo YTBOPIOETLCSA, 3aNeXMTb Bifj BONOTOBMICTY NPOAYKTIB, AKi roTy-
10TbCA. Y fieAKNX NPOAYKTaX, fAK-0T y KapTonni, 4ocuTb GaraTo Bonory. KoHgeHcar,
AKWUI OCifla€ BCepeNHi CKNa 1BEPLAT, BUNAPOBYETbCA NPOTATOM KilbKOX FOAVH.
Cnanaxu 4 fyrosi [lyrosi po3paan MoxyTb BifbyBaTMCA, KOMM Nif Yac NPUrOTYBaHHA A0 Kamepu
eneKTPUYHi po3pAaamn B HabNKAETbCA MeTaneBuii NnpepMeT. BOHM MOXyYTb AeLyo NOLWKOAUTY NOBEPXHIO
Kamepi nif Yac MPUroTyBaHHs.|kamepw, ane GinbLUOT LWKOAW NeYi 3aBAaTh He 34aTHi.

EnexTpopyrosi pospsaau Ha (O60B'A3K0BO BUKONYMyIATe 3 KapTONi BCi «0uKa»; KnadiTb kapTonio 6esnocepen-

KapToni. HbO Ha MOBOPOTHUI CTiNl 860 B TEPMOCTIlKY BiIKPUTY TapiNKy Y NoAibHMiA nocys.
[lncnnen ceitTnTbCA, ane MepeBipTe, un fo6pe 3aunHeHo aBepusATa?

naHesb KepyBaHHA He pearye,

Ha HaTMCKaHHA KHOMOK.

Miy rotye HagTo NOBiNbHO. _|[lepeBipTe, Ui BCTaHOBAEHO NOCTATHIN PiBEHb MOTYXHOCTI?

Miy wymnTb. Mif yac NPUroTyBaHH iXi Y PO3MOPOXYBaHHA BiAOYBAETbCA NepioanyHe
BBIMKHEHHS 11 BUMKHEHHA MIKDOXBUIIbOBOI €Heprii.

30BHILLHIl KOPNYC rapaYnit. [30BHILUHII KOpMYC MOXe HarpiBaTICA 0 BUCOKOI Temnepatypy. He nignyckarire 1o neyi Aitel.
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Hasea mopeni: R-270
Hanpyra gxepena 3MiHHOro cTpymy :OpHa dasa 230 -240B, 50y
CnoxmBaHa NoTyxHicTb: Mikpoxsuni 11200 Bt

CnoxunsaHum ctpym:  Mikpoxsuni :52A

BuxigHa noTyxHictb:  Mikpoxsuni :800 BT (IEC 60705)

KaTeropis HarpiBaHHA :E

YacToTa MiKpoxBusb: : 2450 MI'y* (rpyna 2, knac B)
labaputHi po3mipu (LU x B x '), Mmm 1450 x 260 x 342

Po3mipu kamepwm (LU x B x I)**, mm :315x210x 329

MicTkicTb neui : 20 niTpiB**

PiBHOMipHe NpuroTyBaHHA : liameTp NOBOPOTHOIO CTONMNKA 245 MM
Maca :npubn. 12 kr

*  Llen Bupi6 Bignosigae Bumoram €eponericbkoro ctaHaapTy EN55011.
3rigHO 3 UMM CTaHAAPTOM, Lieli BUPI6 BifHOCUTbCA [0 obnafiHaHHA rpynu 2, Knacy B.
HanexHicTb go rpynu 2 o3Hauvae, Wo AnsA TennoBoi 06pobKu ixXi Ler npunag y Hopmasnb-
HOMY pexuMi poboTK reHepye paflioyacToTHY eHeprilo Y popMi eneKTpoMarHiTHoOro Bu-
NPOMIHIOBAHHA.
HanexHictb fo Knacy B o3Hauvae, wo uen npunag npuaatHUn 4O BUKOPUCTaHHA B [0-
MaLIHbOMY roCnofapcTBi.

** BHYTPILWHIO MICTKICTb pO3paxoBaHO LWAAXOM BUMIPIOBaHHA MaKCUMAbHOT LUNPUHW, Fn-
OGUHM Ta BUCOTMU.
DaKTUYHa MICTKICTb 1A 3aKNaAeHH:A TXi € MEHLLOIO 3a PO3PaxyHKOBY.

B pamKkax nonitmkm NocTinHOro BAOCKOHANEHHS, M 3a/IMLLIAEMO 3a CO60t0 NpaBo 6e3 none-
pempkeHHsA 3MiHIOBaTU AM3aliH Ta TEXHIYHI XapaKTepyCTUKM obnaiHaHHs.

’KogHy yacTHy UbOro fOKyMeHTa He MOXKHa BiiTBOpIOBaTK, 36epiraTv y CUCTeMi MOLIYKY
iHbopmaLii un nepepasatn y 6yab-Akin Gopmi, eNeKTPOHHUM UM MeXaHiuYHUM cnocobom,
LWnsxoM GOTOKOMiOBaHHSA un nepeknagy abo iHwmnMy 3acobamu, He ofiep»aBLUN Ha Lie Mno-
nepegHin no3sin komnaHii SHARP Vestel UK

IntocTpauii, TexHiuHa iHbopMaLin i AaHi, Wo MicTATbCA y Uil Ny6niKaLii, € npaBUNbHUMN i Bia-
NoBifJaoTb HAABHUM 3HAHHAM Ha Yac APYKY. Y 3B'A3KY 3 NOCTIMIHUM PO3BUTKOM i BOOCKOHa-
NIEHHAM KOMNaHifA 3anuwae 3a coboto npaso B Oyab-AKMiA yac 6e3 BiANOBIAHOro NOBifOM-
JIEHHA 3MiHIOBATU TEXHIYHI XapaKTePUCTUKN .
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